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UPUTE ZA UPORABU

POSTOVANI KUPCI! Najliepse vam zahvaljujemo na povjerenju koje ste nam ukazali kupnjom
naseg proizvoda. Nakon primitka proizvod raspakirajte, a ambalaznim  aterijal (plasti €nu
foliju, stiropor, drvo...) stavite izvan dohvata djec e kako se ne bi ozlijedila, progutala
manje komade ili se ugusila plasti  €énom folijom. Provijerite je li proizvod neosStecen, a ako je
oStecen pri transportu, obavijestite o tome prodavaca Cije Cete podatke naci na dostavnici ili
racunu.

Za vaSe lakSe snalazenje pri uporabi proizvoda pripremili smo ove upute za uporabu.

Molimo vas da ih pomno procitate jer Cete tako izbjeci greSke, povecati uporabno trajanje
proizvoda, Stedjeti energiju i novac.

U uputama za uporabu opisani su razli  €iti tipovi Stednjaka koji se
medusobno razlikuju po opremljenostiina  €inu rada, zbog €ega su
uklju éena i neka poglavlja koja za vas Stednjak ne vrijed e.

ZASTITA OKOLISA

Popratna dokumentacija ovog proizvoda tiskana je na papiru izbijeljenom bez klora ili na
recikliranom papiru kako bi se unaprijedila zaStita okoliSa.

Ambalaza je izradena tako da ne ugrozava okolis; ambalazni materijal je ekoloski i moze se
preraditi, odnosno reciklirati. Recikliranjem ambalaze Stedi se na sirovinama i smanjuje koli€ina
industrijskog i ku¢anskog otpada.

ODLAGANJE PROIZVODA: Ovi proizvodi su razvijeni i proizvedeni uz uporabu
——y kvalitetnih materijala i komponenti koje je moguce reciklirati i ponovo iskoristiti.
w Simbol s lijeve strane znaci da se elektricni i elektroniCki aparati na kraju
‘ njihova uporabnog vijeka ne smiju odbacivati zajedno s ostalim ku¢nim

© otpadom. Molimo da ovaj aparat predate lokalnoj tvrtki koja se bavi
= | ZDrinjavanjem otpada ili ga odnosi u reciklazno dvoriste. Pomozite nam u
oCuvanju okolisa u kojem zivimo!

VAZNA UPOZORENJA ZA SIGURNU UPORABU STEDNJAKA!

» Ovaj Stednjak mogu upotrebljavati djeca u dobi od o sam godina i
starija te osobe sa smanjenim tjelesnim, osjetnim i li duSevnim
sposobnostima ili pomanjkanjem iskustva i znanja ak o dobiju
nadzor ili uputu o uporabi Stednjaka na siguran na  €in te razumiju
uklju €ene opasnosti. Djeca se ne smiju igrati Stednjakom. Ciséenje |
korisni €ko odrzavanje ne smiju obavljati djeca bez nadzora.

« Stednjak moze priklju &iti na elektri énu i plinsku instalaciju u skladu
S postoje €éim zakonskim propisima samo ovlastena i stru  éno
osposobljena osoba. Nestru €no priklju €enje i popravci mogu
uzrokovati elektri €ni udar i tjelesne ozljede.

« Stednjak, kao i svaki drugi ku éanski aparat, treba nadzirati tijekom
njegova rada.
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Stednjak treba postaviti samo u zadovoljavaju  ée prozra &noj
prostoriji. Tijekom rada plinskih plamenika osloba da se toplina i
vlaga te je potrebno osigurati dodatno prozra  €ivanje prostorije u
kojoj je postavljen Stednjak. Pri intenzivnijoj upo rabi Stednjaka
potrebno je ja €e prozra €ivanje ili uklju €éenje nape.

Stednjak treba dodatno pri  évrstiti na zid kako je prikazano na slici
32.

Na modelima od inoksa, prije prvog uklju  éenja Stednjaka, uklonite
zastitnu foliju s inoks radne i upravlja  €ke plo ¢e kako ne bi doSlo do
njezina zapaljenja i mogu ¢éih ozljeda korisnika.

Ne rabite plinske plamenike ako je plamen nepostoja  n. Obratite
pozornost na pravilno slaganje dijelova plamenika.

Ako osjetite miris plina, odmah zatvorite glavni ve ntil dovoda plina,
ne prilazite otvorenim plamenom, ne uklju  €ujte elektri éne prekida ¢€e,
provjetrite prostoriju i pozovite stru  €nu osobu za plinsku instalaciju.

Ako je Stednjak dulje vrijeme izvan uporabe (odlaza  k na vikend i
odmor), obvezatno zatvorite dovod plina.

Tijekom rada zagrijavaju se pojedini dijelovi Stedn jaka, ponajprije
mjesta za kuhanje i njihova okolina. Zbog toga OPRE  Z! Djeca mla da
od osam godina ne smiju se zadrzavati u blizini Ste  dnjaka dok je on
uklju €en!

Nadgledajte djecu kako se ne bi igrala Stednjakom!

Ne uklju éujte Stednjak u elektri €nu instalaciju ako je priklju €éni vod
oSte éen.

Oste €eni priklju €ni vod mora biti zamijenjen ispravnim, a smije ga
zamijeniti jedino stru €na osoba ili serviser. Nestru €no priklju €enje i
popravci mogu uzrokovati elektri ~ €ni udar i tjelesne ozljede.

Pri priklju €enju treba voditi ra €una o tome da elektri €na instalacija
do mjesta na kojem se priklju €uje Stednjak bude takva da izdrZi
potrebnu struju. POZORNOST! Stednjak obvezatno mora biti
uzemljen!

Neispravna zarulja rasvjete pe €nice obvezatno mora biti zamijenjena
ispravnom jer kod viSesustavnih pe  €nica ona je ujedno pokazatelj
uklju éenosti pe €nice.

Prije zamjene neispravne zarulje u pe €énici obvezatno isklju ¢ite
Stednjak iz elektri €ne instalacije kako biste izbjegli strujni udar!
Stednjak se ne smije priklju &ivati na vanjski timer ili odvojeni
daljinski upravlja €.
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Za pridrzavanje posu da i tava rabite krpe ili rukavice kako biste
izbjegli opekline.

U ladici (ili spremistu) ispod pe énice ne smiju se drzati zapaljivi i
eksplozivni predmeti (krpe, papir, plastika i sl.) zbog opasnosti od
pozara i eksplozije! U ladicu odlazite samo pribor Stednjaka koji
trenuta €no ne rabite (Stitnik, tava, reSetka itd.).

Stednjak ne smije sluziti za zagrijavanje prostorij  al
Prije priklju €éenja Stednjaka na bocu ukapljenog naftnog plina pom no
pro ¢itajte upute za uporabu plinske boce i regulatorat laka na

plinskoj boci i pazite da gumeno crijevo ne do  de u dodir sa
straznjom stranicom Stednjaka.

Tijekom priklju €ivanja elektri €nih aparata u blizini Stednjaka mora se
voditi ra éuna o tome da njihov priklju  €éni kabel ne do de u dodir s
vru éim dijelovima Stednjaka ili otvorenim plamenom.

Pecénica se ne smije ¢istiti visokotla €nim parnim aparatom za
¢iSéenje jer moze do ¢i do kratkog spoja i oSte ¢éenja Stednjaka.
Staklokerami €ka plo €a je vrlo otporna, ali nije nelomljiva! Posebno
Siljasti i tvrdi predmeti koji padnu s visine mogu oStetiti
staklokerami €ku plo €u.

Ako se na staklokerami €koj plo €i pojave pukotine, prsnu ¢éaili
lomovi, nemojte je viSe rabiti, isklju  €ite sve prekida €e zona za
kuhanje, isklju €ite Stednjak iz uti €nice ili izvadite osigura € kako ne
bi doSlo do strujnog udara i pozovite nadlezni serv IS.

Nije dopusteno staklokerami €ku plo €éu rabiti kao radnu povrSinu.

Ne rabite abrazivna sredstva ili oStre metalne pred  mete kako biste
ocistili staklene povrSine vrata pe  €énice jer biste tako mogli zagrebati
povrSinu stakla i uzrokovati pucanje i rasipanje st akla.

Zbog mogu énosti od nastanka pozara nije dopusSteno na plo  ¢€i grijati
hranu u aluminijskoj foliji ili plasti ~ énom posu du.

Ne pecite na dnu pe ¢€nice i ne oblazite pe ¢énicu aluminijskom folijom.
Postavljanje posude za pe €enje na dno pe ¢énice ili oblaganje pe ¢énice
aluminijskom folijom moze uzrokovati oSte  éenje emajla pe énice te
smanijiti uspjesSnost pe €enja.

Nakon uklju €enja zone za kuhanje €uje se zujanje koje nakon nekog
vremena prestane. To je zujanje svojstveno zagrijav ~ anju zra éenjem |
ne djeluje na funkciju mjesta za kuhanje.

Pregrijano ulje ili mast mogu se brzo zapalitinav  ruéoj zoni za
kuhanje ili elektri €noj grija €oj plo €i. Zbog toga tijekom pripreme
hrane u ulju treba biti oprezan.
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Nikada ne uklju €ujte elektri €éne grija ¢e plo €e (zone) i ne palite
plamenike bez posude.

Neki Stednjaci imaju lakirane, a neki staklene pokl  opce koje mozete
zatvoriti tek kada se ohlade grija €ée plo €e i plinski plamenici kako ne
bi doSlo do oSte ¢éenja poklopca.

Ako je po poklopcu prolivena teku  €ina, obriSite je prije otvaranja
poklopca.

Sarke vrata pe énice mogu se oStetiti ako otvorena vrata

preopteretite teSkim predmetima. Na otvorenim vrati ma stoga ne
smijete sjediti, stajati ili na njih odlagati teSke predmete.

Ne rabite ru éku pe énice za podizanje ili pomicanje aparata.

Pri uporabi Stednjaka treba se pridrzavati pravila uporabe bilo kojeg
elektri €nog aparata:

- ne dopustite djeci ili osobama s posebnim potreba ma uporabu
Stednjaka

- prije €iSéenja Stednjaka obvezatno ga isklju €ite iz elektri ¢ne
instalacije: izvadite osigura ¢ ili isklju €ite LS-automat

- ne dodirujte Stednjak mokrim rukama dok je uklju ¢en u elektri énu
instalaciju

- nemoijte biti bosi dok se sluzite Stednjakom.

U slu €aju kvara Stednjaka isklju ¢€ite ga iz elektri €ne instalacije |
pozovite servis za popravak. Natpisna plo €ica s podacima koje pri
pozivu treba dojaviti servisu nalazi se s prednje s  trane pe €nice i
dostupna je i nakon postavljanja Stednjaka na predv. ideno mjesto. Na
plo €ici vidljivoj nakon otvaranja vrata pe  €nice nalaze se svi podaci
potrebni za prepoznavanje tipa/modela Stednjaka te serijski broj.

Preporu €uje se svake tri godine pozvati stru  ¢énjaka za plinske
instalacije da provjeri ispravnost Stednjaka.

POZOR! Tijekom rada zagrijavaju se pojedini dijelov i Stednjaka,
ponajprije mjesta za kuhanje i njihova okolina.

Obratite pozornost i ne dodirujte grija  ée elemente!

Djeca mla da od osam godina moraju biti udaljena od uklju  €éenog
Stednjaka ili biti pod stalnim nadzorom!

Priprema hrane u ulju ili na masti zahtijeva oprez jer se pregrijano
ulje ili mast mogu brzo zapaliti i uzrokovati pozar . NIKADA ne

pokuSavajte gasiti pozar vodom nego isklju  ¢€ite Stednjak te ugasite
plamen tako da ga pokrijete poklopcem ili vatrootpo rnim platnom.
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OPASNOST OD POZARA: nikada ne ostavljajte predmete  na povrsini
za kuhanje!

Neki Stednjaci imaju poklopce koje mozete zatvoriti tek kada se
ohlade grija ¢€e plo €e i plinski plamenici kako ne bi doSlo do

oSte éenja poklopca. Ako je po poklopcu Stednjaka prolive na

teku €éina, obriSite je prije otvaranja poklopca.

Pozor! Opasnost od opeklina! Tijekom rada pe  énica postaje vru ¢a.
Pri uporabi pe ¢€nice treba paziti da se ne doti €u grija €i unutar
pecénice!

POZOR! Stednjak obvezatno mora biti uzemljen! Proi  zvodaé ne
preuzima odgovornost za ozljede ili Stetu nastaluz  bog
nepridrzavanja ove upute. Elektri €na sigurnost Stednjaka zajam €ena
je jedino ako je on ispravno spojen na ispravnu ele  ktri €énu instalaciju
S uzemljenjem.

Tijekom priklju €enja treba voditi ra €una da elektri €na instalacija do
mjesta gdje se priklju €uje Stednjak bude takva da izdrzi potrebnu
struju.

Nacin isklju éenja mora biti izveden i instaliran unutar  ¢évrste
elektri €éne instalacije prema nacionalnim propisima za izrad u
elektri €éne instalacije odgovaraju €éeg napona.

Ovaj Stednjak je namijenjen isklju  €ivo za uporabu u

ku éanstvu i nije namijenjen za uporabu u profesionalne

(komercijalne) svrhe ili namjene koje nadilaze uobi  €ajenu
uporabu u ku éanstvu. Ako se Stednjak ipak tako

A upotrebljava, jamstveni rok jednak je najkra  éem jamstvenom
roku prema postoje ¢im zakonskim propisima.

Proizvo da€ ne snosi nikakvu odgovornost za ozljede ili

oSte éenja izazvana nepravilnim postavljanjem ili uporabo m

te ne priznaje pravo na jamstvo u slu  €aju nepridrzavanja

uputa za uporabu i nesavjesne uporabe Stednjaka.
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OPIS | DIMENZIJE STEDNJAKA SIRINE 56 cm

MODEL DIMENZIJE (Sirina x dubina x visina)
SE56... 55,5 cm x 60 cm x 85 cm (143 cm — uz podignuti poklopac)
SV56... 55,5cm x 60 cm x 85 cm

Slika 1
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1 - Poklopac Stednjaka

2 - PovrSina za kuhanje

3 - Upravljacka ploca

4 - Pecnica

5 - Vrata pecnice

6 - Rucka na vratima pecnice
7 - Poklopac spremista

8-1 -
8-2 -
8-3 -
8-4 -

9-1 -
9-2 -
9-3 -
9-4 -
9-5 -

10-1 -
10-2 -
10-3 -

10-4 -
10-5 -

11-1-
11-2 -
11-3 -
11-4 -
11-5-

12-1 -
12-2 -
12-3 -
12-4 -
12-5 -

Elektricna obi¢na grijac¢a plo¢a g 18 cm / 1,5 kW s ograniivacem temperature
Elektri¢na brzogrijaca plo¢a g 14,5 cm / 1,5 kW

Elektricna obi¢na grijaca plo¢a g 14,5 cm /1 kW

Elektri¢na brzogrijaca plo¢a g 18 cm / 2 kW

Elektri¢na zona za kuhanje g 18 cm / 1,7 kW
Elektricna zona za kuhanje g 14,5 cm / 1,2 kW
Elektri¢na zona za kuhanje g 14,5 cm /1,2 kW
Elektricna zona za kuhanje g 18 cm / 1,7 kW
Pokaziva¢ zaostale topline

Plinski plamenik snage 1,75 kW

Plinski plamenik snage 3 kW

Elektricna obi¢na grijac¢a plo¢a g 14,5 cm / 1 kW (SE5622...)
ElektriCna brzogrijaca plo¢a @ 14,5 cm /1,5 kW (SV5622...)
Elektri¢na obi¢na grijac¢a plo¢a g 18 cm / 1,5 kW

Nosac¢ posuda

Plinski plamenik snage 1,75 kW

Plinski plamenik snage 1 kW

Elektricna obi¢na grijac¢a plo¢a @ 14,5 cm /1 kW
Plinski plamenik snage 3 kW

Nosaci posuda

Plinski plamenik snage 1,75 kW
Plinski plamenik snage 1 kW
Plinski plamenik snage 1,75 kW
Plinski plamenik snage 3 kW
Nosaci posuda

13 - Pomoc¢ni nosac¢ posuda

Upute obuhva éaju sliede ée skupine Stednjaka:

SE 5640...
SV 5640...
SE 5622...
SV 5622...
SE 5613...
SV 5613...
SE 5604...
SV 5604...
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OPIS | DIMENZIJE STEDNJAKA SIRINE 60 cm

MODEL DIMENZIJE (Sirina x dubina x visina)
SEGO... 59,5 cm x 60 cm x 85 cm (142 cm — uz podignuti poklopac)
SV60... 59,5cm x 60 cm x 85 cm

Slika 2
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1 - PovrSina za kuhanje

2 - Upravljacka plo¢a

3 - Pec¢nica

4 - Vrata pecnice

5 - Ruc€ka na vratima pecnice
6 - Poklopac spremista

7 - Ladica Stednjaka

8-1 - Elektricna obi¢na grijaca plo¢a @ 14,5 cm /1 kW
8-2 - Elektricna brzogrijac¢a plo¢a g 18 cm / 2 kW

8-3 - Elektricna obi¢na grijaca plo¢a g 18 cm / 1,5 kW
8-4 - Elektricna brzogrija¢a plo¢a g 14,5 cm /1,5 kW

9-1 - Elektricna obi¢na grija¢a plo¢a @ 14,5 cm /1 kW
9-2 - Elektricna brzogrijaca plo¢a g 18 cm / 2 kW

9-3 - Elektricna obi¢na grija¢a plo¢a @ 22 cm / 2 kW
9-4 - Elektricna brzogrija¢a plo¢a g 14,5cm /1,5 kW
9-5 - Poklopac Stednjaka (SE6040V...)

10-1 - Elektricna zona za kuhanje g 14,5 cm/ 1,2 kW

10-2 - Elektricna duo zona za kuhanje g 21 /@ 12cm // 2,2/ 0,75 kW
10-3 - Elektricna duo zona za kuhanje @ 26 / @ 17 cm // 2,2/ 1,4 kW
10-4 - Elektricna zona za kuhanje g 14,5 cm/ 1,2 kW

10-5 - Pokaziva¢ zaostale topline

11-1 - Plinski plamenik snage 1,75 kW

11-2 - Plinski plamenik snage 3 kW

11-3 - Elektricna obi¢na grijac¢a plo¢a g 18 cm / 1,5 kW
11-4 - Elektricna brzogrijaca plo¢a g 14,5 cm / 1,5 kW
11-5 - Nosac posuda

12-1 - Plinski plamenik snage 1,75 kW

12-2 - Plinski plamenik snage 3 kW

12-3 - Elektri€na obi¢na grijac¢a plo¢a g 18 cm / 1,5 kW
12-4 - Plinski plamenik snage 1 kW

12-5 - Nosaci posuda

Upute obuhva éaju sliede ée skupine Stednjaka:

SE 6040...
SV 6040...
SE 6022...
SV 6022...
SE 6013...
SV 6013...

10



HR

UPRAVLJANJE STEDNJAKOM

Svi elementi za upravljanje i signalizaciju smjeSteni su na upravljackoj plo€i. Stupanj
opremljenosti upravljacke plo€e ovisi 0 modelu Stednjaka.

Elektri €ni i elektro-plinski konvencionalni Stednjak (SE56. ../ SE60...)
SE5640... SE6040...
OXOJOJONOY
AN
N
1 34 2
SE5622..., SE5613..., SE5604... SE6022..., SE6013...
3 4

86386108000

Slika 3
1 - drScisklopki (plinskih pipaca) za upravljanje grijac¢im plo€ama (plinskim plamenicima)
2 - drzak sklopke za upravljanje peénicom
3 - zuto signalno svjetlo (pali se kad je uklju¢ena bilo koja elektri€na grijaca ploca ili pec¢nica)
4 - crveno signalno svjetlo (pali se samo kada je uklju¢eno grijanje u pecnici)
5 - tipka za paljenje plina elektricnom iskrom
Elektri €ni i elektro-plinski viSesustavni Stednjak (SV56... / SV60...)
SV5640... SV6040...
3 4
Q9 8 Ger D o =
oY 0JOY ®
2 5 2
SV5622..., SV5613..., SV5604... SV6022..., SV6013...
3 4
o Gensn o | o & U O S
o e ) y \ / _i / \ y .‘ \ / :
DO
®\ o
Vo
6 1 34 5 2
Slika 4

1 - drSci sklopki (plinskih pipaca) za upravljanje grija¢im plo¢ama (plinskim plamenicima)

ili zonama za kuhanje na Stednjacima sa staklokerami¢kom plo¢om

11
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- drzak sklopke za izbor nacina rada pecnice

- Zuto signalno svjetlo (pali se kad je uklju¢ena bilo koja elektri¢na grijaca plo¢a)
- crveno signalno svjetlo (pali se samo kada je uklju¢eno grijanje u pecnici)

- drzak sklopke za izbor temperature u pecnici

- tipka za paljenje plina elektricnom iskrom

- drzak signalnog sata

Elektri €ni viSesustavni Stednjak s programskim satom

SV6040GUK...

2
/e \ & =
bFODD. b
< AN AN

4 5 6

Slika 5

~NOoO Ok WDN PR

- drSci regulatora energije za upravljanje dvokruznim zonama za kuhanje

- drSci 7-polozajne sklopke za upravljanje jednokruznim zonama za kuhanje
- drzak sklopke za izbor temperature u pecnici

- Zuto signalno svjetlo (pali se kad je uklju¢ena bilo koja zona za kuhanje)

- crveno signalno svjetlo (pali se samo kada je uklju¢eno grijanje u pecnici)
- drzak sklopke za izbor temperature u pecnici

- programski sat

POZOR!
Na svim viSesustavnim Stednjacima SV... (osim model  a SV5604)
A pokazatelj uklju €enosti pe €nice je rasvjeta unutar pe ¢€nice.
Neispravna zZarulja pe €énice mora biti obvezatno zamijenjena
iIspravnom!

UPUTE ZA RACIONALNU UPORABU STEDNJAKA

Za kuhanje rabite samo posude s ravnim i masivnim dnom, koje ne mijenja oblik ni pri
visokim temperaturama.

Izaberite uvijek odgovarajucu plo€u (zonu) prema posudi: dno posude i promjer ploce (zone)
trebaju biti podjednako veliki (slika 6).

Pazite da pri postavljanju posuda bude u sredini plo¢e (zone).

Staklokeramicka plo¢a i dno posude uvijek moraju biti Cisti: prljavstina i ostaci hrane
(posebno oni koji sadrze Secer) te zrnca pijeska ili ostaci sredstava za €iS¢enje mogu se
zapedi na ploci i oStetiti je.

Posude za kuhanje odaberite tako da plamen ne prelazi dno posude (slika 7).

Kuhajte uvijek u pokloplijenom posudu i pri tome pazite da poklopac dobro nalijeze.

Pri dugotrajnom kuhanju jela rabite posude za kuhanje pod tlakom.

Pravodobnim isklju¢enjem grijacih plo¢a (zona) i pecnice iskoristite zaostalu toplinu i tako
uStedite energiju.

12
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Slika 6 Slika 7

Ako za kuhanje rabite vatrostalno stakleno, odnosno porculansko posude, pridrzavajte se
uputa proizvodaca posuda.

Ako rabite lonac pod tlakom, nadzirite ga dok ne postigne pravilan tlak. Grijac¢a plo¢a (zona)
neka na pocetku bude upaljena na najvecu snagu, a zatim povremeno snizite snagu
grijanja.

Uvijek pazite da u loncu pod tlakom, a i u drugim loncima i posudama, uvijek bude dovoljno
tekucine jer zbog isparavanja posuda moze ostati prazna, a zbog pregrijavanja moze doci
do oStecenja lonca i grijace ploce.

POZOR!

Tijekom rada zagrijavaju se pojedini dijelovi Stedn  jaka,
ponajprije mjesta za kuhanje i njihova okolina.

Obratite pozornost i ne dodirujte grija  ¢e elemente!

Djeca mla da od osam godina moraju biti udaljena od
uklju éenog Stednjaka ili biti pod stalnim nadzorom!

pregrijano ulje ili mast mogu brzo zapaliti i uzrok ovati pozar.
NIKADA ne pokuSavajte gasiti pozar vodom nego iskil] ucite
Stednjak te ugasite plamen tako da ga pokrijete pok  lopcem
ili vatrootpornim platnom.

f Priprema hrane u ulju ili na masti zahtijeva oprez jer se

OPASNOST OD POZARA: nikada ne ostavljajte predmete  na
povrSini za kuhanje!

Neki Stednjaci imaju poklopce koje mozete zatvoriti tek kada
se ohlade grija ¢e plo €e i plinski plamenici kako ne bi doSlo

do oSte éenja poklopca.

Ako je po poklopcu Stednjaka prolivena teku  €ina, obriSite je
prije otvaranja poklopca.
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UPRAVLJANJE GRIJA CIM PLOCAMA

Prije prve uporabe preporu¢ujemo zagrijavati svaku grijacu plo€u 3 — 5 minuta na najviSem
stupnju regulacije. Pri tome ¢e doci do pojave manjeg dimljenja prevlake na ploci, nakon ¢ega
treba obvezatno provjetriti prostoriju. Na taj nacin previlaka postigne svoju najvecu tvrdocu.
Ne stavljajte vlazno posude i poklopce na ploce i ne hladite vru¢e posude na neuklju¢enim
ploCama. Vlaga na plo€ama uzrokuje koroziju plo¢a. Snaga grija¢ih plo¢a regulira se
pripadaju¢im 7-polozajnim sklopkama preko drzaka (slika 8).

Normalna grija éa plo¢a
Najvecu snagu ima plo€a za kuhanje na polozaju 3, a najmanju ha
polozaju izmedu 0 1.

Brzogrija ¢a plo éa

Plo¢a za brzo kuhanje (s crvenim krugom u sredini) razlikuje se od
normalne grijace ploCe po tome Sto svoje maksimalno zagrijavanje
postize brze od normalne grijace ploCe jer ima veéu snagu. Crveni
Slika 8 krug u sredini se zbog pranja i zagrijavanja moze izbrisati.

Tablica 1 - Uporaba grijacih plo€a 7-polozajnim drScima za upravljanje

POLOZAJ DRSKA KORISTITI ZA
0 Ploc¢a je isklju¢ena
. Odrzavanje temperature jela
1 Dugotrajno kuhanje malih koli¢ina jela
. Dugotrajno kuhanje velikih koli€ina jela
2 Uzastopno przenje mesa, ribe, jaja, palacinki
. Brzo zagrijavanje mlijeka, przenje
3 Brzo zagrijavanje, npr. vode ili Caja

UPRAVLJANJE ZONAMA ZA KUHANJE
Staklokeramicke radne plo¢e opremljene su dvokruznim i jednokruznim zonama za kuhanije.
Upravljanje jednokruznim zonama

Ovim se zonama upravlja 7-polozajnim sklopkama preko drzaka (slika 8). Veéi broj znaci vecu
snagu zone.

Tablica 2 - Uporaba jednokruznih grijac¢ih zona 7-polozajnim drScima za upravljanje

POLOZAJ DRSKA KORISTITI ZA
0 Zona za kuhanje je isklju¢ena
. Polagano kuhanje, najmanja snaga
1 Nastavak kuhanja

Kuhanje i pe€enje vecih komada

2 Uzastopno pecenje, zaprska
. Pecenje, przenje
3 Kipljenje, zapec€enost, najveca snaga
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Upravljanje dvokruznim zonama

Ove su zone oblikovane tako da se zone grijanja mogu prilagoditi veli€ini i obliku posude koju
rabite (slika 9, poz.1).

Slika 9 Slika 10

Manje polje uklju€uje se okretanjem pripadajuceg drska (slika 10) od ,0” do ,,3” u smjeru
kazaljke na satu.

Vece polje ukljuuje se okretanjem pripadaju¢eg drska na simbol O (nakon oznake 3) kada
se zaCuje ,Kklik”, Sto je znak da je uklju¢en drugi (veci) krug. Namjestite potom Zeljeni stupan;
shage (1 — 3). Postavljanjem drSka na polozaj ,0” iskljuCujete sve zone za kuhanje.

Pokaziva € zaostale topline
Svaka zona kuhanja ima signalnu lampicu (slika 9, poz. 2) koja se upali kada je zona kuhanja

vruca. Kada se zona kuhanja ohladi (ispod 60 °C), lampica se ugasi. Pokaziva¢ zaostale topline
moze se upaliti i ako na zonu kuhanja koju niste rabili postavite vru¢u posudu.

UPORABA PLINSKIH PLAMENIKA

Tablica 3
Vrsta plamenika Promjer posude (mm)
Jaki (3 kW) 220 — 260
Sredniji (1,75 kW) 180 - 220
Mali (1,0 kw) 120 - 180

Pri prvom koriStenju plamenika priCekajte nekoliko trenutaka prije paljenja plina kako bi iz cijevi
izaSao zrak.

Prije prve uporabe poZeljno je upaliti plin na plamenicima povrSine za kuhanje i pustiti da gori
nekoliko minuta prije nego Sto postavite posudu za kuhanje kako bi izgorjela razna pomoc¢na
sredstva koriStena u proizvodniji i uklonili se neugodni mirisi koji se pritom stvaraju. Pri tome
treba provjetravati prostoriju.
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Rad plamenika na povrSini za kuhanje regulira se okretanjem drzaka
na upravljackoj ploci (slika 11). Simbol iznad drSka oznacuje
pripadnost pipca pojedinom plameniku. DrZzak pipca utisne se i utisnut

okrene iz polozaja 0 za 1/4 kruga u poloZzaj o) (MAX) te se pritisne
tipka za paljenje plina elektrichom iskrom. Ako zbog nestanka
elektricne energije ili vlaznih svjecica za paljenje elektricno paljenje ne
djeluje, plin mozete upaliti i gorué¢om zigicom ili upaljaem za plin.
Drzak plinskog pipca drzite utisnut 10 do 15 sekundi koliko je
potrebno da se zagrije osigurac¢ paljenja. Ako paljenje ne uspije prvi

Slika 11 | put, opisani postupak ponovite.

Okretanjem drska dalje u istom smjeru plamen se smanjuje sve do polozZaja kada je plamen
najmanii, do polozaja & (MIN).

Ne preporucujemo polozaje izmedu O i o) (MAX) jer je u tom podrucju plamen nestabilan i moze
se ugasiti. Plamen se gasi okretanjem drska u obrnutom smjeru. Ako se plamen ugasi nehotice
(zbog propuha, prelijevanja tekucine ili sl.), plin ¢e strujiti joS oko 30 sekunda, a onda ¢e
osigurac¢ paljenja automatski zatvoriti ventil i prekinuti nekontrolirano istjecanje plina. Ako se
plamen plamenika ugasi — bilo iz kojeg razloga — zatvorite plamenik i prije ponovnog pokuSaja
paljenja pri¢ekajte najmanje 1 minutu. Kako biste manje posude sigurno smjestili na reSetku,
mozete iznad plamenika na reSetku postaviti prilozeni pomocni nosac posuda (limeni emajlirani

KriZic).

UPORABA PE CNICE

A\

Pozor!

Opasnost od opeklina!

Tijekom rada pe €nica postaje vru €a. Pri uporabi pe €nice
treba paziti da se ne doti €u grija €i unutar pe €nice!

Pecnica je opremljena, ovisno o modelu Stednjaka:

- donjim, gornjim, infra grija¢em i kruznim grijacem

- reSetkom, na koju se postavlja posuda s jelom ili jelo direktno, npr. meso pri rostiljanju

- dubokom i plitkom tavom za pec€enje mesa, vlaznijih kolaca ili za skupljanje masnoce

- vodilicama tava, koje mogu biti vu€ene ili ziCane i koje se uvijek broje odozdo prema gore
(naznaceni brojevi u tablicama pecenja u nastavku).

A\

Duboku tavu ne smijete stavljati u prvu vodilicu, o sim ako je
donji grija € isklju éen, odnosno pri uporabi gril grija  €a, pri éemu
duboka tava sluzi samo kao posuda za skupljanje mas  noéa.
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Konvencionalna pe ¢énica
(slika 12-1)

1-1 - 1. vodilica tava (u limu)
1-2 - 2. vodilica tava (u limu)
1-3 - 3. vodilica tava (u limu)

1-3
1-2

2 - gornji grijac

1-1 \v 3 - rasvjeta pecnice
4 - reSetka sa Stitnikom

5 - duboka tava

ViSesustavna pe €nica
L —2  (slika 12-2)

|4 | 1-1 -1.vodilicatava

1-2 - 2. vodilica tava
1-4 N 1-3 - 3. vodilica tava
1-3 __|T—~5 | 1-4 - 4. vodilica tava
1-2 | 86
1-1 ™~ 7 | 2-gornjigrijaci gril

3 - rasvjeta pecnice
T 8 4 - pregr_adna _s_tije_nka _
. 5 - bocni katalitiCki umeci
.9 |6 -vodilice tava (ziCane)
7 - reSetka sa Stitnikom

8 - plitka tava

Slika 12-2 | 9 - duboka tava

ReSetka sa Stitnikom

Slika 13
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Da biste reSetku pravilno smjestili unutar prostora pecnice (slika 13), umetnite je na zeljenu
razinu vodilice, spustite u smjeru (1) i gurnite reSetku do kraja (2). Stitnik na reSetki treba biti
okrenut prema straznjoj plohi peénice. Pri izvlaCenju reSetke sa sadrzajem iz peénice njezin
oblik i vodilica spreavaju nekontrolirano prevrtanje, Sto je korisno pri pregledavanju gotovosti
jelaili okretanja jela tijekom pecenja.

UPORABA KONVENCIONALNE PE CNICE

Pozor!

Opasnost od opeklina!
Tijekom rada pe énica postaje vru €a. Pri uporabi pe é€énice

treba paziti da se ne doti €u grija €i unutar pe €énice!

Kada se pecnica rabi prvi put, prije peenja namirnica pustite da se prazna pecnica zagrijava
oko 30 minuta na temperaturi oko 250 °C kako bi izgorjela razna pomoc¢na sredstva koriStena u
proizvodnji te se time uklonili neugodni mirisi. Pri tome obvezatno treba provjetravati prostoriju.
Pecnica je termostatski kontrolirana.

Nakon hladenja ocistite pec¢nicu toplom vodom s nesto sredstva za ru¢no pranje.

P Zeljena temperatura u peénici namjesta se pomocu drska za
¢ 0 upravljanje radom pecnice (slika 14) koji na sebi osim brojeva koji
M O oznacuju temperaturu u pecnici kada rade oba grijac¢a ima jos i

=) | ) \ sljiedec¢e simbole:
= | O
\ /
\0\9 /‘; 1,//

it _\g_

\\\QQ;/Q/ - uklju¢ena rasvjeta pecnice

Slika 14

Q - uklju¢en samo donji grija¢. Namijenjeno je za pecenje odozdo, zagrijavanje hrane,
sterilizaciju posuda ili dugotrajno i lagano pecenje. Pritom nije moguc¢ izbor temperature
pecenja.

D - uklju¢en samo gorniji grija¢. Namijenjeno je za zagrijavanja prethodno pripremljene hrane
(postavljanje na 3. vodilicu) ili odmrzavanje hrane (postavljanje tave na 1. vodilicu).
Nije mogu¢ izbor temperature pecnice.

Drzak za regulaciju temperature u pecnici postavi se na Zeljenu temperaturu.

Zeljena temperatura u pecénici je postignuta tek kada se crveno signalno svjetlo iskljuci.
Pripremljena hrana za pecenje u odgovarajucoj tavi postavlja se na vodilicu tava, i to:

- na 3. vodilicu kada se pece nisko tijesto, keksi i sl.

- na 2. vodilicu kada se pece visoko tijesto, veci komadi mesa i sl.
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UPORABA VISESUSTAVNE PE CNICE

Pozor!

Opasnost od opeklina!
Tijekom rada pe énica postaje vru €a. Pri uporabi pe €énice

treba paziti da se ne doti €u grija €i unutar pe €énice!

Kada se pecnica rabi prvi put, prije pecenja

y’ 2 N // 0 namirnica pustite da se prazna pecnica
/;’Q Py \ s & zagrijava oko 30 minuta kako bi izgorjela razna
/ { { ) \ pomocna sredstva koriStena u proizvodnji te se
| time uklonili neugodni mirisi. Pritom postavite

/ { \

2 N | |

\e | gﬂ } @ drzak za regulaciju temperature u pecnici na
v b 250 °C (slika 15), a drzak za izbor pec€enja

T lw”  els

: _ (slika 16) na simbol . Prostoriju pritom
Slika 15 Slika 16 | treba provjetravati.

Nakon hladenja ocistite pec¢nicu toplom vodom s nesto sredstva za ru¢no pranje.

Na ovom Stednjaku imate moguénost izbora izmedu razli€itih na¢ina pecenja. Pomocéu drSka za
biranje naCina rada pec¢nice omoguceno je potroSacu da izabere hoce li peéi na klasi¢an
(konvencionalan) nacin, tj. gornjim i donjim grijaCem, kruZzenjem vrucéeg zraka ili ¢e pak grilati na
jedan od tri moguca nacina.

Kod kruzZenja vruéeg zraka ventilator koji se nalazi u straznjem dijelu pecnice usisava zrak iz
pecnice, vodi ga preko grijaca i upuhuje vruci zrak u peénicu, izravno na namirnice hamijenjene
pecenju. Tako postoji stalno kruZenje vruceg zraka.

Temperature potrebne za pecenje ili grilanje nesto su nize od temperatura kod
konvencionalnog nacina grijanja. Praksa je pokazala da su kod nekih jela bolji rezultati
uporabom klasi¢nog nacina grijanja, dok je za druga opet bolje kruzenje vru¢eg zraka.

O vaSem ukusu ovisi koji ¢ete nacin grijanja uporabiti.

Napomena:
Tablice daju primjere koju hranu treba pripremati n a odgovaraju €oj temperaturi i imaju
ulogu samo op ¢€eg vodi €a jer svatko kuha prema vlastitim navikama i iskust ~ vima.

Lo Odmrzavanje bez zagrijavanja (kruzenje hladnog zrak  a) (slika 17)

Ovim na¢inom postizemo brzo odmrzavanje zamrznute
hrane pomocu kruzenja zraka bez zagrijavanja.
Odmrzavamo maslac, voce, Zele, ¢okoladne torte i sli¢no.

Drzak za biranje naina rada pecnice postavite na simbol

®
040

, a drzak za izbor temperature u pecnici na polozaj ,0".

Slika 17
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Zagrijavanje vru ¢éim zrakom (slika 18)

Na straznjoj strani pec¢nice nalazi se ventilator koji usisava
zrak iz pecénice, vodi ga preko kruznog grijaca i ponovo vraca
u pecnicu. Tako vruci zrak stalno kruzi oko hrane koja se
nalazi unutar peénice. Prethodno zagrijavanje pecnice nije
potrebno jer se Zeljena temperatura dobije u kratkom
vremenu. Ovaj nacin grijanja posebno je pogodan za
pecenje u viSe razina.

Dakle, uz meso ili ribu istodobno se mogu staviti i prilozi, npr.
krumpir, riza, ali i slatko pecivo, a da se pritom mirisi ne
prenose s jedne namirnice na drugu. Takoder, uz npr.
svinjsko pecenje koje zahtijeva temperaturu od 180 °C
mozete dodati pecivo koje zahtijeva temperaturu od samo
Slika 18 | 160 °C. Prednost ovog nacina grijanja je usteda vremena i

energije.
Drzak za biranje nacina rada pecnice postavi se ha simbol & , a drzak za izbor temperature u
pecnici na zeljenu temperaturu (pogledati tablicu za pec€enje vru¢im zrakom). Crvena signalna
lampica gori dok se pecnica zagrijava, a gasi se kada je dostignuta namjeStena temperatura.
Iskoristite zaostalu toplinu: 5 — 10 min prije kraja pec€enja iskljucite peénicu.

Odmrzavanje vru¢im zrakom

Ovako se odmrzava duboko zamrznuta hrana. Jela u plitkim aluminijskim posudama posebno
¢e se brzo odmrznuti jer je aluminij dobar vodi€ topline.

Preporucuje se za odmrzavanje jela od mesa i povrca rabiti plosnate (ravne) aluminijske
posude, a za odmrzavanje sirovog i duboko zamrznutog mesa i voéa zatvorene, vatrootporne
posude. Hrana se pri odmrzavanju stavlja na srednju vodilicu.

Pecenje tijesta vruéim zrakom

Kolace, kekse i ¢ajno pecivo mozete pedi istodobno u viSe razina. Time ne Stedite samo vrijeme
nego i energiju. Prethodno zagrijavanje pec¢nice nije potrebno, osim kod biskvitnih torti i kruha.
Istodobno mozete peci razne kolaCe, a pri tome treba paziti da se temperature pecenja
uglavnom poklapaju. Ako rabite viSe tava odjednom, nastat ¢e viSe pare nego kod jedne tave.
To se osobito odnosi na voéne kolace. Zato kod jako vlaznog voca stavite maksimalno dvije
tave. Ako rabite samo jednu tavu, uvijek je umetnite u 2. vodilicu (vodilice se broje odozdo
prema gore). Ako rabite dvije tave, preporucuje se peci na 1. i 3. vodilici. Poluvisoko pecivo u
posudi za pecenje, kao npr. pecivo od dizanog tijesta ili pecivo u modelu, umece se u 2.
vodilicu odozdo. Preporucljivo je pri pe€enju kruha prvo umetnuti duboku tavu za skupljanje
masnoce s 1/4 | vruée vode.

Pecenje mesa vru¢im zrakom na reSetki

Ovaj nacin pecenja ima dobru stranu jer omogucuje da meso ostane so¢no i ukusno. Zbog
kruzenja vruceg zraka povrSina mesa se brzo zapece te tako sok od mesa ostaje unutar njega,
¢ime se €uva okus mesa.

Pripremanje mesa

Vrijeme pecenja Ce se skratiti ako se iz mesa izvade kosti. Prije pe€enja meso namazite uljem
ili solju ili mjeSavinom ulja, soli i paprike.
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Tako pripremljeno meso polozi se na reSetku te zajedno s dubokom tavom za skupljanje
masnoce stavi u hladnu pecnicu. Okretanje mesa u ovom slu¢aju nije potrebno jer ga sa svih
strana okruzuje struja vru¢eg zraka. Zamrznuto meso moze se peci bez prethodnog
odmrzavanja. Pritom se bira oko 20 °C niza temperatura, a vrijeme pecenja produljuje se za
1/4. Treba znati da za pecenje 1 cm visine mesa treba 15 do 18 minuta. Pritiskom na meso
mozete provjeriti stanje pecenja. Prije poCetka rezanja mesa pozeljno je priCekati najmanje 10
minuta da iscuri sok iz mesa i tek tada poceti rezati. Pravilo je da se za ve¢e komade mesa i
ako ih ima viSe bira niza temperatura i dulje vrijeme pecenja.

Priprema i pe€enje piletine

Priprema je ista kao i kod drugog mesa. Posoljeni pili¢i se ledima prema dolje stavljaju na
reSetku te zajedno s dubokom tavom za skupljanje masnoce stave u pecnicu. Kada se pece
patka ili guska, u posudu za skupljanje masnoce treba uliti priblizno 1/2 | vru¢e vode. Skupljenu
masnoc¢u u posudi moZete jos iskoristiti jer nije pregorjela.

Tablica 4 - PeCenje vru¢im zrakom

Vrsta hrane Koli¢ina Vodilica Temperatura Vrijeme peéenja
kg °C min
Kruh 1i3 160i 230 50-60i10
Biskvit 1i3 160 20
Pita od jabuka 1i3 170 60
Mramorni kola¢ 1i3 160 30-40
SavijaCa 1i3 160i 170 60
Kola€ s grozdicama 2 160 50
Keks 2i3 160 25-30
Govedina 2,5 21l 3 180 120 - 135
Patka 3 180 110
Teletina 2 2 160 120 - 140

: Zagrijavanje odozdo i odozgo (slika 19)

GrijaCi smjesSteni gore i dolje u pecnici zrace svoju toplinu
direktno na namirnice za pec€enje. PeCe se samo na jednoj
razini. Ovaj nacin grijanja posebno je pogodan za divljac,
piletinu te pecenje kruha i biskvitnih torti.

Drzak za biranje na€ina rada pecnice postavlja se na simbol

:, a drzak za izbor temperature na Zeljenu temperaturu.

Pecnica se prethodno zagrijava na temperaturu na kojoj se
jelo pece. Temperatura je postignuta kada se crveno
signalno svjetlo tri puta ugasi. Temperature iz tablice mogu u

praksi donekle odstupati. Kolaci se peku u kalupima za

Slika 19 pecenje ili u emajliranoj dubokoj tavi.
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Iznimka su keksi i ajno pecivo koji se peku u plitkim emajliranim tavama.

Pri pe€enju grijanjem odozgo i odozdo vrlo je vazan materijal od kojeg je izraden kalup ili tava.
Kalupi od crnog lima najbrze prihvacaju toplinu i prenose je na tijesto, stoga zahtijevaju krac¢e
vrijeme pecenja. Kalupi od bijelog lima reflektiraju toplinu, pa se kolaci u njima peku dulje.
Pripremljeno meso pece se na reSetki ili se stavlja direktno u duboku tavu za skupljanje
masnocée. Meso je tijekom pecenja potrebno okretati i premazivati.

Iskoristite postojecu toplinu: 5 — 10 min prije kraja pecenja isklju€ite pecnicu.

Tablica 5 - Klasi¢an nacin pec€enja

Vrsta hrane Vodilica Temperatura Vrijeme pe(“:enja
°C min
Mramorni kola¢ 2 170 35
Kruh 2 190 60
Kola€ s grozdicama 2 180 45 - 50
Biskvit 3 170 25

g Grilanje uz kruzenje zraka (slika 20)

Ovo je potpuno nov nacin grilanja pri kojem se kruzenje
zraka kombinira s ve¢ poznatim grilanjem. Grilanje s
kruzenjem zraka pogodno je za pecenje peradi i vecih
komada mesa Cija tezina treba biti najmanje 1 kg.

Drzak za biranje sustava rada u pecnici postavlja se na

simbol g . Drzak za izbor temperature namjesti se na
temperaturu Cije se orijentacijske vrijednosti nalaze u tablici.
Prethodno zagrijavanje pecnice nije potrebno.

Slika 20

A Pozor! Tijekom grilanja vrata pe énice moraju biti zatvorenal

Meso se polozi na reSetku i stavi u pe¢nicu na srednju vodilicu. Ispod nje se postavi duboka
tava za skupljanje masnoce. Ako je rije€ o vecem komadu mesa, reSetka se stavlja zajedno s
tavom za skupljanje masnoée u 1. vodilicu. Sto je vedéi i deblji komad mesa, to treba namjestiti
nizu temperaturu. Tijekom grilanja potrebno je jednom okrenuti meso.

Tablica 6 - Grilanje uz kruzenje zraka

Vrsta mesa Kollic"g:]ina Vodilica TempoeCratura Vrijemﬁ] i|cr)]e(”:enja
Pile 1,2 3 180 90 - 100
Govedina 15 3 160 - 170 120 - 140
Patka 15 3 160 — 170 150
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Intenzivno grilanje (slika 21)

Oy

Slika 21

Pomocu intenzivnog grila mozemo peci vece koli¢ine mesa
Cija debljina ne smije prelaziti 3 cm. Ovaj nacin posebno je
pogodan za kratkotrajno pe€enje odrezaka, kotleta,
kobasica, sendvica, sve u velikim koliCinama.

Pripremljeno meso (posoljeno i namasc¢eno) priblizno
jednake debljine postavi se na reSetku ili u duboku tavu za
skupljanje masnoce.

Veliki odresci mesa sole se kratko prije grilanja, a maniji
odmah nakon grilanja.

ReSetka s tanjim komadima mesa postavlja se u gornju
vodilicu, a s debljim u sredinu. Duboka tava za skupljanje
masnoce ulaze se direktno ispod reSetke.

Radi lakSeg CiS¢enja mozete tavu za pec€enje ili reSetku obloziti aluminijskom folijom.
Pecnica se prethodno zagrijava priblizno pet minuta.

Drzak za izbor nacina pecenja postavi se na simbol @ regulator temperature na zeljenu
temperaturu, €ije se orijentacijske vrijednosti nalaze u tablici. Vrijeme pecenja ovisi 0 vrsti,

kakvodi i veli¢ini mesa.

A Pozor! Tijekom grilanja vrata pe énice moraju biti zatvorenal

Grilanje (slika 22)
SN

"

Slika 22

Tablica 7 - PeCenje intenzivnim grilom
Vrijeme pecenja (min)
Vrsta hrane Vodilica Temp%ratura
1. strana 2. strana

Pljeskavice 4 200 — 220 12 10
Komadi jetara 4 200 — 220 10 6
Teleéi odresci 4 200 — 220 20 10
Kotleti 3 200 — 220 20 8
wv

Uobi¢ajenim nacinom grilanja koristimo se kada intenzivni
gril nije potreban, tj. za grilanje manijih koli¢ina mesa, ¢ime
Stedimo elektricnu energiju. Postupak je inae u svemu

jednak kao kod intenzivnog grila, osim Sto drZzak za biranje
wv

sustava rada u pecnici treba postaviti na simbol

Orijentacijske vrijednosti temperatura na kojima se grila
jednake su onima kod intenzivnog grila.
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UPORABA PROGRAMSKOG SATA

ELEKTRONICKI PROGRAMATOR VREMENA PE CENJA (TIMER) SA 6 TIPKI (slika 23)

NamjeStanje sata ’

$55
PritiS¢ite istodobno tsigpku trajanja peCenja T_—T i
zavrSetka pecenja T_T, a zatim pritiScite tipke +/- za
namjestanje Zeljenog vremena.

(Drugi nacin: pritisnuti tipku ,ru¢no* \WI a zatim
pritiskati tipke +/- za hamjeStanje.)

Slika 23

Ruéna funkcija

— L ol
Za odabir naCina rada bez odredivanja vremena zavrSetka pec€enja pritisnite tipku ,ru¢no® \_I

Postavljanje vremena trajanja pe ¢€enja u poluautomatskom na €inu rada ’
$5§
Postavljanje zeljenog vremgna trajanja pecenja obavlja se pritiskom tipke trajanja peCenja T—F
§5%
I tipki +/-. Simboli AUTO i T_—F pojave se na zaslonu. Nakon isteka hamjeStenog vremena

§5548
pecenja uklju€uje se zvuéni signal i iskljuCuje pecnica. Simbol T_F se ugasi, a AUTO pocinje
treptati. Postavite drzak za izbor temperature pecenja i drzak za izbor nac¢ina ponovo u polozaj

0 i zatim pritisnite tipku ruéne funkcije LI

Postavljanje kraja vr.emena pe €enja u poluautomatskom na ¢€inu rada
Postavljanje Zeljenog vremena kraja pe€enja obavlja se pritiskom tipke zavrSetka pecenja T_T i

§9548
tipki +/-. Simboli AUTO i T_—F pojave se na zaslonu. Nakon isteilia namjestenog vremena
$5§
pecenja uklju€uje se zvuéni signal i iskljuuje pecnica. Simbol T_F se ugasi, a AUTO pocinje

treptati. Postavite drzak za izbor temperature pecenja i drzak za izbor na¢ina ponovo u polozaj

0 i zatim pritisnite tipku ruéne funkcije LI

Automatska funkcija (postavljanje viemena pra  éenja s odgodom) ’
$55
Postavljanje zeljenog vremena kraja pe€enja obavlja se pritiskom tipke trajanja pecenja '1:l' i

tipki +/-. Simboli AUTO i ‘1:l' pojave se na zaslonu. Pritisnite tipku zavrSetka pecenja ‘I:i' i

zatim pritiskanjem tipki +/- namjestite vrijeme nakon kojeg zelite da se pecnica iskljuci. Simbol
§5548 §5548
1T Ce se ugasiti. Kada se dostigne vrijeme pocetka pecenja, tada se simbol 1_F por:sovo
$5§
upali. Nakon zavrSetka automatskog programa simbol AUTO pocinje treperiti, simbol T_F ¢e se

ugasiti, a zvucni signal ¢e se oglasiti i moze se prekinuti pritiskom bilo na koju tipku.

Broja € minuta (signalni sat)

TIMER

Pritisnite tipku brojaca minuta D i tipkom +/- odaberite zeljeno vrijeme trajanja pecenja. Nakon
isteka namjesStenog vremena ukljuCuje se zvuéni signal koji se moze prekinuti pritiskom bilo na
koju tipku. Zvuéni signal moze trajati do sedam minuta. Pritiskom na tipku ,-“ (dok zvucni signal
traje) moguce je odabrati tri razliCite frekvencije signala.
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GresSke pri programiranju

Ne moze se npr. programirati vremensko razdoblje (period) pecenja koje bi pocelo ranije od
vremena trenutacno prikazanog na satu. Ako se to ipak pokuSa, greSka u programiranju bit ¢e
naznacena zvucnim i svjetlosnim trepéucim signalom znaka AUTO.

Programska greSka moze se ispraviti promjenom vremena pocetka i trajanja pe€enja.

PoniStavanje programa pe ¢enja
Program pecenja moZe se ponistiti pritiskom na tipku ru¢ne funkcije.

UPORABA MEHANI CKOG SIGNALNOG SATA

Signalni sat je satni mehanizam s opruznim pogonom i zvuénim
signalom.

Stavlja se u pogon tako da se drzak okrene desno u smjeru kretanja
kazaljke na satu (slika 24). Najdulje vrijeme postavljanja je 60 minuta.
Nakon isteka postavljenog vremena javi se zvuéni signal koji se sam
iskljuCuje.

Sat ima moguénost poniStavanja vremena okretanjem drsSka ulijevo,
ali samo do nule.

Slika 24

PokuSaj daljnjeg okretanja uzrokuje oSte  éenje satal

CISCENJE | ODRZAVANJE STEDNJAKA

Prije €iS¢éenja Stednjaka obvezatno isklju €ite Stednjak iz
elektri €éne instalacije: izvadite osigura ¢, isklju €ite LS-
automat ili izvadite utika € iz uti €nice.

Stednjak se ne smije &istiti visokotla énim parnim aparatom
za €iS¢enje jer moze do ¢€i do kratkog spoja i oSte €enja
Stednjaka.

Emajlirane, kromirane i staklene povrsine Cistite toplom vodom, deterdZzentom i mekanom
krpom. Ne rabite abrazivna sredstva ili oStre metalne Cetke za CiS¢enje stakla vrata pecnice jer
mogu oStetiti staklo i uzrokovati njegov lom.

Za CiS¢enje povrSina od nehrdajuéeg Celika rabite poseban deterdZent za tu namjenu.

Pri CiSCenju ne valja rabiti oStre predmete, da se ne oStete emajlirane, lakirane i povrSine od
nehrdajuceg Celika. Pri uporabi deterdZenata i specijalnih sredstava za €iS¢enje drzite se uputa
I preporuc¢enog doziranja proizvodaca te pri tome mislite na oCuvanje okolisa.

Cis éenje grija éih plo éa
Grijace ploce Cistite vlaznom krpom, a potom ih obriSite suhom krpom. Razlivena tekuéina i sol

moraju se odmah obrisati s plo¢a! Rabite samo posude sa suhim dnom, a mokre predmete ne
stavljajte na vruce ploce.
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Hranu koja je prekipjela pozeljno je odistiti joS dok se kuha, tako da se ne zapec€e na Stednjaku.
Nakon duljeg razdoblja, kada se obloga na plodi istrosi, o¢iS¢ene plo€e lagano namazite uljem
ili za to specijalno izradenim sredstvima, a rubove grijacih ploc¢a, koji su od nehrdajuéeg Celika,
zasjajite trljanjem krpom umocenom u toplu vodu s malo octa. Nikada nemoijte rabiti maslac,
slaninu i sli¢no jer to moze izazvati koroziju ploca.

Zbog visokih temperatura obruc€i grijacih plo¢a, izradeni od nehrdajuéeg Celika, mogu tijekom
kuhanja pozutjeti. Ovu fizikalnu promjenu mozete djelomic¢no odstraniti uobi¢ajenim sredstvima
za njegu nehrdajuceg Celika.

Promjena boje obru ¢a nije predmet reklamacije!

Cis éenje plinskih plamenika

Tijela i poklopci plamenika Ciste se toplom vodom i deterdZzentom za ru¢no pranje posuda.
Osiguraci paljenja i dijelovi plamenika Ciste se mekanom Cetkicom. Osobito treba paziti da se
pri ¢iS¢enju plinskih plamenika sapnice za plin ne zaCepe necistoéom. Zabranjeno je navedene
dijelove strugati oStrim ili Siljastim predmetima.

Nakon CiSéenja i pranja sve dijelove pomno obriSite i pravilno sloZite na njihovo mjesto.

Zbog visokih temperatura emajlirani poklopci plamenika mogu lagano promijeniti boju, Sto ne
utjeCe na njihovu funkcionalnost.

Pri koso polozenim dijelovima plamenika paljenje je otezano
| opasno!

Cis éenje staklokerami éke plo ée

Staklokeramicka ploca Cisti se lakSe od klasi¢nih radnih ploca, ali je treba redovito njegovati.
Necete imati brige s plocom budete li se drzali sliedecih savjeta.

Cistite staklokerami¢ku plogu uvijek kada je malo prljava — najbolje nakon svake uporabe. Za to
rabite vliaznu krpu s malo deterdzenta za ru¢no pranje posuda. Nakon toga osusite je Cistom
krpom. Na povrSini ne smije biti ostataka deterdzenta.

Jednom tjedno o istite cijelu povrSinu ploCe sredstvom za CiS¢enje sjajnih i kromiranih povrSina
ili nekim sredstvom za CiSéenje staklokeramike. Takva sredstva preko staklokeramicke ploce
ostavljaju zastitni film koji dodatno Stiti povrSinu od prljanja. PloCa mora biti dobro oprana i
obrisana jer bi ostaci deterdZzenta mogli oStetiti staklokeramiku.

Mrlje od kamenca i sjajne sedefaste mrlje nastale tijekom
kuhanja odstranite strugalom sa staklenom ostricom ili
britvicom (slika 25) i ponovite postupak s deterdzentom.

Zagorjeli Secer ili rastopljenu plasti€hu masu odstranite odmah
dok je vruce staklenim strugalom ili britvicom, a zatim ocistite
deterdZentom.

Uklonite s povrSine zrnca pijeska ili sl. koja bi mogla ostetiti
staklokeramiCku plocu.

Slika 25
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Cis éenje pe énice

Unutrasnjost pe é€nice treba o €istiti odmah nakon svake uporabe,

dok je pe €énica jos topla.
U slu €aju ne €is éenja pe énice nakon svake uporabe bijeli lakirani

poklopac Stednjaka moze pozutjeti na mjestu izlaska vru éih para
iz pe énice, Sto ne moze biti predmet reklamacije.

Pecnicu distite toplom sapunicom te pustite da se susi i provjetri. Povremeno je odcistite
sredstvima koja su specijalno namijenjena za pecnice. Pri tome se valja pridrzavati uputa
proizvodaca te paziti da sredstvo ne dode u dodir s lakiranim, nehrdaju¢im i pocin€anim
povrSinama te nezasticenim grija¢ima na gornjoj strani pecnice. Tave za pecenje i vodilice tava
Cistite vodom i deterdZzentom.
Za lakSe CiS¢enje pecnice mogu se skinuti vrata pecnice, i to na sljedeéi nacin (slika 26):

1. postavite vrata u potpuno otvoreni poloZaj

2. podignite zakacku (1)

3. vrata polagano zatvarajte (2) dok zakacke ne sjednu u zareze na vratima

4. poluotvorena vrata malo podignite (3) i izvucite iz leziSta u pecnici (4).
Za postavljanje vrata pratite obrnuti postupak pazeci da zakacke dobro sjednu u svoja leZista.

\ &

Slika 26

Pecnice s unutrasnjim glatkim stijenkama opremljene su Zi¢anim kromiranim vodilicama tava i
samodiste¢im katalitickim plo¢ama koje u tom slu€aju prekrivaju te stijenke (slika 27).

Slika 27
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Vodilice tava mogu se jednostavno skinuti laganim povlacenjem prema dolje (1) kako bi se
oslobodile iz utora bo¢nog vijka te nakon toga zakretanjem prema gore (2) kako bi se
oslobodile iz otvora u koje su utaknute (3). Nakon toga mogu se skinuti bo¢ne kataliticke ploce
laganim podizanjem prema gore (4), (5). Postavljanje vodilica i katalitickih plo¢a na stijenke
pecnice obavlja se obrnutim redoslijedom, i to tako da se najprije postave kataliticke plocCe, a
potom se vodilice umetnu u za njih predvidene rupe na bo¢nim stranicama te uévrste uticanjem
u utor boc¢nog vijka.

PovrsSina katalitickih plo¢a prekrivena je mikroporoznim katalitickim emajlom koji oksidira i
postupno isparava prskotine ulja i masti pri pe€enju na temperaturama visSim od 200 . Ako
nakon pecenja jako masne hrane pecnica nije Cista, ukljucite je praznu na maksimalnoj
temperaturi zagrijavanja, u maksimalnom trajanju od 60 minuta.

Samocistece katalitiCke plo¢e ne smiju se prati ni €istiti abrazivnim, kiselim ni luznatim
sredstvima.

Ucinkovitost katalitiCkih plo€a s vremenom slabi, stoga preporu¢ujemo da plo¢e promijenite
nakon nekoliko godina koristenja pecnice.

Radi skidanja nakupina masnoca s ventilatora, koje se s viemenom nakupe, potrebno je skinuti
straznju pregradnu stijenku iza koje je smjeSten ventilator i ocistiti ga.

skidanja pregradne stijenke, a nakon  €iSéenja stijenka se

f Stednjak mora biti isklju  &en iz elektri éne instalacije prije
mora vratiti na mjesto.

Da biste izvadili pregradnu stijenku, treba odvrnuti
pet vijaka (1) kojima je ona pri¢vrS¢ena (slika 28).
Nakon ciS¢enja potrebno je ponovo namjestiti
pregradnu stijenku te je privrstiti s pet vijaka (1).

Ako je povrSina pregradne stijenke prekrivena
katalitickim emajlom, ona se Cisti na nacin prethodno
opisan za odrzavanje katalitickih ploca.

Slika 28

Ladica Stednjaka

Za lakSe izvlaCenje ladice lagano je zadignite i povucite prema naprijed. Ako je Zelite izvaditi iz
Stednjaka (slika 29), povucite je do kraja, do grani¢nika (1), i zatim predniji dio odignite za oko
20° (2) te u tom polozaju ladicu odignite prema gore (3) kako biste je izvadili iz bo¢nih klizaa
na Stednjaku.

Vracanje ladice u Stednjak obavlja se obrnutim redoslijedom, pri ¢emu treba paziti da bocni,
plasti¢ni klizaci ne ispadnu iz metalnih bo¢nih vodilica na Stednjaku. Pri umetanju ladice klizaci
moraju biti u prednjem krajnjem polozaju (4).
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Slika 29

REKLAMACIJE

Ako do nekog kvara na Stednjaku do de tijekom jamstvene dobi,
nemojte ga popravljati sami.

Reklamaciju ODMAH prijavite na jedno od servisnihm  jesta jer u
suprotnom moze do ¢i do ve ¢eg oSte €enja Stednjaka, za Sto
proizvo da€ necée preuzeti odgovornost.
Pri podnoSenju reklamacije drzite se teksta Jamstve  nog lista.
Bez predaje pravilno popunjenog Jamstvenog lista i prilozenog
raéuna za kupljeni Stednjak reklamacija je nevaze ¢a.

Informacije o prijevozu

Ako je potreban prijevoz — Sacuvajte originalnu ambalazu i proizvod uvijek prevozite u
originalnoj ambalazi. Pridrzavajte se znakova i uputa za prijevoz na kutiji.

Zalijepite gornje dijelove Stednjaka. Izmedu gornjeg poklopca i povrSine za kuhanje stavite
papir, pokrijte poklopac i zalijepite ga sa stranicama pecnice.

Zalijepite karton ili papir na unutrasnje staklo vrata pe¢nice kako ne bi doslo do oSteéenja
uzrokovanog pomicanjem reSetke i tava tijekom prijevoza.

Ako nemate originalnu kutiju  — Poduzmite potrebne mjere za zastitu vanjskih povrSina
(staklenih i obojenih povrsina) Stednjaka od udaraca.
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PROVJERE PRIJE OBRA CANJA SERVISU

Ako vas Stednjak ne radi ispravno, uzrok bi mogla biti neka sitnica. Kako biste usStedjeli vrijeme i
novac prije pozivanja servisera, provjerite sljedece:

Problem

Mogu éi uzrok

RjeSenje

Peénica se ne
ukljucuje

pecnica nije uklju¢ena
u elektri€nu instalaciju
nije odabrana funkcija
rada

pregorio je osigurac

ukljucite pecnicu u elektrinu instalaciju
odaberite funkciju rada
provijerite je li osigura¢ odgovarajuci.

Ako se problem ponavlja, pozovite
servis

Peénica se ne
grije

nije odabrana
temperatura pecenja

namjestite polozaj drSka za izbor
temperature na Zeljenu temperaturu
pecCenja

Zaruljica pecnice
ne radi

neispravna zaruljica

nije odabrana funkcija
rada

zamijenite Zaruljicu prema postupku
opisanom u poglavlju ,Zamjena
zarulje”

odaberite funkciju rada okretanjem
drSka za odabir funkcija rada

Jela se predugo
ili prebrzo peku

pogresno odabrana
temperatura pecenja

namjestite temperaturu pecenja

Nakupljanje
kondenzata na
hrani i na vratima
pecnice

jelo je ostavljeno
predugo u peénici
nakon prestanka
pecenja i isklju€enja
ventilatora

izvadite jelo iz pecnice nakon
zavrSetka pecenja najdulje nakon 20-
ak minuta

Iz pecnice izlazi
dim tijekom rada

pecnica se rabi prvi
put

pecnica nije oCiS¢ena
nakon prethodnog
pecenja

postavljena je
previsoka
temperatura pecenja

normalna pojava pri prvoj uporabi
pecnice

oCistite pec¢nicu prema uputama za
Cis¢enje

namjestite temperaturu pecenja na
nizu vrijednost

Crveno signalno
svjetlo ne radi

nije odabrana
temperatura rada
neispravan grijac¢
uklju¢en programski
sat, a nije
namjesteno vrijeme
pecenja

odaberite temperaturu pecenja

pozovite servis
program pecenja ponistite pritiskom na
tipku ru¢ne funkcije
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UPUTE ZA POSTAVLJANJE | PRIKLJU CENJE

OPCI DIO

Priklju €ak Stednjaka na elektri €énu i plinsku instalaciju moze
obaviti jedino ovlaStena i stru  €no osposobljena osoba.

Korisnik smije obavljati samo one radove koje moze obaviti
bez uporabe alata.

Stednjaci su ispitani i certificirani prema postoje ¢im europskim normama za ku ¢éanske
aparate i svrstani su u aparate vrste A koji nisup  redvi deni za priklju €enje na dimnjak ili
uredaj za odvo denje produkata izgaranja iz prostorije u kojoj su p ostavljeni te pripadaju
kategoriji Il oH3B/P.

Stednjak je namijenjen ugradnji izme  du dvaju kuhinjskih elemenata i pripada u klasu 2/1,
razred 1 (razmak od ure daja do susjednih kuhinjskih elemenata je minimalno 2 cm).

Podaci o modelu Stednjaka, serijskom broju, vrsti p lina na koji je Stednjak tvorni  €ki

namjesten te snagama (elektri €nog i plinskog dijela) nalaze se na natpisnoj plo  €ici koja
je smjeStena na bo énom okviru Stednjaka, a vidljiva je kada se otvore vrata pe €énice.

POSTAVLJANJE STEDNJAKA

Stednjak se moze postaviti samo u zadovoljavaju  ée
prozra €énim prostorijama!

Prirodno odvodenje produkata izgaranja ne smije biti ometano bilo kakvim ograni¢enjem
prostora iznad straznje strane Stednjaka. Postavljanje Stednjaka je dopusteno ako se produkti
izgaranja odvode izvan prostorije sigurnom izmjenom zraka bez opasnosti i neposrednih
smetniji.

Okomitost bo¢nih stranica, odnosno vodoravnost povrSine za
kuhanje moZe se na pojedinim modelima Stednjaka namjestiti
uvrtanjem ili odvrtanjem nogica smjestenih na podnozju

Stednjaka, vidljivih kad je ladica Stednjaka izvadena (slika 30).

Slika 30
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Pri postavljanju u niz, razmak izmedu aparata i susjednih elemenata mora biti najmanje 2 cm
(slika 31-1). Na jednoj strani moZe se na udaljenosti od najmanje 10 cm postaviti visok kuhinjski
element, koji je viSi od aparata. Na drugoj strani moze se postaviti samo kuhinjski element
jednake visine (slika 31-2). Aparatu najblize susjedne stjenke, odnosno kuhinjski elementi (tlo,
straznji kuhinjski zid, bo¢ni zidovi) moraju biti otporni na temperaturu od najmanje 100 <.
Izmedu straznje strane Stednjaka i zida ostavite barem 2 cm slobodnog prostora radi strujanja
zraka. Okomiti razmak izmedu Stednjaka i nape mora biti 65 cm, odnosno najmanje onakav
kakav je naznacen u uputama za postavljanje nape (slika 31-1). Ako nema nape, razmak do
gornjeg kuhinjskog elementa je min. 70 cm (slika 31-2).

in.
/ 60 cm \ —
| o B
I £ I I § I
, 72) 4 Min. :
£ & £ 10cm ¢ £
=k Min. €| Min. E3 2 Min. E°
E#‘ 2cm r 2¢cm =g 2cm E‘;,"
— cOODD D | s QOO D @ J—
— . [
Slika 31-1 Slika 31-2

Kako bi se sprije ¢€ilo mogu ée naginjanje Stednjaka, Stednjak
treba u €vrstiti na zid (4) uz pomo ¢ elemenata (1), (2) i (3)
isporu &enih u priboru (Slika 32). Stednjak je potrebno
nakositi te gurnuti do zida, a onda spustiti kako b | se donji
rub radne plo €e nataknuo na zidni nosa ¢€ (1).

h 1 [ 12-15 mm Lq—— 44444 ] ééé}ﬁ;ng ______ Jj*i _23_‘_‘&—/ ——————— _ﬂi\
2 i i
= NN FAN

Slika 32
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PRIKLJU CAK STEDNJAKA NA ELEKTRI CNU INSTALACIJU

A\

POZOR!

Stednjak obvezatno mora biti uzemljen!

Proizvo da€ ne preuzima odgovornost za ozljede ili Stetu
nastalu zbog nepridrzavanja ove upute. Elektri  éna sigurnost
Stednjaka zajam €ena je jedino ako je on ispravno spojen na
ispravnu elektri €nu instalaciju s uzemljenjem.

Tijekom priklju €enja treba voditi ra €una da elektri €na
instalacija do mjesta gdje se priklju  €uje Stednjak bude takva
da izdrzi potrebnu struju.

Na€in isklju €enja mora biti izveden i instaliran unutar ~ €vrste
elektri €éne instalacije prema nacionalnim propisima za izrad u
elektri €éne instalacije odgovaraju €éeg napona.

Stednjaci s oznakom SE 6013, SE 5613, SV 6013, SV 5613, SE 5604 i SV 5604 tvornicki su
priredeni za priklju¢ak na jednofaznu elektri¢nu instalaciju 230 V ~ (slika 33).

Stednjaci s oznakom SE 6040, SE 5640, SV 6040, SV 5640, SE 6022, SE 5622, SV 6022 i SV
5622 tvornicki su priredeni za priklju€ak na trofaznu elektri¢nu instalaciju 400 V ~ (slika 34-1), a
moguc je i priklju€ak na dvofaznu (slika 34-2) i jednofaznu (slika 34-3) elektriCnu instalaciju
prema tablici 8, uz ograni¢enje uporabe svih troSila Stednjaka (grijacih plo¢a ili zona i pecnice)

istodobno.

230V ~ /50 Hz

400 V 3N ~ /50 Hz 400V 2N ~ /50 Hz 230V ~ /50 Hz

Slika 33 Slika 34-1 Slika 34-2 Slika 34-3
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Fazni vodici L1, L2, L3 obi¢no su crne i smede boje. Neutralni vodi¢ N (nula) obi¢no je plave
boje. Zastitni vodi¢ PE (uzemljenje) je zuto-zelene boje.

Za priklju€ivanje Stednjaka na elektricnu instalaciju mora se upotrijebiti izolirani vod (kabel) tipa
HO5RR-F sa zastitnim Zuto-zelenim vodi¢em, duzine priblizno 1,5 m.

Stednjak se prikljuuje na propisno instaliranu zidnu prikljuénicu s kontaktom za uzemljenje s
vlastitim strujnim krugom i osiguracem od 16 A. Zidna priklju€nica mora biti lako pristupacna
(zbog propisa 0 mogucénosti odvajanja svih polova s elektriCne instalacije) i ne smije biti
izlozena toplinskom zracenju. Ne smije se, dakle, nalaziti neposredno iza Stednjaka, a prikljuéni
vod ne smije doci u dodir sa straznjom stranicom Stednjaka.

Elektriéni priklju€ak mora biti trajan (a ne pomocu utikaca i uti¢nice), preko sklopki za odvajanje

svih polova od ¢vrste elektriCne instalacije prema nacionalnim propisima za izradu elektriCne
instalacije odgovaraju¢eg napona.

Tablica 8 - Elektri¢ni priklju¢ak

Tip Stednjaka Priklju €ak Priklju éni vod

SV 6013, SV 5613 jednofazni 3x 2,5 mm?
jednofazni 3x2,5mm**

SV 6040, SV 5640 dvofazni 4 x 2,5 mm?
trofazni 5x 1,5 mm?
jednofazni 3x2,5mm**

SV 6022, SV 5622 dvofazni 4x1,5 mm?
trofazni 5x 1,5 mm?

SE 6013, SE 5613 jednofazni g " ig mmi
jednofazni 3x2,5mm**

SE 6040, SE 5640 dvofazni 4 x 2,5 mm?
trofazni 5x 1,5 mm?

jednofazni 3x 2,5 mm?

SE6022, SE 5622 dvofazni 4x1,5 mm?
trofazni 5x 1,5 mm?

SE 5604, SV 5604 jednofazni g " ig mm;

* QOgrani ¢enje istodobnog rada pe ¢nice i jedne grija ¢e plo e ili istodobni rad
samo dviju grija €ih plo €a.

PREPORUKA: Ako je ikako mogu ¢ée, preporu €a se Stednjak sa
staklokerami €ékom plo €éom spojiti TROFAZNO!
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Postupak priklju ¢€ka Stednjaka na elektri €nu instalaciju

- Za prikljucenje Stednjaka NIJE POTREBNO odstraniti straznju stranicu Stednjaka.
- IzvijaCem, s obiju strana, oslobodite poklopac prikljuéne kutije kako bi vam bile dostupne
prikljucne stezaljke (slika 35).

Priklju éni kabel OBVEZATNO provedite kroz napravu za
rastere €enje, koja je sastavni dio priklju  €ne kutije i Stiti
kabel od izvla €enja (slika 36).

Stednjak treba dodatno pri  évrstiti na zid kao $to je prikazano
na slici 32.

mm

Slika 35 Slika 36

Duzina zaStitnog vodi €a priklju énog kabela mora biti takva
da je u slu €aju izvla €enja zastitni vodi € optere éen kasnije od
ostalih vodi €a pod naponom.

- Prikljucite kabel na stezaljke u skladu s jednim od nacina prikazanim na slikama 33, 34-1,
34-2 ili 34-3, pri ¢emu treba voditi racuna da je, ovisno o nacinu prikljucka, potrebno postaviti
spojne mostice.

- Napravu za rasterecenje kabela ¢vrsto privijte ili pritisnite te zatvorite poklopac priklju¢ne kutije
(slika 37).

1

N

2(";

Slika 37
Napomena:
Priklju €ni mosti €i ve € su postavljeni na odre denom mjestu u priklju €noj kutiji. Vijci
priklju éaka ve € su u otvorenom poloZaju, pa ih ne treba odvrtati. Pri stezanju se za ¢uje

lagani ,klik", Sto zna €i da vijak treba €vrsto pritegnuti do kraja.
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PRIKLJU CAK STEDNJAKA NA PLINSKU INSTALACIJU

Prikljuak Stednjaka na plinsku instalaciju i preuredenje na drugi plin obavlja se prema
propisima lokalnog distributera plina. Nazivni tlakovi za pojedine plinove prikazani su u tablici 9.
Zabrtvljenost spojnih mjesta na plinskim priklju¢cima treba ispitati na uobi¢ajen nacin (pjenom
otkrivati mjesto propustanja).

Tablica 9 - Nazivni tlakovi plinova

Vrsta plina Nazivni tlak (mbar)
Ukapljeni naftni plin (propan - butan) - G30 30
Prirodni (zemni) plin - G20 20

Preure divanje Stednjaka na druge plinove

Stednjak namjesten na prirodni (zemni) plin ili ukapljeni naftni plin (propan - butan) moze se

izmjenom sapnica preurediti na drugi plin. Sapnice odgovarajuc¢eg promjera otvora za pojedini

plamenik nalaze se u priboru Stednjaka, a pripadnost prema vrsti plina moze se odabrati prema

tablici 10.

Pri preuredivanju Stednjaka na drugi plin potrebno je obauviti sljedece:

1 - Zamijeniti sapnice.

2 - Postaviti priklju€ak za ukapljeni naftni plin s brtvom (ako nije postavljen — nalazi se u priboru
Stednjaka) ili priklju€no crijevo za prirodni (zemni) plin s brtvom (treba ga kupiti u trgovini).

3 - Namjestiti plamen svakog plinskog plamenika u polozaju ,min®.

4 - Nalijepiti novu naljepnicu ,PAZNJA* (nalazi se u priboru) o preuredenju $tednjaka na drugi
plin.

Izmjena sapnica plinskih plamenika

Slika 38

Izmjena sapnica (slika 38) plinskih plamenika Stednjaka obavlja se prema sljedeéem

redoslijedu:

1 - Iskljucite Stednjak iz elektriCne instalacije.

2 - Uklonite nosace posuda i plamenike iz leziSta (1).

3 - Odgovarajuc¢im cjevastim klju¢em (3) izvadite sapnice (2) i na njihovo mjesto stavite sapnice
za odgovarajuci plin (prema tablici 10 - Sapnice). Svaka sapnica oznacena je brojem koji
oznacuje promjer sapnice izrazen u stotinkama milimetra.

4 - Stavite plamenike na njihovo mjesto i pripalite plamen na prethodno opisan nacin.
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Tablica 10 - Sapnice

(Def./Somip./San.)

Nazivno |Sapnice za ukapljeni . : : .
- . L Sapnice za prirodni | Protok plina

Plamenici opterecenje naftni plin (zemni) plin G20 G30 a/h

kw (propan - butan) G30 P 9
Mali
(Def./Somip./San.) 1,00 50/52/52 77/72/72 72
Sredniji

(Def./Somip./San.) 1,75 66/65/65 101/87/97 125
Jak 3,0 87/88/88 120/117/117 215

Svaka sapnica oznacena je brojem koji oznacuje promjer sapnice u stotinkama milimetra

Postavljanje priklju €ka i brtve za ukapljeni naftni plin (slika 39)

2

\‘

i

Slika 39

prikljucak plina (3) s brtvom (2).

propisano prikljuéno gumeno crijevo.

1 - Na priklju¢ak dovoda plina na Stednjaku (1) navrnite
2 - Na priklju¢ak za ukapljeni naftni plin (3) navucite normom

3 - Zabrtvljenost spojnih mjesta treba ispitati na uobiajen

nacin (kontrolirati ponajprije manometrom, a pjenom
otkrivati mjesto propustanja).

A\

Prije priklju €enja Stednjaka na bocu ukapljenog naftnog
plina pomno pro ¢€itati upute za uporabu plinske boce i
regulatora tlaka na plinskoj boci i paziti da gumen
ne do de u dodir sa straznjom stranicom Stednjaka.

O crijevo
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NamjeStanje plamena plinskih plamenika u polozaju ,, mali plamen*®

Slika 40

1 - Upalite jedan po jedan plamenik okrecuéi drzak do polozZaja ,mali plamen”, a zatim drzak
odstranite s vretena pipca povlaceci drzak prema sebi.

2 - Malim izvijatem kroz otvor lijevo ili desno od osovine pipca (ovisno o izvedbi pipca)
dotegnite maksimalno vijak za namjeStanje malog plamena (slika 40).
Pri prelasku s ukapljenog naftnog plina na prirodni (zemni) plin namjestite poziciju vijka za
regulaciju malog plamena tako da daje mali, ali postojan plamen.

3 - Ponovo namijestite drzak i provjerite ostaje li mali plamen postojan ¢ak i nakon prelaska s
velikog na mali plamen, dok je plamenik hladan.

IZMJENA ZARULJE U PE €NICI

elektri €ne instalacije — izvadite osigura €, isklju ¢€ite LS-

f Prije izmjene Zarulje Stednjak obvezatno isklju  ¢ite iz
automat ili izvadite utika ¢ iz uti €nice.

Ako u peénici pregori Zarulja, potrebno je odvrnuti zastitno staklo Zarulje, zamijeniti Zzarulju i
zavrnuti natrag zastitno staklo zarulje.

Za zamjenu trebate novu zarulju s grlom E14, 230 V, 25 W, T 300 °C.

Napomena:

tezinu proizvoda ako to smatra potrebnim radi pobol jSanja
kvalitete te se obvezuje osiguravati rezervne dijel  ove |
otklanjanje kvarova u roku od sedam godina od datum a
prodaje proizvoda.

f Proizvo da€ zadrzava pravo promijeniti konstrukciju, mjere i
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OPERATING INSTRUCTIONS

DEAR CUSTOMERS! Thank you for your confidence in buying our product. Unpack the
appliance upon the receipt and make sure to dispose the packaging material (wrap film,
polystyrene foam, wood, ....) out of reach of childre  n to prevent their injury, swallowing

of or choking with small pieces of the material or suffocation with plastic film.  Check the
appliance for any damage incurred in transport and report them to the Seller, whose contact
details are available either in the Delivery Note or in the Invoice.

We have prepared these Operating Instructions for safe, easy and efficient use of the cooker.
Please read carefully these Operating Instructions before the use to avoid any mistakes, to
increase the operational life of your appliance and to save energy and money.

The present Operating Instructions describe various cooker models,
featuring different accessories and operating modes . Therefore, certain
sections might not be applicable to your particular cooker model.

ENVIRONMENTAL CONSIDERATIONS

The documentation accompanying this appliance has been printed either on chlorine-free
paper or on recycled paper in order to improve environmental protection.

The packaging material is also environmentally friendly, recoverable or recyclable. Packaging
material recycling saves the raw materials and reduces the volume of industrial and household
waste.

=
h!

DISPOSAL CONSIDERATIONS: These products have been developed and
manufactured using high quality recyclable and recoverable materials and
components. The symbol on the left indicates that electric and electronic units
shall not be disposed together with household waste at the end of their useful
life. Please call your local waste collection service authorised for waste disposal
or delivery to a recycling yard. Contribute to efficient protection of our
environment !

IMPORTANT WARNINGS FOR SAFE OPERATION OF THE

COOKER'!
The cooker is not designed for operation by persons (children
under 8 years old are included) of reduced physical , sensory and
mental abilities or inadequate knowledge and experi ence. Such
persons may use the appliance only with appropriate instructions

and under the supervision of the person in charge f or their safety.
The cooker shall be connected to power and gas main s only by
qualified persons and in accordance with applicable regulations.
Connection and repairs performed by unqualified per sons may
cause electric shock and serious injuries.
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The cooker, like any other household appliance, sho  uld not be left
unattended while in operation.

The cooker shall be placed in a well ventilated roo  m. During the gas
burner operation, heat and humidity are released in the ambient,
requiring further ventilation of the room where the cooker is
installed. In case of particularly intensive use of the cooker, extra
ventilation or use of extractor hood is required.

Stove must additionally attached to the wall as sho  wn in Figure 32!
For STAINLESS STEEL models, remove the protective s  heet from
the top surface and control panel before the first use, to prevent its
catching fire and causing injuries to the user.

Do not use the gas burners if the flame is unstable . Make sure that
all burner parts are properly seated.

If you smell gas, close immediately the main supply shutoff valve,
do not approach the cooker with open flame, do not turn on any
electrical switch, ventilate the room and calla qu  alified gas fitter to
check the unit and the piping.

If the cooker will be out of operation for a prolon ged time (over
weekends and during vacations), close the gas shuto  ff valve.
During the operation, certain parts of the cooker w ill get hot, in
particular the cooking zones and the adjacent surfa  ces. CAUTION!
Keep small children (under 8 years old) away from the cooker
while in operation !

Keep an eye on children to prevent their playing wi  th the cooker !
Be sure that the supply cable is not damaged during the installation
of the appliance.

Damaged connection cable shall be immediately repla  ced and such
replacement shall be made only by a qualified perso  n or authorised
Customer Service in order to avoid a hazard.

Make sure that the electrical cabling to the point where the cooker
will be connected is adequate to support the requir ed power
consumption. ATTENTION ! The cooker shall be ear thed'!
Multi-system electrical/gas cooker types are using oven bulb to
indicates oven heating. Burnt oven bulb must be rep laced with new
one !

Prior to proceeding with oven bulb replacement, mak e sure that
power supply is disconnected to prevent the risk of electric shock!
Do not use this appliance with external timer or se  perate remote
control system.

Always use oven grips or gloves for hot pan handlin g to avoid
burns.
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Do not keep flammable and/or explosive objects (i.e . clothes, paper,
plastics, etc.) in the drawer below the oven to avo  id the risk of fire
or explosion! Use this drawer only for the cooker a ccessories
currently not in use.

Do not use the cooker for room heating !

Before connecting the cooker to LPG gas bottle, car  efully read the
instructions for the use of the gas bottle and its pressure control
valve and make sure that the hose does not come in contact with
the back panel of the cooker.

When using other electrical appliances in the vicin ity of the cooker,
make sure that their cords do not come in contact w ith hot parts of
the cooker or with open flame.

Do not clean the oven with a high pressure steam un it, because it
may cause a short circuit and damage the cooker.

The glass ceramic cooking surface is highly resista nt to mechanical
damage, but is not break-proof! In particular, poin  ted, sharp, hard
object falling from above, may damage the glass cer  amic surface.
If you note any cracks, fissures or breaks on the g lass ceramic
surface, turn off all heating zone control knobs, d isconnect the
cooker from the power supply or remove the relevant fuse and call
an authorised Customer Service.

Do not use the glass ceramic surface as a work surf  ace!

Do not use abrasive products or sharp metal tools f or oven door
cleaning to avoid scratches which might cause subse guent
shattering and scattering of the glass.

Because of fire risk, heating of food wrapped in Al -foil or in plastic
ware on the heating plate is not permitted.

Do not cook food on the bottom of the oven and do n ot line the
oven with aluminium foil because it may cause damag e to the oven
enamel coating and reduce its cooking efficiency.

Immediately upon switching on of a heating zone, a buzzing sound
is heard for a while. This is typical for radiation heating and does
not affect the function of the heating zones.

Overheated oil or fat may easily catch fire on hot cooking zone.
Therefore, be very careful when preparing the food in hot oil.
Never turn the heating zones and/or the burners on, unless there is
a saucepan with food on the top.

Certain cooker models are furnished with painted or glass covers.
To prevent any damage, such covers may be closed on |y when the
heating zones and/or gas burners have cooled down.
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If a liquid has spilled over the cover, wipe it off before opening the
cover.

Heavy objects placed on the open oven door may caus e damage to
the hinges. Therefore, never seat, stand or put hea vy objects on the
open door of the oven.

Do not use the oven handle for lifting or moving th e cooker.

The cooker is designed for household use only and s hall not be
used for any other purpose !

When using the cooker, follow the general rules for operation of
any electrical appliance, in particular:

- do not allow children or persons with special needs to operate
the appliance
- disconnect the cooker from the power supply before cleaning:

either remove the relevant fuse or turn off the LS circuit breaker
before cleaning,
- never touch the appliance with wet hands while conn ected to the
power supply,
- do not use the appliance barefooted.
In case of a failure, disconnect the cooker fromth e power supply
and call the authorised Repair Service. The label w ith details that
should be communicated to the Service is placed on the front panel
to be accessible even after the installation of the appliance. The
label, which is visible after opening the oven door , contains all
details required for identification of the type/mod el and serial
number of the appliance.

Inspection by a qualified gas fitter at 3-year inte  rvals is strongly
recommended.

ATTENTION! During the operation, certain parts oft  he cooker will
get hot, in particular the cooking plates/zones and the adjacent
surfaces.

Make sure not to touch the heating elements.

Children under the age of 8 shall be kept away from the cooker
while in operation or closely supervised!

Special caution is required when preparing the food in hot oil or fat
because overheated oil or fat may easily catch fir  e. NEVER use
water to put out grease fires. Instead, disconnect the cooker first
and then put the lid or a piece of fireproof canvas over the flaming
pan.

FIRE RISK: Never place any objects on the cook top.
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Some cookers are furnished with lids that can be cl osed only when
the heating plates and gas burners have cooled down to prevent
any damage to the lid. If a liquid has spilled over the lid, wipe it off
before opening the lid.

Attention ! Risk of burns ! During the operation, t he oven gets hot.
Be careful not to touch the heaters inside the oven while in
operation !

ATTENTION ! The cooker shall be earthed ! The manuf acturer
assumes no liability for injuries and/or damages ca used by non-
compliance with of this requirement. Electrical saf ety of the cooker
Is granted only provided that it is correctly conne cted to a properly
earthed power supply system.

Make sure that the electrical cabling to the point where the cooker
will be connected is adequate to support the requir ed power
consumption.

The electrical connection shall be a permanent dire ¢t connection in
compliance with applicable national regulations for electrical plants
of a similar voltage.

This appliance is designed exclusively for househol d use

and shall not be used for any industrial (commercia )

purposes or purposes exceeding the normal household

use. Should the appliance anyway be used under such
conditions, the warranty period shall be equal to t he

A shortest warranty period provided under applicable
regulations.

The Manufacturer shall not be responsible for any i njuries

or damages caused by improper installation or use a nd the

warranty shall not apply in case of non-observance of the

operating instructions and negligent use of the coo ker.
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DESCRIPTION AND DIMENSIONS OF 56cm WIDE COOKER

MODEL DIMENSIONS (width x depth x height)
SES56... 55,5x60x85 cm (143 cm - with the lid up )
SV56... 55,5x60x85 cm

Figure 1
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1-Lid

2 - Cook top

3 - Control panel

4 - Oven

5 - Oven door

6 - Oven door handle
7 - Utility storage cover

8-1 - Normal electric cooking plate 18 cm / 1.5 kW with temperature limiter
8-2 - Rapid electric cooking plate g14.5 cm / 1.5 kW

8-3 - Normal electric cooking plate 14.5 cm / 1 kW

8-4 - Rapid electric cooking plate 218 cm / 2 kW

9-1 - Electric cooking zone g18 cm / 1.7 kW
9-2 - Electric cooking zone g14.5 cm / 1.2 kW
9-3 - Electric cooking zone g14.5 cm / 1.2 kW
9-4 - Electric cooking zone 18 cm / 1.7 kW
9-5 - Residual heat indicator

10-1 - Gas burner 1.75 kW

10-2 - Gas burner 3 kW

10-3 - Normal electric cooking plate g14.5 cm / 1 kW (SE5622...)
Rapid electric cooking plate g14.5 cm / 1.5 kW (SV5622...)

10-4 - Normal electric cooking plate 218 cm / 1.5 kW

10-5 - Pan support

11-1 - Gas burner 1.75 kW

11-2 - Gas burner 1 kW

11-3 - Normal electric cooking plate g14.5 cm / 1 kW
11-4 - Gas burner 3 kW

11-5 - Pan supports

12-1 - Gas burner 1.75 kW
12-2 - Gas burner 1 kW
12-3 - Gas burner 1.75 kW
12-4 - Gas burner 3 kW
12-5 - Pan supports

13 - Auxiliary pan support

The instructions apply to the following cooker grou ps:

SE 5640...
SV 5640...
SE 5622...
SV 5622...
SE 5613...
SV 5613...
SE 5604...
SV 5604...
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DESCRIPTION AND DIMENSIONS OF 60cm WIDE COOKER

MODEL DIMENSIONS (width x depth x height)
SEG0 59,5x60x85 cm (142 cm - with the lid up )
SV60 59,5x60x85 cm

Figure 2
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1 - Cook top

2 - Control panel

3 - Oven

4 - Oven door

5 - Oven door handle
6 - Utility storage cover
7 - Drawer

8-1 - Normal electric cooking plate 14.5 cm / 1 kW
8-2 - Rapid electric cooking plate @ 18 cm / 2 kW

8-3 - Normal electric cooking plate 18 cm / 1.5 kW
8-4 - Rapid electric cooking plate g14.5 cm / 1.5 kW

9-1 - Normal electric cooking plate 14.5 cm / 1 kW
9-2 - Rapid electric cooking plate @ 18 cm / 2 kW
9-3 - Normal electric cooking plate 822 cm / 2 kW
9-4 - Rapid electric cooking plate g14.5 cm / 1.5 kW
9-5 - Cooker lid (SE6040V...)

10-1 - Electric cooking zone @14.5 cm /1.2 kW

10-2 - Dual circle electric cooking zone 821/g12 cm // 2.2/0.75 kW
10-3 - Dual circle electric cooking zone 26/@17 cm // 2.2/1.4 kW
10-4 - Electric cooking zone @14.5cm / 1.2 kW

10-5 - Residual heat indicator

11-1 - Gas burner 1.75 kW

11-2 - Gas burner 3 kW

11-3 - Normal electric cooking plate 218 cm / 1.5 kW
11-4 - Rapid electric cooking plate g14.5cm / 1.5 kW
11-5 - Pan support

12-1 - Gas burner 1.75 kW

12-2 - Gas burner 3 kW

12-3 - Normal electric cooking plate 218 cm / 1.5 kW
12-4 - Gas burner 1 kW

12-5 - Pan supports

The instructions apply to the following cooker grou ps:

SE 6040...
SV 6040...
SE 6022...
SV 6022...
SE 6013...
SV 6013...
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COOKER CONTROLS

All controls and indicators are located on the control panel. The number and type of control

elements varies with the cooker types.

Eletric and conventional electric-gas cooker (SE56. ../ SEG60...)
SE5640... SE6040...
3 4
~

2 @ @ @/@ o
/

GO

D
Wz LN
1 34 2

SE5622... , SE5613... , SE5604...
3 4

Qo ng/c

Rl

SE6022... , SE6013...

’@\ @\ 2

Figure 3
1 - Knobs for cooking plate (gas burner) switch (gas cock) control
2 - Oven control knob
3 - Yellow indicator light (stays ON while any of the el. cooking plates or the oven is ON)
4 - Red indicator light (illuminates only when heating in the oven is ON)
5 - Pushbutton for spark ignition
Electric and multi-system electric/gas cooker (SV56 .../ SV60...)
SV5640... SV6040...
3 4
3

S

z 7o 71

SV5622... , SV5613... , SV5604...
3 4

SVv6022... , SV6013...

=]
O 8 pde o o '
@\@\go@\ (
5 2
Figure 4
1 - Knobs for cooking plate (gas burner) switch (gas cock) control or for cooking zone

control for cookers with glass ceramic cook top
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- Oven operating mode selector knob

- Yellow indicator light (stays ON while any of the el. heating plates is ON)
Red indicator light (illuminates when heating in the oven is ON)

- Oven temperature selector knob

- Push button for spark ignition

- Minute minder knob

~NOoO o, WN
1

Electric multi-system electrical cooker with timer

SV6040GUK...

Figure 5

- Knobs of dual circle cooking zone control

- Knobs of 7-pos. switch for single-circle cooking zone control

- Oven temperature selector knob

Yellow indicator light (stays ON while any of the el. cooking zones is ON)
- Red indicator light (illuminates only when heating in the oven is ON)

- Oven operating mode selector knob

- Timer

~NOoO o~ WNPE
1

ATTENTION !

Multi-system electrical/gas cooker types SV... (ex cluding
SV5604...) are using oven bulb to indicates oven he  ating.

Burnt oven bulb must be replaced with new one !

INSTRUCTIONS FOR BEST PERFORMANCE AND COST-EFFICIENT USE

» For food preparation, use only the saucepans with flat, thick bottom, which will not get
deformed at high temperatures.

* Always select a saucepan with a diameter that fits the size of the heating zone, i.e. the
saucepan bottom and the heating zone diameters should be more or less equal (Figure 6).

* Make sure to place the saucepan in the centre of the heating plate (zone).

* Make sure that both the glass ceramic surface and the saucepan bottom are clean:
residual food (particularly the food containing sugar), residual cleaning agents, sand grains
and similar dirt will burn into the surface and damage it.

» Use saucepans with a diameter that fits the burner, i.e. the flame should not be larger than
the saucepan bottom (Figure 7).

* Always cook in a covered saucepan making sure that the lid fits well.

* For meals requiring long cooking time, use pressure cookers.

» Save the energy by switching off the heating zones and oven a couple of minutes before
the cooking is done to allow the food to finish cooking on the residual heat.
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Figure 6 Figure 7

* When using Pyrex ware for cooking, follow the respective manufacturer’s instructions.

* |If you use a pressure cooker, keep it under control until it reaches the appropriate
pressure, Start with the cooking plate (zone) set to the maximum power and then gradually
reduce the heating level.

* Regardless of whether you use pressure cooker or ordinary pots and pans, always make
sure that there is enough liquid inside because if all liquid evaporates, the overheating may
damage both the pan and the cooking plate.

ATTENTION!

During the operation, certain parts of the cooker w ill get hot,
In particular the cooking plates/zones and the adja  cent
surfaces.

Make sure not to touch the heating elements.

Children under the age of 8 shall be kept away from the
i cooker while in operation or closely supervised!

Special caution is required when preparing the food in hot
oil or fat because overheated oil or fat may easil vy catch fire.
NEVER use water to put out grease fires. Instead,

disconnect the cooker first and then put the lid or a piece of
fireproof canvas over the flaming pan.

FIRE RISK: Never place any objects on the cook top.

Some cookers are furnished with lids that can be cl osed
only when the heating plates and gas burners have ¢ ooled
down to prevent any damage to the lid. If a liquid has spilled
over the lid, wipe it off before opening the lid.
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HEATING PLATE CONTROL

Before the first use, it is recommendable to heat each heating plate at maximum heat level for
3-5 minutes. This will be accompanied by a small amount of smoke emitted from the burning
protective coating of the plate, after which the room should be ventilated. Thus the protective
coating reaches its maximum hardness.

Do not put wet saucepans and lids on the heating plates and do not leave hot saucepans to
cool down on the heating plates that are turned off. Humidity causes corrosion of the plates.
The cooking plate power is set by means of the knobs of 7-position switches (Figure 8).

Normal heating plate

The position 3 of the knob corresponds to the maximum power of the
heating plate. When set between 0 and 1, the heating plate operates
at minimum power.

Rapid heating plate

The difference between a rapid cooking plate (the one with a red
circle in the centre) and a normal plate is that the rapid cooking plate
reaches its maximum temperature faster than the normal plate
because of a higher power output.

The red circle may wipe off over time, due to cleaning and heating.

Figure 8

Table 1 - Cooking plates operation control with 7-position control knobs

KNOB POSITION TO BE USED FOR
0 The plate is OFF
. Food temperature maintenance
1 Long cooking of a small quantity of food
. Long cooking of a large quantity of food
2 Consecutive frying of meat, fish, eggs, pancakes
. Fast heating (e.g milk), frying
3 Fast heating: eg. water or tea

COOKING ZONE CONTROL

The glass ceramic cooking surfaces are designed with dual- and single-circle cooking zones

Single circle zone control

The operation of these zones is controlled by means of the 7-position switch knobs (Figure 8).
The larger the number, the higher the heating power.
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Table 2 - Cooking zone operation control with 7-position control knobs

KNOB POSITION TO BE USED FOR
0 Cooking zone is OFF
. Slow cooking, min. power
1 Simmering
. Cooking and roasting of bigger pieces
2 Consecutive frying, flour browning
. Roasting, frying
3 Boiling, browning, max. power

Dual circle zone control

These zones are designed to match various cookware sizes and shapes (Fig. 9, pos. 1).

Figure 9 Figure 10

The smaller cooking area is switched on by turning the relevant knob (Figure 10) clockwise
from ,0“ to ,,3"

The larger cooking area is switched on by turning the relevant knob to the symbol * O~

(which follows the pos. "3) until a "click" is heard, which means that the second (larger) circle is
switched on. Then set the desired power level (1-3). By setting the knob to position "0", all
cooking zones are switched off.

Residual heat indicator

Each cooking zone has its indicator lamp (Fig. 9 , pos. 2) which lights up when the relevant
zone is hot. The lamp goes off when the cooking zone cools down (below 60°C). The residual
heat indicator may light up if a hot saucepan is placed on a cooking zone which has not been
in operation.

GAS BURNER OPERATION

Table 3
Burner size Saucepan diameter (mm)
Large (3 kW) 220 - 260
Medium (1,75 kW) 180 - 220
Small (1 kW) 120 - 180
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When using a burner for the first time, wait for a couple of seconds before lighting the gas, to
let the air escape from the tube.

Before the first use, it is recommendable to light the burners on the cook top and let them burn
for several minutes before placing a saucepan in order to burn out various products used in

the manufacture and remove unpleasant smell emitted thereby. In so doing, ventilate the
room.

The burner operation is controlled by turning the knobs on the
control panel (Figure 11). The symbol above the knob indicates the
corresponding burner. Press the knob down and turn it from the
position O for ¥4 of a circle into position o) (MAX) then light the
burner by pushing the spark ignition pushbutton. In case of power
outage or wet igniter, the burner can be lighted with a match or
lighter. Hold the knob down for 10 to 15 seconds, as required for the

flame failure device to warm up. If the lighting fails, repeat the same
procedure.

Figure 11

By turning the knob in the same direction, the flame is gradually reduced and finally reaches
the lowest flame position & (MIN) .

The positions between 0 and o) (MAX) are not recommended, because in that case the flame
is unstable and can go off. To turn the flame off, turn the knob in opposite direction. In the
flame goes off accidentally (due to draught, spilled food, etc.), the gas will continue to flow for
some 30 seconds. Then the flame failure device will automatically close the valve and prevent
the uncontrolled gas escape. To place small saucepans safely on the grid, use the auxiliary
pan support (cross-shaped enamelled element) which is included in the delivery.

OVEN OPERATION

Attention !

Risk of burns !
During the operation, the oven gets hot. Be careful not to

touch the heaters inside the oven while in operatio n!

Depending on the cooker model, the oven is furnished with:

- upper and lower heaters, infrared heater and circular heater

- grate on which the food is placed, either in a pan or directly, eg. meat for grilling

- deep and shallow trays for meat or cake cooking or for grease collection

- shelf guides that are either drawn or made of wire and which are always counted from the
bottom upwards (see the numbers included in the tables below).

lower heater turned off or for grilling, when the d eep tray serves

i Do not place the deep tray on the first guide level except with the
only for grease collection.
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1-1

[ ——]
PP EEEEEEUEEUR WU

/445N

Figure 12-2

Oven rack with anti-tip guard

Conventional oven
(Figure 12-1)

1-1 - 1% tray guide
(incorporated in the side walls)
1-2 - 2" tray guide
(incorporated in the side walls)
1-3 - 3" tray guide
(incorporated in the side walls)

2 - upper heater

3 - oven light bulb

4 - oven rack with anti-tip
guard

5 - deep tray

Multi-system oven
(Figure 12-2)

1-1 - 1* tray guide
1-2 - 2" tray guide
1-3 - 3" tray guide
1-4 - 4" tray guide

2 - upper heater and grill
3 - oven light bulb

4 - rear partition

5 - lateral self-cleaning
catalytic liners

6 - tray support

7 - oven rack with anti-tip
guard

8 - shallow tray

9 - deep tray

Figure 13
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To place the rack properly in the oven (Figure 13), insert it on the desired guide level, put it
down in the direction (1) and push it to the end (2). The rack guard shall face the rear wall of
the oven. When pulling the rack out with the full tray on it, its shape and the guide will prevent
accidental overturning, which is useful for safe determining the progress of food being cooked
and its overturning during the cooking.

CONVENTIONAL OVEN OPERATION

Attention !

Risk of burns !
During the operation, the oven gets hot. Be careful not to

touch the heaters inside the oven while in operatio n!

When using the oven for the first time, let the empty oven operate at the temperature of
approx. 250°C for 30 minutes to burn out various products used during the manufacture and
thus to eliminate unpleasant smell. Ventilate the room. The oven is provided with a thermostat
control.

Wait for the oven to cool down and then clean it with warm water and a little of dishwashing
liquid.

- The desired temperature is set by means of the operation control
¢ 0 knob (Figure 14) which, in addition to numbers indicating the oven
M Q temperature when both heating elements are in operation, has the
o | ) \ | following symbols:
= | B
\ /
\0\9 "/ 1’/
e .Y o _‘Q’_
\\\OQQ/Q/ - oven light ON
Figure 14

D - only the lower heater ON. Suitable for cooking with the heat coming solely from the
bottom, food reheating, cookware sterilisation or slow cooking. Please note that oven
temperature selection is not possible in this operating mode.

D - only the upper heater ON. Suitable for reheating of food (with the tray placed on 3" rack
guide) or thawing (with the tray placed on the 1% rack guide). Oven temperature selection is
not possible.

Set the oven temperature control knob to the desired temperature.

The desired temperature is achieved when the red indicator goes off. Put the pan with food on:
-3¢ guide to bake low dough, biscuits, etc.
- oM guide to cook high dough, meat, etc.
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MULTI-SYSTEM OVEN OPERATION

Attention !

Risk of burns !
During the operation, the oven gets hot. Be careful not to

touch the heaters inside the oven while in operatio n!

- When using the oven for the first time, before

A0 0 putting the food in, let the empty oven heat-up
/‘)Q s \ {/\ 3 for 30 minutes to burn out various products
[ \

) ‘ used in the manufacture and eliminate
\ 1‘ } @; unpleasant smell. Set the temperature control
\ / S / | knob to 250 °C (Figure 15), and the baking
e = mode selector knob (Figure 16) to symbol
% ‘w8 e

:. Ventilate the room. Let the oven cool
Figure 15 Figure 16 | down.

Then clean the oven with warm water and a little of dishwashing liquid. This oven is designed
for several operating modes. With the operating mode selector switch you can set the oven to
conventional baking mode (upper and lower haters ON), to fan assisted baking mode and to
one of three available grilling modes.

With fan assisted baking, the fan, which is located in the rear side of the oven, aspirates the
air from the oven, forces it over the heater and circulates the hot air within the oven, directly to
the food. Thus the fan ensures continuous hot air circulation.

Temperatures required for roasting or grilling are slightly lower than the temperatures required
for conventional heating mode. Practical experience has shown that for certain food better
results are achieved with conventional baking and for certain other food fan assisted baking
yields better results. It's up to you to select your preferred mode.

Note:

Tables give examples of food that should be cooked at adequate temperature and serve

only as a general guide, because everyone cooks in accordance with their own routine
and experience.

640

Thawing without heating (cold air circulation) (Figure 17)

This function serves for fast thawing of frozen food by
means of air circulation without heating. This function may
be used to thaw butter, fruits, jelly, chocolate cakes, etc.

®
040

Set the operating mode selector knob to the symbol
and temperature control knob to the position “0”.

Figure 17
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Fan forced heating (Figure 18)

A fan is installed on the rear side of the oven. The fan
aspirates the air from the oven, forces it over a circular
heating element and then back to the oven. So the hot air
continuously circulates around the food which is inside the
oven. Preheating is not necessary, because a desired
temperature is reached in a short period of time. This
heating method is particularly suitable for baking at several
shelf levels at one time.So, in addition to meat or fish, you
can cook eg. potatoes, rice as well as cookies without any
risk that different food will take flavour from each other. For
example, you can roast pork which requires a temperature
of 180 °C together with cookies requiring only 160 °C. The
Figure 18 | advantage of this mode is the saving of time and energy.

Set the operating mode selector knob to the symbol &
and the temperature control knob to the desired temperature (see the fan forced baking table).
Red indicator lamp illuminates until the oven reaches the preset temperature.

Use the residual heat: switch the oven off some 5-10 minutes before the food is done.

Thawing with hot air

This function is used for defrosting of deep frozen food. Shallow aluminium pans are
particularly suitable for fast defrosting, because aluminium is good heat conductor. For meat
and vegetable meal defrosting, flat aluminium trays are recommended. To defrost fresh deep
frozen meat and fruit, use covered pyrex casserole. Middle shelf guide should be used for
defrosting.

Hot air baking

Cakes, biscuits, cookies, etc. may be baked at several shelf levels at the same time, saving
both time and energy. Preheating is not necessary, except for sponge cakes and bread.
Various cakes can be baked at the same time provided that they require more or less equal
temperature. Remember that if several pans are used at a time, more steam will be generated
than with only one pan. This particularly applies to fruit cakes. Therefore, do not put more than
2 pans at a time when baklng cakes with fruit having high water content. If only one pan is
used, place it always at the 2" shelf level (counting from the bottom upwards). If two pans are
used, 1st and 3" shelf guides are recommended. Medium-high cakes, such as cakes made of
yeast raised dough or cakes baked in forms, should be placed on the 2" gwde level. For
bread baking, it is recommendable to put a deep grease collecting pan with % | of hot water in
the oven first.

Grilling on the grate

The advantage of this grilling method is that meat remains succulent and tasty. Because of the
hot air circulation, the surface of the meat gets done quickly, i.e. a crust is formed which keeps
the juice inside and thus preserves the taste of the meat.

Meat preparation

Grilling time will be shorter if bones are removed. Smear the meat with salt and oil or with a
mixture of oil, salt and chilli pepper.
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Place the prepared meat on the rack and put it into the cold oven together with the deep tray
for grease collection. Overturning of meat is not necessary, because the hot air circulates all
around. Frozen meat may be grilled without previous defrosting. However, in that case the
oven should be set to a temperature which is by some 20°C lower and the grilling time should
be extended by ¥4. Remember that it takes about 15 to 18 minutes to grill a 1 cm thick steak.
Press the steak to check if it is done. Wait at least 10 minutes for the juice to drain before
cutting the meat. As a general rule, the bigger the meat cuts size and quantity, the lower
temperature and longer cooking time is required.

Poultry preparation and grilling:

The preparation is same as with other meat. Place salted chicken on the rack with its back
down and insert it in the oven together with the deep grease collecting tray. When grilling a
duck or goose, pour about ¥z | of hot water in the grease collecting pan. The collected grease

may be used for preparation of other dishes, because it will not get overburnt.

Table 4 - Grilling with hot air

Food Qual;lntity Shelf guide Temrierature Cookin_g Time
g C min

Bread 1and3 160 and 230 50-60 and 10
Sponge cake 1land3 160 20
Apple pie land 3 170 60
Marble cake 1land3 160 30-40
Strudel 1and3 160 and 170 60
Raisin cake 2 160 50
Biscuits 2and 3 160 25-30
Beef 2,5 2o0r3 180 120-135
Duck 3 180 110
Veal 2 2 160 120-140

= Top and bottom heating  (Figure 19)

The top and bottom heating elements radiate their heat
directly to the food. Only one shelf is used for
roasting/baking. This method is particularly suitable for
game, poultry, bread and sponge cakes.

Set the cooking method selector knob to the symbol c
and the temperature control knob to a desired temperature.
Preheat the oven to the cooking temperature.

The desired temperature has been reached when the red
indicator lamp goes off three times. The indicative
temperatures from Table may vary from case to case.

Figure 19

Cakes are baked in forms or in the deep enamelled tray, except for biscuits which are baked in
shallow enamelled trays.
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The pan/form material is very important when both top and bottom heaters are used.

The forms made of black sheet metal absorb the heat most quickly and transfer it to the dough
and therefore require shorter baking times. The forms made of white metal sheet reflect the
heat and require longer baking times.
Prepared meat may be either grilled on the rack or roasted in the grease collecting pan.
During the cooking, the meat should be turned over and smeared with its own juice.

Use the residual heat: switch the oven off some 5-10 minutes before the cooking is over.

Table 5 - Conventional baking

Figure 20

Food Shelf guide Tempoerature Baking time
C min
Marble cake 2 170 35
Bread 2 190 60
Raisin cake 2 180 45-50
Sponge cake 3 170 25
g Fan assisted grilling  (Figure 20)

This is an entirely new grilling method which combines the
conventional grilling with hot air circulation. Grilling with air
circulation is used for poultry and bigger meat cuts of 1 kg
and more. Make sure that the grease filter is installed in the
oven wall.

Set the operating mode selector knob to the symbol .

Set the temperature control knob to a temperature indicated
in the Table . No preheating is necessary.

Attention !
During the grilling, the oven door must be closed !

Place the meat on the grate inserted in the mid guide. Slide the deep grease collecting tray
directly below the rack. When grilling a big piece of meat, insert both the grate and the grease
collecting pan in the 1* guide. The bigger the meat piece, the lower temperature should be
set. During the grilling, turn the meat over once.

Table 6 - Fan assisted grilling

Meat Qui\gtity Shelf guide Tempoeé:rature CookimnignTime
Chicken 1,2 3 180 90-100
Beef 1,5 3 160-170 120-140
Duck 1,5 3 160-170 150
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\AAAS

Intensive grilling

(Figure 2

O

Figure 21

1)

Intensive grilling mode is suitable for bigger quantities of
meat making sure that steak thickness does not exceed 3
cm. This mode is particularly suitable for short grilling of big
guantities of steaks, cutlets, sausages, sandwiches.

Place the prepared meat (salted and oiled) of similar
thickness on the rack or in the deep grease collecting tray.
Bigger cuts should be salted before the grilling and smaller
ones immediately after the grilling.

When grilling thinner steaks, insert the grate in the top
guide and for thicker ones insert the grate in the middle
guide. Slide the deep grease collecting tray directly below
the rack.

For easier cleaning, the pan or the grate may be lined with aluminium foil.

Preheat the oven for approx. 5 minutes. Set the operating mode selector to the symbol

\AAAS

and the temperature control knob to a desired temperature - indicative temperature values are
shown in the Table. Grilling time depends on the kind, quality and size of meat.

é Attention !
During the grilling, the oven door must be closed !

Table 7 - Intensive grilling

Food Shelf guide TempoeCrature Grilling time (min)
1% side 2" side
Hamburger steak 4 200 - 220 12 10
Liver steaks 4 200 - 220 10 6
Veal steaks 4 200 - 220 20 10
Cutlets 3 200 - 220 20 8

@ Grilling (Figure 22)

g

Ny

.

Figure 22

Normal grilling mode is used when there is no need for
intensive grilling, i.e. for grilling of small quantities of meat in
order to save energy. The procedure is otherwise same as
with intensive grilling, except that the operating mode

selector knob should be set to the symbol @

Indicative temperature values are same as for intensive
grilling.
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TIMER OPERATION

ELECTRONIC TIMER WITH 6 PUSHBUTTONS (Figure 23)

Time setting
Press and keep depressed simultaneously the baking

§5548
time pushbutggpn 1T and end of baking time

pushbutton T—F, then press the pushbuttons +/- to
set the desired time. (Alternatively: press the

pushbutton “manual” \WI and then the pushbuttos . +/-
to set the desired time.

Figure 23

Manual mode
To select the operating mode without setting the end of baking time, press the pushbutton

“manual” \_I

Setting the baking time in semi-automatic mode

§5548
To set the baking tim?s press the baking time pushbutton ™—F and pushbuttons +/-. The
§5%

symbols AUTO and T—F appear on the display. Upon the Ialose of the set baking time the

audio signal is heard and the oven turns OFF. The symbol T—F goes OFF and the symbol
AUTO starts flashing. Set the temperature control knob and mode selection knob back to

position 0. Then press the manual mode pushbutton \WI

Setting the end of baking time in semi-automatic mo de

To set the end of baking time,“press the end-of-baking-time pushbutton T—F and pushbuttons
$55

+/-. The symbols AUTO and T—F appear on the display. Upon the lapse of the set baking time

§5548
the audio signal is heard and the oven turns OFF. The symbol T—F goes OFF and the symbol
AUTO starts flashing. Set the temperature control knob and mode selection knob back to

position 0. Then press the manual mode pushbutton \WI

Automatic operation (setting the delayed baking sta rt)

§5548
To set the_desired end of baklnq time, press the baking time pushbutton T_—F and pushbuttons
§5548

+/-. The symbols AUTO and 1T appear on the display. Then press the end-of-baking time

pushbutton Tt and then the pushbuttons +/- to set the desired time for the oven to switch
OFF.
§5548

The symbol '1:l' goes OFF. When the desired baking start time is reached, the symbol T—F
lights up again. Upon the completion of the automatic programme, the symbol AUTO starts

§5548
flashing, the symbol T—F goes OFF, the audio signal is activated, which can be interrupted by
pressing any pushbutton.

Minute minder (ringer clock) setting

Press the ringer clock pushbutton D and by pressing the pushbuttons +/- set the desired
baking time. Upon the lapse of the set baking time, the audio signal is activated which can be
interrupted by pressing any pushbutton. The audio signal may persist for up to 7 minutes. By
pressing the pushbutton “-“, (while the audio signal is ON) three different signal frequencies
can be selected.
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Mistakes in programming

It is not possible to set a baking period that would start earlier than the time currently displayed
on the timer display. Any attempt to do this will cause the activation of audio signal and visual
flashing signal AUTO, indicating a mistake in programming. Such programming mistake can
be corrected by changing the starting and end of baking times.

Cancellation of operation settings
The operation settings can be cancelled by pressing the manual mode pushbutton.

MECHANICAL MINUTE MINDER USE

The minute minder is a timer unit with spring drive and audio signal.
To set the minute minder, turn the knob clockwise to the desired
time (Figure 24). Maximum setting is 60 minutes. After the lapse of
the preset time, an audio signal is heard which goes off
spontaneously. The minute minder setting may be cancelled by
turning the knob counter clockwise making sure not to exceed the
zero mark.

Figure 24

Any attempt to turn it further will damage the minu te
minder !

CLEANING AND MAINTENANCE

Always make sure that the cooker is disconnected fr om the
power supply before cleaning: either disconnect the relevant
A fuse or the plug or switch off the LS-circuit break er.

Do not clean the oven with a high pressure steam un it,
because it may cause a short circuit and damage the cooker.

For the cleaning of enamelled, chrome-plated and glass surfaces use warm water, a
commercial cleaner and soft cloth.

For the cleaning of stainless steel surface, use a cleaner specially designed for that purpose.
Do not use abrasive products or sharp tools for cleaning to avoid damages to enamelled,
painted and stainless steel surfaces. When using detergents and special cleaners, strictly
follow the manufacturer’s dosing instructions and take care of the environment.

Heating plate cleaning
Clean the heating plates with a wet cloth and then wipe them with a dry cloth. Spilled over
liquids and salt should be wiped off immediately ! Use only the saucepans with dry bottom.

Never put wet objects on hot plates. Boiled-over food should be wiped off immediately -
otherwise it will burn on the surface.
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When the plate coating wears out over time, smear it with oil or with a commercial product
specially designed for that purpose. Rub the stainless steel rims of the heating plate with a
cloth soaked with warm water and vinegar to restore their shine. Never use butter, bacon or
similar products for that purpose, because they can cause corrosion of the plates.

Due to high temperatures, the stainless steel rims of the heating plates may turn yellowish.
This physical change can be partly removed with products commonly used for stainless steel
care.

Claims for changed rim colour are not acceptable !

Gas burner cleaning

For the cleaning of burner bodies and caps, use warm water and a dishwashing liquid.

Flame failure devices and burner components should be cleaned with a soft brush. Be careful
not to clog the nozzles while cleaning the gas burners. Do not scrape these parts with sharp or
pointed objects.

After cleaning, make sure that all components are wiped dry and correctly replaced and well
seated.

Due to high temperatures, enamelled burner caps can easily change their colour, but it does
not affect their functionality.

If burner parts are not put in place properly, ligh  ting will be
difficult and dangerous !

Cleaning of glass ceramic plate

Glass ceramic plate is easy to clean, but requires regular care.

To avoid any problems, stick to the following instructions.

Clean the glass ceramic plate after each use with a wet cloth and dishwashing liquid. Then
wipe it with a dry cloth. Make sure not to leave any cleaner residues on the surface.

Once a week, clean the entire surface with a commercial cleaner for bright or chrome-plate
surfaces or with a special glass ceramic cleaner. The latter leaves a protective film on the
surface that provides extra protection against stains. Make sure that the plate is thoroughly
cleaned and wiped because residual cleaners might cause damage to the glass ceramic
surface.

e

Remove the lime scale and stains created during cooking with
special blade (Figure 25) and then clean the surface with a
cleaner as described above.

Remove the burnt sugar or melted plastics immediately, while
still hot, with the blade and then clean the surface with a
cleaner as described above.

Remove any grains of sand and similar material, which could
damage the glass ceramic plate.

Figure 25
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Oven cleaning

Clean the oven interior immediately after each use, while the

oven is still warm.
In case of not cleaning oven after each use, white lacquered lid

cookers can turn yellow at the exit of hot steam fr  om the oven,
which can not be subject to complaint.

Clean the interior with warm soap solution and let it dry and ventilate. From time to time, clean
the oven with commercially available oven cleaners following the manufacturer’s instructions
and making sure that the cleaner does not come in contact with painted, stainless steel and
zinc plated surfaces or with exposed heaters on the top of the oven. Baking pans and pan
guides are cleaned with water and a commercially available cleaner.
To facilitate the oven cleaning, remove the oven door as follows (Figure 26):

1. Open the door fully

2. Pull the hinges (1) upwards

3. Close the door slowly (2) until the hinges engage in the door slots

4. While in a half-open position, slightly lift the door (3) and pull it out from the sockets (4)
To reinstall the door, proceed in inverse order making sure that the hinges are firmly seated in
the respective sockets.

Y /4

Figure 26

Ovens with smooth internal walls are furnished with chrome-plated tray guides and self-
cleaning catalytic panels covering those walls (Figure 27).

Figure 27
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Tray guides may be easily removed by sliding them slightly downwards (1) to release them
from the side screw groove, then lifting them upwards to release them from the holes (3). The
catalytic panels can be removed by lifting them slightly upwards (4) , (5). To reinstall the tray
guides and catalytic panels proceed in inverse order, i.e. install the catalytic panels first and
then insert the tray guides in the holes on the side walls and fix them in place by engaging the
screw into the respective groove.

The catalytic panel surface is coated with micro porous enamel which gradually oxidizes and
evaporates oil and grease splashes during the baking at temperatures exceeding 200 <. If
the oven cavity is not clean enough after cooking particularly fat dishes, leave the empty oven
to operate at the highest temperature for max. 60 minutes.

The self-cleaning catalytic panels shall not be washed and cleaned with abrasive products or
with acid- or alkali-based products.

The efficiency of the catalytic panels decreases over time and therefore it is recommended to
replace them after several years in use.

To remove the built-up grease from the fan, remove the rear wall to allow access to the fan
and clean it.

prior to proceeding with the removal of the rear pa rtition.

f Make sure to disconnect the cooker from the power s upply
After the cleaning, reinstall the partition in its place.

To remove the wall, loosen 5 fixing screws (1)
(Figure 28) After the cleaning, fit the rear wall back
and fix it with 5 screws (1).

If the partition surface is coated with catalytic
enamel, proceed with its cleaning as described
above for the catalytic panel cleaning and
maintenance.

Figure 28

Cooker drawer

To facilitate the drawing out, lift the drawer slightly and pull it. If you want to take it out from the
oven (Figure 29), pull it to the end stop (1), lift the front part at approx. 20° (2) and pull it
upwards (3) while in that position to remove it from the lateral drawer guides.

To place the drawer back into the cooker, proceed in opposite order taking care that lateral
plastic guides do not slip out of the metal lateral guides of the oven. While sliding the drawer
in, the guides must be in the foremost position (4).
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Figure 29

CLAIMS

In case of a failure during the warranty period, do not attempt to
fix it yourself.

Any claims shall be IMMEDIATELY reported to one of  the

authorised Service Centres to prevent the occurrenc e of a major
damage to the cooker, for which the manufacturer wi [l not
assume any liability.

When submitting a claim, follow the instructions fr om the
Warranty Certificate. Claims that are not accompani  ed with a
properly completed Warranty Certificate and invoice will not be
accepted.

Information Related to Transport

If you need any transport :

Keep the original case of product and carry it with its original case when needed to

be carried. Follow the transport signs on case. Tape the cooker on upper parts, hats and
heads and saucepan carriers to the cooking panels. Place a paper between the upper cover
and cooking panel, cover the upper cover, then tape it to the side surfaces of oven. Tape
cardboard or paper onto the front cover on interior glass of oven as it will be suitable to the
trays, for the wire grill and trays in your oven not to damage to the oven's cover during
transport. Also tape the oven's covers to the side walls.

If it does not have the original case :

Take measure for the external surfaces (glass and painted surfaces) of oven against possible
impacts.
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Requirements Before Contacting to Service

If your stove is not working properly, it could be a minor. To save time and money before
calling for service, check the following :

Problem

Possible cause

Solution

Oven does not
operate

oven may be plugged
off

oven operating mode
IS not set

fuse failure

plug the cooker in electric power

set the oven operating mode with oven
operating mode selector knob
change the fuse

If you still have any problem with your
product, please call to the “Authorized
Service”.

Oven does not
heat

oven temperature is
not set

set oven temperature with oven
temperature selector knob

Interior lighting
lamp does not
ligh

defective light bulb

oven operating mode
IS not set

replace light bulb with new as
described in chapter "Oven light bulb
replacement”

set the oven operating mode with oven
operating mode selector knob

Food is cooking
too fast or too
slow

wrong oven
temperature

set oven temperature, check shelf
location, cooking period, heat values

Water
condensation on
food and oven
door

food left too long
inside oven

remove food from oven after cooking
and don't leave it inside more than 20
min

Smoke is given
off while the oven
Is working

oven is using first
time

oven is not cleaned
after the use

high temperature
settings

this is normal during first use
periodically clean the oven

do not use higher temperature settings
than those in the cooking tables

Red signal light is
not working

oven temperature is
not set

heater failure

The timer is ON but
the baking time is
not set

set oven temperature

call to the “Authorized Service”
Cancel the baking programme by
pressing the “manual” pushbutton
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

GENERAL

The connection of the cooker to power and gas suppl y shall
be performed only by authorised and qualified perso ns.

The user may perform only the operations for which no tools
are required.

The electrical cookers have been tested and certifi ~ ed in accordance with European
regulations for household appliances currently in e ffect and belong to class A
appliances which need not be connected to a flue or a combustion product discharge
duct and as such fall under the category Il 2u3gp.

The cooker is designed for installation between two kitchen units and falls into category
2/1, class 1 (minimum clearance between the applian  ce and adjacent kitchen units is 2
cm).

Information about the cooker model, serial number, gas for which it has been preset

and outputs (electrical and gas) are included in th e ID label applied on the side frame,
visible when the oven door is open.

COOKER POSITIONING

The cooker may be placed only in sufficiently venti lated
rooms !

Natural discharge of combustion products shall not be compromised by any restrictions of the
space above the rear side of the cooker. The cooker may be placed in a room only if the
combustion products are discharged through safe air exchange, without any risk or immediate
obstructions.

In certain cooker models, proper vertical and horizontal
position of the cooker side panels and cook top can be
adjusted by screwing or unscrewing adjustable feet installed
on the bottom of the cooker, visible when the drawer is pulled
out (Figure 30).

Figure 30
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When installed in a row, the distance between the appliance and adjacent kitchen units shall
be at least 2 cm on both sides (Figure 31-1). On one side, a high kitchen cabinet (higher than
the cooker) may be installed at a distance of at least 10 cm. On the other side, only a kitchen
element of equal height as the cooker may be installed (Figure 31-2). The adjacent surfaces
and cabinet walls (floor, back kitchen wall, side walls) shall be resistant to temperatures of at
least 100°C. Between the rear panel of the cooker and the wall, leave at least 2 cm clearance

for air circulation.

Vertical distance between the cooker and the hood shall be 65 cm or at least as specified in
the hood installation instructions (Figure 31-1). If no hood is installed, the minimum distance
between the cooker and the kitchen wall-mounted unit above it shall be 70 cm (Figure 31-2).

Min.
h / 60 cm \ —
| o
I : I I 5 I
: 8 Min. E ;
5 wmin & win £5 S €5
=g 2em o| 2cm, =9 | 2em, =9
— cDDDDD | cODOD D —
— I
Figure 31-1 Figure 31-2
To prevent potential tipping of the cooker, fix it to the wall
(4) by means of the elements (1), (2) and (3) suppl ied in the
A accessory kit (Figure 32). Incline the cooker and p  ush it up
to the wall and then let it down making sure thatt  he lower
edge of the cooking top is hung onto the wall suppo rt (1).

N /\I

Figure 32
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CONNECTION TO THE POWER SUPPLY

ATTENTION !

The cooker shall be earthed !

The manufacturer assumes no liability for injuries
damages caused by non-compliance with of this
requirement. Electrical safety of the cooker is gra
provided that it is correctly connected to a proper
power supply system.

Make sure that the electrical cabling to the point

power consumption.

connection in compliance with applicable national
regulations for electrical plants of a similar volt

and/or

nted only
ly earthed

where the

cooker will be connected is adequate to support the required

The electrical connection shall be a permanent dire  ct

age.

The cookers bearing the marks SE 6013, SE 5613, SV 6013, SV 5613, SE

5604 and SV 5604

are factory-prepared for connection to single phase 230 V ~ power supply (Figure 33).

The cookers bearing the marks SE 6040, SE 5640, SV 6040, SV 5640, SE

6022, SE 5622, SV

6022 and SV 5622 are factory-prepared for connection to three phase 400 V ~ (Figure 34-1)
power supply, but the connection to two-phase (Figure 34-2) and single-phase (Figure 34-3)
power supply is also possible as shown in the Table 8, subject to restrictions in respect of

simultaneous operation of all power consuming components of the cooker (heating plates or

zones and the oven).

230V~ / 50Hz

400V 3N~ / 50Hz 400V 2N~ / 50Hz

230V~ / 50Hz

Figure 33 Figure 34-1 Figure 34-2

Figure 34-3
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Phase conductors L1, L2, L3 are usually black or brown. Neutral conductor N (zero) is usually
blue. Protective earth (PE) conductor is usually yellow-green.

For the connection of the cooker to the power supply use insulated cable type HOSRR-F with a
protective yellow-green sheath, approx. 1,5 m long.

Connect the cooker to a properly installed and earthed wall socket with its own circuit and 16 A
fuse. The wall socket shall be easily accessible (to comply with pole isolation legal
requirements) and shall not be exposed to heat radiation.

This means that the socket shall not be located immediately behind the cooker and the
connection cable shall not come in contact with the rear wall of the cooker.

The electrical connection shall be a permanent direct connection (not plug-and-socket type),
furnished with pole isolation switch, in compliance with applicable national legislation.

Table 8 - Power Supply Connection

Cooker Model Connection Connecting cable
SV 6013, SV 5613 Single phase 3 x 2.5 mm?
Single phase 3x2.5mm* *
SV 6040 , SV 5640 Two-phase 4 x 2.5 mm?
Three-phase 5x 1.5 mm?
Single phase 3x2.5mm? *
SV 6022, SV 5622 Two-phase 4 x 1.5 mm?
Three-phase 5x 1.5 mm?
SE 6013 , SE 5613 Single phase a2 mi
Single phase 3x25mm* *
SE 6040 , SE 5640 Two-phase 4 x 2.5 mm?
Three-phase 5x 1.5 mm?
Single phase 3x 2.5 mm?
SE6022 , SE 5622 Two-phase 4 x 1.5 mm?
Three-phase 5x 1.5 mm?
SE 5604 , SV 5604 Single phase 3x2.5mm,
3x1.5mm
* Limitated work of the oven and only one heating plate or work of only two
heating plate.

glass ceramic cooking surface should be connected t

f RECOMMENDATION: Whenever possible, the cooker with a
PHASE power supply!
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Connecting procedure

- To connect the cooker, it is NOT NECESSARY to remove the rear panel of the cooker.
- With a screw driver, release the connection box cover to get access to the connection

terminals (Figure 35).

MAKE SURE that the connection cable is inserted thr  ough
an appropriate support, which is an integral part o f the
connection box and keeps the cable in place (Figure 36).
Stove must additionally attached to the wall as sho  wnin

Figure 32.

mm

Figure 35 Figure 36

The length of the connection cable protective earth

conductor should be such that, if the connection ca ble were
to slip in its anchorage, the protective earth cond uctor
would be the last to take the strain.

-Connect the cable to the terminals as shown in the Figures 33, 34-1, 34-2 or 34-3, taking into
account that, subject to the connection method, bridges should be installed.
- Tighten or press firmly the cable support and close the junction box cover (Figure 37).

1

N

2(‘3

Figure 37

Note :

Connection bridges are already provided in the junc tion box. Screws of the connection
terminals are already in open position and need not be loosened. While tightening the
screw, a “click” sound is heard indicating that the screw should be fully tightened.
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COOKER CONNECTION TO GAS SUPPLY SYSTEM

Connection to the gas supply system and gas conversion shall be performed in compliance
with the regulations imposed by the local gas distributor. Rated pressures for various gas
types are shown in the Table 9. Connections shall be tested for leaks by usual methods (soap
solution).

Table 9 - Rated gas pressures

Gas type Rated pressure (mbar)
Liquefied Petroleum Gas (propane - butane) - G30 30
Natural gas - G20 20

Gas conversion

The cooker is designed either for natural gas or liquefied petrol gas (propane — butane)

operation. For gas conversion, the nozzles should be substituted. Refer to Table 10 to select

the nozzles of adequate orifice size and for a particular gas type and take them from the

Accessory Kit furnished with the cooker.

For gas conversion, proceed as follows:

1 - Substitute the nozzles

2 - Install either the LPG coupling with seal (if not already installed, you will find it in the
accessory kit) or the connection hose for natural gas with seal (not delivered with the
cooker).

3 - Set each gas burner flame to "min".

4 - Apply a new “ATTENTION” label (you will find it in the accessory kit) upon the gas
conversion.

Nozzle substitution

Figure 38

To substitute burner nozzles (Figure 38), proceed as follows:

1 - Unplug the cooker from power supply.

2 - Remove the pan supports and burners from the respective seats (1).

3 -With adequate key (3) remove the existing nozzles (2) and install the nozzles suitable for
the available gas type (see Table 10 - Nozzles). Each nozzle has its code number
indicating the nozzle diameter in hundredths of millimetre.

4 - Replace the burners and light the flame as described before.
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Table 10 - Nozzles

Nozzles for liquefied
BUMers Rated load petroleum gas Nozzles for natural | G30 gas flow
kwW (propane-butane) gas G20 rate g/h
G30
Small
(Def./Somip./San.) 1,00 50/52/52 7772172 72
Medium
(Def./Somip./San.) 1,75 66/65/65 101/87/97 125
Large
(Def./Somip./San.) 3,0 87/88/88 129/117/117 215

Each nozzle is marked with a number indicating the nozzle dia in hundredths of millimetre

Installation of the connector and seal for liquefie

Figure 39

d petroleum gas (Figure 39)

connector (3) with seal (2).

3).

1 - To the gas outlet on the cooker (1) connect the gas
2 - Connect prescribed rubber hose to the LPG connector

3 - Check the connection points for tightness (primarily by

means of a pressure gauge and use soap solution to
check for leakage).

Before proceeding with the connection of the cooker
LPG cylinder, read carefully the instructions for t

the cylinder and the respective pressure control an
sure that the hose does not come in contact with th

wall of the cooker.

to a

he use of

d make
e rear
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Gas burner adjustment to "low flame" position

Figure 40

1 - Light up the burners, one by one, turning the control knob to the "low flame" position. Then
pull the knob upwards to remove it from the gas valve spindle. Then release the knob.

2 - Insert a small screw driver into the hole on the left or right side of the gas valve stem
(depending on the gas valve design), fully tighten the low flame setting screw (Figure 40).
When converting the unit from LPG to natural gas, set the low flame setting screw to
achieve low but stable flame.

3 - Return the knob back and check the low flame to make sure that it remains stable, even
after switching from high to low flame when the burner is cold.

OVEN LIGHT BULB REPLACEMENT

Prior to proceeding with the replacement, make sure that
power supply is disconnected — either remove the re levant
fuse or switch off the LS-automatic circuit breaker or pull

the plug out from the socket.

To replace a burnt bulb unscrew the protective glass cover, install a new bulb and replace the
protective glass cover.

Burnt bulb should be replaced by a new one. Use always the bulbs with E14 neck, 230V, 25W,
T300°C.

Note:

dimensions and weight of the product if it deems ne cessary
to improve the product quality and assumes the

responsibility for spare parts supply and repair se rvices over
a period of 7 years from the date of purchase.

f The manufacturer retains the right to modify the de sign,
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NAVODILA ZA UPORABO

SPOSTOVANI KUPCI ! Zahvaljujemo se vam za zaupanije, ki ste ga izkazali z nakupom
nasega izdelka. Po prejemu izdelek razpakirajte ga, embalazni mater ial (plasti €no folijo,
stiropor, les ...) pa odstranite izven dosega otrok, da se ne bi poskodovali (zauzili
manjSe ko$ éke ali se zadusili s plasti éno folijo) . Ce se je izdelek med prevozom
posSkodoval, o tem obvestite prodajalca, ki je naveden na dobavnici ali racunu.

Da se boste lazje znaSli pri uporabi izdelka, smo pripravili naslednja Navodila za uporabo.
Prosimo, da se pred zaCetkom uporabe seznanite z "Navodili za uporabo”, saj se boste na ta
nacin izognili napakam, podaljSali uporabno dobo izdelka ter privarCevali energijo in denar.

V navodilih za uporabo so opisani razli  €ni tipi Stedilnikov ki se med seboj
razlikujejo po opremljenosti in na  €inu delovanja, zato so v navodilih
navedena tudi poglavja, ki se ne nanaSajo na Vas st  edilnik.

VAROVANJE OKOLJA

Spremljevalna dokumentacija tega aparata je tiskana je na papirju, beljenem brez klora ali na
recikliranem papirju, da bi se tako prispevalo k varovanju okolja.

Embalaza je izdelana tako, da ne ogroZa okolja; embalazni material je ekoloski in se lahko
obnavlja, oziroma reciklira. Z recikliranjem embalaze se prihranijo surovine in se zmanjSuje
koli¢ina industrijskih in gospodinjskih odpadkov.

ODLAGANJE APARATA: Tiizdelki so razviti in proizvedeni z uporabo
A" kakovostnih materialov in komponent, ki jih je mozno reciklirati in ponovno
w izkoristiti. Simbol na levi strani oznacuje, da se elektri¢ni in elektronski aparati
‘ ob koncu njihove Zivljenjske dobe ne smejo odlagati skupaj z drugimi

© gospodinjskimi odpadki. Prosimo Vas, da ta aparat predate lokalnemu podjetju,
=mmmemm | Ki S€ Ukvarja z odlaganjem odpadkov ali ga odlozZite v zbiralnike za recikliranje.
Pomagajte nam pri varovanju okolja, v katerem zivimo!

VAZNA OPOZORILA ZA VARNO UPORABO STEDILNIKA !

- Otroci, starejSi od 8 let ter osebe z zmanjSanimit  elesnimi, €utilnimi
ali dusevnimi sposobnostmi ali nezadostnimi izkusnj ami in znanjem
lahko uporabljajo ta aparat pod nadzorom ali ¢e so podu €eni, kako
ga uporabljati na varen na ¢€inin €e razumejo s tem povezana
tveganja. Pazite, da se otroci ne bi igrali z apara tom, prav tako ga
ne smejo ¢istiti ali vzdrzevati brez nadzora.

. Stedilnik lahko na elektri &no in plinsko instalacijo priklju & samo
pooblas €éena in strokovno usposobljena oseba. Nestrokovna
priklju €itev in popravila lahko povzro €ijo elektri €ni udar in telesne
poSkodbe.
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Stedilnik je treba postaviti samo v ustrezen, dovol  j zra&en prostor.
Med delovanjem plinskega gorilnika se sproS  €ata toplota in vlaga
ter je potrebno zagotoviti dodatno prezra  €evanje prostora, v
katerem je postavljen Stedilnik. Pri intenzivnejSi uporabi Stedilnika
je potrebno mo ¢€nejSe prezra €evanje ali vklju €itev nape.

Stedilnik mora dodatno pritrjen na steno, kot je pr ikazano na sliki
32.

Pri modelu iz INOXA moramo pred prvim vklopom odstr aniti
zas¢€itno folijo z delovne plos €e iz INOXA in s komandne ploS €e, da
se le-ta ne bi zazgala in poSkodovala uporabnika.

Stedilnik moramo med delovanjem nadzorovati enako k ot vsak
drugi gospodinjski aparat.

Ne uporabljajte plinske gorilnike,  €e plin ni obstojen. Bodite
pozorni, da bodo deli plinskega gorilnika pravilno zlozeni.

Ce obéutite vonj po plinu, je treba takoj zapreti glavni ventil za
dovod plina, Stedilniku se ne priblizevati z odprti m plamenom, ne
vKklju €iti elektri €na stikala, prezra €iti prostor in poklicati
strokovnjaka za plinsko inStalacijo.

Ce stedilnika dalj éasa ne boste uporabljali (odhod na vikend ali
dopust), obvezno zaprite dovod plina.

Med uporabo Stedilnika se posamezni deli Stedilnika segrevajo,
predvsem okrog prostora za kuhanje. Zato POZOR ! Ot  roci do 8 let
se ne smejo zadrzevati v blizini vklju  €enega Stedilnika!

Otroci naj se ne igrajo z aparatom !

Stedilnika ne priklju &ite na el. instalacijo, ée je priklju &na vrvica
poSkodovana.

PosSkodovani priklju €ni vod morate zamenijati z novim. Poskodovani
napajalni kabel lahko zamenja samo strokovna oseba ali serviser.
Zaradi nestrokovne priklju €itve in popravil lahko pride do

elektri €nega udara in telesnih poskodb.

Pri priklju €itvi morate paziti, da bo elektri €éna napeljava do mesta,
kjer boste priklju ¢ili Stedilnik, takSna, da bo prenesla potreben
elektri éni tok. POZOR'! Stedilnik morate obvezno ozemljit i
Pokvarjeno zarnico za osvetlitev pe  €ice morate obvezno zamenjati z
novo, ker je pri ve €sistemskih pe €icah edino ta zarnica pokazatel
vklju €enosti pe €ice.

Pred zamenjavo pokvarjene zarnice v pe €ici obvezno izklju ¢éite
Stedilnik iz elektri €ne instalacije, da bi prepre ¢€ili elektri €ni udar !
Stedilnika ne smete priklju &iti na zunanji "timer" ali posebni
daljinski upravljalnik.

Za drzanje posod in ponev uporabljajte krpe alirok  avice, da se
boste izognili opeklinam.
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V predalu (ali shranjevalnem prostoru) na spodnjis  trani pe €ice ne
smete shranjevati vnetljivih in eksplozivnih predme tov (krpe, papir,
plastiko in podobno) zaradi nevarnosti porazenja in eksplozije.
Predal uporabljajte samo za odlaganje pribora Stedi  Inika, ki ga
trenutno ne uporabljate (S €itnik, itd.).

Stedilnika ne uporabljati za ogrevanje prostorov!

Pred priklju €itvijo Stedilnika na teko €i plin pazljivo preberite
navodila za uporabo plinske jeklenke in regulatorja pritiska na
plinski jeklenki in pazite, da gumijasta cev ne pri  de v stik s hrbtno
stranico Stedilnika.

V primeru priklju €enih elektri €nih naprav v blizini Stedilnika

moramo upoStevati, da njihov priklju  éni kabel ne pride v stik z

vro ¢imi deli Stedilnika ali odprtim ognjem.

Peéice ne smemo €istiti z visokotla €nim parnim aparatom za
¢iS€enje, ker lahko pride do kratkega stika in poskodbe Stedilnika.

Steklokerami €na ploS €a je zelo odporna, toda ni nelomljiva! Ostri in
trdni predmeti, ki padejo z viSine lahko posSkodujej 0

steklokerami €no plos €o.

Ce se na steklokerami éni plo$ éi pojavijo pukotine, prsnu  éa ali
lomovi je ne uporabljajte ve €, izklju €ite vsa stikala kuhalnih

podro €ij, izklju €ite Stedilnik iz vti €nice ali odstranite varovalko da bi
se izognili elektri €nim udarom in pokli ¢€ite pristojni servis.
Steklokerami €ne ploS ¢e ne smemo uporabljati kot delovno

povrsino.

Ne uporabljajte grobih ali ostrih kovinskih predmet ov za €iS¢enje
steklene povrSine na vratcih pe €ice, ker na ta na €in lahko opraskate
povrSino stekla, kar lahko povzro €i, da se steklo razpo €iin
razdrobi.

Zaradi nevarnosti porazenja ni dovoljeno na ploS  €i greti zivil v
aluminijski foliji ali v plasti  éni posodi.

Ne pecite na dnu pe ¢ice in ne oblagajte pe €ice z aluminijsko folijo —
postavljanje posode za pe €ene na dno pe €ice ali oblaganje pe €ice z
aluminijsko folijo lahko poSkoduje emajlna pe  €iciin zmanjsSa
uéinkovitost pe €enja.

Potem ko ste vklju €ili kuhalne zone se sliSi brnenje, ki po kratkem
€asu preneha. Brnenje je rezultat segrevanja s sevan jemin ne
deluje na funkcijo kuhalnih mest.

Pregreto olje ali mast se lahko vnameta na vreli ku  halni plos éi.
Zaradi tega je pri pripravi jedi v olju potrebnap  oveé€ana previdnost.
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Nikoli ne smemo vklju €iti elektri éne grelne ploS €e (cone) ali prizgati
plinskega gorilnika brez posode.

Nekateri Stedilniki imajo lakirane, nekateri pa ste  klene pokrove, ki
jih lahko zaprete, Sele ko se kuhalne ploS €e in plinski gorilniki
ohladijo, da se ne bi pokrov poSkodoval.

Ce je po pokrovu polita teko €ina, jo obriSite pred odpiranjem
pokrova.

Te€aji na vratcih pe €ice se lahko poskodujejo, ¢e odprta vratca
preobremenite s tezkimi predmeti. Zaradi tega se na  odprtih vratih
ne sme sedeti, stati ali na njih odlagati tezke pre  dmete.

Ne uporabljajte ro €ke pe€ice za dviganje ali premikanje aparata.

Pri uporabi Stedilnika morate upoStevati navodila z a uporabo
katerega koli elektri énega aparata:

- prepre ¢€ite, da bi otroci ali osebe s posebnimi potrebami

uporabljale Stedilnik,

- pred ¢is €enjem Stedilnika ga obvezno izklju ¢ite iz elektri €éne
instalacije: odvijte varovalko ali izklju  €ite LS — avtomat,

- ne dotikajte se aparata z mokrimi rokami, dokler  je priklju €éen na
elektriko,

- med uporabo aparata ne bodite bosi.

V primeru okvare Stedilnika ga izklju  €ite iz elektrike in pokli €ite
Servis za popravila. PloS €ica s podatki, ki jih pri klicu potrebno

javiti Servisu, se nahaja na sprednji strani pe  €ice in je dostopna
tudi po aparata na predvideno mesto. Na plos  €ici, vidni pri
odpiranju vrat pe ¢ice, so vsi podatki potrebni za prepoznavanje tipa

/ modela aparata ter serijske Stevilke.

Svetujemo vam, da vsaka 3 leta pokli €ete strokovnjaka za plinske
inStalacije, ki bo preveril pravilno delovanje Sted iInika.

POZOR ! Med delovanjem se posamezni deli Stedilnika  segrejejo,
predvsem grelne ploS €e in prostor okrog njih. Pazite, da se ne bi
dotaknili grelnih elementov!

Otroci, mlajSi od 8 let, ne smejo biti v blizini vk lju éenega Stedilnika,
zato jih stalno nadzorujte!

Za pripravo hrane na olju ali masti je potrebna pre  vidnost, ker se
pregreto olje ali mast hitro zazge in lahko povzro  €i pozar. NIKOLI ne
poskuSajte gasiti pozara z vodo, pa € pa izklju ¢ite Stedilnik in
pogasite plamen tako, da ga prekrijete s pokrovko a  li ognjevarnim
platnom.
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NEVARNOST POZARA : nikoli ne pus éajte predmetov na kuhalni
povrsini.

Neki Stedilniki imajo pokrove, ki jin lahko zaprete Sele, ko so grelne
plos €e in plinski gorilniki popolnoma hladni, da se pokr ov ne bi
poSkodoval.

Ce je po pokrovu Stedilnika polita teko  &ina, jo obriSite, preden
odprete pokrov.

Pozor ! Nevarnost opeklin ! Med delovanjem postane pecica zelo
vro €a. Pri uporabi pe €ice morate paziti, da se ne bi dotaknili grelcev
Vv pe €ici !

POZOR ! Stedilnik mora biti obvezno ozemljen! Proiz  vajalec ne
prevzema odgovornosti za poskodbe ali Skodo, nastal o zaradi
neupostevanja teh navodil. Elektri  éna varnost Stedilnika je
zagotovljena samo, ¢€e je pravilno priklju €en na pravilno elektri €no
inStalacijo s ozemljitvijo.

Pri priklju €itvi moramo uposStevati, da ima elektri  €na inStalacija, tam
kjer bomo priklju €ili Stedilnik, ustrezno elektri  éno napetost.

Naéin izklopa mora biti izveden in inStaliran znotraj cvrste

elektri €ne instalacije v skladu z nacionalnimi predpisi za izdelavo el.
instalacije ustrezne napetosti.

Ta aparat je namenjen izklju €no gospodinjski uporabi in ni
namenjen uporabi v profesionalne (komercialne) name  ne
ali namene, ki presegajo obi €ajno uporabo v
gospodinjstvu. Ce se aparat kljub temu uporablja tako, je
jamstveni rok enak najkrajSemu jamstvenemu roku po
veljavnih zakonskih predpisih.

Proizvajalec ne odgovarja za poSkodbe ali okvare,

povzro €ene z nepravilnim names €anjem ali uporabo ter ne
priznava pravice do jamstva v primeru neupoStevanja

navodil za uporabo in neodgovorne uporabe Stedilnik a.
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OPIS IN DIMENZIJE STEDILNIKA SIRINE 56cm

MODEL DIMENZIJE (Sirina x globina x viSina)
SE56... 55,5x60x85 cm (143 cm - z vzdignjenim pokrovom)
SV56... 55,5x60x85 cm

Slika 1
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1 - Pokrov Stedilnika

2 - Kuhalna povrSina

3 - Upravljavska plos¢a

4 - PeCica

5 - Vratca pecice

6 - Ro¢aj na vratcih pecice

7 - Pokrov prostora za shranjevanje

8-1 - Elektricna navadna grelna plos¢a 18 cm / 1,5 kW z omejevalnikom temperature
8-2 - Elektricna hitro grelna plos¢a 14,5 cm /1,5 kW

8-3 - Elektricna navadna grelna plos¢a 14,5 cm / 1 kW

8-4 - Elektricna hitra grelna plos¢a 218 cm / 2 kW

9-1 - Elektri¢na kuhalna cona g18 cm /1,7 kW
9-2 - Elektricna kuhalna cona 814,5cm /1,2 kW
9-3 - Elektricna kuhalna cona 14,5 cm /1,2 kW
9-4 - Elektricna kuhalna cona 818 cm /1,7 kW
9-5 - Indikator preostale toplote

10-1 - Plinski gorilnik jakosti 1,75 kW

10-2 - Plinski gorilnik jakosti 3 kW

10-3 - Elektri¢na navadna grelna plos¢a 14,5 cm / 1 kW (SE5622...)
Elektricna hitra grelna ploS€a 14,5 cm / 1,5 kW (SV5622...)

10-4 - Elektricna navadna grelna plos¢a 18 cm / 1,5 kW

10-5 - Nosilec posode

11-1 - Plinski gorilnik jakosti 1,75 kW

11-2 - Plinski gorilnik jakosti 1 kW

11-3 - Elektricna navadna grelna plos¢a ¢14,5 cm / 1 kW
11-4 - Plinski gorilnik jakosti 3 kW

11-5 - Nosilci posode

12-1 - Plinski gorilnik jakosti 1,75 kW
12-2 - Plinski gorilnik jakosti 1 kW
12-3 - Plinski gorilnik jakosti 1,75 kW
12-4 - Plinski gorilnik jakosti 3 kW
12-5 - Nosilci posode

13 - Pomozni nosilec posode

Navodila se nanaSajo na naslednje skupine Stedilnik oV:

SE 5640...
SV 5640...
SE 5622...
SV 5622...
SE 5613...
SV 5613...
SE 5604...
SV 5604...
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OPIS IN DIMENZIJE STEDILNIKA SIRINE 60cm

MODEL DIMENZIJE (Sirina x globina x viSina)
SEGO... 59,5x60x85 cm (142 cm - z vzdignjenim pokrovom)
SV6O... 59,5x60x85 cm

Slika 2
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1 - Kuhalna povrSina

2 - Upravljavska plos¢a

3 - PeCica

4 - Vratca pecice

5 - Roc¢aj na vratcih pecice

6 - Pokrov prostora za shranjevanje
7 - Predal Stedilnika

8-1 - Elektricna navadna grelna plos¢a 14,5 cm / 1 kW
8-2 - Elektricna hitra grelna plos¢a 218 cm / 2 kW

8-3 - Elektricna navadna grelna plos¢a 18 cm / 1,5 kW
8-4 - Elektricna hitro grelna plos¢a 14,5 cm /1,5 kW

9-1 - Elektricna navadna grelna ploS¢a 14,5 cm / 1 kW
9-2 - Elektricna hitra grelna plos¢a 18 cm / 2 kW

9-3 - Elektricna navadna grelna ploS¢a @22 cm / 2 kW
9-4 - Elektricna hitro grelna plos¢a 14,5 cm /1,5 kW
9-5 - Pokrov Stedilnika (SE6040V...)

10-1 - Elektricna kuhalna cona 14,5 cm /1,2 kW

10-2 - Elektriéna duo kuhalna cona 821/¢12 cm // 2,2/0,75 kW
10-3 - Elektricna duo kuhalna cona 226/@¢17 cm // 2,2/1,4 kKW
10-4 - Elektriéna kuhalna cona ¢14,5cm/ 1,2 kW

10-5 - Indikator preostale toplote

11-1 - Plinski gorilnik jakosti 1,75 kW

11-2 - Plinski gorilnik jakosti 3 kW

11-3 - Elektricna navadna grelna plos¢a 18 cm / 1,5 kW
11-4 - Elektrina hitro grelna plos¢a 14,5 cm / 1,5 kW
11-5 - Nosilec posode

12-1 - Plinski gorilnik jakosti 1,75 kW

12-2 - Plinski gorilnik jakosti 3 kW

12-3 - Elektri¢na navadna grelna plos¢a 18 cm / 1,5 kW
12-4 - Plinski gorilnik jakosti 1 kW

12-5 - Nosilci posode

Navodila se nanaSajo na naslednje skupine Stedilnik oV:

SE 6040...
SV 6040...
SE 6022...
SV 6022...
SE 6013...
SV 6013...
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UPRAVLJANJE S STEDILNIKOM

Vsi elementi za upravljanje in signalizacijo se nahajajo na upravljalni ploS¢i. Stopnja
opremljenosti upravljalne plosce je odvisna od tipa Stedilnika.

Elektri €ni in elektro-plinski konvencionalni Stedilnik (SE5 6.../ SEGO...)
SES5640... SE6040...
3 4
8 D@/Q, o/a _y l.T_] (o _, ;
QOC ®
A
N
1 34 2
SES5622... , SE5613... , SE5604... SE6022... , SE6013...
3 4
g 9 oo e

RO

080 &
o A\
5 1 34 2

Slika 3

O WDN -
1

- gumb za vzig plina z elektri¢no iskro

Elektri €ni in elektro-plinski ve € sistemski Stedilnik (SE56...

/ SV60...)

- gumb stikala (plinskih Sob) za upravljanje s kuhalnimi ploS€ami (plinskimi gorilniki)
- gumb za sklopko za upravljanje s pecico
rumena signalna lucka (prizge se, ko je vkljuCena katerakoli el. grelna ploSca ali pecica)
- rdeca signalna lucka (prizge se, ko je vkljuceno gretje v pecici)

SV5640...
3 4

9 o

g 0 40

SV6040...

8

SV5604...
3 4

0 O [__‘®/D0/I e

~ObHOBE

SV5622... , SV5613... ,

SV6022... , SV6013...

QO DO
&

5

1 -

ali kuhalnimi ploS€ami pri Stedilnikih s steklo kerami¢no plosS¢o
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- gumb sklopke za izbor nacina delovanja pecice

- rumena signalna lu¢ka (prizge se, ko je vklju¢ena katerakoli el. grelna ploS¢a)
rdeCa signalna lu¢ka (prizge se, ko je vklju¢eno gretje v pecici)

- gumb sklopke za izbor temperature v pecici

- gumb za vzig plina z elektri¢no iskro

- gumb signalne ure

~NOoO o, WN
1

Elektri €ni ve € sistemski Stedilnik s programsko uro

SV6040GUK...

Slika 5

- gumbi regulatorja energije za upravljanje z dvokroznimi kuhalnimi conami

- gumbi 7-polozajnega stikala za upravljanje z eno kroZnimi kuhalnimi conami
- gumb stikala za izbor temperature v pecici

rumena signalna lu¢ka (prizge se, ko je vklju€ena katerakoli kuhalna cona)

- rdeca signalna lucka (prizge se, ko je vklju¢eno gretje v pecici)

- gumb stikala za izbor temperature v pecici

- programska ura

~NOoO oA, WNPE
1

POZOR !
Pri vseh ve €sistemskih Stedilnikih SV... (‘razen pri modelih
SV5004...) je pokazatelj vklju €enosti pe €ice osvetlitev v pe é€ici.
Pokvarjeno Zarnico v pe €ici morate obvezno zamenjati z novo !

NAVODILA ZA RACIONALNO UPORABO

» Za kuhanje uporabljajte samo posodo, ki ima ravno, ¢vrsto dno in ne spreminja oblike pri
visoki temperaturi

* lIzberite vedno ustrezno kuhalno plos¢o glede na posodo: dno posode in premer kuhalne
plos€e naj bosta enako velika (slika 6).

* Posoda naj bo v sredini kuhalne plos¢e (cone).

» Steklokerami¢na ploS¢a in dno posode naj bosta vedno €ista; umazanija in ostanki hrane
(Se posebe,j tisti, ki vsebujejo sladkor) ter zrnca peska ali ostanki sredstev za CiS¢enje lahko
poSkodujejo plosco

» Za kuhanije izberite primerno posodo, plamen naj ne presega dna posode (slika 7)

* Kuhajte vedno v pokriti posodi, pokrov naj bo vedno dobro namescen.

» Za dolgotrajno kuhanje jedi uporabite posodo za kuhanje pod pritiskom.

» S pravocasno izkljucitvijo grelnih ploS¢ (con) in pecice lahko izkoristite preostalo toploto in
na ta nacin prihranite energijo.
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Slika 6 Slika 7

Ce za kuhanje uporabljate ognjevarno stekleno ali porcelansko posodo, upostevajte
navodila proizvajalca posode.

Ce uporabljate lonec pod pritiskom, ga nadzorujte, dokler ne doseZe pravilnega pritiska.
Grelna plosc¢a (cona) naj bo na zacCetku prizgana na najvecjo jakost, nato pa ob¢asno
znizujte jakost gretja.

Vedno pazite, da bo v loncu pod pritiskom, pa tudi v drugih loncih in posodah, dovolj
tekocCine, ker lahko ostane posoda zaradi izparevanja prazna in se pregreje, kar lahko
poSkoduje tako posodo kot tudi grelno plosc¢o.

POZOR'!

Med delovanjem se posamezni deli Stedilnika segreje  jo,
predvsem grelne ploS €e in prostor okrog njih.

Pazite, da se ne bi dotaknili grelnih elementov!

Otroci, mlajSi od 8 let, ne smejo biti v blizinivk  ljuéenega
Stedilnika, zato jih stalno nadzoruijte!

Za pripravo hrane na olju ali masti je potrebna pre  vidnost,
ker se pregreto olje ali mast hitro zazge in lahko povzro €i
pozar. NIKOLI ne poskuSajte gasiti pozara z vodo, p  a€ pa
izklju €ite Stedilnik in pogasite plamen tako, da ga prekri  jete
s pokrovko ali ognjevarnim platnom.

NEVARNOST POZARA : nikoli ne pus éajte predmetov na
kuhalni povrsini.

Neki Stedilniki imajo pokrove, ki jih lahko zaprete Sele, ko so
grelne ploS €e in plinski gorilniki popolnoma hladni, da se
pokrov ne bi poSkodoval.

Ce je po pokrovu Stedilnika polita teko  &ina, jo obrisite,
preden odprete pokrov.
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UPRAVLJANJE GRELNIH PLOS C

Pred prvo uporabo svetujemo segrevati vsako grelno ploS€o 3-5 minute na najvisji stopnji
regulacije. Pri tem pride do nastanka manjSega dimljenja prevleke na plosci, zato morate
prostor obvezno prezraciti. Na ta nacin bo previeka dosegla svojo najvecjo trdnost.

Nikar ne postavljajte vlazne posode ali pokrovov in vro¢e posode na neuporabljenih kuhalnih
plos¢ah, ker se pod posodo ustvarja kondenz, ki pospesSuje korozijo.

Jakost grelnih ploS¢ se nastavi s pripadajoCimi 7-stopenjskimi stikali preko gumbov (slika 8).

Normalna grelna ploS ¢€a
Najvecjo grelno moc¢ ima plosc¢a za kuhanje na polozaju 3,
najmanjSo pa na polozZaju med 0 in 1 oznake na gumbu.

Plos €a za hitro kuhanje

Plos¢a za hitro kuhanje (z rde¢im krogom na sredini) se razlikuje od
normalne grelne plosce po tem, da doseze svoje maksimalno
segretje hitreje od normalne grelne plosce, ker ima vecdjo jakost.
Rdeca pika v sredini lahko zaradi veCkratnega segrevanja in ¢iS€enja

Slika 8 T
izgine.
Tabela 1 - Uporaba grelnih ploS¢ s 7-stopenjskimi upravljavskimi gumbi
POLOZAJ DRZALA UPORABLJATI ZA
0 Plosca je izkljuCena
. Vzdrzevanje temperature jedi
1 Dolgotrajno kuhanje malih koli€in jedi
. Dolgotrajno kuhanje velikih koli€in jedi
2 Zaporedno prazenje mesa, rib, jajc, pala€ink
. Hitro segrevanje mleka, prazenje
3 Hitro segrevanje: npr. vode ali Caja

UPRAVLJANJE S CONAMI ZA KUHANJE

Steklokerami¢na delovna ploS€a je opremljena z dvokroznima in enokroZnima conama za
kuhanje.

Upravljanje z enokroZznimi conami

S temi conami se upravlja s 7-stopenjskimi stikali preko gumbov (slika 8). Vecja Stevilka
oznacuje vecjo moc cone (tabela 2).

Tabela 2 - Uporaba eno kroznih grelnih con s 7-stopenjskimi upravljavskimi gumbi

POLOZAJ DRZALA UPORABLJATI ZA
0 cona za kuhanije je izkljuCena
. poc¢asno kuhanje, najmanjSa moc¢
1 nadaljevanje kuhanja
. kuhanje in pecenje vecjih kosov
2 zaporedno pecenje, preZzganje
. pecenje, praZzenje
3 vrenje, zapecenost, najve€ja moc¢
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Upravljanje z dvokroznimi conami

Te cone so oblikovane tako, da se cone za gretje lahko prilagodijo velikosti in obliki posode, ki
jo uporabljate (slika 9, poz.1).

Slika 9 Slika 10

ManjSe polje se vkljuci z obracanjem pripadajoCega drzala (slika 10)s pozicije "0" do "3" v
smeri urinega kazalca.

Vecdje polje se vklju€i z obracanjem pripadajo€ega drzala na simbol “ Q«n (po oznaki 3), ko se
zaslisi "klik", kar je znak, da je vklju€en drugi (vecji) krog. Potem namestite Zeleno stopnjo
moci (1-3). Z namestitvijo drzala na polozaj "0" izkljuCite vse cone za kuhanje.

Indikator preostale toplote
Vsaka cona za kuhanje ima signalno luc¢ko (slika 9, poz.2), ki se vkljuci, kadar je cona za
kuhanje vro€a. Ko se cona za kuhanje ohladi (manj kot 60 °C) se lu¢ka ugasne. Indikator

preostale temperature se lahko vkljuci tudi, ¢e na cono kuhanja, ki je niste uporabljali,
postavite vro¢o posodo.

UPORABA PLINSKIH GORILNIKOV

Tabela 3
Vrsta plinskega gorilnika Premer posode (mm)
Mocni ( 3 kW) 220 - 260
Normalni ( 1,75 kW) 180 - 220
Mali ( 1,0 kW) 120 - 180

Pri prvi uporabi gorilnika pred vzigom poc€akajte nekaj minut, tako da bo iz cevi izSel zrak.

Priporo¢amo, da pred prvo uporabo prizgete plin na gorilnikih kuhalnih povrSin in ga pustite
nekaj minut goreti in Sele nato polozite posodo za kuhanje, ker na ta nacin zgorijo razna
pomozna sredstva, ki so bila uporabljena v proizvodnji. Nato odstranite neprijetne vonjave, ki
SO pri tem nastali. Zatem je treba prostor prezraciti.
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Delovanje gorilnikov na kuhalni povrSini se regulira z obraanjem
gumbov na upravljavski plosc¢i (slika 11). Simbol nad gumbom
oznacuje pripadnost posameznemu gorilniku. Gumb potisnemo in ga

v tem poloZaju obrnemo od 0 za 1/4 kroga v polozaj O (MAX) in
pritisnemo tipko za vzig plina z elektr. iskro. Ce zaradi pomanjkanja
el. energije ali zaradi vlaznih sveck za priziganje elektriCno priziganje
ne deluje, se lahko plin prizge tudi z gore€o vzigalico ali vzigalnikom
za plin. Zadrzimo pritisnjen gumb 10 do 15 sekund, kolikor je
potrebno, da se segreje varovalka vziga. Ce ne uspemo prizgati
Slika 11 | prvig, ponovimo postopek.

Z obra¢anjem gumba v isti smeri zmanjSamo plamen vse do poloZaja ko je plamen najmanjsi,
do polozaja & (MIN).

Ne priporo¢amo poloZajev med O in o) (MAX), ker je v tem podrocju plamen nestabilen in
lahko ugasne. Plamen ugasnemo z obraganjem gumba v nasprotni smeri. Ce se plamen
ugasne sam (zaradi prepiha, polivanja s tekoc¢ino ipd.) bo plin izhajal Se priblizno 30 sekund,
potem pa bo varovalka vziga avtomatsko zaprla ventil in prekinila nekontrolirano izhajanje
plina. Ce plamen gorilnika ugasne-vseeno zaradi katerega vzrokazaprite gorilnik in pred
poizkusom onovnega vziga pocCakajte vsaj 1 minuto. Da bi lahko na reSetko postavili tudi
manjSe posode, lahko na reSetko nad gorilnikom namestimo priloZzeni pomozni nosilec posode
(ploCevinasti emajlirani krizec).

UPORABA PE CICE

Pozor !

Nevarnost opeklin !
Med delovanjem postane pe ¢€ica zelo vro €a. Pri uporabi

pecgice morate paziti, da se ne bi dotaknili grelcev v pecéici !

V pedici se (odvisno od modela Stedilnika) nahaja:

- spodniji, zgornji, infra in krozni grelec

- reSetka, na katero polozimo posodo z jedjo ali pa na njo polozimo jed direktno, npr. meso pri
rostiljanju

- globokih in plitvih pekacev za pe€enje mesa , vlaznih peciv ali za zbiranje mas¢obe

- vodila za pekac, ki se lahko izvlacijo ali pa so iz Zice in si se vedno Stejejo od spodaj navzgor
(Stevilke, navedene v naslednjih tabelah za pecenje).

Globokega peka €e ne smemo namestiti na prvo vodilo razen

tako, da je spodniji grelec izklju €en oziroma pri uporabi gril
grelca, pri €éemer je globoki peka € predviden samo kot
posoda za zbiranje mas ¢obe.
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Konvencionalna pe ¢€ica
(slika 12-1)

1-1 - 1. vodilo za pekac

‘ (ploCevina)

1-2 - 2. vodilo za pekac

1-3 |’“— AR (plogevina)
1-2 1 1-3 - 3. vodilo za pekac
1.1 l (ploCevina)
2 - zgornji grelec
3 - osvetlitev pecice
4 - reSetka z zaScito
Slika 12-1 | 5 - globok pekac
5 Veé sistemska pe €ica
e (slika 12-2)
1 3
) || 4 | 1-1 -1.vodilo za pekad
1.4 —h o ~ T 1-2 - 2. vodilo za pekad
) bR Wy 1-3 - 3. vodilo za peka&
1-3 el NS Wy | 5 | 1-4 - 4. vodilo za pekac¢
1-2 ) ' 0 6
1-1 ™7 | 2-zgornjigrelec in gril
3 - osvetlitev pecice
o 8 4 - pregr_adna stena N
| 5 - boc¢ni kataliticni vlozki
.9 |6 -vodila za pekace (Zi¢na)
| 7 - reSetka z zaScito

8 - plitev pekac

Slika 12-2 | 9 - globok pekac

ReSetka s S €itnikom

Slika 13
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Da boste lahko reSetko pravilno namestili znotraj prostora pecice (slika 13), jo namestite na
Zeleno visino vodila, jo potisnite v smeri (1) in reSetko potisnete do konca (2). Séitnik na resetki
mora biti obrnjen proti zadnji ploS¢i pecice. Pri izvle€enju reSetke iz pecice se zaradi oblike in
vodila vsebina ne more nekontrolirano prevrniti, zaradi ¢esar lahko pregledavamo, ali je
vsebina Ze pecena ali pa jo lahko obracamo med samim precenjem.

UPORABA STANDARDNE PE CICE

Pozor !

Nevarnost opeklin !

Med delovanjem postane pe €ica zelo vro €a. Pri uporabi
pecéice morate paziti, da se ne bi dotaknili grelcev v pecici !

Pri prvi uporabi pecice pred pecenjem pustite prazno pecico segrevati okrog 30 minut pri
temperaturi 250° C, tako da zgorijo razna pomozna sredstva, ki so uporabljena pri izdelavi in ki
povzro€ajo neprijeten vonj. Pri tem obvezno prezracite prostor.

Ko se pecica ohladi, jo o€istimo s toplo vodo, v katero smo dali nekaj sredstva za ro¢no pranje
posode.

Zeleno temperaturo v pedici namestimo z gumbom za upravljanje
delovanja pecice (slika 14), ki ima razen oznak za temperaturo v
Q pecici, ko delata oba grelca, Se sledece simbole:

e | ) \
= | B
\ /‘
\ | /
@ V a4
T _‘Q’_
\\QQQ/Q/ - vkljuéena razsvetlitev pecice

Slika 14

D - vklju€en samo spodnji grelec Namenjen je za pec€enje s spodnje strani, gretje hrane,
sterilizacijo posode ali dolgotrajno in poCasno pecenje. Pri tem ni mozno izbiranje temperature
pecenja.

D - vklju€en samo zgornji grelec Namenjeno je za segrevanje predhodno pripravljene hrane
(polaganje na 3 vodilo) ali odmrzovanje hrane (polaganje pekaca na 1. vodilo).
Pri tem ni mozno izbiranje temperature pecenja.

Gumb za regulacijo temperature v pecici postavite na Zeleno temperaturo.

Ko se izkljuc€i rde€a signalna lucka, je dosezena zelena temperatura v pecici. Pripravljeno
hrano za pecenje v ustrezni posodi postavimo na vodila in sicer:

- na 3. vodilo ko pe¢emo nizko testo, kekse ipd.

- na 2. vodilo ko pe¢emo visoko testo, velike kose mesa ipd.
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UPORABA VE CSISTEMSKE PECICE

Pozor !

Nevarnost opeklin !
Med delovanjem postane pe ¢€ica zelo vro €a. Pri uporabi

pecice morate paziti, da se ne bi dotaknili grelcev v pecici !

7 Pri prvi uporabi pecice, pustite da se prazna
\\ pecice segreva priblizno 30 minut, da bodo
\
|

N 0
£ AN / N

) Gumb za regulacijo temperature v pecici

/ { \\
= N || |
\\ / g / } @ nastavite na 250° C (slika 15), gumb za izbiro
O, ¥ / v / :
sj _001' Q\\(/ pecenja (slika 16) pa na simbol . Pritem

prezracite prostor. Ko se pecica ohladi, jo
Slika 15 Slika 16 | ogistite s toplo vodo in sredstvom za pranje
posode. Stedilnik ima moZnost izbire razliénih
nacinov pecenja. Z gumbom za izbiro nacina dela pecice je kupcu omogocena izbira med
pecenjem na klasi¢en nacin, tj. z gornjim ali spodnjim grelcem, krozenjem vroCega zraka ali
pecenjem na raZzenju na eden od treh moznih nacinov.

Pri krozenju vroCega zraka ventilator, ki se nahaja na hrbtnem delu pecice, vsesava zrak iz
pecice, vodi ga preko grelcev in piha vroci zrak neposredno na Zivila, ki jih pe¢emo. Na ta
nacin je omogoc¢eno neprestano krozenje vroCega zraka.

Temperature, potrebne za pec€enje ali Zar, so malce nizje od temperatur pri
konvencionalnemu nacinu gretja. Praksa je pokazala, da je za pecenje nekaterih vrst jedi
primernejSi klasi¢ni nacin gretja, medtem ko je za druge vrste primernejSe kroZenje vroCega
zraka. Vi boste zase izbrali nacin pecenja, ki najbolje ustreza vaSemu okusu.

zgorela razna pomozna sredstva, uporabljena
pri izdelavi, ki povzroCajo neprijeten von;.

Opomba :
V tabelah so opisani primeri, katero hrano pripravl jeni na kaksni temperaturi in sluzijo le
kot splosni vodi €i, saj vsakdo kuha po lastnih navadah in izkusnjah.

080 Odmrzovanje brez segrevanja (krozenje hladnega zrak  a) (slika 17)

Z izbiro tega nacina dosezemo hitro odmrzovanje
zamrznjene hrane s pomocjo krozenja zraka brez
segrevanja. Odmrzujemo maslo, sadje, Zele, ¢okoladne
torte in podobno. Gumb za izbiro nacina delovanja pecice

&
040

nastavite na simbol
pecici pa na polozaj “0”.

, gumb za izbiro temperature v

Slika 17
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Segrevanje z vro €im zrakom (slika 18)

Na hrbtni strani pecice se nahaja ventilator, ki vsesava zrak
iz pecice, ga vodi preko kroZnega grelca in ponovno vra¢a v
pecico. Na ta nacin vrocCi zrak neprestano krozi okoli hrane,
ki jo pe€¢emo. Predhodno segrevanje pecice ni potrebno,
ker je v kratkem Casu dosezena zelena temperatura. Ta
nacin pec€enja je Se posebej primeren, ko peemo na vec
ravneh.

Z mesom in ribami lahko torej isto€asno pe¢emo priloge,
kot so krompir ali riz pa tudi sladko pecivo, pritem pa se
vonj ne prenasa iz enega zivila na drugo. S svinjsko
pecenko, ki zahteva pecenje pri 180° C, lahko pe¢emo
kolag, ki potrebuje temperaturo 160° C. Prednost takSnega
Slika 18 | nacina pecenja je prihranek ¢asa in energije.

Gumb za izbiro nacina delovanja pecice postavite na simbol , gumb za izbiro
temperature v pecici pa na Zeleno temperaturo (glej tabelo za pe€enje z vro€im zrakom).
Rdeca signalna lucka sveti dokler se pecica segreva in se izklju€i ko doseze postavljeno
temperaturo. Izkoristite preostanek toplote: 5 do 10 minut pred koncem pecenja izkljucite
pecico.

Odmrzovanje z vro€im zrakom

Na ta nacin odmrzujemo globoko zamrznjena Zivila. Jedi v plitvih aluminijastih posodah se
bodo Se posebej hitro odmrznila, ker je aluminij dober prevodnik toplote. Svetujemo vam, da
za odmrzovanije jedi, ki vsebujejo meso in zelenjavo uporabljate ploS€ate (ravne) aluminijske
posode, za odmrzovanje surovega in globoko zamrznjenega mesa in zelenjave pa zaprte
ognjeodporne posode. Ko hrano odmrzujemo, jo postavimo na srednje vodilo.

Pecenje testa z vroim zrakom

Kolace, kekse in ¢ajna peciva lahko pecete hkrati na veC ravneh. S tem boste prihranili ¢as in
energijo. Predhodno segrevanje pecice ni potrebno, razen za biskvitne torte in kruh. Hkrati
lahko pecete razlicne kolaCe. Pri tem naj bo potrebna temperatura za pecenje priblizno enaka.
Ce uporabljate ve& posod hkrati, bo nastalo toliko veé pare. To Se posebej velja za sadno
pecivo. Ce pedete kolage z zelo vlaznim sadjem, pecite najveé dva pekaéa. Ce peéete le v
enem pekadu, ga postavite na 2. vodilo (vodila $tejemo od spodaj navzgor). Ce pe&ete v dveh
pekacih svetujemo, da ju postavite na 1. in 3. vodilo. Polvisoko pecivo v posodi za pecenje, kot
npr. kola¢ iz kvaSenega testa ali kola¢ v modelu, pe¢emo na 2. vodilu od spodaj. Ko pecete
kruh, vam svetujemo, da v pecico postavite globoko posodo za zbiranje mas¢obe z 1/4 | vroCe
vode.

PecCenje mesa z vroim zrakom na reSetki
Ta nacin pecenja ima svoje dobre strani, ker omogoc€a, da meso ostane so¢no in okusno.

Zaradi kroZenja vroCega zraka se povrSina mesa hitro zapece, zato sok ostane v mesu in tako
zadrzi okus mesa.
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Pripravljanje mesa

Cas peéenja lahko skrajsamo, ¢e od mesa odstranimo kosti. Pred pedenjem meso posolite in
ga namazite z oljem, ali z meSanico olja, soli in paprike.Tako pripravljeno meso poloZzimo na
reSetko skupaj z globokim pekacem za zbiranje mascobe v hladno pecico. Obracanje mesa v
tem primeru ni potrebno, saj je z vseh strani okroZzen z vro€im zrakom. Zamrznjeno meso
lahko pe¢emo brez predhodnega odmrzovanja. Pri tem izberemo okoli 20° C nizjo
temperaturo, ¢as pecenja pa podaljSamo za 1/4. UpoStevajte dejstvo, da je za pecenje 1 cm
viSine mesa potrebnih od 15 do 18 minut ¢asa. S pritiskom na meso preverite stanje pecenja.
Preden narezete meso je treba pocakati najmanj 10 minut, da izteCe sok. Za vecje kose mesa
in za veC kosov praviloma izberemo nizjo temperaturo, podaljSamo pa ¢as pecenja.

Priprava za pecenje pis€anca:

Priprava je podobna kot za druge vrste mesa. Posoljene piS€ance nato s hrbtom navzdol
polozimo na resetko in ga skupaj z globokim pekacem za zbiranje mascobe polozimo v pecico.
Ce pe€emo racko ali gosko, je treba v posodo za zbiranje mas&obe vliti priblizno 1/2 | vroce
vode. Zbrano masc¢obo v posodi lahko kasneje uporabite.

Tabela 4 - Pe€enje z vro€im zrakom

Vrsta hrane Kolllglna Vodilo Temrz%ratura Cas r;:]?r(]:enja

Kruh 1in3 160 230 50-60i 10
Biskvit 1in3 160 20
Jabol¢na pita 1in3 170 60
Marmorni kolac 1in3 160 30-40
Zavitek 1in3 1601170 60
Kola€ z rozinami 2 160 50
Keksi 2in3 160 25-30
Govedina 2,5 2ali3 180 120-135
Racka 3 180 110
Teletina 2 2 160 120-140

c Gretje spodaj in zgoraj (slika 19)

Grelci, ki se nahajajo v spodnjem in zgornjem delu pecice
oddajajo toploto neposredno na Zivila, ki jih peCemo.
Peemo samo na enem nivoju. Ta nacin pec€enja je
primeren za divjacino, piS€anca in pe€enje kruha ter
biskvitnih tort.

Gumb za izbiro naCina pec€enja postavimo na simbol c
gumb za izbiro temperature pa na Zeljeno temperaturo.

Pecico predhodno segrejemo na temperaturo na kateri se
jed pece. Ko rdeca signalna lucka trikrat ugasne, pecica
dosezZe Zeleno temperaturo. Temperatura prikazana v tabeli
lahko v praksi malce odstopa. Kolace pe¢emo v kalupih za
pecenje ali v emajliranem globokem pekacu.

Slika 19
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Izjema so keksi in ¢ajno pecivo, ki jinh peCemo v nizkih emajliranih posodah. Pri pecenju
odspodaj in odzgoraj je zelo pomemben material iz katerega je izdelan model ali posoda.
Crna plogevina najhitreje sprejema toploto in jo prenasa na testo, zaradi tega je potreben
krajSi Cas pec€enja. Bela ploCevina reflektira toploto, zato se kolaci v takSnih posodah pecejo

dlje ¢asa.

Pripravljeno meso lahko pe¢emo na reSetki ali pa ga polozimo direktno v globoko posodo za
zbiranje mascobe. Meso je treba med pecenjem obracati in polivati. 1zkoristite obstojeco
temperaturo: okrog 5 do 10 minut pred koncem pecenja izkljucite pecico.

Tabela 5 - Klasi¢en nacin peCenja

Vrsta hrane Vodilo Tempoeratura Cas pe_éenja
C min
Marmorni kolac 2 170 35
Kruh 2 190 60
Kola¢ z rozinami 2 180 45-50
Biskvit 3 170 25

2

simbol

Slika 20

Razenj s kroZzenjem zraka (slika 20)

To je popolnoma nov nacin pe€enja na raznju, kjer je

kroZenje zraka kombinirano z znanim raznjem. Ta nacin
pec€enja uporabljamo predvsem za pecenje perutnine in
vecjih kosov mesa, katerih teza naj bi bila najmanj 1kg.

Gumb za izbiro nacina delovanja pecice pa postavite na
g . Gumb za izbiro temperature namestimo na

temperaturo, katere priblizne vrednosti so navedene v
tabeli. Predhodno segrevanje pecice ni potrebno.

Pozor ! Vrata so med pe €enjem zaprta !

Meso postavite na reSetko pecice na srednje vodilo. Pod njo polozimo globoko posodo za
zbiranje mascobe. Veclje kose mesa postavimo na reSetko skupaj s posodo za zbiranje

maséobe v prvo vodilo. Cim vegji in debelejsi je kos mesa, pri niZji temperaturi bomo pekli.
Med peCenjem meso enkrat obrnemo.

Tabela 6 - Razenj s kroZzenjem zraka

Vrsta hrane Koliitg’:]ina Vodilo Temri%ratura Cas rp;]?rc;:enja
PiS€anec 1,2 3 180 90-100
Govedina 1,5 3 160-170 120-140
Racka 15 3 160-170 150
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Intenzivni razenj (slika 21)

O

Slika 21

Vv v

Zaradi laZjega ¢iS¢enja lahko poso

S pomodjo intenzivnega raznja lahko pe¢emo vecje kolicine
mesa, katerih debelina ne sme presegati 3 cm. Ta nacin je
Se posebej primeren za kratkotrajno pecenje zrezkov,
kotletov, sendvicev, torej za vecje koli€ine.

Pripravljeno meso (posoljeno in namasceno) priblizno
enake debeline polozimo na reSetko ali v globoko posodo
za zbiranje mascobe.

Velike zrezke solimo tik pred pe€enjem, manjSe pa takoj po
njem.

ResSetko s tanjSimi kosi mesa postavimo v zgornje vodilo, z
debelejSimi kosi mesa pa v srednje. Globoko posodo za
zbiranje mascobe polozimo direktno pod reSetko.

do za pecenje ali reSetko oblozimo z aluminijevo folijo.

Pecico predhodno segrevamo priblizno 5 minut. Gumb za izbiro na€ina pecenja nastavimo na

simbol @ regulator temperature na zeleno temperaturo, katere priblizne vrednosti so
navedene v tabel. Cas pecenja je odvisen od vrste, kakovosti in velikosti mesa.

A Pozor ! Vrata so med pe ¢enjem zaprta !

Tabela 7 - Pe€enje z intenzivnim raznjem

Vrsta hrane Vodilica Temrz%ratura Cas pecenja (min)
1. stran 2. stran
Pleskavice 4 200 - 220 12 10
Jetrca 4 200 - 220 10 6
Teledji zrezki 4 200 - 220 20 10
Kotleti 3 200 - 220 20 8

@ Razenj (slika 22)

g

N\
o
/

Slika 22

Obicajni nacin raznja uporabljamo, ko ne potrebujemo
intenzivnega raznja, tj. za razenj man;jSih koli€¢in mesa, ker
tako prihranimo elektri€no energijo. Postopek je enak kot pri
intenzivnem raznju, razen da gumb za izbiro naCina dela

pecice postavimo na simbol @

Priblizne vrednosti temperatur za ta nacin pecenja so enake
kot za intenzivni raZen;.
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UPORABA PROGRAMSKE URE

ELEKTRONSKI PROGRAMATOR CASA PECENJA (TIMER) S 6 TIPKAMI (slika 23)

Nastavitev ure

§5548
IstoCasno pritiskajtemgpko trajanja peCenja T—TF in
zakljucka pec€enja 1—_F, nato pa pritiskajte tipki +/ -
za namestitev Zelenega Casa.
(Drugi nacin: stisniti tipko "ro¢no” . , hato pa
pritiskati tipki +/ - za namestitev.)

Slika 23

Roéna funkcija

Za izbiro nacina dela brez dolo¢anja Casa za konec pecenja pritisnite tipko “ro€no”

Nastavitev €asa trajanja pe €enja v pol-avtomatskem na ¢€inu

§5548
Nastavitev Zelenega ¢asa_trajanja pe¢enja se opravi s Jorltlskom tipke trajanja pecenja T—F

in tipk +/- . Na zaslonu se pojavita simbola AUTO in T—F. . Po izteku nastavljenega Casa
§5%

pecenja se vklju€i zvocni signal in izklju€i pec€ica. Simbol T—F se ugasne, AUTO pa zacne
utripati. Nastavite stikalo za izbiro temperature pecenja in stikalo za izbiro nac¢ina ponovno v

polozaj 0 in nato pritisnite tipko ro¢ne funkcije \_I

Nastavitev konca ¢€asa pe éenja na pol-avtomatskem na ¢&inu

STOP

Nastavitev Zelenega ¢asa konca pecenja se opravi s pritiskom tipke za konec pecenja 1_F

§9848
in tipk +/- . Na zaslonu se pojavita simbola AUTO in T_F. “Po izteku nastavljenega Casa
§5%
pec€enja se vkljuci zvocni signal in izkljuci pecica. Simbol T_F se ugasne, AUTO pa zaCne

utripati. Nastavite stikalo za izbiro temperature pec€enja in stikalo za izbiro nac¢ina ponovno v

polozaj 0 in nato pritisnite tipko ro¢ne funkcije \_I

Samodejna funkcija (nastavitev = ¢asa pe €enja z zakasnitvijo)

§5548
Nastavitev zelenega Casa za konec pecenja se opravi s pritiskom tipke trajanja pecCenja T_—F in

STOP

tipk +/. Na zaslonu se pojavita Simbola AUTO in ‘1:l' Pritisnite tipko za konec pe¢enja 1_—F

in nato s Prltlskanjem tipk +/- nastavite €as po izteku katerega Zelite, “da se pecica izkljuci.
$55

Simbol T bo ugasnil. Ko napoci €as zacetka pec€enja, se simbol ‘1:l'sponovno prizge. Po

zaklju€ku samodejnega programa zacne simbol AUTO utripati, simbol T—F se bo ugasnil,
zvocni signal se bo oglasil in se lahko prekine s pritiskom na katerokoli tipko.

Stevec minut (signalna ura)

TIMER

Pritisnite tipko za Stevec minut D in s pomocjo tipk +/- izberite Zelen ¢Cas trajanja
pecenja. Po izteku nastavljenega ¢asa se vkljuci zvocni signal, ki se lahko prekine
s pritiskom na katerokoli tipko. Zvoc¢ni signal lahko traja do 7 minut. S pritiskom na tipko "-"
(med delovanjem zvo¢nega signala) je mozno izbrati med 3 razli¢nimi frekvencami signala.
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Napake pri programiranju

Ne more se npr. programirati vremensko obdobje (perioda) pecenja, ki bi se zacelo prej kot je
trenutno prikazan ¢as na uri. Ce boste kljub temu poskusili tako programirati, bo napaka pri
programiranju nakazana z zvo¢nim in svetlobnim utripajo¢im signalom znaka AUTO.
Programska napaka se lahko popravi z spremembo ¢asa zacetka in trajanja pecenja.

Preklic programa pe €enja

Program pecenja se lahko prekli¢e s pritiskom na tipko za ro¢no funkcijo.

UPORABA SIGNALNE URE

Signalna ura je urni mehanizem z vzmetnim sistemom in zvo¢nim
signalom. Namestimo jo tako, da gumb obrnemo v desno, v smeri
gibanja urnega kazalca (slika 24). Najdlje jo lahko nastavimo na 60
minut. Po izteku nastavljenega Casa se oglasi zvocni signal, ki se
sam izkljugi.

Ta Cas lahko prekli¢emo, tako da obrnemo gumb v levo, toda le do
nicle.

Slika 24

A Nadaljnje obra €anje lahko poskoduje uro !

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Pred €iSéenjem, Stedilnik obvezno izklju €ite iz elektri éne
inStalacije: izvlecite varovalko, izklju  €ite LS avtomat ali

izvlecite vtika € iz vti €nice.
Stedilnik se ne sme ¢istiti z visokotla €nim parnim aparatom

za €iS¢enje, ker lahko pride do kratkega stika in
poSkodovanja Stedilnika.

Vv v

Za CisCenje emajliranih, kromiranih in steklenih povrsin uporabite toplo vodo, detergent in
mehko krpo. Za CiS€enje povrsin iz nerjaveCega jekla uporabite zanj namenjen detergent. Za
CiS€enje stekla na vratcih pecice ne uporabljajte abrazivnih sredstev ali ostrih kovinskih Sc¢etk,
ker lahko s tem poSkodujete steklo in povzrocite njegov lom.

Pri ¢iS€enju ne uporabljajte ostrih predmetov, da se emajlirane, lakirane in povrsine iz
nerjaveCega jekla ne bodo posSkodovale. Pri uporabi detergenta in posebnih sredstev za
CiS€enje ravnajte po navodilih in pri doziranju upoStevajte priporocCila posameznih proizvajalcev
ter pri tem ne pozabite na varovanje okolja.

Cis&enje grelnih plos &

Grelne plosce Cistite z vlazno krpo, nato jih obriSite s suho krpo. Razlito teko€ino in sol takoj
pobriSite s ploS¢.
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Uporabljajte samo posodo s suhim dnom, mokrih predmetov ne smemo postavljati na vroCe
plosSce. Hrano, ki je prekipela je treba takoj o istiti, Se dokler se kuha, da se ne zapece na
Stedilnik. Po daljSem obdobju, ko se obloga na ploSci obrabi, oCiS¢ene plosSce rahlo namazite z
oljem ali posebnimi sredstvi, robove grelnih ploS¢, ki so iz nerjavecega jekla pa ocistite s krpo
in vodo v katero ste dodali malo kisa.

Nikoli ne uporabljajte masla, slanine in podobnega, saj to lahko povzrodi korozijo ploS¢.

Zaradi visokih temperatur se lahko obroci grelnih ploS¢, izdelani iz nerjavecega jekla, med
kuhanjem porumenijo. To fizikalno spremembo lahko deloma odstranite z obi¢ajnimi sredstvi
za nego nerjavecega jekla.

Sprememba barve obro €a ni predmet reklamacije !

Cis éenje plinskih gorilnikov

Za CisCenje telesa in pokrova plinskih gorilnikov uporabljamo toplo vodo in sredstvo za
CiS€enje za rocno pomivanje posode.

s veiw v

plinskih gorilnikov z umazanijo ne zamasimo Sob. Navedenih delov ne Cistimo z ostrimi in
koni¢astimi predmeti. Po €iS€enju in pomivanju vse dele natan¢no obriSite in pravilno zloZite na
njihovo mesto.

Zaradi visokih temperatur lahko emajlirani pokrovi plinskih gorilnikov rahlo spremenijo barvo,

kar ne vpliva na njihovo funkcionalnost.

Pri poSevno zlozenih delih plinskih gorilnikov je v zig tezji in
nevarnejsi !

Ciséenje steklokerami éne plos ée

Ciséenje steklokeramiéne plos&e je lazje od ostalih klasi¢nih grelnih plo¢, vendar jo je
potrebno redno negovati. Pri ¢iS€enju uposStevajte naslednje.

Steklokeramiéno plosco Cistite vedno, ko je malo umazana - najboljSe po vsaki uporabi. Za
CiSCenje uporabite vlazno krpo in malo detergenta za ro¢no pranje posode. Potem posusite s
suho krpo. Detergent popolnoma ocistite s povrsine.

Enkrat na teden ocistite vso povrSino plos¢e s sredstvom za CiS€enje sijajnih in kromiranih
povrSin ali s sredstvom za €iS€enje steklokeramike. TakSna sredstva puscajo na plos¢i zasc€itni
film, ki dodatno varuje povrSino pred umazanijo. PloS¢a naj bo vedno dobro ociS¢ena in

obrisana, ker ostanki detergenta lahko poSkodujejo steklokerami¢no plosco.

e

Madeze vodnega kamna in sijajne sedefasti madeze, ki
nastanejo med kuhanjem, odstranite s strugalnikom, ki ima
stekleno ostrino ali z britvico (slika 25) in ponovite postopek z
detergentom.

Zagoreli sladkor ali raztopljeno plasti€cno maso odstranite
takoj, dokler je Se vrocCe, s steklenim strgalnikom ali britvico in
zatem Se z detergentom.

S povrSine odstranite zrnca peska ipd., ki lahko poSkodujejo

Slka 25 | giekiokeramicno plosco.
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Ciséenje pe gice

Notranjost pe €ice moramo o €istiti takoj po vsaki uporabi, dokler

je pe €ica Se topla.
V primeru, da ne €iSéenja pe €ici po vsaki uporabi, lahko bele

lakirane Stedilniki pokrov porumenijo ob izhodu iz vro ée pare iz
pecéice, ki ne morejo biti predmet pritozbe.

Pecico Cistimo s toplo vodo in detergentom in pustimo da se posusi in prezraci. Ob¢asno jo
¢istimo s sredstvi, ki so posebej namenjeni €iS€enju pedic. Pri tem se je priporocljivo drzati
navodil proizvajalca in paziti, da sredstvo ne pride v stik z lakiranimi, nerjave€imi in
pocinkanimi povrSinami ter nezasScitenimi grelci na zgornji strani pecice.
Pred Cis€enjem odstranite vodila ponve, namescCene na levi in desni strani pecice. Ponev za
pecenje in vodila ponve Cistite z vodo in detergentom.
Za lazje CiS¢enje pecice lahko snamemo vratca pecice in sicer na naslednji nacin (slika 26) :
1. vratca popolnoma odpremo
2. dvignemo kavelj (1)
3. vrata pocasi zapiramo (2), dokler kavelj ne pride v zareze na vratcih
4. polodprta vratca malo privzdignemo (3) in potegnemo iz lezis¢a v pecici (4)
Za vraCanje vratc ravnamo obratno, pri Eemer moramo paziti, da se kavelj vrne v svoja lezis¢a.

\ &

Slika 26

Pecice, ki imajo na notranji strani gladke stene, so opremljene z zi€nimi kromiranimi vodili za
pekace in samodistilnimi kataliti€nimi ploS€ami, ki v teh primerih prekrivajo te stene (slika 27).

Slika 27
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Vodila za pekace lahko enostavno snamemo z blagim potegom navzdol (1), s ¢imer jih
snamemo iz utorov bo¢nega vijaka, nato pa jih zaobrnemo navzgor (2). s ¢imer jih vzamemo iz
odprtin, v katere so zataknjeni (3). Nato lahko snamemo boc¢ne kataliticne ploS¢e z blagim
dvigom navzgor (4) , (5). Namestitev vodil in kataliti€nih ploS¢ na stene pecice opravimo po
obratnem zaporedju in sicer tako, da najprej namestimo kataliticne plosSce, nato pa vtaknemo
vodila v za to predvidene luknje na bocnih straneh ter pritrdimo tako, da jih vtaknemo v utore
boc¢nega vijaka.

PovrSina katalitiCnih ploS¢ je prekrita z mikro-poroznim katalitiénim emajlom, ki oksidira in
postopoma izpareva nabrizgana olja in mas&obe pri temperaturah, visjih od 200 €. Ce po
pec€enju zelo mastne hrane pecica ni Cista, vklju¢imo prazno pecico na maksimalno
temperaturo gretja in maksimalno 60 minut.

Samocistilne kataliticnhe plos¢e ne smemo prati ali istiti z grobimi, kislimi ali alkalnimi sredstvi.
Ucinkovitost kataliticnih ploS¢ se s€asoma zmanjSa, zato priporoCamo, da plos¢e po nekaj letih
uporabe pecice zamenjamo.

Zaradi odstranjevanja plasti umazanije na ventilatorju, ki se nabere, je treba odstraniti zadnjo
pregradno steno, iza katere se nahaja ventilator in ga ocistiti.

Stedilnik mora biti izklju  &en iz elektri éne instalacije pred
snemanjem pregradne stene, ki jo moramo po  €iS€enju vrniti
na mesto.

Da bi izvlekli pregradno steno je treba odviti 5
vijakov (1), s katerimi je pritrjena (slika 28), potem
ko odvijete Se varnostno matico lahko izvleCete
ventilator.

Ce je povrsina pregradne stene prekrita s
kataliti€cnim emajlom, jo oCistimo tako, kot je
predhodno opisano za vzdrzevanje kataliticnih
plosc.

Predal v Stedilniku

Da boste predal laZje izvlekli, ga rahlo dvignite in povlecite naprej. Ce ga Zelite odstraniti iz
Stedilnika (slika 22), ga povlecite do konca, do distan¢nika (1) in nato sprednji del dvignite za
cca 20° (2) ter vtem polozaju predal dvignite navzgor (3). Tako ga boste izvlekli iz stranskih
drsnih elementov na Stedilniku.

Vrnitev predala nazaj v Stedilnik se opravi v obratnem vrstnem redu, pri ¢emer je potrebno
paziti, da se bocni, plasti¢ni drsni elementi ne iztaknejo iz kovinskih bo&nih vodil na Stedilniku.
Pri vstavljanju predala morajo biti drsni elementi v sprednjem skrajnjem polozaju (4).

102



Sl

Slika 29

REKLAMACIJE

Ce pride do okvare Stedilnika med garancijo, ga ne
popravljajte sami.

Reklamacijo TAKOJ prijavite v nekem servisnem mestu , ker
& se Stedilnik lahko Se bolj poSkoduje, za kar proizv  ajalec ne
prevzema odgovornosti.

Pri vlaganju reklamacije upoStevajte besedilo Jamst  venega
lista. Brez predaje pravilno izpolnjenega Jamstvene  ga lista
in prilozenega ra €una za kupljeni Stedilnik je reklamacija
neveljavna.

Informacije o prevozu

Ce je potreben prevoz - Shranite originalno embalazo. Proizvod vedno prevaZajte v originalni
embalaZzi. UpoStevajte znake in navodila za prevoz, navedene na Skatli.

Zalepite zgornje dele Stedilnika, pokrov in plos€e na gorilnikih ter reSetke za posode na kuhalni
povrsSini. Med zgornji pokrov in kuhalno povrsino polozite papir, pokrijte pokrov in ga prilepite s
strani pecice. Prilepite karton ali papir na sprednji stekleni pokrov v notranjosti pecice, da se
le-ta med prevozom ne bi poSkodoval zaradi premikanja reSetk in plitvih posod .

Prilepite pokrove na bo¢nih straneh pecice.

Ce nimate originalne Skatle - Za3gitite zunanje povrsine (steklene in pobarvane povrsine)
Stedilnika proti udarcem.
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PREVERJANJE, PREDEN SE OBRNETE NA SERVIS

Ce opazite, da vasa peéica ne deluje brezhibno, je za to lahko vzrok kak$na malenkost.
Preden pokli¢ete servis, preverite naslednje, saj boste s tem prihranili tako ¢as kot denar :

Problem

Mozen vzrok

Resitev

Pedica se ne
vklju€uje

pecica ni prikljuCena v
el. instalacijo,

ni izbran nacin
delovanja

pregorela je varovalka

prikljuciti pecico na elektr. instalacijo,
izbrati nacin delovanja

preverite, ali je ustrezna varovalka. Ce
se problem ponavlja, pokli€ite Servis

Pecica ne gre

ni izbrana
temperatura pecenja

nastavite gum za izbor temperature na
Zeleno temperaturo pecenja

LuCka v pecici ne
gori

pokvarjena Zarnica

ni izbran nadin
delovanja

zamenjajte Zarnico po postopku,
opisanem v poglavju «Zamenjava
Zarnice »

izberite nacin delovanja z obraCanjem
gumba za izbor nacina delovanja

Jedi se prehitro

napacno izbrana

nastavite temperaturo pecenja

ali prepocasi temperatura pecenja
pecejo

N Zivila so ostala e vzemite jed iz pecCice po konCanem
Nabiranje

kondenzata na
zivilih in na vratih
pecice

predolgo v pecici po
prenehanju pecenja
in izklju€itvi
ventilatorja

pecenju (najpozneje v 20 minutah)

Med pecenjem
izhaja iz pecice
dim

pecica se uporablja
prvic

pecica ni oCiS¢ena po
predhodnem pecenju
nastavljena je
previsoka
temperatura pecenja

normalen pojav pri prvi uporabi pecice

pecico ocistite po navodilih za €iS¢enje

nastavite temperaturo pecenja na nizjo
vrednost

Ne sveti rdeCa
signalna lucka

ni izbrana
temperatura pecenja
pokvarjen grelec
vklju€ena programska
ura, ni pa nastavljen
Cas pecenja

izberite temperaturo pecenja

pokliCite Servis
program pecenja preklicemo s
pritiskom na tipko ro¢ne funkcije
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NAVODILA ZA POSTAVLJANJE

UvoD

Priklju €éek Stedilnika na elektri €no in plinsko inStalacijo
lahko opravi samo pooblas €ena in strokovno usposobljena
oseba.

Uporabnik sme opraviti samo tista dela, ki jin lahk o opravi
brez orodja.

Elektri €ni Stedilniki so preizkuSeni in imajo certifikat po veljavnih evropskih normah za
gospodinjske aparate in so vklju éeni v aparate vrste A, za katere niso predvideni

priklju €ki na dimnik ali napravo za odvod produktov zgoreva nja iz prostorov v katere so
postavljeni in pripadajo kategoriji Il 2u3g/p.

Stedilnik je namenjen za vgradnjo med dva kuhinjska elementa in sodi v razred 2/1,
razred 1 (razmik od aparata do sosednih kuhinjskih elementov je minimalno 2 cm).

Podatki o modelu Stedilnika, serijski Stevilki, vrs ti plina, na katerega je Stedilnik

tovarniSko nastavljen in o jakosti (elektri ~ énega in plinskega dela) se nahajajo na napisni
plos €ici, ki se nahaja na bo €ni strani Stedilnika in je vidna, ko odpremo vratca pecice.

POSTAVLJANJE STEDILNIKA

Stedilnik smemo postaviti samo v ustrezno prezra  &ene
prostore !

Naravno odvajanje produktov zgorevanja ne sme biti ovirano s kakrSnokoli omejitvijo prostora
za zadnjo steno Stedilnika. Postavitev Stedilnika je dovoljena samo, ¢e se produkti zgorevanja
odvajajo izven prostora z varno izmenjavo zraka brez nevarnosti in neposrednih moten,;.

Navpic¢nost bocnih strani oziroma vodoravnost kuhalne
povrSine se lahko pri posameznih modelih Stedilnikov nastavi
S privijanjem in odvijanjem nozic, ki se nahajajo v podnozju
Stedilnika in ki so vidne, ko izvle€Cemo predal iz Stedilnika
(slika 30).

Slika 30
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Pri namestitvi med pohiStveni niz mora biti razmik med aparatom in sosednjim elementom
najmanj 2cm (slika 31-1). Na eni strani se lahko na oddaljenosti najmanj 10 cm namesti visok
kuhinjski element, ki je viSji od aparata. Na drugi strani lahko namestimo samo kuhinjski
element, ki je enako visok kot aparat (slika 31-2). Sosedne stene, ki so najblizje aparatu
oziroma kuhinjski elementi (tla, zadnja kuhinjska stena, bo¢ne stene) morajo biti odporne proti
temperaturi, visoki najmanj 100C. Med zadnjo stran jo Stedilnika in steno naj ostane vsaj 2 cm
prostega prostora zaradi krozenja zraka. Navpi¢ni razmik med Stedilnikom in napo mora biti
najmanj 65 cm oziroma najman; toliko, kolikor je navedeno v navodilih za namestitev nape
(slika 31-1). Ce ni nape, mora biti oddaljenost od zgornjega kuhinjskega elementa najmanj 70
cm (slika 31-2).

N
3=
§.=

L~

delovne ploS €e natakne na stenski nosilec (1).

: I 5 I
o O
10 Min. ~ ;
- I - nemg o ¢E
R L
— cdddD D d | cdd0Dd —
— . I
Slika 31-1 Slika 31-2
Da bi prepre €ili mozno nagibanje Stedilnika, moramo
Stedilnik pritrditi na zid (4) z elementi (1), (2) in (3), ki se
nahajajo v priboru (Slika 32). Stedilnik je treban  agniti in
potisniti do zida, nato pa ga spustiti, da se spodn  ji rob

AN gy [ | [ : \ [ | \ : \ | \ [ : [ i
i
[ ' —_— TR J___g‘_“_/‘g_g_‘___l
| ( ~280 mm 1>3 4 |
&1 12-15 mm i C D ¢ 5 ¢ > }
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Slika 32
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PRIKLJU CITEV STEDILNIKA NA ELEKTRI CNO INSTALACIJO

AN

POZOR'!

Stedilnik mora biti obvezno ozemljen!

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za poSkodbe a i
Skodo, nastalo zaradi neupoStevanja teh navodil. EI  ektri éna
varnost Stedilnika je zagotovljena samo,  ¢€e je pravilno
priklju €éen na pravilno elektri €no inStalacijo s ozemljitvijo.
Pri priklju €itvi moramo uposStevati, da ima elektri  €na
inStalacija, tam kjer bomo priklju  €ili Stedilnik, ustrezno
elektri €no napetost.

Naéin izklopa mora biti izveden in inStaliran znotraj évrste
elektri €éne instalacije v skladu z nacionalnimi predpisi za
izdelavo el. instalacije ustrezne napetosti.

Stedilniki tipa SE 6013 , SE 5613, SV 6013, SV 5613, SE 5604 i SV 5604 so tovarnisko
prirejeni za priklju¢ek na enofazni elektricni tok 230 V ~ (slika 33).

Stedilniki tipa SE 6040 , SE 5640, SV 6040 , SV 5640 , SE 6022, SE 5622 , SV 6022 i SV
5622 so tovarniSko prirejeni za priklju¢ek na trifazni elektri¢ni tok 400 V ~ (slika 34-1) , mozen
pa je tudi priklju¢ek na dvofazni (slika 34-2) in enofazni (slika 34-3) elektrini tok - po tabeli 8,
z omejitvijo uporabe vseh porabnikov Stedilnika (kuhalnih ploS¢€ ali con in pecice) isto¢asno.

230V~ / 50Hz

400V 3N~ / 50Hz 400V 2N~ / 50Hz 230V~ / 50Hz

Slika 33 Slika 34-1 Slika 34-2 Slika 34-3
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Fazni vodniki L1, L2, L3 so obi¢ajno ¢rne in rjave barve. Nevtralni vodnik N (nula) je obi¢ajno
modre barve. Zas¢itni vodnik PE (ozemljitev) je rumeno-zelene barve.

Za prikljucitev Stedilnika na elektri¢no inStalacijo moramo uporabiti izolirani vodnik (kabel) tipa
HO5RR-F z zaSc¢itnim rumeno-zelenim vodnikom, dolzine priblizno 1,5 m.

Stedilnik se prikljuéi na predpisan instaliran zidni priklop s kontaktom za ozemljitev z lastnim
elektri¢nim tokom i varovalko 16 A. Zidni priklop mora biti lahko pristopna (zaradi predpisa o
moznosti odklopa vseh polov z elektricne instalacije) in ne sme biti izpostavljena toplotnim
Zarkom. Ne sme se torej nahajati neposredno za Stedilnikom, priklju¢no vodilo pa ne sme priti
v stik z zadnjo stranico Stedilnika.

Elektricni priklju€ek mora biti trajen (vendar ne s pomocjo vtikaca in vti¢nice), preko sklopk za

odklop vseh polov iz trdne elektri€ne instalacije, po vseh nacionalnih predpisih za izdelavo el.
instalacije ustrezne napetosti.

Tabela 8 - Elektri€ni priklju¢ek

Tip Stedilnika Priklju €ek Priklju éni kabel
SV 6013, SV 5613 enofazni 3x2.5 mm®
enofazni 3x25mm* *
SV 6040 , SV 5640 dvofazni 4 x 2.5 mm?
trifazni 5x 1.5 mm?
enofazni 3x2.5mm? *
SV 6022, SV 5622 dvofazni 4 x 1.5 mm?
trifazni 5x 1.5 mm?
SE 6013 , SE 5613 enofazni g ﬁg mi
enofazni 3x25mm* *
SE 6040 , SE 5640 dvofazni 4 x 2.5 mm?
trifazni 5x 1.5 mm?
enofazni 3x 2.5 mm?
SE6022 , SE 5622 dvofazni 4 x 1.5 mm?
trifazni 5x 1.5 mm?
SE 5604 , SV 5604 enofazni g " fg mi
* Omejitev isto éasnega delovanja pe éice in ene grelne plos ¢e ali isto ¢asnega
delovanja samo dveh grelnih plos €.

PRIPOROCILO: Ce je le mozno priporo éamo, da Stedilnik s
steklokerami €no ploS €o spojite TRIFAZNO !
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Postopek priklju éevanja Stedilnika

- Da bi prikljucili Stedilnik NI POTREBNO odstraniti stranice Stedilnika.
- Z izvijaCem moramo z obeh strani odstraniti pokrove na priklju¢ni Skatli, da bi bili pristopni
priklju¢ni zateznike (slika 35).

Priklju éni kabel OBVEZNO speljite skozi napravo za
razbremenjevanje, ki je sestavni del priklju  éne Skatle in
A varuje kabel pred izvle €enjem (slika 36).

Stedilnik mora dodatno pritrjen na steno, kot je pr ikazano na
sliki 32.

211-14,5
T omm

Slika 35 Slika 36

takSna, da je v primeru izklopa zaS é€itni vodnik pozneje

f Dolzina zas ¢itnega vodnika priklju €nega kabla mora biti
obremenjen kot pa drugi vodniki pod napetostjo.

- Prikljucite kabel na zateznike v skladu z na¢inom, prikazanim na slikah 33, 34-1, 34-2 ili 34-3,
pri Cemer moramo uposStevati to, da je od nacina prikljucitve odvisna tudi namestitev spojnih

mostov.
- Napravo za razbremenitev kabla tesno privijte ali pritisnite in zaprite pokrovcek priklju¢ne

1

r

Skatle (slika 37).
z:‘:

Slika 37

Opomba:

Priklju €ni mosti €ki so Zze namesS €eni na dolo éenem mestu v priklju €ni Skatli. Vijaki
priklju ékov so Ze v odprtem polozaju, zato jih ni potrebno odvijati. Pri privijanju
zasliSimo lahki"klik", kar pomeni, da je treba vija k priviti do konca.
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PRIKLJU CEK STEDILNIKA NA PLINSKO INSTALACIJO

PrikljuCek Stedilnika na plinsko inStalacijo in preklop na drugo vrsto plina opravimo po
predpisih lokalnega plinskega distributerja. Imenski pritiski za posamezne pline so prikazani v
tabeli 9. Tesnitev spojnih mest na plinskih priklju¢kih preizkusimo na obi¢ajen nacin (s peno
pa odkrivamo mesta prepuscanja).

Tabela 9 - Imenski pritiski plina

Vrsta plina Imenski pritisk  (mbar)
TekoCi naftni plin (propan - butan) - G30 30
Naravni (zemeljski) plin - G20 20

Preklop Stedilnika na drugo vrsto plina

Stedilnik, ki je predviden za naravni (zemeljski) plin ali tekog&i naftni plin (propan - butan) lahko
z zamenjavo $ob preuredimo na drugi nagin. Sobe, ki ustrezajo premeru odprtin za posamezni
gorilnik glede na vrsto plina je treba izbrati po tabeli 10, odvisno od tipa Stedilnika in uporabiti
Sobe, ki se nahajajo v priboru Stedilnika.

Pri preklopu Stedilnika na drugi plin je potrebno opraviti naslednje:

1 - Zamenjati Sobe

2 - Namestiti prikljucek za tekoci naftni plin s tesnilom (€e ni namesSc€en - nahaja se v priboru k
Stedilniku) ali priklju€no cev za naravni (zemeljski) plin s tesnilom (kupiti v prodajalni).

3 - Namestiti plamen vsakega plinskega gorilnika v polozaju "min".

4 - Nalepiti novo nalepko "POZOR" (nahaja se v priboru) o preklopu Stedilnika na drugi plin.

Zamenjava Sob plinskih gorilnikov

Slika 38

Zamenjavo Sob (slika 38) plinskih gorilnikov Stedilnika opravimo na sledeci nacin:

1 - Izkljucite Stedilnik iz elektricne inStalacije.

2 - Odstranite nosilce posode in gorilnike iz lezis¢a (1).

3 - Z ustreznim cevastim klju¢em (3) izvlecite Sobe (2) in na njihovo mesto postavite Sobe za
ustrezni plin (po tabeli 10 - Sobe). Vsaka Soba je oznaCena s Stevilko, ki oznacuje njen
premer izrazen v stotinkah milimetra.

4 - Postavite gorilnike na njihovo mesto, namestite plamen na Ze opisan nacin.
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Tabela 10 - Sobe

Imenska |Sobe za tekoéi naftni| . .
Gorilniki obremenitev| plin (propan-butan) (zir%tzeel'szlz)na}ir:\glzo Prg;%k p}lrr:a
KW G30 JSKI) P 9
Mali 1,00 50/52/52 77172172 72

(Def./Somip./San.) ’

Normalni
(Def./Somip./San.) 1,75 66/65/65 101/87/97 125

Moc¢ni

(Def./Somip./San.) 3,0 87/88/88 129/117/117 215

Vsaka Soba je oznacena s Stevilko, ki oznacuje njen premer v stotinkah milimetra

Namestitev priklju €ka in tesnila za teko €i naftni plin

Slika 39

prikljucek plina (3) s tesnilom (2).

prikljuéno gumijasto cev.

1 - Na priklju¢ek dovoda plina na Stedilniku (1) privijte
2 - Na priklju€ek za tekoci naftni plin (3) nataknite predpisano

3 - Tesnitev spojnih mest je potrebno preizkusiti na obi¢ajen

nacin (kontrolirati predvsem z manometrom, s peno pa
odkriti mesto prepuscanja).

Pred priklju €itvijo Stedilnika na teko €i plin pazljivo preberite
navodila za uporabo plinske jeklenke in regulatorja
na plinski jeklenki in pazite, da gumijasta cev ne

s hrbtno stranico Stedilnika.

pritiska

pride v stik
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Namestitev plamena plinskih gorilnikov v polozaju " mali plamen*

Slika 40

1 - Prikljucite gorilnike enega za drugim in obrnite gumbe do poloZaja "mali plamen”, nato pa
drzaj odstranite z vretena pipe in povlecite gumb proti sebi.

2 - Z malim izvijatem skozi odprtino levo ali desno od osi pipe (odvisno od izvedbe pipe)
maksimalno privijte vijak za hamestitev malega plamena (slika 40).
Pri zamenjavi teko€ega naftnega plina z naravnim (zemeljskim), namestite polozaj vijaka
za regulacijo malega plamena tako, da daje mali, obstojen plamen.

3 - Ponovno namestite drzaj in preverite ali ostane mali plamen obstojen, celo pri prehodu od
velikega na mali plamen, dokler je gorilnik hladen.

ZAMENJAVA ZARNICE V PE CICI

elektri €éne inStalacije - izvlecite varovalko, izklju  ¢€ite LS-

f Pred zamenjavo zarnice Stedilnik obvezno izklju  €ite iz
avtomat ali izvlecite vtika € iz vti €nice.

Ce pregori zarnica v peéici, je treba odviti za3éitno steklo Zarnice, zamenjati Zarnico in pritrditi
zascitno steklo nazaj.
Za zamenjavo potrebujete novo zarnico z grlom E14, 230 V, 25 W, T300 °C.

Opomba:

Proizvajalec si zadrzuje pravico do sprememb konstr ukcije,
mer in teze izdelkov, ¢€e meni, da je to zaradi izboljSanja
kakovosti potrebno ter se obvezuje zagotoviti rezer  vne dele
in odpravljanje okvar v roku 7 let od datuma prodaj e izdelka.
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UPUTSTVA ZA UPOTREBU

POSTOVANI KUPCI! Najlepse Vam se zahvaljujemo na poverenju koje ste nam ukazali
kupovinom naSeg proizvoda. Kada primite proizvod, raspakujte ga, a ambalazu (p  lasti énu
foliju, stiropor, drvo...) uklonite van dohvata dece kako se ne bi povredila, progutala
manje delove ili se ugusila plasti  énom folijom. Proverite da li je proizvod oSteéen iu
slu€aju ako je oStecen u transportu, o tome obavestite prodavca Ciji se podaci nalaze na
dostavnici ili racunu.

Za VasSe lakSe snalazenje prilikom upotrebe proizvoda, pripremili smo ovo Uputstvo za
upotrebu. Molimo vas da ga pazljivo procitate jer na taj nain mozete da izbegnete gresSke, da
povecate radni vek proizvoda i da uStedite energiju i novac.

U Uputstvu za upotrebu opisani su razli  €iti tipovi Stednjaka, koji se
medusobno razlikuju po opremljenostiina  €inu rada, i zbog toga su u njih
uklju €éena neka poglavlja koja se ne ti €u VaSeg Stednjaka.

ZASTITA OKOLINE

Popratna dokumentacija ovog aparata Stampana je na hartiji izbeljenoj bez hlora ili na
reciklovanoj hartiji kako bi se unapredila zastita okoline.

Ambalaza je izradena na nacin da ne ugrozava okolinu; ambalazni materijal je ekoloski i moze
da se obnavlja, tj., recikluje. Reciklovanjem ambalaze Stedi se na sirovinama i smanjuje
koli¢ina fabrickog i kuénog otpada.

ODLAGANJE APARATA: Ovi proizvodi su razvijeni i proizvedeni uz upotrebu
kvalitetnih materijala i delova koje je moguce reciklovati i ponovo iskoristiti.
Simbol sa leve strane oznaCava da se elektri¢ni i elektronski aparati na kraju
njihovog upotrebnog veka ne smiju da odbacuju zajedno sa ostalim kuénim
otpadom. Molimo da ovaj aparat predate lokalnom preduzecu koje se bavi
zbrinjavanjem otpada ili ga odnosi u reciklazno dvoriste. Pomozite nam u
oCuvanju okoline u kojoj Zivimo!

VAZNA UPOZORENJA ZA SIGURNU UPOTREBU STEDNJAKA !

» QOvaj aparat mogu da upotrebljavaju deca od 8 godina | starija, kao i
lica sa smanjenim telesnim, ose ¢éajnim ili duSevnim sposobnostima
ili pomanjkanjem iskustva i znanja, ako dobiju nadz or ili uputstvo o
upotrebi aparata na siguran na €in te razumeju uklju ¢éene opasnosti.
Deca ne smeju da se igraju aparatom. Ciséenje i korisni éko
odrZzavanje ne smeju da obavljaju deca bez nadzora.

* Samo ovlasteno i stru €no osposobljeno lice sme da priklju @i
Stednjak na elektri €nu i gasnu instalaciju, u skladu sa vaze éim
zakonskim propisima. Nestru €no priklju éenje i popravci mogu da
uzrokuju elektri €ni udar i telesne ozlede.

» Potrebno je nadgledanje Stednjaka, kao i svakog dru  gog aparata za
doma éinstvo, tokom njegovog rada.
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Stednjak postavite samo u prostoriji koja je zadovo ljavaju ée
provetrena. Za vreme rada gasnih gorionika osloba  da se toplina i
vlaga pa treba obezbediti dodatno provetravanje pro  storije u kojoj
je postavljen Stednjak. Kod intenzivnije upotrebe S tednjaka
potrebno je ja €e provetravanje ili uklju €enje nape.

Stednjak se treba dodatno pri  &vrstiti na zid kao $to je prikazano na
slici 32.

Kod modela od INOX-a, pre prvog uklju éenja Stednjaka, uklonite
zastitnu foliju sa INOX radne i kontrolne plo  ée kako ne bi dosSlo do
njenog zapaljivanja i mogu €ih povreda korisnika.

Ne koristite gasne gorionike ako je plamen nepostoj an. Obratite
paznju na pravilno slaganje delova gorionika.

Ako osetite miris gasa , odmah zatvorite glavni ven til dovoda gasa ,
ne prinosite otvoreni plamen, ne uklju  €ujte elektri €ne prekida ¢€e,
provetrite prostoriju i pozovite stru  €njaka za gasnu instalaciju.

Ako je Stednjak duze vreme van funkcije (odlazak na vikend i
odmor), obavezno zatvorite dovod gasa.

Za vreme rada zagrevaju se pojedini delovi Stednjak  a, prvenstveno
mesta za kuvanje i njihova okolina. Zbog toga OPREZ ! Deca mla da
od 8 godina ne smeju da se zadrzavaju u blizini Ste  dnjaka dok je
uklju éen !

Pazite na decu da se ne igraju sa Stednjakom!

Ne uklju €ujte Stednjak u elektri €nu instalaciju ako je priklju  €ni vod
oSte ¢en.

Oste €eni priklju €ni vod mora da se zameni ispravnim, a sme da ga
zameni samo stru €no lice ili serviser. Nestru €no priklju €enje i
popravci mogu da uzrokuju elektri  €ni udar i telesne ozlede.

Kod priklju €enja treba da se vodi ra €una da elektroinstalacija, do
mjesta gde se priklju ¢€uje Stednjak, bude takva da izdrzi potrebnu
struju. PAZNJA ! Stednjak obavezno mora da bude uze  mljen !
Neispravna sijalice u rerni mora da bude zamenjena ispravhom jer
kod visesistemskih rerni ona je i pokazatelj uklju céenosti rerne.
Pre zamene neispravne sijalice u rerni obavezno isk  lju €ite Stednjak
iz elektri €éne instalacije da biste izbegli mogu énost elektri €énog
udara!

Stednjak se ne sme priklju &ivati na spoljni tajmer ili na odvojeni
daljinski upravlja €.

Za drzanje sudova i tava koristite krpe ili rukavic e da biste izbegli
opekaotine.
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U ladici (ili pregradku) ispod rerne ne ostavljajte zapaljive i
eksplozivne predmete (krpe, hartija, plastikaisl. ) zbog opasnosti
od pozara i eksplozije! Pregradak koristite samo za odlaganje
pribora Stednjaka koji se trenutno ne koristi (Stit nik, itd.).
Stednjak ne sme da se koristi za zagrevanje prostor ija !

Pre priklju €enja Stednjaka na bocu te €nog naftnog gasa treba
pazljivo pro ¢itati uputstvo za upotrebu boce za gas i regulatora
pritiska na boci za gas i pazite da gumeno crevo ne dode u dodir sa
zadnjom stranicom Stednjaka.

Kada se u blizini Stednjaka priklju  €uju elektri €ni aparati pazite da
njihov priklju €ni vod ne do de u dodir sa vru €im delovima Stednjaka
ili otvorenim plamenom.

Peénicu ne smete da G¢istite aparatom za €iS¢éenje pod visokim
pritiskom pare, jer moze do ¢€i do kratkog spoja i oSte €enja
Stednjaka.

Staklokerami €ka plo €a je vrlo otporna, ali nije nelomljiva! Posebno
Siljati i tvrdi predmeti koji padnu sa visine mogu da ostete
staklokerami €ku plo €u.

Ako staklokerami €ka plo €a napukne, prsne ili se slomi, isklju  ¢&ite
sve prekida €e zona za kuvanje, isklju ¢€ite Stednjak iz uti €nice ili
izvadite osigura € da ne do de do strujnog udara i izvestite nadlezni
servis.

Nije dozvoljeno da se staklokerami €ka plo €a koristi kao radna
povrsSina.

Ne koristite abrazivna sredstva ili oStre metalne p  redmete za

€iS éenje staklene povrSine na vratima rerne jer tako mo  Zete da
napravite ogrebotine na staklu i da izazovete pucan je i rasipanje
stakla.

Zbog mogu énosti pozara , na plo €i nije dozvoljeno grejanje hrane u
alu-foliji ili u plasti  €nom posu du.

Ne pecite na dnu rerne i ne oblazite rernu aluminij  umskom folijom.
Ako postavite sud za pe €enje na dno rerne ili oblozite rernu
aluminijumskom folijom mozete da uzrokujete oSte ¢enje emajla
rerne, kao i da umanijite efikasnost pe €enja.

Kada se zona za kuvanje uklju €i €uje se zujanje koje nakon nekog
vremena prestane. Ovo zujanje je karakteristi  €no za zagreavanje
pomo €u zra€enja i ne deluje na funkciju mesta za kuvanje.
Pregrejani zejtin ili mast mogu da se brzo zapale n  a vreloj zoni za
kuvanije ili el. greja €oj plo €i. Zbog toga budite oprezni kod pripreme
hrane u zejtinu.
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Nikada ne uklju €ujte el. greja ¢e plo €e (zone) i ne palite gorionike
bez posude.

Neki Stednjaci imaju lakirane , a neki staklene pok lopce koje mozete
zatvoriti tek kada se ohlade greja €e plo €e i gasni gorionici kako ne
bi dosSlo do oSte éenja poklopca.

Ako je po poklopcu prolivenate €nost, obriSite je pre otvaranja
poklopca.

Sarke vrata rerne mogu da se oStete ako otvorena vr  ata
preopteretite teSkim predmetima. Zato na otvorenim vratima ne
smete da sedite, stojite ili da na njih odlazete te ~ Ske predmete.
Nemoijte da koristite ru  €ku rerne za podizanje ili pomeranje aparata.
Pri upotrebi Stednjaka treba da se pridrzava pravil  a upotrebe bilo
kojeg elektri €énog aparata :

- ne dopustajte deci ili licima sa posebnim potreba  ma da koriste
Stednjak,

- pre nego Sto po €énete €iS¢éenje Stednjaka, obavezno ga isklju éite iz
elektri €éne instalacije: izvadite osigura € ili isklju €ite LS — automat,

- nemojte da dodirujete aparat pokvasenim rukama d ok je uklju éen
u elektri énu mrezu

- nemojte da budete bosi dok upotrebljavate aparat.

U slu €aju kvara Stednjaka,isklju ¢€ite ga iz elektri €éne instalacije i
pozovite Servis za popravak. Natpisna plo  €ica sa podacima, koje pri
pozivu treba da se saopSte Servisu, smeStena je sa  prednje strane
rerne i dostupna je i nakon ugradnje rerne. Na toj nalepnici, vidljivoj
nakon otvaranja vrata rerne, nalaze se svi podaci p  otrebni za
prepoznavanje tipa / modela rerne te serijskog broj  a.

Preporu €a se da svake 3 godine pozovete stru €njaka za gasne
instalacije da bi proverio ispravnost Stednjaka.

PAZNJA! Tokom rada pojedini delovi tednjaka se zag  rejavaju,
osobito mesta za kuvanje i njihova okolina. Obratit e paznju i ne
dirajte grejne elemente!

Postarajte se da deca mla da od 8 godina budu udaljena od

uklju éenog Stednjaka ili pod stalnim nadzorom!

Priprema hrane na ulju ili masti zahteva oprez jer pregrejano ulje ili
mast mogu da se brzo zapale i da izazovu pozar. NIK  ADA ne
pokuSavajte da pozar ugasite vodom, ve € isklju €ite Stednjak i
ugasite vatru tako da ju prekrijete poklopcem ili v atrootpornim
plathom.

OPASNOST OD POZARA : nikada ne ostavljajte predmete  na
povrSini za kuvanje.
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Neki Stednjaci imaju poklopce koje mozete da zatvor ite tek kada se
ohlade grejne plo €e i gasni gorionici kako ne bi doSlo do oSte  €enja
poklopca. Ako je po poklopcu Stednjaka prolivena te énost, obrisite
je pre nego otvorite poklopac.

Paznja! Opasnost od opekotina ! Tokom rada rerna postaje vru €a.
Pri upotrebe rerne treba paziti da se ne diraju gre  ja€i u rerni !
PAZNJA ! Stednjak obavezno mora da bude uzemljen ! Proizvo da¢
ne preuzima odgovornost za ozlede ili Stetu nastal  u zbog
nepridrzavanja ovih uputstava. Elektri  €na sigurnost Stednjaka
garantovana je jedino ako je Stenjak ispravno spoje  n naispravnu
elektri €énu instalaciju sa uzemljenjem.

Kod priklju €enja treba da se vodi ra €una da elektroinstalacija, do
mjesta gde se priklju €uje Stednjak, bude takva da izdrzi potrebnu
struju.

Naéin isklju €ivanja mora da bude izveden i instalisan unutar évrste
elektri €éne instalacije sukladno nacionalnim propisima za iz radu el.
instalacije odgovaraju €eg napona.

upotrebu u doma ¢€instvu. Ako se aparat ipak tako
upotrebljava, garantni rok jednak je najkra  éem garantnom

Ovaj aparat je namenjen isklju €ivo za upotrebu u
doma €instvu i nije namenjen upotrebi u profesionalne
(komercijalne) svrhe ili namene koje nadilaze uvre  zenu

roku prema vaze €im zakonskim propisima.

Proizvo da€ ne snosi nikakvu odgovornost za ozlede ili
oSte €enja izazvana nepravilnim postavljanjem ili
upotrebom te ne priznaje pravo na garancijuu slu  €aju
nepridrzavanja uputstava za upotrebu i nesavesne
upotrebe Stednjaka.
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OPIS | DIMENZIJE STEDNJAKA SIRINE 56¢cm

MODEL DIMENZIJE (Sirina x dubina x visina)
SE56... 55,5x60x85 cm (143 cm - uz podignuti poklopac)
SV56... 55,5x60x85 cm

Slika 1
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1 - Poklopac Stednjaka

2 - PovrSina za kuvanje

3 - Komandna ploc¢a

4 - Rerna

5 - Vrata rerne

6 - Rucka na vratima rerne

7 - Poklopac prostora za odlaganje

8-1 - Elektricna obi¢na grejna plo¢a #18 cm /1,5 kW s ograniCivaem temperature
8-2 - Elektricna brzogrejna plo¢a ¢14,5 cm /1,5 kW

8-3 - Elektricna obi¢na grejna plo¢a 14,5 cm /1 kW

8-4 - Elektricna brzogrejna plo¢a 18 cm / 2 kW

9-1 - Elektricna zona za kuvanje 18 cm / 1,7 kW
9-2 - Elektricna zona za kuvanje 14,5 cm / 1,2 kW
9-3 - Elektricna zona za kuvanje g14,5cm/ 1,2 kW
9-4 - Elektricna zona za kuvanje 18 cm / 1,7 kW
9-5 - Pokazivac zaostale toplote

10-1 - Gasni gorionik snage 1,75 kW

10-2 - Gasni gorionik snage 3 kW

10-3 - Elektri¢na obi¢na grejna plo¢a 14,5 cm / 1 kW (SE5622...)
Elektri¢na brzogrejna plo¢a 14,5 cm / 1,5 kW (SV5622...)

10-4 - Elektri¢na obi¢na grejna plo¢a 18 cm / 1,5 kW

10-5 - Nosac sudova

11-1 - Gasni gorionik snage 1,75 kW

11-2 - Gasni gorionik snage 1 kW

11-3 - Elektricna obi¢na grejna plo¢a 14,5 cm / 1 kW
11-4 - Gasni gorionik snage 3 kW

11-5 - Nosaci sudova

12-1 - Gasni gorionik snage 1,75 kW
12-2 - Gasni gorionik snage 1 kW
12-3 - Gasni gorionik snage 1,75 kW
12-4 - Gasni gorionik snage 3 kW
12-5 - Nosaci sudova

13 - Pomoéni nosa¢ sudova

Uputstvo se odnosi na slede ¢ée grupe Stednjaka:

SE 5640...
SV 5640...
SE 5622...
SV 5622...
SE 5613...
SV 5613...
SE 5604...
SV 5604...
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OPIS | DIMENZIJE STEDNJAKA SIRINE 60cm

MODEL DIMENZIJE (Sirina x dubina x visina)
SEGO... 59,5x60x85 cm (142 cm - uz podignuti poklopac)
SV60... 59,5x60x85 cm

Slika 2
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1 - PovrSina za kuvanje

2 - Komandna plo¢a

3 - Rerna

4 - Vrata rerne

5 - Rucka na vratima rerne

6 - Poklopac prostora za odlaganje
7 - Ladica Stednjaka

8-1 - Elektricna obi¢na grejna plo¢a 14,5 cm /1 kW
8-2 - Elektricna brzogrejna plo¢a @ 18 cm / 2 kW

8-3 - Elektricna obi¢na grejna plo¢a 18 cm / 1,5 kW
8-4 - Elektricna brzogrejna plo¢a ¢14,5 cm/ 1,5 kW

9-1 - Elektricna obi¢na grejna plo¢a 14,5 cm /1 kW
9-2 - Elektricna brzogrejna plo¢a @ 18 cm / 2 kW

9-3 - Elektricna obi¢na grejna ploa 22 cm / 2 kW
9-4 - Elektricna brzogrejna plo¢a 14,5 cm /1,5 kW
9-5 - Poklopac Stednjaka (SE6040V...)

10-1 - Elektri¢na zona za kuvanje g14,5 cm /1,2 kW

10-2 - Elektricna duo zona za kuvanje 21/¢12 cm // 2,2/0,75 kW
10-3 - Elektri€¢na duo zona za kuvanje 26/@17 cm // 2,2/1,4 KW
10-4 - Elektri€na zona za kuvanje g14,5cm / 1,2 kW

10-5 - Pokaziva¢ zaostale toplote

11-1 - Gasni gorionik snage 1,75 kW

11-2 - Gasni gorionik snage 3 kW

11-3 - Elektri¢na obi¢na grejna plo¢a 18 cm / 1,5 kW
11-4 - Elektricna brzogrejna plo¢a g14,5cm / 1,5 kW
11-5 - Nosac¢ sudova

12-1 - Gasni gorionik snage 1,75 kW

12-2 - Gasni gorionik snage 3 kW

12-3 - Elektri¢na obi¢na grejna plo¢a 18 cm / 1,5 kW
12-4 - Gasni gorionik snage 1 kW

12-5 - Nosaci sudova

Uputstvo se odnosi na slede ¢ée grupe Stednjaka:

SE 6040...
SV 6040...
SE 6022...
SV 6022...
SE 6013...
SV 6013...
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UPRAVLJANJE STEDNJAKA

Svi uredaji za upravljanje i signalizaciju smesteni su na ¢eonoj plo€i. Stepen opremljenosti

ceone plocCe zavisi od tipa Stednjaka:

Elektri €ni i elektro-gasni konvencionalni Stednjak (SE56...

/ SE60...)

SE5640...
3 4

@ E‘®/D¢/D

Gl

SE6040...

QODDO D
AL A
1 34 2

SE5622... , SE5613... , SE5604...
3 4
0O o e o

RO

SE6022...

, SE6013...

080 &
o A\
5 1 34 2

Slika 3
1 - dugmad sklopki (gasnih slavina) za upravljanje grejnim plo€ama (gasnim gorionicima)
2 - dugme sklopke za upravljanje rernom
3 - zuto signalno svetlo (pali se kad je uklju€ena bilo koja el. grejna ploca ili rerna)
4 - crveno signalno svetlo (pali se samo kada je uklju¢eno grejanje u rerni)
5 - taster za paljenje gasa elektricnom varnicom
Elektri €ni i elektro-gasni visSesistemski Stednjak (SV56... / SV60...)
SV5640... SV6040...

3 4

8 9 o gD G

]

o
¢
34 5 2

SV5622... , SV5613... , SV5604...
3 4

0 O [__‘®/D0/I e

~ObHOBE

SV6022...

, SV6013...

2

NOL0JoJoYoROY
\ =
6 1 34 5 2

Slika 4

1 - dugmad sklopki (gasnih slavina) za upravljanje grejnim plo¢ama (gasnim gorionicima)
ili zonama za kuvanje kod Stednjaka sa staklokeramickom plo¢om
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- dugme sklopke za izbor na¢ina rada rerne

- Zuto signalno svetlo (pali se kad je uklju¢ena bilo koja el. grejna plo¢a)
- crveno signalno svetlo (pali se samo kada je uklju¢eno grejanje u rerni)
- dugme sklopke za izbor temperature u rerni

- taster za paljenje gasa elektricnom varnicom

- dugme signalnog ¢asovnika

Elektri €ni viSesistemski Stednjak sa programskim €¢asovnikom

SV6040GUK...

Slika 5

~NOoO o~ WNPE

- dugmad regulatora energije za upravljanje dvokruznim zonama za kuvanje

- dugmad 7-pozicione sklopke za upravljanje jednokruznim zonama za kuvanje
- dugme sklopke za izbor temperature u rerni

- Zuto signalno svetlo (pali se kad je uklju¢ena bilo koja zona za kuvanje)

- crveno signalno svetlo (pali se samo kada je uklju¢eno grejanje u rerni)

- dugme sklopke za izbor temperature u rerni

- programski ¢asovnik

PAZNJA |

ijf Kod viSesistemskih Stednjaka SV... (osim modela SV 5604...)

pokazatelj uklju €enosti rerne je rasveta unutar rerne. Neispravna
sijalica rerne mora biti obavezno zamenjena ispravnh  om !

UPUTSTVA ZA RACIONALNU UPOTREBU

Za kuvanje koristite samo posude sa ravnim i masivnim dnom, koje ne menja oblik ni pri
visokim temperaturama.

Uvek izaberite odgovarajucu zonu za kuvanje prema posudi: dno posude i pre¢nik zone za
kuvanje trebaju biti jednako veliki (slika 6).

Pazite kod postavljanja posude da posuda bude u sredini zone za kuvanje.
Staklokeramicka ploc¢a i dno posude moraju uvek treba da budu Eisti: prljavstina i ostaci
hrane (posebno oni koji sadrze Secer) kao i zrnca peska ili ostaci sredstava za CiScenje
mogu da se zapeku na ploci i da je oStete.

Posude za kuvanje odaberite tako da plamen ne prelazi dno posude (slika 7).

Kuvajte uvek u poklopljenim posudama i pri tome pazite da poklopac dobro naleze.

Kod dugotrajnog kuvanja jela koristite posude za kuvanje pod tlakom.

Pravovremenim isklju€ivanjem grejacih plo€a (zona) i rerne, iskoristite zaostalu toplinu i na
taj nacin uStedite energiju.
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Slika 6 Slika 7

Ako za kuvanje koristite vatrostalno stakleno odnosno porculansko posude, pridrzavajte se
uputstva proizvodaca posuda.

Ako Kkoristite lonac pod pritiskom, nadgledajte ga dok ne postigne pravilan pritisak. Grejnu
ploCu (zonu) na poc€etku upalite na najvecu snagu, a zatim povremeno snizite snagu
grejanja.

Uvek pazite da u loncu pod pritiskom, a i u ostalim loncima i sudovima, uvek bude dovoljno
teCnosti jer zbog isparavanja sud moze da ostane prazan, a zbog pregrejavanja moze doci
do oStecenja lonca i grejne ploce.

PAZNJA!

Tokom rada pojedini delovi Stednjaka se zagrejavaju :
osobito mesta za kuvanje i njihova okolina.

Obratite paznju i ne dirajte grejne elemente!

Postarajte se da deca mla da od 8 godina budu udaljena od
uklju éenog Stednjaka ili pod stalnim nadzorom!

ulje ili mast mogu da se brzo zapale i da izazovu p  ozar.
NIKADA ne pokuSavajte da pozar ugasite vodom, ve ¢
isklju €ite Stednjak i ugasite vatru tako da ju prekrijete
poklopcem ili vatrootpornim platnom.

i Priprema hrane na ulju ili masti zahteva oprez jer pregrejano

OPASNOST OD POZARA : nikada ne ostavljajte predmete  na
povrsini za kuvanje.

Neki Stednjaci imaju poklopce koje mozete da zatvor  ite tek
kada se ohlade grejne plo ¢€e i gasni gorionici kako ne bi
doSlo do oSte éenja poklopca.

Ako je po poklopcu Stednjaka prolivena te  €nost, obriSite je
pre nego otvorite poklopac.
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UPRAVLJANJE GREJNIH PLO CA

Pre prve upotrebe preporu¢amo da svaku grejnu plo¢u zagrevate 3-5 minuta na najviSem
stepenu regulacije. Pri tome ¢e doci do pojave manjeg dimljenja previake na ploci, nakon ¢ega
obavezno provetrite prostoriju. Na taj nacin prevlaka postiZze svoju najvecu tvrdocu.

Ne stavljajte vlazne posude i poklopce na ploce i ne hladite vru¢e posude na isklju¢enim
plo€ama. Vlaga na ploCama uzrokuje koroziju plo¢a. Snaga grejnih plo¢a reguliSe se
odgovarajucim 7-pozicionim sklopkama preko dugmadi (slika 8).

Normalna grejna plo €a
Najvecu snagu ima plo€a za kuvanje na poloZaju 3, a najmanju na
polozaju izmedu 0il.

Brza grejna plo ¢éa

Ploca za brzo kuvanje (sa crvenim krugom u sredini) razlikuje se od
normalne grejne plo¢e po tome Sto moZe da postigne svoje
maksimalno zagrevanje brze od normalne grejne ploCe jer ima vecu
snagu. Crveni krug u sredini se zbog pranja i zagrevanja moze da
izbriSe.

Slika 8

Tabela 1 - Upotreba grejnih plo€a 7-pozicionim dugmadima za upravljanje

POLOZAJ DUGMETA KORISTITE ZA
0 Ploc¢a je isklju¢ena
. Odrzavanje temperature jela
1 Dugotrajno kuvanje malih koli¢ina jela
. Dugotrajno kuvanje velikih koli€ina jela
2 Uzastopno przenje mesa, ribe, jaja, palacinki
. Brzo zagrevanje mleka, przenje
3 Brzo zagrevanje: npr. vode ili Caja

UPRAVLJANJE ZONAMA ZA KUVANJE

Staklokeramicke radne ploCe su opremljene sa dvokruznim i jednokruznim zonama za
kuvanje.

Upravljanje jednokruznim zonama
Ovim zonama upravlja se 7-pozicionim sklopkama preko dugmadi (slika 8). Veci broj oznacava
vecCu shagu zone.

Tabela 2 - Upotreba jednokruznih grejnih zona 7-pozicionim dugmadima za upravljanje
POLOZAJ DUGMETA KORISTITE ZA
0 zona za kuvanje je isklju¢ena
. polagano kuvanje, najmanja snaga
1 nastavak kuvanja
. kuvanje i pe€enje vecih komada
2 uzastopno pecenje, zaprska
. pecCenje, przenje
3 vrenje, zapecenost, najveéa snaga
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Upravljanje dvokruznim zonama

Ove su zone oblikovane tako da se zone grejanja mogu da se prilagode veli€ini i obliku
posude koju koristite (slika 9, poz.1).

Slika 9 Slika 10

Manje polje uklju€uje se okretanjem pripadajuceg drska (slika 10) od ,0“ do ,,3“ u smeru
kazaljke na ¢asovniku.

Vece polje ukljuCuje se okretanjem pripadajuceg drSka na simbol * O+ (nakon oznake 3)
kada se zacuje “klik “Sto je znak da je ukljuen drugi (veéi) krug . Zatim podesite Zeljeni stepen
shage (1-3). Postavljanjem drSka na polozaj ,,0" iskljuCujete sve zone za kuvanje.

Pokaziva € zaostale topline
Svaka zona kuvanja ima signalnu lampicu , (slika 9, poz.2) koja se upali kada je zona kuvanja

vruéa. Kada se zona za kuvanje ohladi (ispod 60°C) lampica se ugasi . Pokaziva¢ zaostale
topline moze se upaliti i ako na zonu kuvanja, koju niste koristili, postavite vrucu posudu.

UPOTREBA GASNIH GORIONIKA

Tabela 3
Vrsta gorionika Pre¢nik posude (mm)
Jaki (3 kw) 220 - 260
Srednji (1,75 kW) 180 - 220
Mali (1,0 kW) 120 - 180

Kod prvog koriStenja gorionika, pricekajte nekoliko trenutaka pre paljenja gasa kako bi iz cevi
izaSao vazduh.

Pre prve upotrebe pozeljno je da upalite gas na gorionicima povrSine za kuvanje i da ga
pustite da gori nekoliko minuta pre nego postavite sud za kuvanje, da bi izgorela razna
pomocna sredstva koriS¢ena u proizvodniji i da se uklone neprijatni mirisi koji se pri tome
stvaraju.
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Rad gorionika na povrsSini za kuvanje reguliSe se okretanjem
dugmadi na komandnoj ploci (slika 11). Simbol iznad drska
oznacava pripadnost slavine za gas pojedinom gorioniku. Drzak
slavine za gas pritisnite i pritisnutog okrenite iz polozaja 0 za 1/4
kruga u polozaj o) (MAX) i pritisnite dugme za paljenje gasa el.
iskrom. Ako zbog nestanka el. energije ili vlaznih svjecica za
paljenje, elektricno paljenje ne deluje, gas mozete upaliti i upaljenim
drvcem ili upaljaem za gas. Drzak slavine za gas drzi se pritisnut 10
: do 15 sekundi koliko je potrebno da se zagreje osigurac paljenja .
Slika 11 | Ako se gas odmah ne upali, ponovite postupak.

Okretanjem drska dalje u istom smjeru plamen se smanjuje sve do poloZaja kada je plamen
najmanii, do polozaja & (MIN) .

Ne preporucujemo polozaje izmedu O i o) (MAX) jer je u tom podrucju plamen nestabilan i
moze se ugasiti. Plamen se gasi okretanjem drSka u obrnutom smjeru. Ako se plamen
slu¢ajno ugasi (zbog propuha, prelevanje te¢nosti ili sl.) gas ¢e strujati joS oko 30 sekundi, a
onda osigurac paljenja automatski zatvori ventil i prekida nekontrolisano izlazenje gasa. Ako
se plamen gorionika ugasi - iz bilo kojeg razloga - zatvorite gorionik i pre ponovnog pokusaja
paljenja pricekajte najmanje 1 minut. Da biste manje sudove sigurno smestili na reSetku,
mozZete iznad gorionika na reSetku da postavite priloZzeni pomoéni nosac¢ sudova (limeni
emajlirani krstic).

UPOTREBA RERNE

Paznja !

Opasnost od opekotina !
Tokom rada rerna postaje vru ¢a. Pri upotrebe rerne treba

paziti da se ne diraju greja €i urerni!

Pecnica je opremljena, zavisno od modela Stednjaka:
- donjim, gornjim, infra grejac¢em i kruznim grejaem
- reSetkom, na koju se postavlja posuda s jelom ili jelo direktno, npr. meso pri pe€enju na
rostilju
- dubokom i plitkom tavom za pecenje mesa i vlaznijih kolaca ili za sakupljanje masnoce;
- vodilicama tava, koje mogu da budu vucene ili ziCane i koje se uvek broje odozdo prema
gore
(naznaceni brojevi u tablicama pecenja u nastavku).

doniji greja € isklju éen, odnosno pri upotrebi gril greja  €a pri €éemu

f Duboki tiganj ne stavljajte u prvu vo  dicu, osim u slu €aju ako je
duboki tiganj sluzi samo kao sud za sakupljanje mas no¢e.
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ReSetka sa Stitnikom

Konvencionalna rerna
(slika 12-1)

1-1 - 1. vodica tiganja (u limu)
1-2 - 2. vodica tiganja (u limu)
1-3 - 3. vodica tiganja (u limu)

2 - gornji grejac

3 - rasveta u rerni

4 - reSetka sa Stitnikom
5 - duboki tiganj

ViSesistemska rerna
(slika 12-2)

1-1 - 1. vodica tiganja
1-2 - 2. vodica tiganja
1-3 - 3. vodica tiganja
1-4 - 4. vodica tiganja

2 - gornji grejac i gril

3 - rasveta u rerni

4 - pregradni zid

5 - boc¢ni katalitiCki umeci
6 — vodice tiganja (ziane)
7 - reSetka sa Stitnikom

8 - plitki tiganj

9 - duboki tiganj

Slika 13
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Da biste reSetku pravilno namestili u prostoru rerne (slika 13), umetnite ju na zeljeni nivo
vodica, spustite u smeru (1) i gurnite reSetku do kraja (2). Stitnik na reSetki treba da bude
okrenut prema zadnjoj povrSini rerne. Kada izvlaCite reSetku sa sadrzajem iz rerne, njezina
forma i vodica sprecavaju nekontrolisano prevrtanje sto je veoma korisno kod pregledavanja
da li je jelo gotovo ili kod okretanja jela tokom pecenja.

UPOTREBA KONVENCIONALNE RERNE

Paznja !

Opasnost od opekotina !

Tokom rada rerna postaje vru ¢€a. Pri upotrebe rerne treba
paziti da se ne diraju greja €i urerni!

Kada se rerna koristi prvi put, pre pe€enja namirnica pustite da se prazna rerna zagrejava oko
30 minuta na temperaturi od oko 250 °C da bi izgorela razna pomoc¢na sredstva koriStena u
proizvodniji i time izgubili neprijatni mirisi. Pri tome obvezatno provetravati prostoriju.

Rerna se termostatski kontroliSe.

Nakon hladenja ocistite rernu sa toplom vodom u koju ste stavili neSto sredstva za ru¢no
pranje.

o NamjeStanje Zeljene temperature u rerni vrSi se pomocu drska za

. 0 upravljanje radom rerne (slika 14) koji na sebi, osim brojeva koji
/ M \O oznacavaju temperaturu u rerni kada rade oba greja¢a, ima joS i
=) \ ) \ sledece simbole:
= ) O
\\0\9 | 1,// _\Qf_

~\(\ O(;z °c,/ - uklju¢ena rasveta u rerni
Slika 14

D - uklju¢en samo donji grejac. Namenjeno je za pe€enje odozdo, zagrevanje hrane,
sterilizaciju posuda ili dugotrajno i lagano pecenje. Pri tome nije mogu¢ izbor temperature
pecenja.

D - uklju€en samo gornji greja¢. Namenjeno je za zagrevanje prethodno pripremljene hrane
(postavljanje na 3. vodicu) ili za odmrzavanje hrane (postavljanje tiganja na 1. vodicu).
Nije mogu¢ izbor temperature u rerni.

Drzak za regulaciju temperature u rerni postavi se na zeljenu temperaturu.

Zeljena temperatura u rerni postignuta je tek kada se crveno signalno svetlo iskljudi.
Pripremljena hrana za pecenje u odgovarajucoj tavi postavlja se na vodicu tava i to:
- na 3. vodicu , kada se pece nisko testo, keksi i sl.

- na 2. vodicu , kada se pece visoko testo, veéi komadi mesa i sl.
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UPOTREBA VISESISTEMSKE RERNE

Paznja !

Opasnost od opekotina !
Tokom rada rerna postaje vru ¢a. Pri upotrebe rerne treba

paziti da se ne diraju greja €i urerni!

- o Kada se rerna koristi prvi put, pre pecenja
< 0 / 0o namirnica pustite da se prazna rerna zagreva
V- S \ P & oko 30 minuta da bi izgorela razna pomoc¢na
( / | ) \ | sredstva koristena u proizvodniji i tako uklonil
'\ neprijatni mirisi. Pri tome postavite drzak za

A { \\
= N || |
\\ | gﬂ' } @ regulaciju temperature u rerni na 250 °C (slika
A o 15), a drzak za izbor pecCenja (slika 16) na
Os, _001/ Q\\/ ) pecenja ( )

simbol : Prostoriju pri tome treba
Slika 15 Slika 16 provetravati.

Kada se pecnica ohladi, o istite je sa toplom vodom i sredstvom za ru¢no pranje. Kod ovog
Stednjaka imate mogucnost izbora izmedu razli€itih nac¢ina pecenja. Pomocu drSka za biranje
nacina rada rerne omoguceno je da potroSac izabere da li ¢e peci na klasi¢an (konvencionalni)
nacin tj. gornjim i donjim grejaem, kruzenjem vruc¢eg vazduha ili grilanje na jedan od 3
moguca nacina.

Kod kruzenja vruceg vazduha ventilator koji se nalazi u straznjem delu rerne usisava vazduh iz
rerne, vodi ga preko greja¢a i duva vreli vazduh direktno na namirnice koje su hamenjene za
pecCenje. Tako postoji stalna cirkulacija vrelog vazduha.

Temperature potrebne za pecenje ili grilanje nesto su nize od temperatura kod
konvencionalnog nacina grejanja. Praksa je pokazala da su kod nekih jela bolji rezultati kada
se koristi klasi¢ni nacin grejanja, dok je za druga opet bolje kruzenje vru¢eg vazduha. Koji
nacin grejanja cete koristiti zavisi od vasSeg ukusa.

Napomena:
Tabele daju primere koju hranu treba pripremati na odgovaraju ¢oj temperaturi i imaju
ulogu samo op ¢éeg vodi €a jer svatko kuva prema vlastitim navikama i iskust ~ vima.

$
040

Otapanje bez zagrejavanja (kruZenje hladnog vazduha ) (slika 17)

Ovim nadinom postizemo brzo otapanje zamrznute hrane
pomocu kruZzenja vazduha bez zagrejavanja. Otapamo
putar, voce, zele, Cokoladne torte i slicno. Drzak za biranje

&
640

nacina rada rerne postaviti na simbol , adrzak za

izbor temperature u rerni na polozaj “0”.
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Zagrevanje vru éim vazduhom (slika 18)

Na zadnjoj strani rerne nalazi se ventilator koji usisava
vazduh iz rerne, vodi ga preko kruznog grejac¢a i ponovo
vraca u rernu. Tako vruéi vazduh stalno kruzi oko hrane
koja se nalazi u rerni. Predzagrevanje rerne nije potrebno
jer se zeljena temperatura dobije u kratkom vremenu. Ovaj
nacin grejanja posebno je pogodan za pecenje u viSe nivoa.

Dakle, uz meso ili ribu istovremeno mozete da stavite i
priloge, npr. krompir, pirinac, ali i slatko pecivo, a da se
pritom mirisi ne prenose sa jedne namirnice na drugu. Npr.
uz svinjsko pec€enje na 180 °C mozete da dodate pecivo
koje zahteva temperaturu od samo 160 °C. Prednost ovog
Slika 18 | nacina grejanja je usteda vremena i energije.

Drzak za biranje nagina rada rerne postavi se na simbol & , a drzak za izbor temperature u
rerni na zeljenu temperaturu (pogledati tabelu za pe€enje vru¢im vazduhom). Crveno signalno
svetlo gori dok rerna zagreva, a gasi se kada je dostignuta nameStena temperatura.
Iskoristite zaostalu toplinu: oko 5-10 min pre kraja pecenja iskljucite pecnicu.

Otapanje vru¢im vazduhom

Na ovaj nacin otapa se duboko zamrznuta hrana. Jela u plitkim aluminijumskim posudama
odmrznuce se posebno brzo jer aluminijum je dobar vodi¢ topline. Preporuca se za
odmrzavanje jela od mesa i povréa da se koriste plosnate (ravne) aluminijumske posude, a za
odmrzavanje sirovog i duboko zamrznutog mesa i voca zatvorene, vatrootporne posude.
Hrana se prilikom odmrzavanja stavlja na srednju vodicu.

Pecenje testa vru¢im vazduhom

Kolage, kekse i €ajno pecivo moZete da pecete istovremeno u vise nivoa. Time ne Stedite
samo vreme nego i energiju. Prethodno zagrevanje rerne nije potrebno, osim kod biskvitnih
torti i hleba. Istovremeno moZzete peci razne kolace. Pri tome pazite da se temperature
pec€enja uglavnhom poklapaju. Ako koristite viSe tava istovremeno, nastace viSe pare nego kod
jedne tave. To se narocito odnosi na voc¢ne kolace. Zato kod jako vlaznog voca stavite
maksimalno 2 tave. Ako koristite samo jednu tavu, uvek je umetnite u 2. vodicu (vodice se
broje od dole prema gore). Ako koristite dve tave preporucuje se pecenje na 1. i 3. vodici.
Poluvisoko pecivo u posudi za pec€enje kao npr. pecivo od dizanog testa ili pecivo u modelu
umece se u 2. vodicu odozdo. Preporucljivo je da prilikom pe€enja hleba prvo umetnete
duboku tavu za skupljanje masnoce sa 1/4 | vru¢e vode.

Pecenje mesa vru¢im vazduhom na reSetki

Ovaj nacin pec€enja ima dobru stranu jer omogucuje da meso ostane so¢no i ukusno. Zbog
kruZenja vru¢eg vazduha povrSina mesa brzo se zapece te tako sok od mesa ostaje u mesu,
¢ime se ocCuva njegov okus.

Pripremanje mesa

Vreme pecenja skratiCe se ako se iz mesa izvade kosti. Pre peCenja meso namazite zejtinom
ili solju, ili mjeSavinom zejtina, soli i paprike.
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Tako pripremljeno meso postavite na reSetku i zajedno sa dubokim tiganjem za sakupljanje
masnoce stavite ga u hladnu rernu. Okretanje mesa u ovom slu€aju nije poterebno jer ga sa
svih strana okruzuje struja vruc¢eg vazduha. Zamrznuto meso mozete da pecCete bez
prethodnog odmrzavanja. Pri tom se bira oko 20 °C niza temperatura, a vreme pecenja se
produzuje za 1/4. Treba da znate da za pecenje 1 cm visine mesa treba 15 do 18 minuta
vremena. Pritiskom na meso mozete da proverite stanje pecenja. Pre poCetka seCenja mesa,
poZzeljno je da saCekate najmanje 10 minuta da iscuri sok iz mesa i tek tada pocnite sa
secenjem. Pravilo je da se za ve¢e komade mesa i ako ih ima viSe, bira niza temperatura,a

tako i duze vreme pecenja.

Priprema i pecenje piletine:

Priprema se vrsi kao i kod drugog mesa. Posoljene pilice zatim postavite na reSetku ledima
prema dolje i zajedno sa dubokim tiganjem za sakupljanje masnoce stavite ih u rernu. Kada
se pece patka ili guska trebate u posudu za skupljanje masnoce uliti priblizno 1/2 | vru¢e vode.
Skupljenu masnocu u posudi mozZete joS da Kkoristite jer nije zapaljena.

Tabela 4 - Pe€enje vruéim vazduhom

Vrsta hrane Koli€ina Vodica Tempoeratura Vreme peéenja
kg C min
Hleb 1i3 160 230 50-60i10
Biskvit 1i3 160 20
Pita od jabuka 1i3 170 60
Mramorni kola¢ 1i3 160 30-40
SavijaCa 1i3 1601170 60
Kola€ sa grozdicama 2 160 50
Keks 2i3 160 25-30
Govedina 2,5 2ili 3 180 120 - 135
Patka 3 180 110
Teletina 2 2 160 120 - 140

= Zagrevanje odozdo i odozgo (slika 19)

Grejaci smeSteni gore i dole u rerni zrace svoju toplinu
direktno na namirnice za pecCenje . PeCe se samo na
jednom nivou. Ovaj nacin grejanja posebno je pogodan za
divljac, piletinu te pec€enje hleba i biskvitnih torti.

Drzak za biranje na€ina rada rerne postavite na simbol

=, 0 a drzak za izbor temperature na Zeljenu
temperaturu.

Rerna se prethodno zagreva na temperaturu na kojoj se
jelo peCe. Temperatura je postignuta kada se crveno
Slika 19 signalnc_) svetlo tri puta ugasi. Temperature iz tabele mogu

u praksi donekle odstupati. Kolaci se peku u kalupima za
pecenje ili u emajliranom dubokom tiganju.
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Iznimka su keksi i ¢ajno pecivo, koji se peku u plitkim emajlovanim tavama. Kod pec€enja
grejanjem odozgo i odozdo je vrlo bitan materijal iz kojeg je izraden kalup ili tava.

Forme od crnog lima najbrze prihvacaju toplinu i prenose je na testo, pa zbog toga zahtevaju
kraca vremena pecenja. Forme od belog lima odbijaju toplinu pa se kolac¢i u takvim formama
peku duze.

Pripremljeno meso pece se na reSetki ili se stavlja direktno u duboki tiganj za sakupljanje
masnoce. Za vreme pecenja meso povremeno okredite i premazujte.

Iskoristite postojecu toplinu: oko 5-10 min pre kraja pec€enja isklju€ite pecnicu.

Tabela 5 - Klasi¢an nacin pe¢enja

Vrsta hrane Vodica Temperatura Vreme peéenja
°C min
Mramorni kola¢ 2 170 35
Hleb 2 190 60
Kola€ sa grozdicama 2 180 45 - 50
Biskvit 3 170 25

Grilanje uz kruzenje vazduha (slika 20)

Ovo je jedan potpuno novi nacin grilanja gde se kruzenje
vazduha kombinira sa ve¢ poznatim grilanjem. Grilanje sa
kruzenjem vazduha koristimo za pecenje peradi i vecih
komada mesa, Cija teZina treba da bude najmanje 1 kg .

Drzak za biranje sistema rada u rerni se postavlja na simbol

2

Drzak za izbor temperature se namestite na temperaturu
Cije se orjentacione vrednosti nalaze u tabeli. Prethodno
zagrevanje rerne nije potrebno.

Slika 20

Paznja! Prigrilanju vrata rerne moraju biti zatv  orena !

Meso polozite na reSetku i stavite u rernu na srednju vodicu. Ispod nje se stavi duboki tiganj za
sakupljanje masnoce. Ako se radi o ve¢em komadu mesa reSetka se stavlja zajedno sa tavom
za sakupljanje masnoce u 1. vodicu. Sto je vedéi i deblji komad mesa, namestite nizu
temperaturu. Za vreme grilanja meso jednom okrenite.

Tabela 6 - Grilanje uz kruzenje vazduha

Vrsta mesa Ko:iéina Vodica Tempotératura Vremt:?n riJr?éenja
Pile 1,2 3 180 90 - 100
Govedina 1,5 3 160 - 170 120 - 140
Patka 1,5 3 160 - 170 150
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Slika 21

Intenzivno grilanje (slika 21)

Pomocu intenzivnog grila mozemo peci vece koli€ine mesa
Cija debljina ne sme da prelazi 3 cm. Ovaj nain posebno je
pogodan za kratkotrajno pec€enje Snicla, kotleta, kobasica,
sendvi€a, sve u velikim koli¢inama.

Pripremljeno meso (posoljeno i nauljeno) priblizno jednake
debljine postavite na reSetku ili u duboki tiganj za
sakupljanje masnoce.

Veliki komadi mesa sole se kratko pre grilanja, a mali
odmah nakon grilanja.

ReSetka sa tanjim komadima mesa postavlja se u gornju
vodicu, a sa debljim u srednju. Duboki tiganj za sakupljanje
masnoce postavlja se direktno ispod reSetke.

Zbog lakSeg €iS¢enja, tavu za pec€enije ili reSetku oblozite aluminijumskom folijom.
Rerna se prethodno zagrejava priblizno 5 min.

Drzak za izbor nacina pecenja postavi se na simbol @ regulator temperature na zeljenu
temperaturu, €ije orjentacione vrednosti se nalaze u tabeli. Vreme pecenja zavisi o vrsti,
kakvoci i veli€ini mesa. Grila se zatvorenim vratima.

A\

Paznja! Pri grilanju vrata rerne moraju biti zatv

orena !

Tabela 7 - Pe€enje intenzivnim grilom

Vrsta hrane Vodica Temri%ratura Vreme pecenja (min)
1. strana 2. strana

Pljeskavice 4 200 — 220 12 10

Komadi jetre 4 200 - 220 10 6

Telecée Snicle 4 200 — 220 20 10

Kotleti 3 200 — 220 20 8

@ Grilanje (slika 22)

g

-

iy
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Slika 22

Uobic¢ajen nacin grilanja koristimo kada intenzivni gril nije
potreban, odnosno za grilanje manijih koli¢ina mesa, ¢ime
Stedimo elektricnu energiju. Inae postupak je u svemu

jednak kao kod intenzivnog grila, osim Sto drzak za biranje
wv

sistema rada u rerni treba da postavite na simbol
Orjentacione vrednosti temperatura na kojima se vrSi
grilanje jednake su kao i kod intenzivnog grila.
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UPOTREBA CASOVNIKA ZA PROGRAMIRANJE

ELEKTRONSKI CASOVNIK ZA PROGRAMIRANJE VREMENA PE CENJA SA 6 DUGMADI
(slika 23)

PodeSavanje €asovnika ’

$55
Pritisnite istovremensgpdugme trajanja peCenja T—T i
zavrSetka pecenja 1T, a zatim pritisnite dugmad +/ -
za namjestanje Zeljenog vremena. (Drugi nacin :

pritisnuti dugme "ruéno" \_I , @ zatim pritiskati dugmad
+/ - za namestanje.)

Slika 23

Ruéna funkcija
Za odabir naCina rada bez odredivanja vremena zavrSetka pecenja pritisnite dugme “ru¢no”

0

Postavljanje vremena trajanja pe €enja u polu-automatskom modu
F:?stavljanje Zeljenog vremena traiania“peéenia obavlja se pritiskom dugmeta trajanja pecenja
§5% $55
1T_Fi dugmadi +/-. Simboli AUTO i T_F se pojave na displeju. Po i?steku namestenog
§5%
vremena pecenja ukljuCuje se zvucni signal i isklju€uje rerna. Simbol —F se ugasi a AUTO

pocinje titrati. Postavite drzak za izbor temperature pecenja i drzak za izbor na€ina ponovo u

. o N Al
polozaj 0, a zatim pritisnite dugme za ru¢nu funkciju LI

Postavljanje kraja vremena pe ¢€enja u polu-automatskom modu
Postavljanje Zeljenog vremena kraja pecema obavlja se pritiskom dugmeta zavrSetka pecenja

1:I' i dugmadi +/-. Simboli AUTO i ‘Cl'se pojave na displeju. Po |steku namestenog

vremena pecenja, ukljuCuje se zvuéni signal i isklju€uje rerna. Simbol '1:l' se ugasi a AUTO
pocinje titrati. Postavite drzak za izbor temperature pecenja i drzak za izbor na€ina ponovo u

polozaj 0, a zatim pritisnite dugme ru¢ne funkcije \WI

Automatska funkcija (postavljanje viemena pra  éenja sa odgodom)

F:?stavljanje Zeljenog vremena kraja pef;:enia obavlja se pritiskom dugmeta trajanja pecenja
§5% $5§
T_Fi dugmeta +/-.Simboli AUTO i T_F se pojave na zaslonu. Pritisnite tipku zavrSetka

pecenja T_T i zatim pritiskanjem dugmadi +/- namestite vreme po isteku kojeg Zelite da se

§5548
rerna ISk|jUCI Simbol T ¢e se ugasiti. Kada se dostigne vreme pocetka pecCenja tada se
§9548
simbol ‘1“:? ponovo upali. Po zavrSetku automatskog programa simbol AUTO pocinje titrati,
§5%
simbol T—F ¢e se ugasiti, a zvuéni signal ¢e se oglasiti pa se moze prekinuti pritiskom na bilo

koje dugme.

Broja € minuta (signalni  éasovnik)

TIMER

Pritisnite dugme broja¢a minuta D i pomoc¢u dugmadi +/- odaberite Zeljeno vreme trajanja
pecCenja. Po isteku namestenog vremena uklju€uje se zvuéni signal koji se moze prekinuti
pritiskom na bilo koje dugme. Zvuéni signal moze trajati do 7 minuta. Pritiskom na dugme
(dok zvucni signal traje) moguce je odabrati 3 razliCite frekvencije signala.
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Greske kod programiranja

Ne moze da se npr. programira vremensko razdoblje pecenja koje bi pocelo ranije od vremena
koje je trenutno prikazano na ¢asovniku. Ako se to ipak pokuSa, greSka u programiranju biti ce
naznacena zvucnim i svetlosnim treperec¢im signalom znaka AUTO.

Programska greSka moze se ispraviti promenom vremena pocetka i trajanja pecenja.

PoniStavanje programa pe ¢enja
Program pecenja moze da se ponisti pritiskom na dugme ru¢ne funkcije.

UPOTREBA MEHANICKOG SIGNALNOG CASOVNIKA

Signalni ¢asovnik je mehanizam sa opruznim pogonom i zvuénim
signalom.

Stavlja se u pogon tako da se drzak okrene desno u smeru kretanja
kazaljke na ¢asovniku (slika 24). Najdulje vreme postavljanja je 60
minuta. Nakon isteka postavljenog vremena javi se zvucni signal, koji
se sam iskljucuje.

Casovnik ima moguénost ponistavanja vremena okretanjem drska
ulevo, ali samo do nule.

Slika 24

PokuSaj daljnjeg okretanja moze da uzrokuje oSte  éenje
¢asovnika !

CISCENJE | ODRZAVANJE

Pre €iSéenja Stednjaka obavezno ga isklju €ite iz elektri éne
mreze: izvadite osigura ¢, isklju €ite LS-automat ili izvadite
utika € iz uti €nice.

Stednjak se ne sme @&istiti parnim aparatom za  €i$éenje pod
visokim pritiskom jer moze do ¢i do kratkog spoja i oSte €éenja
Stednjaka.

Za Ciscenje emajlovanih, hromiranih i staklenih povrsSina koristite toplu vodu, deterdzent i
mekanu krpu. Za CiS¢enje povrSina od nerdajuceg Celika koristite poseban deterdzent za tu
namenu. Ne koristite abrazivna sredstva ili oStre metalne Cetke za €iScenje stakla vrata
pecnice jer mogu da oStete staklo i da uzrokuju njegov lom.

Kod CiS¢enja ne treba da se koriste ostri predmeti, da se ne oStete emajlovane, lakirane i
povrSine od nerdajuceg Celika. Kod upotrebe deterdzenata i specijalnih sredstava za CiS¢éenje
drzite se uputstva i preporuc¢enog doziranja od strane pojedinih proizvodaca i pri tome mislite
na oCuvanje okoline.

Ciséenje greja ¢éih plo éa
Grejace ploce ocistite vlaznom krpom, a posle ih obriSite suvom krpom. Razlivena te¢nost i sol

odmabh obriSite sa plo¢a! Koristite samo posude sa suvim dnom, a mokre predmete ne smete
da stavljate na vrucu plocu.
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Hranu koja je prekipela treba da ocisti dok se jos kuva, tako da se Stednjak ne zapece.

Posle duzeg razdoblja, kada se obloga na ploci istroSi, o¢iS¢ene ploce lagano namazite sa
zejtinom ili sredstvom koje je specijalno za to izradeno, a ivice grejnih ploca, koji su od
nerdajuceg Celika, mogu da dobiju sjaj ako se trljaju krpom umo&enom u toplu vodu sa malo
octa. Nikada nemojte da koristite maslo, slaninu i slicno jer moze izazvati koroziju ploca.

Zbog visokih temperatura obruci grejacih ploc¢a, izradeni od nehrdajuceg Celika, mogu tijekom
kuvanja pozutjeti. Ovu fizikalnu promjenu mozete djelomiéno odstraniti uobic¢ajenim sredstvima
za njegu nehrdajuceg Celika.

Promena boje obru ¢€a nije predmet reklamacije !

Cis éenje gasnih gorionika

Za Cis¢enje tela i poklopaca gorionika koristi se topla voda i deterdZzent za ru¢no pranje
posuda.

Osiguraci paljenja i delovi gorionika Ciste se pomoc¢u meke Cetkice. Pri €iS¢enju gasnih
gorionika treba da se pazi da necitoca ne zacepi dizne za gas. Zabranjeno je da se navedeni
delovi strugaju ostrim ili Siljatim predmetima. Nakon &iS¢enja i pranja, sve delove pazljivo
obriSite i pravilno slozite na njihovo mesto.

Zbog visokih temperatura emajlovani poklopci gorionika mogu lagano promeniti boju Sto ne
utjeCe na njihovu funkcionalnost.

Pri koso polozenim delovima gorionika, paljenje je otezano |
opasno!

Cis éenje staklokerami ¢&ke plo ée

StaklokeramiCka ploca se Cisti lakSe od klasi¢nih radnih plo¢a, ali trebate redovno da je
njegujete. Sa plo€om necete imati brige ako se drzite sedecih saveta.

Staklokeramicku plocu Cistite uvek kada je malo prljava - najbolje posle svake upotrebe. Za to
koristite vlaznu krpu sa malo deterdzenta za ru¢no pranje posuda. Nakon toga osusite je
Cistom krpom. Ne sme da bude ostataka deterdZenta na povrsini.

Jednom nedeljno odistite celu povrSinu ploCe sredstvom za CiScenje sjajnih i hromiranih
povrSina ili nekim sredstvom za CiScenje staklokeramike. Takva sredstva preko
staklokeramicke plocCe ostavljaju zastitni film koji dodatno Stiti povrSinu od necito¢a. PloCa
mora da bude dobro oprana i obrisana jer ostaci deterdZzenta mogu da dovedu do oSteéenja
staklokeramike.
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Slika 25

Mrlje od kamenca i sjajne sedefaste mrlje nastale tokom
kuvanja odstraniti sredstvom za struganje sa staklenom
osStricom ili britvicom (slika 25) i ponovite postupak sa
deterdzentom.

Zagoreli Secer ili rastopljenu plasti€énu masu odstranite odmabh,
dok je vruca, staklenim strugalom ili britvicom, a zatim ocistiti
deterdzentom.

Sa povrsSine uklonite zrnca peska ili sl. koja mogu da oStete
staklokeramiCku plocu.
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Ciséenje rerne

Unutrasnjost rerne, treba da se o  €isti odmah posle svake
upotrebe, dok je rerna jos topla.

U slu €aju ne €iS¢enja rerne nakon svake upotrebe , beli lakirani
poklopac Sporeta moze pozuteti na mestu izlaska vrucéih para iz
rerne , Sto ne moze biti predmet reklamacije.

Cisti se sa toplom sapunicom i pusti da se susi i provetri. Povremeno se &isti sredstvima koja
su specijalno namenjena za rerne. Pri tome se pridrZzavajte uputstava proizvodaca te paziti da
sredstvo ne dode u dodir sa lakiranim, nerdaju¢im i pocinkovanim povrSinama i nezasticenim
grejaima na gornjoj strani rerne. Pre €iS¢enja skinite vodice tava smestene sa leve i desne
strane rerne. Tave za pec€enje i vodice tava Cistite vodom i deterdzentom.
Za lakSe cCiS¢enje rerne mogu se skinuti vrata rerne i to na sledeci nacin (slika 26) :

1. postavite vrata u potpuno otvorenu poziciju

2. podignite kvacicu (1)

3. vrata polagano zatvarajte (2) dok kvacice ne sednu u Zleb na vratima

4. poluotvorena vrata malo podignite (3) i izvucite iz leziSta u rerni (4)
Za postavljanje vrata koristite obratni postupak pazeéi da kvacice dobro sednu u svoja lezista.

Y /4

Slika 26

Rerne sa unutrasnjim glatkim zidovima su opremljene zZi€anim hromiranim vodicama tiganja i
samociste¢im katalitickim ploama koje u tom slucaju pokrivaju te zidove (slika 27).

Slika 27
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Vodice tiganja mozete jednostavno skinuti laganim povla¢enjem prema dolje (1) kako bi se
oslobodile iz udubljenja bo¢nog zavrtnja i nakon toga okretanjem prema gore (2) kako bi se
oslobodile iz otvora u koje su umetnute (3). Nakon toga mozete skinuti bocne kataliticke ploCe
laganim podizanjem prema gore (4), (5). Postavljanje vodica i katalitickih plo¢a na zidove
rerne vrSi se obrnutim redosledom i to tako da se najpre postave katalitiCcke ploCe, a onda se
vodice umetnu u za njih predvidene rupe na bo¢nim stranama i uévrste umetanjem u
udubljenje bo¢nog zavrtnja.

PovrSina katalitickih plo¢a pokrivena je mikro-poroznim katalitiCckim emajlom koji oksidira i
postepeno isparava kapi ulja i masti pri pe€enju na temperaturama viSim od 200 . Ako posle
pecenja veoma masne hrane rerna nije Cista, ukljucite ju praznu na maksimalnu temperaturu
zagrevanja, u maksimalnom trajanju od 60 minuta.

Samocistece katalitiCke ploCe ne smeju da se peru niti Ciste abrazivnim sredstvima, kao ni
kiselim ili alkalnim rastvorima.

Efikasnost katalitickih plo¢a slabi tokom vremena, pa preporu¢ujemo da ploCe promenite posle
nekoliko godina koriS¢enja rerne.

Zbog skidanja masnoce koja se tokom vremena nakupila na ventilatoru, skinute zadnju
pregradu iza koje je smesSten ventilator i oCistite ga.

Stednjak mora da bude isklju é&en iz elektri éne instalacije pre
skidanja pregradnog zida, a posle €iSéenja pregradni zid
mora da se vrati nazad na mesto.

Da bi pregradu izvukli van odvrnite 5 vijaka (1)
kojima je ona pri€vrSéena (slika 28). Posle CiS¢enja
pregradni zid mora da se vrati nazad na mesto.

Ako je povrSina pregradnog zida prekrivena
katalitickim emajlom, ista se Cisti na nacin kao i
prethodno opisano odrzavanje katalitiCkih ploca.

Ladica Stednjaka

Za lakSe izvlaCenje ladice potrebno je da ladicu lagano zadignite i povucete prema napred.
Ako je Zelite izvaditi iz Stednjaka (slika 29), povucite je do kraja, do grani¢nika (1), i zatim
prednji dio podignite za otprilike 20° (2) pa u tom polozaju ladicu odignite prema gore
(3)kako biste je izvadili iz bo¢nih kliza¢a na Stednjaku.

Vracéanje ladice u Stednjak obavlja se obrnutim redosledom pri ¢emu treba paziti da bo¢ni,
plasti¢ni klizaci ne ispadnu iz metalnih bo¢nih vodica na Stednjaku. Pri umetanju ladice klizaci
moraju da budu u prednjem krajnjem polozaju (4).
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Slika 29

REKLAMACIJE

Ako do nekog kvara na Stednjaku do  de tokom garantnog roka,
nemojte da ga sami popravljate.

Reklamaciju ODMAH prijavite jednom od servisnih mes  tajer u
suprotnom moze da do de do ve €eg oSte €enja Stednjaka za Sto
proizvo da€ neée preuzeti odgovornost.

Prilikom podnoSenja reklamacije uvazavajte tekst G~ arantnog
lista. Bez predaje pravilno popunjenog Garantnog li stai
prilozenog ra €una za kupljeni Stednjak, reklamacija ne vazi.

Informacije o prevozu

Ako je potreban prevoz:

Sacuvajte originalnu ambalazu i proizvod uvek prevozite u originalnoj ambalazi. Pridrzavajte
se znakova i uputstava za prevoz na kutiji.

Zalepite gornje delove Stednjaka.lzmedu gornjeg poklopca i povrSine za kuvanje stavite papir,
pokrijte poklopac i zalepite ga sa stranicama rerne.

Zalepite karton ili papir na unutarnje staklo vrata rerne kako ne bi doslo do oStecenja
uzrokovanog pomeranjem reSetke i plitkih posuda tokom prevoza.

Ako nemate originalnu kutiju:

Preduzmite potrebne mere za zastitu vanjskih povrSina (staklenih i obojenih povrSina)
Stednjaka od udaraca.
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PROVERE PRE OBRACANJA SERVISU

Ukoliko Vas Stednjak ne radi ispravno, uzrok bi mogla da bude neka sitnica. Kako biste
uStedeli vreme i novac pre poziva servisera, proverite sledece:

Problem Mogu ¢€i uzrok ReSenje
Rerna se ne rerna nije uklju€ena u  ukljugiti rernu u elektr. instalaciju,
uklju€uje el. instalaciju,

nije odabrana funkcija
rada
pregoreo je osigurac

odabrati funkciju rada

proverite je li osigura¢ odgovarajuc.
Ako se problem ponavlja pozovite
Servis

Rerna se ne grije

nije odabrana
temperatura pecenja

podesite poloZaj drska za izbor
temperature na Zeljenu temperaturu
pecenja

Sijalica rerne ne
radi

neispravna sijalica

nije odabrana funkcija
rada

zamenite sijalicu prema postupku
opisanom u poglavlju «Zamena
sijalice»

odaberite funkciju rada okretanjem
drSka za odabir funkcija rada

Jela se predugo
ili prebrzo peku

pogresno odabrana
temperatura pecenja

podesite temperaturu pecenja

Nakupljanje
kondenzata na
hrani i na vratima
rerne

jelo je ostavljeno
predugo u rerni
nakon prestanka
pecCenja i iskljuenja
ventilatora

izvadite jelo iz rerne nakon zavrSetka
pecCenja najduze nakon 20-tak minuta

Iz rerne izlazi dim
tokom rada

rerna se koristi prvi
put

rerna nije o€is¢ena
nakon prethodnog
pecenja

postavljena previsoka
temperatura pecenja

normalna pojava kod prve upotrebe
rerne

ocistite rernu prema uputstvima za
Cis¢enje

podesite temperaturu pecenja na nizu
vrednost

Crveno signalno
svetlo ne radi

nije odabrana
temperatura rada
neispravan grejac
uklju¢en programski
¢asovnik, a nije
podesSeno vreme
pecenja

odaberite temperaturu pecenja

pozovite Servis
program pecenja ponistite pritiskom
na taster ru¢ne funkcije
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UPUTSTVO ZA POSTAVLJANJE | PRIKLJU CIVANJE

OPSTI DEO

Priklju €ak Stednjaka na elektri €nu i gasnu instalaciju sme da
izvrSi samo ovlasteno i stru  €éno osposobljeno lice.

Korisnik sme da obavi samo one radove za koje muni  je
potreban alat.

Stednjaci su ispitani i sertifikovani prema vaze  éim europskim standardima za aparate za
doma €éinstvo i svrstani su u aparate vrste A, koji nisu predvi deni za priklju €enje na
dimnjak ili ure daj za odvo denje produkata sagorevanja iz prostorije u kojoj su

postavljeni, a pripadaju kategoriji Il 2n3g/p.

Stednjak je namenjen za ugradnju izme du dva kuhinjska elementa i spada u klasu 2/1,
razred 1 (razmak od ure daja do susednih kuhinjskih elemenata je minimalno 2 cm).

Informacije o modelu Stednjaka, serijskom broju, vr sti gasa na koji je Stednjak fabri  €ki

podeSen i snagama (elektri €nog i gasnog dela), nalaze se na natpisnoj plo  €ici
smestenoj na bo énom okviru Stednjaka, a moZe da se vidi kada se otv  ore vrata rerne.

POSTAVLJANJE STEDNJAKA

Stednjak moZe da se postaviti samo u zadovoljavaju  ée
provetrenim prostorijama !

Prirodno odvodenje produkata sagorevanja ne sme da bude ometano bilo kakvim
ograni¢enjem prostora iznad straznje strane Stednjaka. Postavljanje Stednjaka je dozvoljeno
ako se produkti sagorevanja odvode van prostorije sigurnom izmjenom vazduha bez opasnosti
i neposrednih smetniji.

Vertikala boc¢nih stranica, odnosno horizontala povrSine za
kuvanje na pojedinim modelima Stednjaka moze da se podesi
uvrtanjem ili odvrtanjem nogica smestenih na podnoZzju
Stednjaka, vidljivih kad je ladica Stednjaka izvadena (slika 30).

Slika 30
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Kod postavljanja u niz, razmak izmedu aparata i susednih elemenata mora biti najmanje 2cm
(slika 31-1). Na jednoj strani moZe na udaljenost od najmanje 10 cm da se postavi visoki
kuhinjski element koiji je viSi od aparata. Na drugoj strani moze da se postavi samo kuhinjski
element jednake visine (slika 31-2). Aparatu najblizi susedni zidovi, odnosno kuhinjski elementi
(tlo, zadnji kuhinjski zid, bo¢ni zidovi) moraju da budu otporni na temperaturu od najmanje
100<C. Izme du zadnje strane Stednjaka i zida ostavite barem 2 cm slobodnog prostora radi
strujanja vazduha. Vertikalni razmak izmedu Stednjaka i aspiratora mora da bude 65 cm,
odnosno najmanje onakav kakav je nazna¢en u uputstvu za postavljanje aspiratora (slika 31-
1). Ako nema aspiratora, razmak do gornjeg kuhinjskog elementa je min. 70 cm (slika 31-2).

Min.
/ 60 cm \ —
| - sl
I £ I I § I

- Min. 2 :
£ e £ 10cm ¢ £
£0° Min. €| Min. £3 = Min. E2
E# 2cm ‘ 2cm Eg, I 2cm EQ’
— cdDOOD D D | cODODD ® —
— [

Slika 31-1 Slika 31-2

Kako biste spre €ili mogu ée naginjanje Stednjaka, u ¢évrstite
ga na zid (4) koriste ¢i elemente (1), (2) i (3) isporu €ene u
A priboru (slika 32). Stednjak je potrebno nakositi i gurnuti do
zida, a onda spustiti da se donji rub radne plo  €e natakne na
zidni nosa € (1).

ﬁ 1 1215 mm 1= ~280 mm M >3 4 I
7 i
|

Slika 32
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PRIKLJU CIVANJE STEDNJAKA NA ELEKTRI CNU INSTALACIJU

PAZNJA |

Stednjak obavezno mora da bude uzemljen !

Proizvo da€ ne preuzima odgovornost za ozlede ili Stetu
nastalu zbog nepridrzavanja ovih uputstava. Elektri ¢ha
sigurnost Stednjaka garantovana je jedino ako je St enjak
ispravno spojen na ispravnu elektri  énu instalaciju sa
uzemljenjem.

Kod priklju €enja treba da se vodi ra €una da
elektroinstalacija, do mjesta gde se priklju  €uje Stednjak,
bude takva da izdrzi potrebnu struju.

Nagcin isklju €ivanja mora da bude izveden i instalisan unutar
Evrste elektri €ne instalacije sukladno nacionalnim propisima
za izradu el. instalacije odgovaraju ¢éeg napona.

Stednjaci sa oznakom SE 6013, SE 5613, SV 6013, SV 5613, SE 5604 i SV 5604 fabricki su
priredeni za priklju€ak na jednofaznu elektri¢nu instalaciju 230 V ~ (slika 33).

Stednjaci sa oznakom SE 6040, SE 5640, SV 6040, SV 5640, SE 6022, SE 5622, SV 6022 i
SV 5622 fabri¢ki su priredeni za priklju¢ak na trofaznu elektrinu instalaciju 400 V ~ (slika 34-
1), a moguce je i prikljucenje na dvofaznu (slika 34-2) i jednofaznu (slika 34-3) elektri¢nu
instalaciju prema tabeli 8 , uz ograni¢enje upotrebe svih troSila Stednjaka (grejacih ploca ili
zona irerne) istodobno.

230V ~ /50 Hz

400 V 3N ~ /50 Hz 400 V 2N ~ /50 Hz 230V ~ /50 Hz

Slika 33 Slika 34-1 Slika 34-2 Slika 34-3
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Fazni provodnici L1, L2, L3 su obi¢no crne i smede boje. Neutralni provodnik N (nula) je
obi¢no plave boje. Zastitni provodnik PE (uzemljenje) je Zuto-zelene boje.

Za priklju€ivanje Stednjaka na elektri¢nu instalaciju morate da koristite izolirani vod (kabel) tipa
HO5RR- F sa zastitnim zuto-zelenim provodnikom, duzine priblizno 1,5 m.

Stednjak se prikljuuje na propisno instaliranu zidnu prikljuénicu sa kontaktom za uzemljenje i
sa vlastitim strujnim krugom i osiguraem od 16 A. Zidna priklju¢nica mora da bude lako
pristupacna (zbog propisa 0 mogucnosti odvajanja svih polova sa elektricne instalacije) i ne
smije da bude izlozena toplinskom zra¢enju. Dakle ne sme da se nalazi neposredno iza
Stednjaka, a priklju¢ni vod ne sme da dode u dodir sa zadnjom stranicom Stednjaka.

Elektricni prikljuak mora da bude trajan (a ne pomocu utikaca i uti€nice), preko sklopki za

odvajanje svih polova od &vrste elektricne instalacije prema nacionalnim propisima za izradu
el. instalacije odgovarajuceg napona.

Tabela 8 - Elektri€ni priklju¢ak

Tip Stednjaka Priklju €ak Priklju éni vod

SV 6013, SV 5613 jednofazni 3 x 2,5 mm?
jednofazni 3x25mm**

SV 6040, SV 5640 dvofazni 4 x 2,5 mm?
trofazni 5x 1,5 mm?

jednofazni 3x2,5mm**

SV 6022, SV 5622 dvofazni 4 x 1,5 mm?
trofazni 5x 1,5 mm?

SE 6013, SE 5613 jednofazni g " fg mi
jednofazni 3x25mm**

SE 6040, SE 5640 dvofazni 4 x 2,5 mm?
trofazni 5x 1,5 mm?

jednofazni 3 x 2,5 mm?

SE6022, SE 5622 dvofazni 4 x 1,5 mm?
trofazni 5x 1,5 mm?

SE 5604, SV 5604 jednofazni g " fg mi

*  Qgrani éenje istovremenog rada rerne i jedne grejne plo  ¢ée ili istovremeni rad
samo dve grejne plo ce.

Stednjak sa staklokerami

PREPORUKA: Ako je ikako mogu ¢ée, preporu €a se da se
€kom plo éom spoji TROFAZNO !
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Postupak priklju éenja Stednjaka

- Da bi prikljucili Stednjak, NIJE POTREBNO da odstranite straznju stranicu Stednjaka.
- Odvija¢em, sa obe strane , oslobodite poklopac priklju¢ne kutije, kako bi Vam bile dostupne
priklju¢ne stezaljke.

Priklju éni kabel OBAVEZNO provedite kroz napravu za
rastere éenje, koja je sastavni deo priklju  €ne kutije i Stiti
A kabel od izvla €enja. (slika 36).

Stednjak se treba dodatno pri  évrstiti na zid kao $to je
prikazano na slici 32.

Slika 35 Slika 36

Duzina zaStitnog provodnika priklju  €énog kabla mora biti
takva da u slu €aju izvla €enja zastitni provodnik bude
optere €en kasnije od ostalih provodnika pod naponom.

- Prikljucite kabel na stezaljke sukladno jednom od nacina prikazanim na slikama 33, 34-1, 34-
2
ili 34-3, pri Cemu treba da vodite racuna da je zavisno o nacinu priklju¢ka, potrebno da

postavite spojne mostice.
- Napravu za rastereéenje kabla ¢vrsto privijte ili pritisnite, i zatvorite poklopac prikljuéne

1

r

kutije (slika 37).
z:‘:

Slika 37

Napomena :

Priklju éni mosti ¢€i ve € su postavljeni na odre denom mestu u priklju €énoj kutiji. Zavrtniji
priklju éaka ve ¢ su u otvorenom polozaju pa ih ne treba odvrtati. K od stezanja se za ¢uje
lagani "klik" Sto zna ¢€i da zavrtanj treba da se €vrsto pritegne do kraja.
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PRIKLJU CENJE STEDNJAKA NA GASNU INSTALACIJU

Priklju€enje Stednjaka na gasnu instalaciju i preuredenje na drugi gas obavlja se prema
propisima lokalnog distributera gasa. Nazivni pritisci za pojedine gasove prikazani su u tabeli
9. Zaptivenost spojnih mesta na gasnim prikljuécima treba da ispitate na uobicajen nacin (sa
penom odredite mesto propustanja).

Tabela 9 - Nazivni pritisci gasova

Vrsta gasa Nazivni pritisak (mbar)
Teclni naftni gas (propan - butan) - G30 30
Prirodni (zemni) gas - G20 20

Preure divanje Stednjaka na druge gasove

Stednjak pode3en na prirodni (zemni) gas ili teéni naftni gas (propan - butan) moze pomoéu

izmene dizni da se preuredi na drugi gas. Dizne sa odgovaraju¢im pre¢nikom otvora za

pojedini gorionik nalaze se u priboru Stednjaka,a pripadnost prema vrsti gasa odaberite prema

tabeli 10.

Pri preuredivanju Stednjaka na drugi gas , potrebno je da napravite sledece:

1 - Zamenite dizne

2 - Postavite prikljuak za te€ni naftni gas sa zaptivkom (ako nije postavljen - nalazi se u
priboru Stednjaka) ili prikljuéno crevo za prirodni (zemni) gas sa zaptivkom (kupite ga u
prodavnici).

3 - Podesiti plamen svakog gasnog gorionika u polozaju "min"

4 - Nalepite novu nalepnicu "PAZNJA" (nalazi se u priboru) o preuredenju Stednjaka na drugi
gas.

Izmena dizni gasnih gorionika

Slika 38

Izmena dizni (slika 38) gasnih gorionika Stednjaka obavlja se prema slede¢em redosledu:

1 - Iskljucite Stednjak iz elektriCne instalacije.

2 - Uklonite nosace posuda i plamenike iz lezista (1).

3 - Odgovarajuc¢im cevastim klju¢em (3)izvadite dizne (2) i na njihovo mesto stavite dizne
za odgovarajuci gas ( prema tabeli 10 - Dizne). Svaka dizna oznacena je brojem koji
oznacuje pre¢nik dizne izrazen u stotinkama milimetra.

4 - Stavite gorionike na njihovo mesto, zapalite plamen na ranije opisan nacin.
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Tabela 10 - Dizne

Nazivno |Dizne za tecni naftni . , .
Pl - . Dizne za prirodni Protok gasa
amenici opterecenje gas (zemni) gas G20 G30 a/h
kw (propan - butan) G30 9 9
Mall 1,00 50/52/52 77172172 72
(Def./Somip./San.) ’
Srednji
(Def./Somip./San.) 1,75 66/65/65 101/87/97 125
Jaki 3,0 87/88/88 129/117/117 215
(Def./Somip./San.) ’

Svaka dizna oznacena je brojem koji oznacava precnik dizne u stotinkama milimetra

Postavljanje priklju €ka i zaptivke za teku ¢€i naftni gas (slika 39)

Slika 39

priklju¢ak gasa (3) sa zaptivkom (2).

1 - Na priklju¢ak dovoda gasa na Stednjaku (1) navrnite

2 - Na priklju¢ak za te¢ni naftni gas (poz. 3) navucite
prikljuéno

gumeno crevo koje je propisano standardom.

3 - Zaptivenost spojnih mesta ispitajte na uobi€ajen nacin

(kontroliSite prvenstveno sa manometrom, a sa penom
odredite mesto propustanja).

Pre priklju éenja Stednjaka na bocu te €énog naftnog gasa
treba da pazljivo pro ¢€itate uputstva za upotrebu boce za gas
| regulatora pritiska na boci za gas i pazite da gu
ne do de u dodir sa zadnjom stranicom Stednjaka.

meno crevo
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PodeSavanje plamena gasnih gorionika u polozaju "m ali plamen"

Slika 40

1 - Upalite jedan po jedan gorionik okrecuéi drzak do polozaja “mali plamen”, a zatim drzak
odstranite sa vretena slavine povlaceci drzak prema sebi.

2 - Pomoc¢u malog odvijaca kroz otvor levo ili desno od osovine slavine (zavisno od izvodenja

slavine) zavrnite maksimalno vijak za podeSavanje malog plamena (slika 30).
Kod prelaska sa te€nog naftnog gasa na prirodni (zemni) gas podesite poziciju vijka za
regulaciju malog plamena tako da daje mali, ali postojan plamen.

3 - Ponovo namestite drzak i proverite da li mali plamen ostaje postojan ¢ak i nakon prelaska
od velikog na mali plamen, dok je gorionik hladan.

ZAMENA SIJALICE U RERNI

instalacije - izvadite osigura €, isklju €ite LS-automat ili

f Pre zamene sijalice Stednjak isklju €ite iz elektri €ne
izvadite utika € iz uti €nice.

U slu€aju da u rerni pregori sijalica, odvrnite zastitno staklo sijalice, zamenite sijalicu i zastitno
staklo sijalice ponovo pri¢vrstite.
Za zamenu trebate novu sijalicu sa grlom E14, 230V, 15W, T300°C.

Napomena:

Proizvo da€ zadrzava promeniti konstrukciju, mere i tezinu
ako smatra da je to potrebno radi unapre denja kvaliteta
proizvoda i obavezuje se da ¢ée obezbediti rezervne delove
| odstraniti kvarove u roku od 7 godina od datuma p rodaje
proizvoda.
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YMNATCTBA 3A YINOTPEBA

MOYUTYBAHU KYTTYBAYU! Bu 6narogapmme 3a goepbarta LUTO HU ja yKaxaBTe npu
KynyBaH-€TO Ha HawwumoT npounsso. Mo npumaweTo Ha NPOM3BOAOT, pacnakyBajTe ro, a
ambanaxHuoT matepujan (nnacTuyHata dponuja, CTUPONOPOT, APBOTO...) OTCTPaAHeTe '
BOH gocpat Ha geuaTta 3a Aa He ce noBpeaar, Aa He rv rosiTHaT nomanuTe AenoBU UMK
Aa He ce 3aaywiaTt co nnacTtuyHara conuja.

[MpoBepeTe gany NpoM3BOOOT € HEOLUTETEH, a ako e OLWTETEH NpU TpaHCNopToT, 3a Toa
n3BecTeTe ro NnpogaBadoT Ynm NnogaToum Ke HajaeTe Ha JoCTaBHULATA UNKU Ha dpakTypara.

3a rnonecHo aa ce cHajoeTe npu KOPUCTEHETO Ha Npou3BodoT, Bu ro nogrotemme osa
YnatcTBo 3a ynotpeba.

Be monvme BHMMaTENHO Aa ro npoynTaTe 3aToa LWTO Ha TOj HAa4YuH Ke v oaberHeTe rpeLuknTe,
Ke ja saronemuTe TpajHOCTa Ha NPOM3BOAOT U Ke 3aliTeauTe eHepruja n napu.

Bo ynatcTBOTO 3a ynotpeba onuwaHu ce pasfiudHUTE TUNOBU Ha LLUNOPETH
KOU MefyceObHO ce pa3nuKyBaaT rno onpeMeHOCT U Ha4YMH Ha paboTa, u
3apaau Toa ce BKIy4YeHU U HeKOu nornasja Kou He ce oAHecyBaaT Ha
BawwuoT wnoper.

3AWUTUTA HA OKOJIMHA

MonpaTHaTa JOKYMEHTaLMja Ha OBOj anaparT, uncevyateHa e Ha xapTuja u3beneHa 6e3 xnop
UNn Ha peLuKnMpaHa xapTuja kako 6u ce yHanpeguna 3awtutata Ha oKonuHaTa.
AmbGanaxarta e nspaboteHa Ha Ha4YMH 4a He W LWITETM Ha OKoNMHaTa; ambanaxHnoT
mMaTepujan e ekosoLwKM U MoXe fa ce obHoByBa T.e. peumknmpa. Co peumknnpame Ha
ambanaxaTa ce WTenaT CypoBMHUTE W Ce HamarnyBa KonuymHaTa Ha MHOYCTPUCKUOT U
KyKHWOT oTnag.

OTOPJIAHLE HA AMNAPATOT: Osue npon3Boau ce pasBueHn wu
npouseBeaeHn co ynotpeba Ha KBanMTeTHU Matepujanu n KOMNOHEHTU KOU
A" MOXaT [a ce peuuknupaaT 1 NOBTOPHO Aa ce nckopucrtat. Cumbonot Ha
w neBaTa CTpaHa O3HadyBa [eKa eNeKTPUYHUTE W eNEKTPOHCKUTE anapaTu Ha
‘ KpajoT Ha HUBHMOT BEK Ha Tpaewe He cmeaT Aa ce hpnaaT 3ae4Ho CO KYKHUOT
© otnaa. Be monume oBoj anapat ga ro npegagete Ha nokanHarta pupma koja ce
smmmmm | 32HVIMaBa CO 3rpUXKyBaks€ Ha OTMad UM 4a ro ogHeceTe BO peLyKnaXHo
cobmpanuwTe. NomMorHeTe HM BO COYYBYBah-€TO Ha OKONMHaTa BO Koja
xuseewme!

BAXHUW NPEAYNPEAYBAHKA 3A CUTYPHO KOPUCTEHE HA
LLUMNOPETOT !

 OBoj anapaTt moxaT ga ro ynotpebyBaar aeua Ha Bo3pacTt oA 8
rogMHU U NOCTapu, Kako U NMua co HamaneHu PU3nNYKm,
€MOLMOHAarHM UNu ayweBHU CMOCOOHOCTU UMN CO HeAO0CTaTOKOT Ha
MCKYCTBO WIM 3HaeHa, ako AobujaTt Haa3op UK ynaTcTBOTO 3a
ynotpeba Ha anapaToT Ha 6e36efeH Ha4YuH U rn pasdbupaar
BKNy4YeHUTe onacHocTu. [leyaTta He cMear Aa ce urpaar co
anapaToT. YncTeeTo U KOPUCHUYKOTO O pXKyBake He cMmeart aa ro
u3BpLllyBaaT Aeua 6e3 Haasop.
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LLinopeToT MOXe Aa 6uae npuKnyyYeH Ha eneKTpMYHa U racHa
WHCTanaumja, BO CKnag co BaXXe4yKuTe 3aKOHCKU nponucu, camo of
OBJlIaCTEeHO U CTPYYHO ocrnocobeHo nuue. Hectpy4yHo
NpUKNy4YyyBake U NonpaBKMU MOXaT Aa NpPUYUHAT eneKkTpuyeH yaap
M TerleCHU noBpeau.

LLinopeToT Tpeba Aa ce noctaBu BO 3a40BONINTENTHO NpoOBeTPEeHa
npoctopuja. Bo Tek Ha paboTa Ha racHUTe nylameHnuUm ce
ocno6oayBa TonsMHa M Bnara na e noTpebHo aa ce cnpoBege
AoAaTHO NpoBeTpyBake Ha NpocTopujaTa BO KOja € CMeCTeH
wrnopeTtoT. [lpn NOMHTEH3NBHA ynoTpeda Ha LWNopeToT NOTPEOHOo e
nojako npoBeTpyBaH-€ U BKNyYyBake Ha acnupartop.

LLinopeToT, Kako U ceKkoj Apyr anapat BO AOMaKMHCTBOTO, Tpeba Aaa
ce HaarneagyBa BO TEKOT Ha HeroBaTa paboTa.

LLinopeT Tpeba aononHUTeNnHoO aa ce o6e36eaeHn Ha SUAOT Kako
LUTO € npuKaxaHo Ha Cnuka 32.

Kaj mogenoTt ogq UHOKC, npea npBOTO BKNyYyBaH-€ Ha LUMNOPETOT,
oTcTpaHeTe ja 3awTuTHaTta ¢ponuja og MHOKC paboTHaTa n
ynpaByBaydkaTta nsioya 3a fia He Aojae A0 Hej3suHO 3ananyBame U
MOXHM noBpeamn Ha KOPUCHUKOT.

He KopucrteTe rm racHUTe NnamMeHULM ako € NSIaMeHOT HeNoCTOojaH.
OG6pHeTe BHMMaHMe KOH NpPaBUITHOTO COCTaByBaHk-€ Ha AeNOBUTE Ha
NJ1aMeHMUKOT.

AKo no4yycTByBaTe MMpUC Ha rac, BeHall 3aTBopeTe ro rmaBHNoOT
BEHTUN 3a AOBOA Ha racoT, He NpuonnxyBajTe ce CO OTBOPEH
nfiameH, He BKNy4YyBajTe r' eJfIeKTPOHCKMUTE NPEeKNHYBauu,
npoBeTpeTe ja NpocTopujaTta U NOBUKAjTe CTPYYHO fnuLe 3a racHa
WHCTanauwmja.

AKo e wnopeToT BOH pyHKLMja noaonro Bpeme (oaewe Ha BUKeHA
Unv ogmMop), 3af0SKUTESTHO 3anpeTe ro 4oBOAOT Ha racor.

3a BpeMe Ha paboTeHeTO ce 3arpeBaaT oaaesiHU AerioBU Ha
LUNOpPEeTOoT, NPBEHCTBEHO MecTaTa 3a roTBeH-€ U HUBHaTa OKOJIMHa.
Mopaan toa BHUMAHUE! [leyaTta nomnaam on 8 roguHU He cMmeart
Aa ce 3aapXKyBaaTt BO OfiM3nHa Ha LUNOpeToT AoAeKa € BKIy4YeH!

NeTe Aa He ce urpa co anapaTorT!

He BKny4yBajTe ro WUNOPETOT BO efieKTpMuYHaTa MHCTanaumja ako
NPUKITYYHUOT BOJ € OLUTETEH.

OwTeTeHUOT NPUKIyYeH Boa Mopa Aa buae 3aMeHeT CO UCNpaBeH,
a cMee [a ro 3aMeHu eQUHCTBEHO CTPY4YHO nuule unm cepeucep.
HecTpy4yHoTO Npukny4vyyBare M NonpaBKu MoXaT Aa npeausBuKaar
eneKkTpu4eH yaap v p1u3nykm nospeau.
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Mpu npuknyvyyBaweTo Tpeba Aa ce BOoAM CMeTKa enekTpuyHarta
MHCTanauyuja 4o MecToTo Kage LUTO LWNOpPeToT ce NpUKIlyvyyBa aa
Oupae TakBa Aa MOXe Aa ja U3[pXKu notpedbHaTa cTpyja.
BHUMAHUE! LlUnopeTtoT 3apgonmkuTtenHo Tpeba aa 6uae 3asemjeH!

HeucnpaBHaTa cBeTUnka o4 oCBeT/IeHUETO Ha pepHaTa
3a40MKUTEeNHO Mopa Aa 6uae 3ameHeTa CO UCNpaBHa 3aToa LUTO Kaj
noBeKecUCTEeMCKUTe pepHMU Taa e BOeAHO U UHAMKATOP Ha
BKNy4YeHOCTa Ha pepHarTa.

MNpen 3ameHa Ha HencnpaBHaTa cujanuua BO pepHaTa
3a40MKUTESTHO UCKNyYeTe ro WNopeToT oA efleKTpuyHaTa
MHCTanauuja 3a gaa nsberHete cTpyeH yaap!

LLinopeToT He cmee Aa ce NpuUKNy4YyBa KOH HaaBopeLleH "Tajmep"”
WIM KOH OABOEH Aare4mMHCKU ynpaByBau.

3a npuapXXyBH€e Ha CaaoOBU U TaBU KOPUCTETE KPNX UK pakaBULMm
Aa oaberHeTe U3ropeHnUm.

Bo dovokaTta noa wnopeToT He cMeaT Aa ce YyBaaT 3anarnimBu u
€KCNMO3MBHU npeamMeTn (Kpnu, xapTuja, nnacTtuka v cn.) nopagu
onacHoOCT oA, noxap u ekcnsiosnja! dnokarta KopucrteTe ja camo 3a
yyBaH-e Ha NMPpUOOPOT Ha LUNOPETOT LUTO MOMEHTASTHO He ro
KOPUCTUTE (LUTUTHUK, UTH.).

LLinopeToT He cMee Aa ce KOPUCTU 3a 3arpeBal-e Ha NPoCcTopUM !

MNMpen Aa ro npuknyymTe WINOPETOT Ha GouaTta co TevyeH HadpTeH rac
BHUMaTESIHO NMpo4MTajTe rM ynatcreata 3a ynotpeba Ha 6ouarta co
rac v peryrnatopoTt Ha NPUTUCOKOT Ha bouaTa co rac U BHMMaBajTe
rymMeHoTO LpeBO Aa He Aojae BO AONUP CO 3afHaTa cTpaHa Ha
LUNOpeToT.

AKo npuknydyBaTe efleKTpUYeH anapaT BO 65i3aMHa Ha LUNoOpeToT,
MopaTte Aa BoAuTe CMeTKa Aa KabenoT o4 Toj anapart He fgojae Bo
AOMUP CO 3arpeaHnTe AenoBU of LWNOPETOT UNU CO OTBOPEH
nrameH.

PepHaTta He cMeeTe Aa ja YACTUTE CO anapart 3a YMCTeHe noa BUCOK
NPUTUCOK, 3aTOa LWITO MOXe Aa Aojae A0 KpaToK cnoj u Ao
owiTeTyBaHk€ Ha LLUNOPEeTOoT.

Ctaknokepamu4karta nyio4a e MHOry OTNOpPHA, aMa He e HeKpLunuBea!
NoceGHO ocTpu 1 TBpAU NpeaMeTU ako NagHaT o4 noroniemMa
BMCUHA MOXaT Aa ja owTeTaT CTaKlloKkepaMu4kaTa nrnosva.
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AKo Ha cTakrokepamMuykaTta nsioya ce nojaBaT NyKHaTUHU UNKU
CKpLUeHULUM, HEMOjTe NoBeKe Aa ja KOpUCTUTEe, UCKIy4eTe M cute
NpeKnHyBayu Ha 30HUTE 3a rOTBEH-€, UCKITyYeTe ro LNnopeToT oA
NPUKIyYHULaTa uUnm nssageTe ro ocUrypyBaydoT Aa ce nsberHe
eJleKTPUYEH LWOK U NOBUKajTe ro HaaneXxXHUoT cepBuUC.

He e no3BoOneHoO cTaknokepamMmu4ikara nno4a ga ce KOpucTu Kako
paboTHa noBpLUMHA .

He kopucteTe abpa3mBHM cpeacTBa UM oCTpU MeTasiHM npeamMmeTu
3a Aa r'm UCYNCTUTE CTaKNeHUTe NOBPLUMHU Ha BpaTaTa o/, pepHarTa,
ouaejkm Ha TOj HAa4YMH MOXeTe Aa ja narpedbeTte noBpLIMHaATa Ha
CTaKNnoToO U TaKa Aa npeausBuKaTe NyKakwe U pacrpcHyBame Ha
CTaKIoTo.

Mopaau MOXHOCT oA noXxap , Ha nfioyaTa He e [O3BOJIEHO
3arpeBame Ha XpaHa BO anyMMHUYMCKa ¢honuja unm Bo NnacTUYHU
cafoBM.

He neyeTte Ha AHOTO Ha pepHaTa U He 06NOXyBajTe ja pepHaTa co
anymumHuyMmcka conmja. Co noctaByBarwe Ha cagoT 3a nevyewe Ha
AHOTO Ha pepHaTa unum co obnoxyBaHe Ha pepHaTta co
anyMmmHuymcka donuvja moxeTe Aa npeansBuKaTe olTeTyBakbe Ha
€MajNnoT Ha pepHaTa, Kako 1 HamarnlyBakwe Ha edpuKacHOCTa Ha
nevyeHweTo.

Mo BKNy4YyyBaw-€TO HAa 30HUTE 3a rOTBEH:E Ce Clylua 3yele Koe
npectaHyBa no ogpeneHo Bpeme. OBa 3yewe e CBOjCTBEHO 3a
3arpeBam€e CO 3payeHe 1 He AenlyBa Bp3 paboTeHweTo Ha MecTaTa
3a roTBeme.

lNMperpeaHo macno u macT MoxXxaT 6p30 Aa ce 3ananar Ha Bpenara
30Ha 3a roTBewe unu puHrnara. lMopaau Toa Kora npunpemare
XpaHa co macno ouaeTte npeTnasnueu.

Hukoraiwu He rn BKny4vyBajTe en. rpejHu nNnoym (30HU) U He T narneTe
ropunHuuTte 6e3 Aa ce noctaBeHU cagoBu.

Hekou wnopeTtn nmaat nakupaHu, a HEKOU CTaKfeHN NOKNOMNun Kou
MOXeTe Aa M 3aTBOpUTe LUTOM Ke ce onagart rpeavykuTte nioym un
racCHUTEe ropusIHULUM Kako He OU OOLUNO A0 OowWTeTyBake Ha
noknoneLwor.

AKo e no noknoneuoT UCTypeHa TeYHOCT, nusbpuwieTe ja npen
OTBOpPaH-€TO Ha NoKnoneyorT.

LLlapknTe Ha BpaTaTta Ha pepHaTa MOXaT Ala ce owuTeTaT aKo
OTBOpeHaTa BpaTa ce npeontoBapu CO TelKu npeameTn. 3atoa Bp3
OoTBOpeHaTa BpaTa He cMeeTe Aa ceauTe, CTOUTe UnNu aa
noctaByBaTe TeLUKU npeaMeTu.
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He kopucTeTe ja paykata Ha WWUNOPETOT 3a NOAUrHYBake Unun
npemMecTtyBak€e Ha anapartor.

MNMpu ynoTtpebaTta Ha wnopeToT Tpebe Aa ce npuapKyBaTe KOH
npaBusnara 3a ynotpeba Ha 6uIo Koj enleKTpu4yeH anapar :

- He A03BONyBajTe MM Ha Aeua Unu Ha nvua co nocedbHu noTpedbu Aa
ro KOpucTaT LUNMopeToT,

- NpeA YNCTEeH-EeTO Ha WNOPEeTOT 3aA0JKNTENHO UCKITyYeTe ro oA,
efleKTpu4yHaTa MHCTanaumja: uasageTe ro ocUrypyBadoT Unm
UCKIny4eTe ro LS — aBTomaror,

- He AonupajTe ro anapaTtoT CO BNaXXHW paue AoaeKka e BKIy4YyeH BO
efleKTpMyHa nHcTanauumja,

- HeMOjTe Aa buaeTe 60cu aoaeKka ro KOpMCTUTE anapaTtorT.

Bo cny4aj Ha aedeKkT Ha WWNOPEeTOT, UCKIy4YeTe ro o4 eneKkTpuyHaTa
MHCTanauuja u noBukajte CepBuc 3a nonpaBka. HatnucHaTta nnoyka
CO nogarTouuTe KoM Npu NOoBUKOT Tpeba Aaa um rm jaBute BO
CepBuUCOT, Ce Haofa of npeaHaTa CTpaHa Ha pepHaTa U AocTanHa e
M nocne noctaByBakeTO Ha anapaTtoT Ha npeaABUAeHOTO MmecTo. Ha
nrfioykaTta, BUANMBa rno orBapatke Ha BpaTaTa Ha pepHara, ce
HaofaaT cuTe nogaTtouu NOTpebHM 3a Nnpeno3HaBawe Ha
TUNOT/MOAENOT Ha anapaToT Te CePUCKNOT Opoj.

Ce npenopayyBa ceKou Tpu roauHU Aa ce NOBMKa CTPYUYHO nuue 3a
racHa MHcTanauuja ga ce NpoBepu NCNPaBHOCTA Ha LUNOPETOT.

BHUMAHUE! 3a Bpeme Ha paboTaTa ce 3arpeBaaT NnoeAUHEYHMU
AeNOBU Ha WWNOPeToT, NPBEHCTBEHO MecTaTa 3a roTBeHte U
nogpa4jeto okony HuUB. Obparete BHUMaHUe MU He M gonupajre
rpejHUTe enemMeHTMU!

Oeuata nomnaam o4 8 roauHU Mopa Aa ouaaT ogaaneyeHu on
BKJTY4YEeHMOT LWNopeT unu aa 6uagart nog nocrojaH Hagsop!

NoarotoBkaTa Ha XpaHa BO Macrio unum Ha mact 6apa
npeTnasniMBoCT OMAejKM nperpeaHOTO Macsio UM MacT MoXe 6p30
Aa ce 3ananu u aa npeamasuka noxap. HUKOIALL He ce o6buayBajte
A ro racHeTe NOXapoT CO BoAa, TYKY UCKNyYeTe ro LWnopeToT u
u3racHeTe ro nNyiaMeHoT TaKa LUTO Ke ro nokpueTe CO KarnakoT Uium co
OrHOOTMOPHO MNJIATHO.

OMNACHOCT O[] NMNOXXAP: Hukoraw He ocTaBajTe npeaMeTH Ha
noBpLIMHaTa 3a rorBewe. Hekon wnopeTn nmaar Kanaum Kou
MOXKeTe Aa M 3aTBOpUTE CaMO OTKAKO Ke ce onagar rpejHuTe nnoyu
WU racCHUTe NNamMeHMUM 3a Aa He fojae OO0 OWTeTyBake Ha KanakoT.
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AKO Bp3 KanakoT Ha LUMopeToT € pa3neaHa Te4YHOCT, u3bpuwueTe ja
npen oTBOpaHse Ha Kanakor.

BHumaHune! OnacHocT oa nsropeHuuym! 3a Bpeme Ha paboTtaTa
pepHaTa ctaHyBa Bpena. lNpu ynotpeba Ha pepHaTa Tpeba pna ce
BHMMaBa fa He ce gonupaar rpejauute BHaTpe BO pepHara!

BHUMAHMUE ! LLinopeToT 3aa0mkUTesiIHO Mopa aa omuae 3asemjeH !
NMpousBeayBayvoT He NpeB3eMa HUKaKBa OAroBOPHOCT 3a noBpeaun
WUnu owTeTyBaka Nnpean3BUKaHU Nopaan HenpuapxKyBawe KOH oBa
ynaTcTBO.

EnekTpuyHaTta CUrypHOCT Ha LUMOPETOT € 3arapaHTUpaHa eAuHO ako
€ UCTUOT UCnpaBHO CMNOEH Ha UCMNpaBHa efieKTpMYHa MHCTanauuja
CO 3a3eMjyBatbe.

Mpu npuknyvyyBaweTo Tpeba Aa ce BOAM CMeTKa Aa eneKkTpMyHaTa
MHCTanaumja 40 MecToTo Kaae ce NpuKnydyBa WwnopeToT omae
TaKkBa [ia MOXe [Aa ja u3apxu notpedHaTa cTpyja.

HaunHoT Ha uckny4vyyBawe Mopa na ouae usBedeH U UHCTanuMpaH BO
paMK1Te Ha UBpcCTa efieKTPMYHa MHCTanauuja cnopes,
HaLMOHaNHUTe NPonucu 3a u3paboTka Ha enekTpPUYHaA UHCTanaumja
CO COOABETEH HamMoH.

OBOj anapaT e HaMeHeT UCKITy4YMBO 3a ynoTpeba Bo
AOMaKMHCTBaTa U He € HaMeHeT 3a ynoTpeba BO
npod)ecnHanHa (KomepuujanHa) ues UM HaMeHU Kon rm
HagMMWHyBaaT BOOOMYaeHUTe HaMeHM BO AOMaKMHCTBaTaA.
AKO anapaToT cenak ce KOpUCTU Taka, rAPHTHUOT POK
€AHaKOB € Ha HajKPaTKMOT rapaHTeH PoK NpemMa BaXeykuTte
3aKOHCKM NPOnucCH.

NMpousBeayBa4oT He NogHeCyBa HUKaKBa O4rOBOPHOCT 3a
noBpeAun Unu owTeTyBakba Npean3BuKaHu nopaam
HenpaBUITHO NOCTaByBake Unn ynotpeba un He npM3HaBa
npaBo Ha rapaHuuja 3a cny4vaj Ha Henpuap)XXyBaie KOH
ynaTtcTBaTa 3a ynotpeba u HecoBecHa ynotpeba Ha
LUINOPETOT.
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onuc n AIMUMEH3UU HA LUMOPETOT CO WUMPUHA Of1 56 cm

MOLEJ OVMMEH3WW (wupuHa x gnabovmHa X BUCKHA)
SE56... 55,5x60x85 cm (143 cm — co nogurHaT Kanak)
SV56... 55,5x60x85 cm

Cnuka 1
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1 - Kanak Ha wnopeTtoT

2 - loBpLUMHa 3a roTBeH€

3 - Mnova 3a ynpaByBawe

4 - PepHa

5 - BpaTa Ha pepHaTa

6 - Pauka Ha BpaTaTta Ha pepHaTa

7 — Kanak Ha npoCTOpOoT 3a OANoXyBake Ha npeameTu

8-1 - EnekTpuyHa obuyHa rpejHa nnoya @18 cm / 1,5 KW co rpaHu4HuK 3a TemnepaTyparta
8-2 - EnektpuyHa 6p3orpejHa nnova @14,5 cm/ 1,5 kW

8-3 - EnekTtpuyHa obuyHa rpejHa nnoya @14,5 cm /1 kW

8-4 - EnektpuyHa 6p3orpejHa nnoyva @18 cm / 2 KW

9-1 - EnekTpu4yHa 30Ha 3a rotBewe 18 cm / 1,7 kW
9-2 - EnekTpu4yHa 30Ha 3a rotBewe g14,5cm/ 1,2 kW
9-3 - EnektpnyHa 30Ha 3a rotBewe @14,5cm/ 1,2 kW
9-4 - EnekTpudHa 30Ha 3a rotBewe 18 cm / 1,7 kW
9-5 - [llokaxkyBa4 Ha 3a0cTaHaTaTa TonnmHa

10-1 - NaceH nnameHuk co cuna ofa 1,75 kW

10-2 - NaceH nnameHuk co cuna og 3 kW

10-3 - EnekTpuyHa obunyHa rpejHa nnoya 14,5 cm / 1 kW (SE5622...)
EnektpunyHa 6p3orpejHa nnova 14,5 cm / 1,5 kW (Sv5622...)

10-4 - EnexkTpuyHa obumyHa rpejHa nnoya 18 cm / 1,5 kW

10-5 - Hoca4 Ha capgoBu

11-1 - NaceH nnameHuk co cuna oa 1,75 kW

11-2 - NaceH nnameHuk co cuna og 1 kW

11-3 - EnexkTpunyHa obuyHa rpejHa nnova g14,5 cm / 1 kW
11-4 - NaceH nnameHuk co cuna og 3 kW

11-5 - Hocauu Ha capoBu

12-1 - NaceH nnameHuk co cuna oa 1,75 kW
12-2 - NaceH nnameHuk co cuna og 1 kW
12-3 - N'aceH nnameHuk co cuna oa 1,75 kW
12-4 - "aceH nnameHuk co cuna og 3 kW
12-5 - Hocauun Ha capoBu

13 - [MomoLueH Hocay Ha cagoBum

YnarcTtBOoTO ' ondpaka cnegHuTe rpynyv Ha LUNoOpeTu:

SE 5640...
SV 5640...
SE 5622...
SV 5622...
SE 5613...
SV 5613...
SE 5604...
SV 5604...

158



MK

onuc n AIMUMEH3UU HA LUMOPETOT CO WUMPUHA Of1 60 cm

MOLEJ OVMMEH3WW (wupuHa x gnabovmHa X BUCKHA)
SEG6O... 59,5x60x85 cm (142 cm — co nogurHaT Kanak)
SV60... 59,5x60x85 cm

Cnuka 2
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1 - MNoBpLKnHa 3a roTBEHE

2 - [no4a 3a ynpaByBawe

3 - PepHa

4 - BpaTa Ha pepHaTa

5 - Payka Ha BpaTaTa Ha pepHaTa

6 — Kanak Ha npocTopoT 3a OAnoXyBake Ha npeameTn
7 — ®noka Ha WwnopeToT

8-1 - EnekTpuyHa obuyHa rpejHa nnoya 14,5 cm /1 kW
8-2 - EnektpnyHa 6p3orpejHa nnova @ 18 cm / 2 kW

8-3 - EnekTpuyHa obuyHa rpejHa nnoya 18 cm / 1,5 kW
8-4 - EnekTtpuyHa 6p3orpejHa nnova g14,5 cm/ 1,5 kW

9-1- EnektpnyHa obuyHa rpejHa nnova @14,5 cm /1 kW
9-2 - EnekTpuyHa 6p3orpejHa nnova g 18 cm / 2 kW

9-3 - EnektpnyHa obuyHa rpejHa nnova @22 cm / 2 kW
9-4 - EnekTpuyHa 6p3orpejHa nnova g14,5 cm /1,5 kW
9-5 - Kanak Ha wnopeToT (SE6040V...)

10-1 - EnekTpuyHa 30Ha 3a rotBewe 14,5 cm /1,2 kW

10-2 - EnekTpuyHa ABOjHa 30Ha 3a rotBewe 821/g12 cm // 2,2/0,75 KW
10-3 - EnekTpu4yHa fBOjHa 30Ha 3a rotBewe 26/g17 cm // 2,2/1,4 KW
10-4 - EnexkTpuyHa 30Ha 3a rotBewe 14,5 cm /1,2 kW

10-5 - lNokaxyBay Ha 3aocTaHaTarta TonsnHa

11-1 - NaceH nnameHuk co cuna ofa 1,75 kW

11-2 - NaceH nnameHuk co cuna og 3 kW

11-3 - EnekTpuyHa obunyHa rpejHa nnoya 18 cm / 1,5 kW
11-4 - EnexTtpuyHa 6p3orpejHa nnoya @14,5 cm / 1,5 kW
11-5 - Hocay Ha cagosu

12-1 - NaceH nnameHuk co cuna ofa 1,75 kW

12-2 - N'aceH nnameHuk co cuna og 3 kW

12-3 - EnekTpuyHa obumyHa rpejHa nnoya 18 cm / 1,5 kW
12-4 - ['aceH nnameHuk co cuna og 1 kW

12-5 - Hocaun Ha cagosu

YnarcTBOoTO ' ondpaka cnegHuTe rpyny Ha LUNopeTu:

SE 6040...
SV 6040...
SE 6022...
SV 6022...
SE 6013...
SV 6013...
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YMNMPABYBAKE CO LUMOPETOT

CuTe enemMeHTu 3a yrnpaByBake U CUrHanusaumnja cCMecTeHun ce Ha ynpaByBadkaTa nnova.
CTeneHoT Ha ONpPeMEeHOCT Ha yrnpaByBaykaTa nro4a 3aB1MCK O TUMOT Ha LUNOpeToT.

EnekTpuyeH n enekTpo-raceH KOHBeHUMoHaneH wnopet (SES56... / SEGO...)

SE5640...

SE6040...

2 2
SE5622..., SE5613..., SE5604... SE6022..., SE6013...
3 4
o] &) e ™ ]
o o oo ds : : S .
< DQDOR
5 1 2 2
Cnuka 3

KOM4YMH-A Ha CKIonkute (racHUTE BEHTUNN) 3@ yNpaByBake CO rPejHUTE Nioyn (racHuTe

XKONTO CUrHanHo cBeTnio (Ce nanu Kora e BKIydyeHa buno Koja enekTpudHa rpejHa nrnoya

LPBEHO CUrHaNHo CBETIO (Ce nanu camo Kora e BKIy4eHO rpeer-eTo BO pepHara)

1 -
naameHnum)
2 - KomMYye Ha cKronkaTa 3a ynpaByBak€ CO pepHaTta
3 -
Unn pepHaTa)
4 -
5 - «konye 3a nanewe Ha racoT CO eflieKTpu4Ha nckpa

EnekTpuyeH n enekTpo-raceH nosekecuctemcku wnopet (SV56... / SV60...)

SV5640...
3 4

S

5 2

SVv6040...

SV5622..., SV5613..., SV5604...

SVv6022..., SV6013...

3 4
9 9 dedn o A\ A ( : 3
OQOOEAR | L ABREAEE
N
6 ‘I]" 5 2 6 1 5 2
Cnuka 4

1 -

KOM4YMH-A Ha CKonkute (racHUTE BEHTUNN) 3@ yNpaByBake CO rPejHUTE Nioyn (racHuTe

I'IJ'IaMeHVILI,VI) UM Cco 30HUTE 3a roTBEH:E Kaj LLUMNOPETU CO CTaKI10-KepaMUn4Ka nro4a
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- Kon4e Ha ckrornkaTa 3a n3bop Ha Ha4yMHOT Ha paboTa Ha pepHaTa
- JKONTO CUrHamHo cBeTrO (Ce nanu kora e BkIy4YeHa Guno koja enekTpuyHa rpejHa

- LpBEHO CUrHasmHo CBeTNo (Ce nanm caMo Kora e BKIyYeHO rpeeHeTo BO pepHara)
- KOM4Ye Ha ckronkaTa 3a u3Gop Ha TemnepaTypaTta BO pepHaTa

- KOM4ye 3a Nanexe Ha racoT CO efleKTpu4Ha nckpa

- KOM4Ye Ha CUrHamnHWoT YaCOBHUK

EnekTpuyeH noBekeCMCTEMCKM LUMOPET CO NPOrpaMCcKu YaCOBHUK

SV6040GUK...

Cnuka 5

N

~Noorhw

- KOMYMHa Ha PerynaTopoT Ha eHepruja 3a ynpaByBake CO ABOKPY)KHUTE 30HM 3a
rotBeHe

- KOMYMHa Ha 7-No3MuMoHaTa CKIomnka 3a ynpaByBake CO e4HOKPY)KHUTE 30HM 3a
rotTBeHe

- Komn4e Ha ckrornkaTta 3a u3bop Ha TemnepaTtypaTa BO pepHaTa

- )KONTO CUrHarHo CBETNO (Ce nanu Kora e BKrydeHa GuIo Koja 3oHa 3a roTBeHe)

- LPBEHO CUrHamnHo cBeTno (Ce nanu caMmo Kora e BKIy4eHO rpeeH-eTo BO pepHaTta)
- KOM4e Ha ckrornkaTta 3a u3bop Ha TemnepaTtypaTta BO pepHaTa

- NPOrpaMcKu YaCoBHUK

BHUMAHUE !

Kaj cute noBekecucremcku wnopetn SV... (0cBeH moaenuTe
SV5604...) tHAuKaTop Ha BKITy4eHOCTa Ha pepHaTa e
ocBeTNeHueTo BO pepHaTa. HeucnpaBHaTa cBeTUmnKa BO pepHaTa
3aosmMKUTEeNHO Mopa Aa buae 3ameHeTa €O UcnpaBHa !

YMNATCTBA 3A PALUIMOHAIHA YINOTPEBA

3a roTBek€e KOpUCTETE CaMO CaoBM CO PaMHO M MacuBHO AHO, KOE He ro MeHyBa O0BnmnkoT
npu BUCOKa Temneparypa.

OpbepuTe cekoraw cooaBeTHa nrioya ( 30Ha ) NpemMa cagoT: AHOTO Ha CafoT U NPEYHUKOT
Ha nnoyaTa ( 3oHaTa ) Tpebe aa Guaat nogeaHaKBo ronemu (cnuka 6).

BHumaBajTe npu cTaBawbeTo Ha cagoT, cagoT Aa buae Bo cpeguHaTa Ha nnovata ( 3oHaTa
).

Craknokepammuykarta nnoya u AHOTO Ha cadoT MopaaT cekorall aa 6uaaTt YucTu:
HEYMCTOTMM N OCTaTOLM Ha XpaHa (MocebHO OHME KoM coapXKaT LeKep) Te 3pHLUa Ha Necok
NN OCTaToLM Ha CPeACTBOTO 3a YMCTEHE MOXAT Aa Ce 3anedyart Ha nnoyaTa 1 Taka aa ja
owrTerar.

CapoBuTe 3a rotTBewe oabepeTe rM Taka Aa NlameHoT He ro NPeMUHyBa AHOTO Ha cagoT
(cnuka 7).
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e [oTBeTe cekorall CO NMOKMOMNEH caj u Npy Toa BHMMaBajTe NoknoneuoT 4obpo aa
HanerHyBa.
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[Mpun gonroTpajHO roTBeH-E Ha jafeHa KopUCcTeTe caoBU 3a roTBeHE Mo, NMPUTUCOK.

Co npaBoBpeMEHO UCKIydyBake Ha rpejHuTe Nroyn (30HU) N pepHaTta, ja ucCKkopucTyBaTte

3aocTaHaTa TOMNSIMHa U Ha TOj HaYWH WTeauTe eHepruja.

Cnuka 6 Cnuka 7

AKO 32 roTBEHE KOPUCTUTE OFHOOTMNOPHU CTaKMEeHN OOHOCHO NopLEenaHCcKkn cagoBu,
npuapXyBajTe ce KOH ynaTcTBaTa Ha Npou3BeayBadoT Ha cagoBuUTeE.

AKO KOpUCTUTE NOHEL NOA NPUTUCOK, HAArneayBajTe ro gogeka He NOCTUMHE NpaBuneH
npuTUCOK. ['pejHaTa nnoya (30Ha) Heka Ha NOYEeTOKOT Bmae BKNyyYeHa Ha Hajroriema cuna, a

noToa NnoBpemMeHo HamMmarieTe ja cunnaTta Ha rpeeHeT0.

Cekoralu BHMMaBajTe BO NTOHELOT NoA NPUTUCOK, a U BO APYrUTe NOHUM U cafloBu, Aa uma
[I0BONHO TEYHOCT Buaejkv 3apaan ucnapysare caloT MOXe [a OCTaHe npaseH, a 3apaau

nperpeBake MOXe Aa Aojae A0 OWTeTyBawe Ha NTOHELOT M Ha rpejHaTa nnovya.

BHUMAHUE!

OKOJ1y HUB.

NMoaroroBkaTta Ha XpaHa BO mMacrno Unum Ha macTt 6apa
npeTnasnMBOCT OMAejkM nperpeaHoOTo Macrio Unu macTt
MoOXe O6p30 aa ce 3ananu 1 ga npegu3BUKa noxap.

HUKOI'ALL He ce obuayBajTe Aa ro racHeTe NoOXapoT co

nnaTHo.
Ha NoBpLUMHAaTa 3a roTBeHe.

caMo OTKaKo Ke ce orlagaTt rpejHuTe nrsiouu u racHuTe
nnamMeHuUM 3a Aa He AojAae A0 oTeTyBake Ha Kanakor.

AKO Bp3 KanakoT Ha LUNOpPeToT € pa3fieaHa Te4YHOCT,
n3bpuileTe ja Nnpen oTBOpake Ha Kanakor.
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3a BpemMe Ha paboTtaTa ce 3arpeBaaT noeAUHEYHU OeNI0OBU Ha
LUNOPETOT, NPBEHCTBEHO MecTaTa 3a roTBeH€ 1 nogpayjeTto

Ob6paTeTe BHUMaHME U He M AonupajTe rpejHUTe enemMeHTH!

Heuata nomnagu oa 8 roaMHM Mopa aa omaaTt oaaaneyvyeHu
oA BKITy4EeHMOT WwnopeT unu ga omaart nog nocrojaH Haa3sop!

BoAa, TYKY UCKJTy4YeTe ro lwnopeToT " n3racHeTe ro niiamMmeHoT
TaKa LUTO Ke ro noKpueTe CO KanakoTt nsim co orHooTnopHoO

ONACHOCT O[] MOXXAP: HuKkoraw He ocTaBajTe npeamMeTun

Hekou wnopeTtn nMmaat Kanaun Kom MmoxeTte aa rm 3aarsopuTe
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YMNPABYBAHKE CO N'PEJHUTE MJ1IOYU

Mpep npBaTa ynotpeba npenopayvyBame fa ce 3arpee cekoja rpejHa nnova no 3-5MuHyTM Ha
HajBMCOK CTeneH Ha perynauumja. [Npu Toa ke gojae 0o nojaBa Ha Maro YaZere Ha npeBnakaTa
Ha nfioyaTa, no wTo Tpeba 3afomKMTENHO Aa ce NpoBeTpu npocTopujaTta. Ha Toj HaumH
npesnakaTa ja NOCTUrHyBa CBojaTa Hajroriema LBpPCTUHA.

He ctaBajTe BnaxHu cagosu 1 NOKMOMNUM Ha NIIOYNTE N He nageTe Bpenu cagosu Ha
HeBKIy4yeHu nnoyn. Bnarata npeanssukysa Koposuja Ha nno4vnte. Cunara Ha rpejHuTe nroyn
ce perynupa co COOABETHMU 7-MO3ULIMOHU CKIMOMKM NpekKy Konuukwa (cnuka 8).

HopmanHa rpejHa nnoya

Hajronema cvna nma nnoyarta 3a rotBewe Ha nonoxbaTta 3, a
Hajmana Ha nonoxb6ata nomery O u 1.

Bp3orpeayka nnoyva

lMno4aTta 3a 6p30 roTBeH€ (CO LUPBEH KPYr BO cpeauHaTa) ce
pasnvKyBa of HopmariHaTta rpejHa nro4a rno Toa WTo ro nocTurHysa
CBOETO MakcMmMarHo 3arpeBane Nobp3o o HopManHarta rpejHa
nnoya éuaejkn nma noronema cuna. LipBeHnoT Kpyr Bo cpeanHata
nopagn Mmene 1 3arpeBate MOXe Aa ce nsbpuie.

Cnuka 8

Tabena 1 - YnoTpeba Ha rpejHu ninoYm co 7-N03NLMOHM KONMYUHa 3a ynpaByBake

MOJIOXBA HA OPLUKATA KOPUCTETE 3A
0 lMnoyaTta e uckny4yeHa
. OppxyBare Ha TemrnepaTtyparta Ha jagereTo
1 [onroTpajHo roTBehwe Ha Marna KofnuynHa Ha jageme
. [onroTpajHo roTBeHe Ha ronemMu KONMMYNHN Ha jageHe
2 [MocnepoBaTenHo npxekwe Ha Meco, puba, jajua,nanavymHkm
. Bp3o 3arpeBane Ha MIeko, Npxerwe
3 Bp3o 3arpeBamne : HNp: BOAA UIK Ya;j

YNMPABYBAHKE CO 30HUTE 3A TOTBEHE

CraknokepamMuykata paboTHa nnoya onpemeHa e Co ABOKPYXKHU U € QHOKPYXXHU 30HM 3a
roTBeHe.

YnpaByBaw€e CO eAHOKPYKHUTE 30HMU
Co oBue 30HM Ce ynpaByBa CO 7-NO3ULMOHN CKITOMKK NpeKy konyuwa (cnvka 8). Noronem 6poj
O3Ha4yBa norofnema jadyvHa Ha 3oHaTa.

Tabena 2 - Ynotpeba Ha eQHOKPYXXHW rPejHM 30HM CO 7-NMO3NLMOHN KONYMH-A 3a yrpaByBah-e

MONOXXBA HA OPLIKATA KOPUCTETE 3A
0 30HaTa 3a roTBeH-€ € UCKIy4eHa
. TuBKO roTeere, Hajmara jaymHa
1 [MpogomkyBare Ha roTBEH-ETO
. Bapene 1 neyere Ha noronemu napymka
2 lMocnepoBaTenHo neyewe, 3anpLuka
. Meyvere, Npxene
3 Bpuerne, 3anekyBame, Hajroniema jadynHa
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YnpaByBake CO ABOKPYXHUTE 30HU

OBue 30HM ce 06nIMKYBaHM Taka ga MoXxaT Aa ce npucnocobat KOH rofieMmnHaTa u oopmaTta Ha
CcajoT WTo ro kopuctute. (cnvka 9, nos.l).

Cnuka 9 Cnuka 10

MomanoTo none ce BKNyyyBa CO 3aBpTyBawe Ha coofBeTHaTa apuka (cnuka 10) og ,,0“ go 3"
BO HacoKa Ha CTpPErSiKUTE Ha YaCOBHUKOT .

lMoronemoTo None ce BKNy4yBa CO 3aBPTyBak€ Ha COOABETHaTa ApLuka Ha cumbonoT O (no
Oo3HakaTa 3 ) kora ke ce vye “KnuK" LITO € 3HaK AeKa € BKINyYeH BTOPUOT (NOrosiem) Kpyr .
[MoToa noctaBeTe ro cakaHUOT cTeneH Ha jadmHa (1-3). Co noctaByBarwe Ha gpLukaTa BO
nonox6a ,0" rm ncknyyyBaTte cuTe 30HU 3a FOTBEHE.

I'onax(yBaq Ha 3aoCTaHaTa TonJiuHa

Cekoja 30Ha 3a roTBewe nma curHanHo nambude (cnvka 9, noas. 2) Koe ce Nanu Kora 3oHaTa e
Bpena. Kora ke ce onagu 3oHaTa 3a rotBewe (nog 60°C) nambuyeTo ce racu. MNMokaxysayoT
Ha 3aoCcTaHaTa TON/MHA MOXe [a Ce 3ananu 1 ako Ha 30HaTa 3a roTBewe, Koja He CTe ja
KopucTene noctaBute Bpen cag.

YNOTPEBA HA TACHUTE NMIAMEHULN

Tabena 3
Twn Ha NnnamMeHunK MpeyHnk Ha cagoT (mm)
CuneH ( 3 kW) 220 - 260
CpepgeH (1,75 kW) 180 - 220
Man ( 1,0 kW) 120 - 180

Mpw NPBOTO KOPUCTEHE HA NNAaMEHUKOT, NPUYEeKajTe HEKONKY CekyHau Npea Aa ro 3ananuTe
racoT Kako 6v naneron Bo3gyxoT Of LEBKUTE.

Mpep npBaTa ynotpeba NoXxenHo e ga ro 3ananuTte racoT Ha NamMeHuUmnTe Ha NoBpLUMHATA 3a
roTBeH-€ 1 [ja ro ocTaBuUTe [a ropun HEKOSKY MUHYTW, Npe Aa ro ctaBuTe cafoT 3a roTBewe,
3a Aa uaropart pasHUTe NOMOLLHM CpeacTBa KOPUCTEHN BO NPOU3BOLCTBOTO U a Ce OTCTpaHaT
HenpujaTHUTE MUPUCK KOM NpUToa ce co3pasaart. [lpu Toa Tpebe fa ja nposeTpute
npocropujara.
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Cnuka 11

Pabotata Ha nnameHuuMTEe Ha nMNOBpLUMHATA 3@ rOTBEHE Ce
perynupa co BpTEHE Ha KOM4YMHaTa Ha nnoyaTa 3a ynpaByBawe
(crmka 11). Simbol iznad drSka oznacuje pripadnost pipca
pojedinom plameniku. [pwkaTta ce npuTUcKka 1 NnputucHaTa ce BpTU

o nonoxba 0 3a 1/4 kpyr BO nonoxba o) (MAX) Te ce npuTtucka
KOM4YeTo 3a Mnanewe Ha racoT CO ernekTpuyHa uckpa. Ako nopagu
NPeKnH Ha en. eHeprmja WnNu BIaXHW CBEKMYKM 3a nanemwe,
eneKkTpPUYHOTO Nanewe He ycnee, racot MoOXeTe fa ro 3ananute co
3ananeHo 4kop4ye unu co 3ananysad 3a rac. [pukaTta Ha racHaTta
cnasuHa gpxeTe ja nputucHata 10 go 15 cekyHau KonkKy e noTpebHo
[a ce 3arpee ocurypyBa4voT Ha naneweTo. AKO nanexweTo He ycnee

no nNpB naT, NoBTOpeTe ja onuwaHaTa nocranka. Co noHaTamoLWHO BPTEHE Ha ApLikaTa BO
MCTa Hacoka MnamMeHOT ce cmanyBa ce [0 nonoxbata kora e nrameHoT HajMan, Ao

nonoxbata & (MIN) . He npenopauyyBame nonox6a nomery O | o) (MAX) 6ugejkm Bo Taa
nonoxba nnameHoT e HecTabuneH n Moxe Aa ce yracu. [lnameHOT ce racu co BpTewe Ha
Aplwkata BO CNpoTMBHA Hacoka. [JOKOMKy nnamMeHoT ce yracu criydajHo (nopagu npomaja,
npeneBawe Ha TEYHOCT UMK CI.) racoT ke Teye ywTte okony 30 cek., a NoToa ocUrypyBayoT 3a
nanewe aBTOMATCKM Ke [0 3aTBOPW BEHTUNOT M Ke 0 MPEKUHEe HEKOHTPONMPaHOTO

NCTeKyBaHw€ Ha racor.

AKO NnaMeHoT Ha NnaMeHVKOT 3racHe — nopaau buno koja NpuYMHa — 3aTBOPETE o

nnameHUKOT 1 Npen NOBTOPHO Aa ce obuaeTe Aa ro 3ananute, npuyekajte Hajmanky 1
MUHyTa. 3a nomanuTe cagoBu 6e36eaHO Aa ce HamecTaT Bp3 pelleTkaTta, MoXeTe Hag,
nnamMeHUKOT Ha pelueTKaTa [a ro NocTaBuTe NPUMNOXEHNOT NMOMOLLIEH HOCaY Ha CafloBy

(NMmMeH emajnupaH KpcT).

YNOTPEBA HA PEPHA

BHuMmaHue!

OnacHocT oa nsropeHnum!

3a BpemMe Ha paboTarta pepHaTa ctaHyBa Bpena. lNpu
ynotpeba Ha pepHaTta Tpeba oa ce BHUMaBa fa He ce
Aonupaar rpejaunTte BHaTpe BO pepHara!

PepHaTta e onpemeHa, BO 3aBUCHOCT 0 MOAESOT Ha LWNOpeToT, CO:

- JONeH, ropeH, NHgpa rpejad n KpyxeH rpejay

- pelleTKa Ha Koja ce noctaByBa CaZloT CO jafeHeTO UiN CaMoTO jagere ANPEKTHO, Ha
npumep Meco Npu HEroBo NOAroTByBak-e Ha ckapa

- Anaboka n NNUTKa Taea 3a Nnevyexwe Ha Meco, BMaXHW Konaym unu 3a cobupare Ha

MacHoTHja

- BOAWSIKM 3a TaBW, KOW LUTO MOXe Aa GuaaT M3BnedYeHn nm XU4H1U 1 Kom cekorawl ce 6pojat
04 A0ny KOH rope (o3HavyeHnTe 6poeBun BO TabenuTte 3a nevere BO NPOAOITIKEHNE).

OnabokaTa TaBa He cMmeeTe Aa ja cTaBaTe BO npBaTta BoAwUsKa,
OCBE€H BO Cly4aj ako AOJIHUOT rpejay € UCKIly4YeH, OQHOCHO MNpu
ynotpeba Ha rpus rpejayoT npu WTO ArabokaTa TaBa CryXu
CaMo Kako cap 3a cobnpar-e Ha MacHoTHja.
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Cnuka 12-2

PelleTka cO WUTUTHUK

KoHBeHUMOHanHa pepHa
(cnuka 12-1)

1-1 - 1. Bogunka 3a Tasu (BO

nmm)

1-2 - 2. Bogunka 3a Tasu (BO
nmm)

1-3 - 3. Bogunka 3a Tasu (BO
nmm)

2 - ropeH rpejay

3 - ocBeTyBake Ha pepHaTa
4 - pelueTKa CO WTUTHUK

5 - npnaboka TaBa

NMoBekecuctemcka pepHa
(cnuka 12-2)

1-1 - 1. Bogurnka 3a TaBu

1-2 - 2. Bogurka 3a tasu

1-3 - 3. Bogurika 3a TaBu

1-4 - 4. Bogunka 3a TaBu

2 - ropeH rpejay u rpun

3 - ocBeTnyBake Ha pepHaTa

4 - nperpageH smg

5 - CTpaHW4YHM KaTannTUYHU
BITOLLKK

6 - BOOUIKM 3a TaBu (XKnveHa)

7 - pelwieTka Co LUTUTHUK

8 - nnNuTKa Taea

9 - pnaboka TaBa

Cnuka 13
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3a pelleTkaTa NpaBUITHO Aa ja CMeCTUTe BHaTpe BO NPOCTOPOT Ha pepHaTa (crnuka 13),
BMETHETE ja Ha CakaHOTO HMBO Ha BoAWnKaTa, CnywTeTe ja BO Hacoka (1) n TypHeTe ja
pelweTkaTa 4o kpaj (2). LUTuTHUKOT Ha pewweTkaTa Tpeba aa buge cBpTeH KOH 3agHaTa nnoya
Ha pepHaTa. [1pu n3BnekyBarwe Ha pelleTkaTa Cco CoOApXuUHaTa o4 pepHarta, oopmarta Ha
nuctarta v Bogurikarta ro cnpeyysaaTt HEKOHTPONMPAHOTO NPEBPTYBakE LUTO € KOPUCHO Npwu
npernegyBarbe Ha NOArOTBEHOCTA Ha jaleHeTO UMK NpU BPTEHE Ha jadeHeTo 3a BpeMe Ha
nevyereTo.

YNOTPEBA HA KOHBEHUUOHAJIHA PEPHA

BHuMmaHue!

OnacHocT oA nsropeHnuum!

3a BpeMe Ha paboTarta pepHaTa ctaHyBa Bpena. lNpu
ynotpeba Ha pepHaTta Tpeba oa ce BHUMaBa fa He ce
Aonupaar rpejaunTte BHaTpe BO pepHara!

Kora pepHaTta ce kopucTu No nNpB naT, Npea nevyewe HamupHUUM NywTeTe ja pepHaTa npasHa
ha ce 3arpesa okony 30 MMHYTWU Ha TemnepaTtypa o okony 250 °C 3a ga n3ropart pasHuTe
NOMOLLIHM CpeACcTBa KOPUCTEHN BO MPOU3BOACTBO M CO TOA Aa Ce OACTpaHU HenpujaTHaTa
mupusba. Npu Toa npoctopujata Tpebe 3aQ0mMKUTENHO Aa ce NpoBeTpyBa. PepHaTa e
TEePMOCTaTCKN KOHTpOnunpaHa.

Mo onaayBaweTO, UCUMCTETE ja pepHaTa Co TomnMa BoJa Co Masiky CPeacTBO 3a payvHo
nepesse.

- N36opoT Ha cakaHaTa TeMmnepaTypa BO pepHaTa ce BpLUM CO NOMOLL
/ 0 \ Ha gpLlukaTa 3a ynpaByBawe co paboTaTa Ha pepHaTta (cnuka 14)
7

N koja Ha ceBe ocBeH GpOEBM KOM ja 03HaYyBaaT TeMnepaTypaTta Ha
= | ) \ | pepHata Kora paboTaT ABaTa rpeayu, ' uma yLTe cnegHuTe
L\g | D cumMGonu:
\ | /
\‘o{/ v & 4
00z ©° Xy

- BKITy4Y€HO OCBETIIEeHNEe Ha pepHaTa

Cnuka 14

D - BKITy4EH caMo [OJSHUOT rpejad. HameHeTo 3a neyere 003703, 3arpeBame Ha XpaHa,
cTepunusauuja Ha cagoBu UMK OONTOTPajHO U NecHo nevekrse. Mpu Toa He e MoXeH n3bop Ha
TemnepartypaTa Ha neyete.

D - BKITy4eH caMO rOpHUOT rpejady. HameHeTo e 3a 3arpeBake Ha NpeTxogHO NoaroTBeHa
XpaHa (nocTtaByBahe Ha 3. BOAWUIIKA) U 3a 0MpP3HyBake Ha XpaHa (nocTaByBawe Ha
TaBaTa Ha 1. Boagunka). He e moxeH n3bop Ha TemnepaTtyparta Ha pepHaTa.

[NpuikaTa 3a ogbupare Ha TemnepartypaTa ce NocTaByBa Ha cakaHaTta Temneparypa.
CakaHaTa TemnepaTypa BO pepHaTa e NocTurHaTa Kora LpBEHOTO CBETIIO Ke Ce UCKITyYN.
MpunpemeHaTa xpaHa 3a neyere BO COOABETHA TaBa Ce CTaBa Ha BOAMIIKM 1 Toa:

- Ha 3. BoOWrka , Kora ce rneye HUCKO TECTO, BUCKBUT U CIl.

- Ha 2. BOOMIKa , Kora ce rne4ye BUCOKO TECTO, MOrofieMu napyvka Meco v cn.
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YNOTPEBA HA MNOBEKECUCTEMCKA PEPHA

BHuMmaHue!

OnacHocT oA nsropeHnuum!

3a BpeMe Ha paboTarta pepHaTa ctaHyBa Bpena. lNpu
ynotpeba Ha pepHaTta Tpeba oa ce BHMMaBa fa He ce
Aonupaar rpejaunTte BHaTpe BO pepHaral

Kora pepHaTta ce KopucTtu no nps nat, npeg,

neyer-e HaMUPHULWM NyLITeTe ja pepHaTa
3 npasHa aa ce sarpesa okony 30 MUHYTU 3a Aa

0 0
LD N / s
{ / \ { | | wsropaT pasHuTe NOMOLLHN CpeacTea
r-) j\ }, | | KOpWCTEHM BO NPOU3BOACTBO M CO Toa Aa ce
\\2 | é"/ \ ,‘) Df OACTpaHu HernpujaTHata mupusba.
Oc. V¥ / 8 v / Mpn Toa noctaBeTe ja ApLuKaTa 3a perynauuja

IS ot \Q\/_ Ha TeMnepaTypaTa Bo pepHaTa Ha 250 °C

(cnuka 15),a kon4eTo 3a n3bop Ha nevere

Cnuka 15 Cnuka 16

(cnuka 16) Ha cumbonoT : . Mpwn Toa npoctopujata Tpeba ga ce nposeTpysa.

Mocne onaayBaHkeTO OYMCTETE ja pepHaTa Cco Tonna BoAa U Co Marnky CpeacTBO 3a payHo
MUEHSE.

Kaj oBOj LUNOpeT umaTe MOXHOCT 3a noronem n3bop Ha pasnuyHn Ha4nHK Ha nedvere Co
NMoMoLU Ha ApLukaTa 3a n3bop Ha HayMH Ha paboTa Ha pepHaTa OBO3MOXEHO MYy € Ha
noTpoLlyBadvoT Aa oabepe fanu ke nede Ha KnacuveH (KOHBEHLMOHANEH) Ha4uH T.e. CO ropeH
N JONEH rpeauy, Co Kpy>XeHe Ha TOMom BO3A4yX UIu nNak Aa ce nede co rpusl Ha efeH of Tpute
MOXHW Ha4YMHW.[1pU KpyXeHeTo Ha TONNMOT BO34yX BEHTUNATOPOT KOj Ce Haora BO 3aQHMOT
Aen Ha pepHaTta ro ycucysa BO34yxOT O pepHaTta, ro BoOAu npeky rpeaqdoTt 1 n3ayesysa Bpen
BO3yX BO pepHaTa, ANPEKTHO Ha HAMUPHULIUTE KOU ce rneyaT. Taka NoCTON KOHTUHYMPaHO
Kpy>XeHe Ha BpenuoT Bo3ayx. Temnepatypute notpebHu 3a nevere unv rpuname ce masnky
NOHUCKM O TemrnepaTypuTe Npu KOHBEHLUMOHArNeH Ha4yMH Ha rpeewe. [NpakcaTta nokaxana
AeKa ce pesynraTuTe Kaj Hekou jagera nogobpu co ynotpeba Ha KracuyeH HauyvH Ha rpeeme,
Aofeka nak 3a gpyrm nogobpo e kpyxerwe Ha Bpen Bo3ayx. O BalMOT BKYC 3aBUCKU KOj HAYMH
Ke ro ynotpebysarTe.

HanomHyBame€ :

Tabnuuute gaBaaTt npumepu Koja xpaHa Tpeba Aa ce npunpema Ha cooaBeTHa
TeMnepaTtypa M UMaarT yriora Ha onuwIT BoauY bmaejkn cekoj rotBu cripema CorncTtBeHuTe
HaBUKU U UCKYCTBA.
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040

Tonewe 6e3 3arpeBame (KpyXeHwe Ha nageH Bo3ayx) (cnuka 17)

Ha oBOj HaunH nocTurHyBame 6p30 Tonewe Ha 3aMmp3HaTta

XpaHa Co NMOMOLL Ha KpyXeH-e Ha BO3ayxoT 6e3 3arpeBatbe.
Tonume nyTep, oBoLLje, Xene, YoKonaaH! TOPTU U CIINYHO.
ApuwkaTta 3a ogbupare Ha Ha4YMHOT Ha paboTa Ha pepHaTa

$
040

[a ce noctaBu Ha cumbonoT , a JplkaTa 3a
onbvpane TemnepaTypa Bo nonoxbda “0”.

Cnuka 17

& 3arpeBat€e cO TonoJs Bo3ayx (cnuka 18)

Ha 3agHaTa cTpaHa Ha pepHaTta ce Haora BEHTUaTop KOj
ro ycmcyBsa BO34yx0T 04 pepHaTa, ro BOAW NPeKy KPYXHUOT
rpead u NOBTOPHO ro Bpaka BO pepHaTta. Taka BpenuoTt
BO3/1yX NOCTOjaHO KPYXW OKOMy XpaHaTa Koja ce Haora BO
pepHaTta. [NMpeasarpeBane Ha pepHaTa He e NoTpebHo
Ouaejkm cakaHata Temnepartypa ce NoCTUrHyBa 3a KpaTko
Bpeme. OBOj Ha4MH Ha rpeere e ocobeHo NoroaeH 3a
neyen-e BO NoBeKke HMBOA.
3Hauu, Nokpaj Meco nnun puda NCTOBPEMEHO MOXaT Aa ce
cTaBaT M NPUIIO3n HNP. KpOMNUP, Opu3, HO KU Bnaro TecTo,
a ga npu Toa MMpu3dMTe Ha egHa HaMupHULa He ce
npeHecaT Ha gpyra. Hnp. CBMHCKO neyewe Ha Temnepartypa
Cnuka 18 | 180 °C un Ha Toa MOXeTe Aa ro goganeTte n TecToTo Koe
6apa Temnepatypa oa camo 160 °C. [NpegHoCT Ha OBO;j
Ha4MH Ha rpeense e 3aliTeaa Ha BpeMe 1 eHepruja.

&%

ApuwkaTta 3a ogbupare Ha Ha4YMHOT Ha paboTa Ha pepHaTa ce NocTaByBa Ha cCUMBON ,
ApLikaTa 3a ogbupare TemnepaTypa BO pepHaTa Ha cakaHata Temnepartypa (Bugerte ja
Tabnuuarta 3a nevexwe co Tonon Bo3ayx). LipeseHoTo curHanHo nambude ropu gogeka
pepHaTa ce 3arpeBa, a Ce racu Kora e nocTurHata nogeceHara temneparypa

MckopucTteTe ja octaHaTaTta TonnuHa: okony 5-10 MUH npef KpajoT Ha NeYyeHeTo UCKNyYeTe ja
pepHarTa.

\ &/N\F g

Tonewe co Tonon Bo3ayx

Ha oBoj HauunH ce Tonn anaboko 3amp3HaTa xpaHa. Jagewarta BO NANTKN anyMUHUjYMCKU
cagoBun ocobeHo 6p30 ke ce ogMmp3HaT buaejkn anymnHuymoT e gobap NpoOBOAHUK Ha
TonnuHa. Ce npenopadyBa 3a ogMp3HyBahe Ha jafieha CO MeCO U 3erieHYyK Aa ce kopuctar
nnocHatu (pamHu) anyMMHUYMCKU CafoBW, a 3a 0OgMpP3HyBaHke Ha CUPOBO(CBEXO) Anaboko
3aMp3HaToO MeCo UIu OBOLLje, 3aTBOPEHM OrHOOTNOPHN cafoBU. XpaHaTa nNpyu 0gMpP3HyBakeTO
ce CTaBa Ha cpeaHaTa BOAurKa.
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[Meyere Ha TecTo cO TONon BO34yX

Konaum, kekcu 1 4yajHO NneunBo MOXeTe fa neyeTe UCTOBPEMEHO BO noBeke HMBoa. Co Toa He
WTeauTe camo BpeMe TyKy UCTOBPEMEHO U eHepruja. lNpeaxoaHo 3arpeBare Ha pepHaTa He €
notpebHo, ocBeH Kaj BuckBuTHUTE TOPTU N NebOT. ICTOBpEMEHO MOXeTe fa neyeTe pasHu
konaun. MNpu Toa Tpebe pa BHMMaBaTe Oa TemnepaTypuTe Ha MeYeweTo BOrMaBHO Ce
noknonysaaT. AKO KOPUCTUTE NoBeKe TaBW ofefHall, ke HacTaHe noBeKke napea OAKOINKY Kora
nmaTe efgHa TaBa. Toa ocobGeHo ce ogHecyBa Ha OBOLUHWUTE Konayu. 3atoa Kaj MHOry BRaXKHO
OBOLUTWE CTaBajTe MakcMmarnHo 2 TaBu. AKO KOpPUCTUTE caMO e[Ha TaBa CTaBeTe ja Ha 2.
Boaunka (Bogunkute ce 6pojat ogosgona Harope). AKO KOpUCTUTE ABE TaBu ce npenopadvysa
Aa ce ctaBaat Ha 1. i 3. Bogwunka. [lonyBMCOKO TECTO BO Caj 3a Nedere Kako Ha np. NeumBo
0, KUCHATO TeCTO MNu NeumBo BO MoAJsia ce CTaBa Ha 2. Bogunka oposgona. lNpenopaynvseo
e Kora ce nevye neb npeBo ga ce ctasBum anaboka TaBa 3a cobupawe Ha macHoTuja co 1/4 |
Bpena Bojaa.

Meuyere Ha Meco CO TOMOJ BO3AyX Ha pelueTka

[lo6Gpa cTpaHa Ha 0BOj HAYMH Ha NeYeHE € Toa LUTO OBO3MOXYBA 4a MECOTO OCTaHE COYHO U
BKYyCHO. [lopagm Kpy)xeHeTo Ha TOMnMOT BO34yX MNOBpLUMHATAa Ha MecoTo 6p30 ce 3anevyBa
Taka LUITO COKOT Ha MECOTO OCTaHyBa BHATpe BO HErO, CO LUTO Ce 3a[p)XyBa BKYCOT HA MECOTO.

NoarotoBka Ha Meco

BpemeTo Ha nedere Ke ce ckpaTu ako 04 MeCcoTo ce nsBagaTt KockuTe. [pen nederwe MecoTo
HamMauykajTe ro co Macno unm cor, U MellaBnHa of Macno, con u upeeH-nunep. Taka
noaroTBEHOTO MECO ce NocTaByBa Bp3 pelleTkaTa u 3aegHo co anabokata TaBa 3a cobupane
Ha MacHOTMWja ce CTaBa BO He3arpeaHa pepHa. BpTewe Ha MecoTo BO OBOj Crly4aj He e
noTpebHo Buaejkm og cute CTpaHn ro ONKpy>XyBa CTPYeHe Ha TONON BO3AyX. 3aMp3HATO MeCO
MOXe fa ce nede 6e3 npeaxoaHo ogMp3HyBamwe. [1pu Toa ce ogbupa okony 20 °C noHucka
TemnepaTypa, a BpeMeTO Ha neyere ce Npoaosikyea 3a 1/4. Tpebe fa 3HaeTe feka 3a
nevyewe Ha 1 cMm BUCKMHA Ha Meco noTpebHo e Bpeme o 15 o 18 muHyTu. MNpuTtrckajku ro
MeCOTO MOXeTe [a ja NpoBepuTe ucnevyeHocTa Ha MmecoTo. [pen aa novyHeTe Co cevere Ha
MECOTO NOXeJSTHO e Aa npuyekaTte HajManky 10 MUHYTKU Ja ncteve COKOT 04 MeCOTO U Aypu
TOoraw fia novyHeTe co ceverse. [MpaBnno e 3a noronemMu nap4vka Meco UM ako ro nma
noseke aa ce ondbepe NoHUCKa TemnepaTtypa Ha nedewe, a co Toa U NOAONTO BpeEME Ha
neyeme.

MpunpemMa v neYexe Ha NUNEeLIKO Meco:

Mpunpemata ce BpLUN KaKo U Kaj Apyrute BMAOBU Ha Meco. [loconeHnTe nunuwa co rpb KoH
AOny ce cTaBaarT Bp3 pelleTkaTa, U 3aefHo co anabokaTa TaBa 3a cobupare Ha MacHoTuja ce
cTtaBaat BO pepHa. Kora neyeTte natka unu rycka Tpeda Bo cagoT 3a cobmparwe MacHOTUM ga
nsneete npnbnmxkHo 1/2 nutap Bpena sBoga. CobpaHaTta macHOTMja BO CagoT MOXETE yLuTe
Aa ja kopuctute buaejkm He e nperopeHa .
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Tabena 4 - [Nevyene co Bpen Bo3gyx

Bug Ha xpaHa KOJ'IE‘-IVIHa Boaunku TemncoapaTypa Bpeme Ha neyene
g C MWH
Jleb 1n3 1601230 50-601i10
buckeut 1n3 160 20
MuTa og jabonku 1n3 170 60
MepmepeH konay 1un3 160 30-40
Konnute 1n3 1601170 60
Konau co cyBo rposje 2 160 50
Kekc 2n3 160 25-30
["oBeacko 2,5 2unnm 3 180 120 - 135
MaTka 3 180 110
Tenewko 2 160 120 — 140

= 3arpeBake ofo3aona u ogosropa (cnuka 19)

Cnuka 19

[‘(peaunTe cmecTeHu rope 1 Jony BO pepHara ja 3payar
cBOjaTa TOMMMHa AMPEKTHO HA HAMUPHULMTE 3a NeYeHe U
ce ne4ye camo Ha egHo HMBO. OBOj HAYMH Ha rpeere
0ocoBeHO e norofeH 3a AvBed, NUIELLKO, Nevyete Ha ned u
OVCKBUTHM TOPTW.

[puwkaTta 3a n3bop Ha Ha4MH Ha paboTa Ha pepHaTa ce

cTaBa Ha cMMbonoT , @ ApLuKaTa 3a ogbupame Ha
Temnepartyparta Ha cakaHaTa TemnepaTypa.

PepHaTa npeaxogHo ce 3arpeBa Ha Temnepartypa Ha Koja
Tpeba oa ce nedve jagereTo.

TemnepaTtypaTa e nocTurHaTta Kora LpBeHOTO CUrHarnHo
CBETIO Tpu NaTtu ke ce yracu. TemnepartypaTa of

Tabnuuata Moxe BO npakca JoHeKade Aa oacrtanysa.

Konaunte ce neyat BO Kananu 3a neyewe nn BO emajnmpaHa gnaboka taea. Mckny4ok ce
KeKCU 1 YajHO NeumBo, KoM ce rneyart BO NINTKN eMajnupann Tasu. [pu neyerwe co rpeere
0403405a 1 0403ropa MHOry € BaXXHO 0, KOj Matepujan ce n3paboteHu kananuTte u TaBuTe.
Kananute of UpH nuM Hajop30 ja npudakaaTt TonnnHaTa 1 ja npeHecyBaaT Ha TeCTOTO na
nopaam Toa e NnoTpebHO NoKpaTKo BpeMe Ha nevewe. Kananute og 6en num ja pednektupaat
TONMMHaTa na KonayuTte BO TakBM Kananu ce rneyat nogonro.

[MoaroTBEHOTO MECO Ce neve Ha pelleTkaTta UM ce cTaBa QUPEKTHO BO AnabokaTta Taea 3a
cobupare Ha MacHoTuja. oTpebHO e 3a BpeMe Ha neyeweTo MecoTo Aa ce NpeBpTyBa U
Mauyka. MickopucTeTe ja noctoeykaTta TonnuHa: okony 5-10 MUHYTU nNpea Kpaj Ha neyYereTo
UCKNy4yeTe ja pepHara.

Tabena 5 - KnacnyeH Ha4ynH Ha neyewe

Bua Ha xpaHa Boannku TemnfpaTypa Bpeme Ha nevyere
C MWH
MepmepeH konau 2 170 35
Jle6 2 190 60
Konau co cyBo rposje 2 180 45 - 50
buckeut 3 170 25
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g Fpunamwe co Kpyxere Ha

Cnuka 20

Bo3ayx (cnuka 20)

OBa e efieH NOTMOSTHO HOB HAYMH Ha rpuramwe kage LWTo
KPY>KEH-ETO Ha BO34yXOT ce KOMOMHMpa CO Beke No3HaTuoT
Ha4YMH Ha rpunawe. punNameTo Co KPyKEHe Ha TOMNON
BO34yX ro KOPUCTUME 3a AOMALLHM NTULM MU NOronemMu
napymka Meco 4mja TexunHa Tpebe aa 6uge noronema oa 1
kg .

[puwkaTta 3a n3bop Ha Ha4yMH Ha paboTa Ha pepHaTa ce

cTaBa Ha cMmMbonoT . OpwkaTa 3a ogbupane Ha
TemnepaTypaTta ce MecTu Ha TemnepaTypa Ynm
OPWEHTALMCKN BPEAHOCTU Ce HaoraaT BO TabnuvuaTa.
npeaxoaHo 3arpeBake Ha pepHaTta He e NoTpebHo.

BpeMe Ha rpunaleTo BpataTa Ha pepHarta

é BHumaHune ! 3a
Mopa Aa buae 3aTBopeHa.

MecoTo ce nocTaByBa Ha pelleTkaTa U ce cTaBa BO pepHaTa Ha cpefHaTa Boaurka. o Hea
ce nocTtaByBa anabokarta TaBa 3a cobupawe Ha MacHoTuja. AKo ce paboTun 3a NOrosiemMo
napye Ha Meco pelleTkaTa ce cTaBa 3aeHO CO TaBaTa 3a cobupare MacHOTMM Ha 1.

BOOWIIKA.

Konky e noronemo 1 noae6eno nap4yeto meco Tpebe Aa ce HAMeCTH NMoHUCKa TemnepaTypa.
3a Bpeme Ha rpunaxeTo noTpebHo e eaHall Aa ce NPeBpTU MecoTo.

Tabena 6 - 'punake Co KpyXewe Ha BO3ayX

Bug Ha Meco KOJ‘IE‘g-IVIHa Boaunkn TemncoagaTypa Bpeme I\ljlaHneqel-be
Mune 1,2 3 180 90 -100
[loBeacko 15 3 160 - 170 120 - 140
MaTtka 1,5 3 160 -170 150

\AAAS

O

Cnuka 21

[nabokarta TaBa 3a cobupare Ha

MHTeH3UBHO rpunamwe (cnuka 21)

Co nomMoLL Ha MHTEH3MBHMOT rPU MOXeEME Aa neyeme
noronieMu KOnNnm4nMHn meco Yvja gebenvHa He npeora 3 cm.
OBOj HauMH 0cobeHO € NOorofeH 3a KpaTKoTpajHO nevere
Ha LWHMLAW, KOTNEeTH, kobacuum, ceHagsnymn, ce BO ronemm
KOMUYUHW.

MogroTtBeHOTO Meco (NOCOSIEHO U HaMa4yKkaHO) Co
npubnmxHo egHakBa aebennHa ce noctaByBa Bp3
pelweTkaTa unu Bo gnabokaTta TaBa 3a cobupare Ha
MacHoTHja.

lonemu napyvksa ce conat nNpes rpunaweTo, a manuTe
BEeAHaLU NMocne rpunakwbeTo.

PelweTkaTa co NOTEHKMN Napynkba Meco ce noctaByBa BO
ropHaTa Boaunka, a co nogebenuv Bo cpegunHarta.
MacHOTMja ce NoCTaByBa OUPEKTHO NOA peLueTkaTa.
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[Mopaan NoNecHoO YMCTEHE MOXETE TaBaTa UM pelueTkaTa aa ja obnoxmte co anymmHnymcka
donuja. PepHaTa npeTxogHo ce 3arpesa NpuonmkHo 5 MuHyTu. [pwkata 3a n3bop Ha HauuH

\AAAS

Ha paboTa Ha pepHaTa ce cTaBa Ha cumbonoT , PerynaTopoT Ha TemnepaTypaTta Ha
cakaHa TemnepaTypa, Yun OpMEeHTaLMOHN BPeQHOCTU ce HaoraaT Bo TabnuuaTa. BpemeTo Ha
NneyYeHeTo 3aBNCK Of BMAOT, KBANMTETOT U rofiemmnHaTta Ha MecoTo.

BHumaHue !| 3a Bpeme Ha rpunaweTo BpaTtaTa Ha pepHaTa
Mopa aa ouae 3atBopeHa !

Tabena 7 - Ne4yerse Co MHTEH3UBEH rPuUn

B Ha Xpara - TemnfgaTypa Bpeme Ha neverse (MUH)

1. cTpaHa 2. cTpaHa
lMneckasuumn 4 200 - 220 12 10
Mapunkba Liurep 4 200 — 220 10 6
Tenewxkun WHUUK 4 200 - 220 20 10
KoTneTtu 3 200 — 220 20 8

@ Mpunawe (cnuka 22)

Cnuka 22

Ha4uH Ha paboTa Ha pepHaTa ce cTaBa Ha CMMOONoT

// Fﬁ-} \\ OpvieHTalUucK1Te BpeAHOCTM Ha TemnepaTtypara Ha koja ce
BPLLUW NEYEHETO CE eQHAKBM CO OHME Kaj MHTEH3UBHOTO

rpyname.

BoobuyaeH HauvH Ha rpunakse ro KopucTume Kora

TAVZ, WHTEH3WBHOTO rpunare He e NoTpebHO Te. 3a rpunare Ha
\%lﬁlj/ MoMarnm KOSIMYMHI Ha Meco, CO LITO LWTEANME enekTpuyHa
& - 3 eHeprija. MiHaky noctankaTta e Bo ce eqHaKBa Kako Kaj

WHTEH3MBHO rpuUnar-e, OCBEH LUTO ApLuKaTa 3a n3bop Ha

wv

YNOTPEBA HA NPOINPAMCKUOT CAAT

ENIEKTPOHCKU NMPOrPAMATOP HA BPEMETO HA MNEYEHE (TIMER) CO 6 TUMKU

(cnuka 23)

Cnuka 23

NMopecyBare Ha caaToT

[MpuTnckajTe rm NCTOBPEMEHO TUMKUTE 3a TPaeke Ha
§9548 STOP
neyerweto T 1 3aBplyBare Ha neveweTo T_F, a

noTtoa NpPUTUCKajTe MM TUNKuTe +/ - 3a MecTewe Ha
cakaHoTo BpeMe. ([pyr HauuH : NPUTUCHUTE ja

TunkaTa "payHo" \_I , @ NoToa NpPUTUCKajTe MM TUMKUTE
+/ - 3a mecTeme).
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PauyHa dyHKUMja

3a ogbvpare HavmH Ha paboTa 6e3 ogpeayBare Ha BpEMETO 3a 3aBpLUyBaH-€ Ha NeYEeHETO

NPUTUCHETE ja TUNKaTta “payHo”
NocTtaByBake Ha BpeMeTO Ha Tpaewe Ha NevYeHeTo BO MNoslyaBTOMaTCKU HauYuH

[MocTaByBahe Ha cakaHOTO BpeMe Ha Tpaeh-e Ha NeYeHeTo Ce BPLUM CO NpUTUCKaHe Ha
§5548 §9548
TUMKaTa 3a Tpaewe Ha nedeweto T_TF u Tunkute +/- . Cumbonor AUTO n 1T ce

nojaByBaat Ha ekpaHoT. 1o NCTEeKOT Ha HaMeCTEHOTO BpeMe Ce BKIydyBa 3BYYEH CuUrHarn u ce
§9548
ncknydysa pepHata. Cumbonotr T—F ce racu a AUTO no4vHyBa fa tpenepu. lNoctaeeTe ja

ApLuKaTa 3a ogbupare Ha TeMnepaTtypaTa 1 AplukaTa 3a oabupare Ha HaYMHOT MOBTOPHO BO

nonoxba 0, 1 NoToa CTUCHETE ja TuNkKaTa 3a padHa pyHkuumja L.
MNocTaByBawe Ha BpeMeTo Ha 3aBPLUIETOK HAa NeYeHeTo BO NOoJly-aBTOMaTCKUOT HA4UH

nOCTaByBaI-be Ha CakaHOTO BpeEME Ha 3aBpPLUETOK HA NeYeHe€ ce BpLUM CO NPUTUCKaHE Ha
Stop 1119

TUNKaTa 3a 3aBpLuyBawe Ha nedeweTo T_T v Tunkmute +/-. Cumbonotr AUTO n T—F ce

nojaesyBa Ha eKkpaHoT. 10 NCTEKOT HA HAMECTEHOTO BPEME Ha Neyewe ce BKyvyBa 3BYyYEH
§5548
curHan u ce ucknydvysa pepHata. Cmmbonot T—F ce racu a AUTO no4vHyBa fa Tpenepu.

MocTaBeTe ja AplukaTta 3a ogbupare Ha TemnepaTypaTa v AplukaTta 3a oabuparbe Ha

: Al
Ha4YMHOT NOBTOPHO BO nosioxba 0, 1 NoToa CTUCHETE ja TUMNKaTa 3a padHa (pyHKumja \_I
ABTOMaTcka cpyHKuMja (nocTaByBake BpeMe Ha nevyerweTo Co naysa)

[MocTaByBaH-€TO Ha CakaHOTO BPEME Ha KpajoT Ha NeYeHeTo Ce BPLUN CO NPUTUCKaHE Ha
§5548 §9548
TUMKaTa 3a Tpaewe Ha nedeweto T_TF u Tunkute +/- . Cumbonotr AUTO n 1T ce

STOP

nojaByBaat Ha ekpaHoT. CTUCHeTe ja TunkaTa 3a 3aBpLUuyBake Ha nevyeweto T_F u notoa

NPUTUCKAJKN T TVII'IKI/IT‘?“;*-/- HaMeCTeTOo ro BpeMeTo Nocrne 4Ynj UICTeK cakaTe aa ce yracu
pepHaTta. Cumbonot T ke ce yracu. Kora ke ce goCTurHe BpeMeTo 3a NOYETOK Ha Nnevere
cumbonoT '1%!‘ NOBTOPHO Ke ce 3ananu . [1o 3aBpllyBak€TO Ha aBTOMaTcKkaTa nporpamMa
cumbonot AUTO no4HyBa ga Tpernka, cumbonoT ‘1%!‘ Ke ce uaracu, a 3By4HUOT CUrHarn ke ce

ornacu n moxe ga ce npekuHe co NpuTnckakwe Ha buno koja Tunka.

Bpouten Ha MUHYTU (CUrHaNeH YaCOBHMUK )

TIMER

CTucHeTe ja TMnNkaTta Ha GpoONTENOT HA MUHYTK D N Npeky Tunkute +/- ogbepeTe ro
CakaHOTO BpeMe Ha Tpaere Ha rneyerweTo. [10 UCTekHyBake Ha HAMECTEHOTO BpeMe ce
BKMy4YyBa 3BYYHMOT CUrHaM KOj MOXE Aa Ce UCKITy4n CO NpUTUCKare Ha Buno kKoja Tunka.
3BYYHMOT curHan Moxe ga tpae oo 7 MuHyTu. lNputnckajku ja TunkaTa "-" (aogeka Tpae
3BYYHMOT CUrHan) moxeTe aa ogdepete 3 pasnuyHn PpEKBEHLUN HA CUrHAMOT.

pelkn npu nporpammpateTo

He moxe HNp. oa ce nporpamupa BPEMEHCKUOT Nepuoa Ha neverse Koj 61 noyHan nopaHo of,
BPEMETO MOMEHTAaIHO MOKaXaHO Ha YacOBHUKOT . AKO cenak ce npoba, rpelukaTta Bo
nporpamupareTo ke 6uae HasHayeHa Co 3BYYEH M CBETIIOCEH TPErnKaB CUrHam Ha 3HaKoT
AUTO.

MporpamMckara rpeLlka MoXe fa ce Nnonpasu Co NpoMeHa Ha BPEMETO 3a MOYETOK U Tpaeke
Ha nevyereTo.
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MoHnwTyBaK€ Ha NporpamaTa 3a nevyewe

MNporpamata 3a nevyewe MOXe Aa ce MOHULLITU CO NPUTUCKaHE Ha TUMNKaTa 3a payHa
dyHKuUuMja.

YNOTPEBA HA MEXAHUYKNOT CUTHAJIEH YACOBHUK

CurHanHMoT YaCcoBHUK € YaCcOBEH MexaHu3aM CO MNPYXeH MexaHu3am
1 3ByYeH curHan. Bo noroH ce ctaBa Taka a gpLukaTa ce 3aBpTu
HaZleCHO BO HacCOKa Ha CTpenkuTe o YaCOBHUKOT (Cnuvka 24).
Hajoonro Bpeme Ha noctaByBawe € 60 MuH. [locne ncTekoT Ha
NOCTaBEHOTO BpeMe Ce jaByBa 3BYYEH CUrHarl, KOj ce UCKITy4YyBa
caM. HacOBHUKOT Ma MOXHOCT 3a MOHMLITYBake Ha BPEMETO CO
BpTeHE Ha ApLuKaTa Haneso, HO camMo A0 Hyna.

Cnuka 24

O6uayBajku ce ga ja 3aBpTUTE ApLUKaTa NOHaTaMy MoOXeTe
Aa npeguMsBuKaTe olTeTyBake Ha YaCOBHUKOT !

YACTEHE U OOPXXYBAHE

lNpen yncrtewe Ha WNOPETOT 3aA0MKUTENTHO MopaTe Aa ro
UCKITyunTe o eneKTpuyHaTa nHcTanauumja: ga ce ussaau
OCUrypayoT, UCKnyuu LS-aBToMaToT UnNu aa ce nsasagu
NMPUKNYYOKOT.

LLinopeTOoT He cMee Aa ce YMCTU CO anapar 3a YMCTeHe CO
napea noa BMCOK NPUTUCOK Onaejkn moxe aa aojae Ao
KpaToOK CNoj U oliTeTyBake Ha LUNOpeToT.

3a unctere Ha emajnupaHn, XpoMMpaHu U CTakneHu NoBPLUMHM Ce KOPUCTW TOoMMa BOAa,
AeTepreHT 1 Meka kpna. He kopuctete abpasvnBHM cpeacTsa Unmn oCTpU MeTasnHn YeTkn 3a
YUCTeHEe Ha CTaKMNoTO Ha BpaTaTa Ha pepHaTta 3aToa LUTO MOXaT Aa ro owreTaT CTakfoTo U
Aa npeausBrKaaTt HEroBO KpLueHe.3a YNCTEeHe Ha MOBPLUMHU O He procyBayvku Yervk ce
KopucTun nocebeH aeTepreHT 3a Taa HameHa. Kaj uncteneto He Tpeba oa ce kopuctat ocTpu
npeameTu, a He ce owTeTaT emMajnupaHnuTe, nakupaHuTe 1 NoOBpPLUMHNUTE o4 He  plfocyBayvku
yenuk. MNMpu ynotpeba Ha geTepreHTu u crneumjanHn cpeacTsa 3a YNCTEeHE MOYUTYBAjTE M1
ynatcTBaTa 1 npenopakiTe 3a Jo3upare o CTpaHa Ha NoeanHW npoussenyBayum Te npu Toa
MUCMeTe Ha 3aliTuTaTa Ha OKONuHaTa.

Yucrere Ha rpejHuTe Nnoumn

"pejHUTE NNoYm YncTeTe M Co BNaXKHa Kpna, a noToa u3bpuweTe rm co cyBa Kpna.
PasnuneHata Te4HOCT 1 conTa mopaaT BegHaw ga ce nsdpuwart!

Tpeba na KopuctuTe cagoBm CO CyBO QHO, @ BNaXKHU NpegMeTy He cMeaT [a ce cTaBaar Ha
BpenuTe nno4dn. XpaHara Koja npekunena rnoXxernHo e a ja UcCHNCTUTe ylTe goaeka ce roteu,
Taka ga He ce 3arneve Ha wnopeToT. [locne nogonro Bpeme, kora obnorata Ha nno4varta Ke ce
NCTPOLLX, NCYUCTEHUTE MNIIOYN HEXXHO HaMauYKajTe M CO Macro UM Co CpeacTBo cneuunjanHo
3a Taa HaMeHa, a paboBuTe Ha NoYMTE KOU Ce O He  procyBayvku Yernuk,
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CBETHeTE MM CO TpUeke COo Kprna HaBnaxHeTa BO Tonna Boga co Marnky oueT. Hukoraw He
KOPMCTMTE MacCT, CaHuHa unm cnnyHo Guaejkn moxeTte fa npeansBukaTe Koposuja Ha
nnoyure.

Mopagun BMCOKM TemnepaTypu obpavnte Ha rpejHuTe Nnoyn, n3paboTeHn og He  procyBaykm
Yenuk, MoXaT CO TeK Ha rotBewe fa noxonrtat. OBaa puankanHa NnpomMeHa MOXeTe AenyMHO
Aa ja oTCcTpaHuTe co BooOM4aeHn cpeacTBa 3a Hera Ha He' procyBaykun Yesnuk.

NpomeHaTa Ha 60jaTa Ha o6pa4voT He e NpeaAMeT Ha
peknamauumja !

Yucrterwe Ha racHUTe NnamMmeHMumu

3a uncrere Ha TeNOTO M NOKNOoMkKaTa Ha NnaMeHMLUTe KopucTeTe Tonna Boda v AeTepreHT 3a
payHO MUEeH-Ee Ha CaJoBw.

OcurypyBauuTe 3a naneke 1 AenoBuTe Ha NIIAMEHNKOT Ce YMCTaT CO NOMOLL Ha Meka
yeTknyka. OcobeHo BHMMaBA]TE NPU YUCTEHETO Ha MIamMeHUUMTE MIasHUMUMTE 3a rac ga He
ce 3aTHaT Co HeuncToTumn. 3abpaHeTo e HaBeaeHUTE AeNOoBU Aa ce CTpyraaT Co OCTPU U
lwnnectn npeamMeTn.lo YNCTERETO N MUEHETO CUTE AEMOBU BHUMATENHO U3bpULLETE T 1
npaBuUIIHO BpaTeTe M Ha HUBHOTO MECTO.

Mopagu BUCOKMUTE TeMMNepaTypu eMajiMpaHnTe NOKMOMKN Ha MIaMEHUKOT MoXaT MaskKy aa ja
cmeHaT 6ojaTa WTOo He AenyBa Ha HMBHaTa PYHKLMOHANHOCT.

lNMpun Koco nocTtaBeHUTe AEeNOBU Ha NJTAMEHUKOT, nareweTo e
OTeXHaTo U onacHo !

Yucterwe Ha cTaknokepamMmuuka nsioya

Craknokepamuykata paboTHa nno4va ce YNCTWU NOMECHO OA KNacu4YHUTE Nno4yu, Ho Tpebe
penoBHO Aa ce Herysa.

Hema ga umate npobnemm co nnovarta ako ce npuapXxysaTte A0 CneaHUTe COBETU:
YuncTteTe ja cTaknokepammykaTta nnoya cekorawl Kora € Masky Heuncta — Hajgobpo nocne
cekoja ynotpeba. 3a Toa KopucTeTe BnaxHa Kprna Co Marnky AeTEepreHT 3a padHo MUEH-E Ha
caposu. [NoToa ncywerTe ja co cyBa kpna. He cmee aa uma octatoum o AeTepreHT Ha
noBpLUMHATA Ha nroyaTa.

EpHaw HepenHo ncuncTeTe ja Lenarta noBpLUMHA Ha nroYaTa co CPeACTBO 3a YNCTEHE Ha
CjajHN 1 XpOMMpaHM NOBPLUNHU NN CO HEKOE CPEACTBO 3a YNCTEHE CTaKoKkepamuka.
TakBuTe cpeacTBa MpeKy CTaknokepamuykaTa nnoda octaBaart 3allTUTEH hunm Koj 4oaaTHO
ja WTKMTK NoBpLUMHAaTa o4 Bankawe. [1noyata mopa ga 6uage fobpo nammeHa n nsbpuwaHa
Buaejkm octatounTe Ha AeTepreHToT 6m Moxene Aa npeansBuKaaT OWTETYBaHe Ha
CTaknokepamukaTa.

e

Hamkute of 6urop u cjajHute cegedacTn 4amMKu Kou
HacTaHarne BO TEK Ha rTOTBEHETO Ce OTCTpaHyBaaT Co
CTpyrano CO CTakfneHa owTpuLa Unun co Xxunet (cnuka 25) n
NMOBTOpPHA NOCTanka co AeTepreHxT.

3aropeH LeKkep nnu pactoneHa nnacTtuka ga ce otcTpaHar
BeAHaLL JoAeKa ce TOMMM CO CTaKeHo CTpyrasno Unmn co
XWUneT, a NoToa Aa ce O4YUCTU CO AETEPreHT.

OTcTpaHeTe M of noBpLUMHaTa 3pHUaTa NecoK UM CriMYHO
kou 61 MoXXerne Aa ja owTeTaT nroyara.
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UucTtene Ha pepHaTa

BHaTpewHocTa Ha pepHaTa, Tpeba Aa ce UCYNCTU NOCNe ceKoja
ynotpeba, goaeka e pepHaTa ceywTe Tonna.

Bo cnyuyaj noa He ce YMCTU Ha NeYKaTa No cekoja ynotpeba, 6enn
NnakMpaHu Kanak LnopeTn MoXe Aa ce NpeTBOPMU XKOJTa Ha
n3ne3oT o4 Tonna napea of pepHa, Kou He MoXaT Aa uaar
npeaMeT Ha Xxanba.

Ce uncTy co Tonna canyHuua u ce ocTaea fa ce Cylum 1 npoBeTpu. NoBpeMeHo ce YncTum co
CPeAcTBa KoM ce creumjanHo HaMeHeTU 3a YucTere pepHu. Mpu Toa Tpeba aa ce npuapxyea
[0 ynaTcTBaTa Ha Npou3BOAUTENOT BHMMaBAjKM Aa cpeacTBOTO He [ojae BO 4ONMP CO
nakvpaHuTe, He pfocyBayky U MOLMHKYBaHUTE MOBPLUMHU Te HE3aLUTUTEHUTE rpeaydn Ha
ropHaTa cTpaHa of pepHarta.

MNpen YMcTenETO OACTPaHETE MM BOAUIKUTE Ha TaBUTe CMECTEHU of NeBaTta U gecHaTa
CTpaHa Ha pepHaTa. TaBuTe 3a NeYere 1 BOOUIKUTE Ha TaBUTe YMCTETE MM CO Boda U
AeTEepreHT.

3a nonecHo yncTewe Ha pepHaTa MOXe [a ce U3Baau BpaTaTta Ha pepHaTa 1 Toa Ha
cnegHUOT HaunH (cnuka 26):
1. nocTaBeTe ja BpaTaTa BO LeNOCHO OTBOpeHa nonoxba
2. nogurHeTe ja kykata (1)
3. BpaTaTta nosneka 3atBopeTe ja (2) Aoaeka KykuTe He Bnesat BO xnebosute oa
Bpartata
4. nonyoTBopeHaTa BpaTta Marky nogurHete ja (3) 1 nssnedete ja o NexuuTeTo BO
pepHaTa (4)
3a nocTtaByBak€e Ha BpaTaTa kopucTteTe ja obpaTHaTa nocranka BHUMaBajku Kykute obpo ga
BnesaTt BO CBOMTE NexXuLuTa.

Cnuka 26

PepHuTe Ha BHaTpeLLHNTE Ma3HN SUOO0BK Ce ONPEMEHN CO XUYEHN XPOMUPAHM BOOWIIKM 3a
TaBW N CO CaAMOYNCTEYKM KaTanNnTUYHM M0YN KOW BO TOj Criyyaj v npekpmuBaat Tve Sngosu
(cnuka 27).
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Cnuka 27

Boaovnknte 3a TaBu MoxaT €AHOCTaBHO Aa ce n3BagaT CO NleCHO NoBneKyBakwe KOH gony (1)
3a ga ce ocnobopar o kneboT Ha cTpaHMyHaTa 3aBpTka U NoToa CO 3aBpTyBake KOH rope (2)
3a ga ce ocnobogat o oTBOPOT BO KOj ce BMeTHaTh (3). Nocne Toa moxat ga ce nssagat
CTPaHUYHUTE KaTarMTUYHU N0YM CO fleCHO noaurHyBawe Harope (4), (5). lNocTtaByBaweTo Ha
BOOUIKUTE U KaTanuUTUYHUTE NA0oYM Ha SMAOBUTE Ha pepHaTa ce BpLUM No obpaTteH pegocnes
M TOa TaKo LUTO HajnNpBO Ce rnocTtaByBaaT KaTanUTUYHUTE NN0YN, a NOToa BOAUNKUTE ce
noctaByBak-€ BO 3a HVUB NpeaBuaeHUTe Aynkn Ha 604HMTE CTpaHu 1 ce 3auBpCTyBaaT Co
BMETHyBaH€ BO neboT Ha CTpaHn4yHaTa 3aBpTKa.

[MoBpwKnHaTa Ha KaTanMTUYHUTE MIOYN € NPeKpUeHa co MUKPO-NOPO3EH KaTannTuyeH emajn
KOj okcuaupa v NocTeneHo rv ucnapysa Kankute o4 Macrio U MacT Npu nevyexwe Ha
TemnepaTypu nosucokn og 200 T. Ako no nevyeweTo Ha MHOrYy MacHa XxpaHa pepHaTa He e
4yucTa, BKIy4eTe ja npasHa Ha MakcumarnHa Temnepartypa Ha 3arpeBare, CO MakcMmariHo
Tpaewe of 60 MUHYTW.

CamouncTeudkmTe KaTanuTUYHM NAoYn He cMeaT Aa ce MujaT HUTY YncTaT co abpasuBHY,
KMCENU HUTY arnkanHu cpeacTsa.

EdumkacHocTa Ha kKaTanuMTMyHUTE NNo4YM CO TEK Ha BpeMe ocnabysa, 3aToa npenopayvyBame
nroyMTe a ce NpoMeHaT Mo HEKOSKY roAUHU KOpUCTeHe Ha pepHarTa.

3a oTCTpaHyBakbe Ha Hacnaru o MaCHOTUN Ha BEHTUMNATOPOT, KOU CO TEK Ha BpeMe ce
cobupaat, noTpebHO e Aa ce u3Baau 3agHata nperpaga nosaam Koja € CMecTeH
BEHTMNATOPOT U UCYUCTETE 0.

LLinopeToT Mopa Aa 6uae UCKIyYeH of efleKTpUYHa
WHCTanaumja npen BageHeTo Ha NperpagHMoT sua, a no
YUCTEeHEeTO UCTUOT MOpa [ia ce BpaTu Ha3ad Ha MecTo.

3a pa ja usBagute 3agHaTta nperpaga tpeba ga
oaBpTuTe 5 3aBpTKM (1) CO KoM Taa e npuuBpCTEHA
(crnnka 28), a No YNCTEHETO NCTUOT MOopa ga ce
BpaTW Ha3ag Ha MecCTo.

’ AKO noBpLUMHAaTa Ha NperpagHuoT sua e npekpueHa
‘ CO KaTanuTM4eH emajn Toraiwl UCTUOT Ce YUCTU Ha

Ha4YMH KaKo M1 NPeTX0AHO OMULLIAHOTO OApPXKYBaHe
Ha KaTanUTUYHUTE NIOYMN.

Cnuka 28
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duoka Ha wnopeToTt

3a nonecHo naenekyBake oMokata fnecHo ja nogurHyBaTte U ja noBnekyBaTe HaHanped. AKo
cakaTte Ja ja usagute o WwnopeToT (crnvka 29), nosneyeTe ja 40 Kpaj, 40 rpaHnYHUKOT (1), n
notoa NpeaHuoT aen nogurHeTte ro 3a cca 20° (2) Te Bo Taa nonoxba nogurHeTe ja onokarta
KOH rope (3) kako 6u ja nssagune og 604HUTE NM3raym Ha LLNOPETOT.

BpakarweTo Ha dhmokaTta ce Bpun no obpaTteH pegocnen npu wTo Tpeba fa BHMMaBaTe aa
BOOYHNTE, MNAaCTUYHM N3rayn He ncnagHaT of OOYHUTE MeTarHM BOOUITKU Ha wnopeToT. MNpu
CTaBakEeTO Ha (bmokaTa nmaradmte mopaaT ga 6uaat Bo npegHaTa KpajHa nonoxba (4).

Cnivka 29

PEKITAMALILJA

AKo nojae oo HeKoe pacunyBaH€ Ha LWNOPETOT BO rapaHTHUOT
POK, He ro nonpaBajTe camum.

Peknamauujata BEAQHALL npujaBeTe ja Ha eqHO 04 CEepPBUCHUTE
MecTa 6mAaejku BoO CNpOTUBHO MOXe Aa Aojae Ao norosnemo
owTeTyBawe Ha LUNOPETOT 3a LUTO Npon3BeayBa4vyoT HeMa Aaa ja
npesemMun oaroBOpHOCTA.

Mpu nogHecyBakwe Ha peknamauumjaTta apxeTe ce A0 TEKCTOT Ha
MapaHTHMOT nucTt. be3 npegaBae Ha NPaBUITHO MOMOJSTHET
FapaHTeH NUCT 1 NpUNoXeHa CMeTKa 3a LINnopeToT
peknamauuvjata e HeBaxeu4ka.

UHcopmaumm 3a npeBo3oT

AKko e noTpe6GeH npeBoO3:

CouyBajTe ja opurmHanHata ambanaxa u Npon3BoAOT CeKorall npeBe3yBajTe ro Bo
opurnHanHaTta KyTuja. [NpugpxxyBajTe ce KOH 3HauuTe 1 ynaTtcrtBarta 3a NpeBo3 Ha KyTujaTa.
3aneneTe rv ropHUTe OerioBU Ha LUMOPETOT, Kanaunute 1 NrnovmTe Ha nnaMmeHuumTe, Kako un
pelueTkuTe 3a cafoBM BP3 NOBpLUMHATA 3a roTBeHe. [ToMery ropHMOT Kanak n noBpLlunHaTta 3a
roTBeH-e CTaBeTe XxapTuja, MOKpUjTe ro KanakoT 1 3areneTe ro co CTpaHuuMTe Ha pepHara.
3aneneTte KapTOH UK XapTuja Ha NPeaHUOT CTakMNeH Kanak BO BHaTpeLHOCTa Ha pepHaTa 3a
Aa He Jojae [0 owTeTyBakwe Npean3BMKaHoO o NoMecTyBake Ha pelueTkaTa v NinTkuTe
cajioBM 3a BpeMme Ha npeo3oT.3aneneTe rm kanauute Ha 604HUTE SUOOBKU Ha pepHaTa.
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AKo ja HemaTe opurmHanHara KyTuja:
Mpe3emeTe NoTpebHM MepPKM 3a 3aITUTa HA HaABOPELLUHUTE NOBPLUNHN (CTaKNEHUTE U
000€eHNTEe NOBPLUMHN) Ha LLUMOPETOT 04 yaapw.

MpoBepkn Npen KOHTaKTUPawe Ha CepBUCOT

Hokonky Bawarta pepHa He paboTu ncnpasHo, NpuyYnHa Moxe ga buge Hekoja cutHuua. 3a ga
3awteguTe Bpeme u napw, npea aa ro noBvkaTe cepBUCEPOT NPOBEPETE IO Cre4HOTO:

Mpobnem

MoxHa npuyuHa

PeweHue

PepHaTa He ce
BKIy4dyBa

pepHaTa He € BKry4yeHa
BO efl. MHCTanauuja

He e n3bpaHa
dyHKuMjaTa 3a paboTa
nperopen ocurypysadoT

BKITy4YeTe ja pepHaTa KOH eNnekTp.
WMHCTanauuja
nsbepete ja pyHKUMjaTa 3a paboTa

NpoBepeTe Janu ocurypyeadoT e
cooaBeTeH. Ako npobnemoT ce
NOBTOPYBAa, NoBukajTe ro CepBucoT

PepHaTta He ce
rpee

He e n3bpaHa
Temnepartypara Ha
neyewe

HarogeTe ja nonoxb6aTta Ha gpLukaTa
3a n3bop Ha TemnepaTypa Ha
cakaHaTa Temneparypa Ha neyewe

CwujanuuaTta BO
pepHaTa He
pabotn

HeucnpasHa cujanuua

He e n3bpana
dyHKuMjaTa Ha paboTa

3amMeHeTe ja cujanuuarta cnopej
nocTankaTta onuwiaHa BO NnornasjeTo
~3aMeHa Ha cujanuuara“

na3beperte ja pyHKUMjaTa 3a paboTa
CO 3aBpTyBakE Ha ApLUKaTa 3a
n3bop Ha pyHKUMjaTa Ha paboTa

JagemnaTa ce
neyaT Npegosnro
nnm npedp3o

norpeLHo oabpaHa
Temnepatypa Ha
neyene

HarogeTe ja TemnepaTypaTa Ha
neyere

Hacobupare Ha
KOHOEH3aT Ha
XpaHaTta un Ha

jabeHeTo e OCTaBeHo
npegosiro BoO pepHaTa
Mo 3aBpLUYBaHETO Ha
nevyeHeTo 1 No

n3BageTe ro jageHweTo o pepHarta
Nno 3aBpLUYyBaH-ETO HA NEYEHETO
HajMHory nocre 20-TuHa MUHYTU

Bparara Ha NCKNy4yBakEeTO Ha
pepHaTa
BEHTUNATOPOT
pepHaTa ce KOpUCTM NpB | ¢  HOpMarHa nojaea Kaj npsaTa
naT ynotpeba Ha pepHaTa
Op pepHaTa pepHaTa He e * MCuUUCTETE ja pepHaTta cnopea
naneryBsa 4yaj 3a McyYnCTEHa nocne ynatcTBaTa 3a Ynctere
Bpeme Ha NPEeTXOAHOTO Nevere
paborara nocTaBeHa € npeBuncoka e HarojeTte ja TeMnepatyparta 3a
Temnepatypa Ha nevyexwe Ha NoHUcKa BpeaHOCT
nevyexwe
He e n3bpaHa * opbepeTe ja TemnepartypaTa 3a
TemnepatypaTta Ha nevyere
paboTa
Hpseroro HeucnpaseH rpejay e nosukajte ro Cepsucor
CUrHasnHo CBETINO
He paboTi BKINyYeH NporpamMmcku e MporpamaTta 3a neyewe NoHuLTeTE

4YaCOBHUK, a HE €
HarogeHo BpemMeTo Ha
neyexwe

ja co NpUTMCOK BP3 KOMYETO 3a
payHa pyHKUuMja

182




MK

YMNATCTBO 3A NOCTABYBAKE U NMPUKITYHYBAHE

onuwT Aen

MpuknyyyBaH-€TO Ha LUNOPETOT Ha efleKTPUYHa U racHa
WHCTanauuja Moxxe aa 6uae usBplueHa og cTpaHa Ha
OBJIaCTEHO U CTPYYHO OCNOCOGEHO nuue.

KopuCHUMKOT cMee Aa r'm M3BpLUM caMo OHUe paboTn Kowm
MOXaT Aa ce usBpLiaTt 6e3 ynotpebda Ha anar.

LLinopeTuTe ce ucnutaHu n ueptuduLmMpaHm cnopen Bake4knte eBPONCKU HOPMM 3a
KYKHW anapaTy 1 CMeCTEeHM ce BO rpynarta Ha anapaTtu A Kou He ce npeaBUAEHM 3a
NPUKIyYyBake Ha OjaK WU ypea 3a U3HecyBak€e Ha NPOAYKTUTE Ha COropyBame of
npocropujata BO KOja ce NocTaBeHU U npunaraaT Ha KaTteropujata llapsp/p.

LLinopeToT e HameHeT 3a BrpaayBame nomery ABa KyjHCKM efleMeHTU 1 cnafa Bo Knacara
2/1, oppen 1 (pacTojaHue oA ypeaoT A0 COCeAHUTE KYjHCKU eNIeMEeHTU € MUHMMArIHO 2
cm).

MopaTtouuTe 3a MOAENOT Ha WNOPETOT, CePUCKUOT OpPOj, BUAOT Ha rac Ha KOj LUNOPEToT e
c¢habpuykun HarogeH u cunuTe (Ha eNeKTPUYHUOT U Ha raCHUOT Aen), ce HaofaaT Ha
HaTNMCHaTa NJIoYKa Koja € CMecTeHa Ha CTpaHM4YyHaTa paMKa Ha LINnopeToT, a BUanmBa e
Kora Ke ce OTBOpM BpaTtaTa Ha pepHara.

NMOCTABYBAKE HA LUMOPETOT

LLinopeToT MOXe Aa ce nocTtaBM camMoO BO 3a0BOJIUTESTHO
npoBeTpeHu npoctopun !

MpupoOHOTO U3HECyBake Ha NPOAYKTUTE Ha COropyBareTO He cMee [ia Buae cnpeyeHo o
61O KakBM OrpaHnYyBarba Ha NPOCTOPOT Haf 3afHaTa cTpaHa Ha wnopeToT. MNocTaByBame
Ha LUNOPETOT € J03BONEHO ako NPON3BOAUTE Ha COropyBaH-€TO Ce U3HecyBaaT HaaBop oA
npocTopujaTa co curypHa nameHa Ha Bo3ayx 6e3 onacHoOCT 1 HenocpeaHu Npeyku.

BepTukanata Ha 604HUTE CTpaHK, OAHOCHO XOpu3oHTanaTa
Ha NOBpLUMHATA 3a FOTBEHE MOXE Ha HEKOWM MoAenu Ha
LUNOPEeTN Ja Ce HaMeCTu CO 3aBpPTyBakE UNN OABPTYyBake Ha
HOrapkMTe CMEeCTEeHM Ha NOOHOX|eTO Ha LINOPEeTOT, BUAMMBY
Kora comokaTa Ha LWnopeToT e n3BageHa (cnvka 30).

Cnuka 30

Mpw nocTaByBake BO HW3, pacTojaHNETO NOMery anapaToT U COCeAHUTE enemMeHT Mopa Aa
6uae Hajmanky 2 cm (cnvka 31-1).

183



MK

Ha egHaTa cTpaHa Moxe Ha ogaanevyeHocT o4 Hajmarnky 10 cm ga ce nocTaBu BUCOK KYjHCKU
eneMeHT, KOj e MOBUCOK 0, anapaToT. Ha gpyrata ctpaHa MoXe ia ce nocTaBn caMo KYjHCKU
eneMeHT co egHakBa BucuHa (cnuka 31-2). Hajénmnckute cocegHy sngosm 4o anaparor,
OLHOCHO KYjHCKUTE enemMeHTu (MoAOoT, 3aAHNOT KYjHCKN Suf, CTPaHUYHUTE SUAO0BK) Mopa Aa
Guaat oTNnopHU Ha TemnepaTypa Hajmanky Ha 100C. lNMomery 3agHaTa cTpaHa Ha WNOpeToT U
supgoT octaBeTe bapem 2 cm cnobofeH NPocTop 3apaau CTpyewe Ha BO34yXOT.
BepTukanHoTo pacTtojaHne nomery WNopeToT 1 acnnupaTtopoT mopa ga éuae 65 cm, ogHOCHO
HajMarkKy Kako LUTO € Ha3Ha4yeH BO ynaTCTBOTO 3a NOCTaByBake Ha acnupaTtopoT (cnuka 31-1).
AKO HemMa acnupaTop, pacTojaHMeTO A0 MOPHUOT KYjHCKU eneMeHT € MMHUMYyM 70 cm (crnvka

31-2).
_ Min.
/ 60 cm \ —
I ‘ i 8]
I £ I I 5 I
n Min. E l
g ‘2 £ 10cm ¢ E
£0° Min. €| Min. E£2 = Min. £°
=9 2Ccm ‘ 2¢cm Eg, I 2¢cm E#’
—_— s dODD D O cODODD ® -
. ] I O
— I [
Cnuka 31-1 Cnuka 31-2

nrso4ya Aa nerHe Ha SUAHNOT Hocau (1).

3a pa ce cnpeyn MOXHOTO HaBanyBah€ Ha LUNOPeToT,
lunopeToT Tpeba Aa ce 3auBpPCTU Ha SUAOT (4) KOPUCTEJKU N
enemeHTuTe (1), (2) n (3) ncnopavyaHu Bo NpMbopoT (Crivmka
32). lLinopeToT Tpeba Aa ce 3aKocu 1 Aa ce TypHU A0 SUAOT,
a noToa ga ce CnyLwTn CO Len AONMHUOT pab oa paboTHaTa

AN gy [ | [ : I : [ i [ { [ [ | [ : [ | [ } [ : [ i
i
[ ' 'f_g';__gLyL_;_‘_“Ljﬁé,\;; J__“L,_/L_;_‘___l
| I ~280 mm 1>3 4 I
QI 12-15 mm i C D C S € S :
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Cnuka 32
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NMPUKINYYHYBAHE HA LWWUNOPETOT HA ENIEKTPUYHA UHCTAJIALIUJA

BHUMAHUE !
LLinopeToT 3apgomkxutenHo mopa aa 6uae 3asemjeH !

MpousBeayBa4oT He NpeB3eMa HUKakKBa O4roBOPHOCT 3a
noBpeau UNu owTeTyBaka NpeaAn3BUKaHN nopagun
Henpuap)XXyBake KOH OBa ynaTcTBO.

EnexkTpuyHaTa CUrypHOCT Ha LUNOPETOT e 3arapaHTUpaHa

€AMHO aKo € UCTUOT UCMpPaBHO CMNOEH Ha UcrnpaBHa
efleKTpMyHa MHcTanauuja co sasemMjyBamse.

Mpu npuknyvyyBaweTo Tpeba Aa ce BoaM cMmeTKa Aa
erleKTpuyHaTa MHcTanauymja oo MecTtoTo Kage ce npuknyvyBsa
LunopeToT OMAae TakBa Aa MOXe Aa ja U3[pXxu notpedHaTa

cTpyja.

HaunHoT Ha uckny4dyyBawe Mopa ga ouae usseneH u
WHCTanupaH BO paMK1UTe Ha LUBpPCTa efleKTpu4Ha
WHCTanaumja cnopen HauMoOHaNHUTe Nponucuy 3a uspadoTka
Ha efieKTPUYHa MHCTanauuvja co cooaBeTeH HaroH.

LWnopeTtuTe co o3Haka SE 6013, SE 5613, SV 6013, SV 5613, SE 5604 i SV 5604 cabpuykn
ce npegBuaeHV 3a NPUKIYYOK HAa MOHOda3Ha enekTpuyHa nHctanayuja 230 V ~ (cnuka 33).

LinopeTtuTe co o3Haka SE 6040, SE 5640, SV 6040, SV 5640, SE 6022, SE 5622, SV 6022 i
SV 5622 ¢abpurykn ce npeasuaeHn 3a NpuKNyvyoK Ha TpodasHa enekTpmyHa nHctanaumja 400
V ~ (cnuka 34-1), a MOXHO € NpuKNyyYyBake Ha ABodasHa (cnuka 34-2) n MoHoasHa (crnvka
34-3) enekTpudHa nHcTanauuja cnoped tabnuuata 8, co orpaHudeHa ynotpeba Ha cute
Tpowmna Ha WnopeToT (FpejHn NNoYM UM 30HU U pepHaTa) UICTOBPEMEHO.

®asHuTe nposogHuum L1, L2, L3 ce o6myHO co upHa u kaceasa 6oja. HeytpanHuot
npoBogHuK N (Hyna) e obn4Ho co cnHa 6oja. 3awTUTHMOT NPpoBOAHUK PE (3a3emjyBare) € co
XonTto-3eneHa 60ja.

3a npukny4YyBahe Ha LUNOPETOT Ha enekTpMyHa UHCTanaumja Mopa ga ce KopucTy U3onmpaH

Bof (kaben) og Tmnot HOS5RR— F Cco 3alwTuTeH X0onTo-3eneH CNpoBOAHUK, CO AOITKNHA o4
npnbnmxkHo 1,5 m.
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230V ~ /50 Hz

400 V 3N ~ /50 Hz 400 V 2N ~ /50 Hz 230V ~ /50 Hz

Cnuka 33 Cnuka 34-1 Cnuka 34-2 Cnvka 34-3

LLInopeToT ce npuknyyysa Ha NPOMUCHO MHCTanMpaHa suaHa NpUKNyYHULA Co KOHTaKT 3a
3a3eMjyBarbe CO COMNCTBEH CTPYEH KpYr 1 ocurypysad og 16 A. SugHaTa npuknyvHuua mopa aa
buae necHo goctanHa (nopaan NponucoT 3a MOXHOCT Ha OBOjyBaHe Ha CUTe NosioBK 04
enekTpu4HaTta nHctanaumja) n He cmee aa buae n3noxeHa Ha TONSIMHCKO 3padvere. He cmee
Aa ce Haora HenocpeaHo No3aau WNOPETOoT, a NPUKNYYHNOT BOA HE CMee [a A0jae BO KOHTaKT
CO 3afHaTa CTpaHa Ha LUnopeTorT.

EnekTpuyHMoT npurknyyok Tpebe ga buae TpaeH (a He co NOMOLL Ha NPUKITYYOK U
NPVKIyYHULA), MPEKY CKIOMKa 3a OABOjyBake Ha CMTE MOJIOBY O LiBpPCTaTa enekTpuyHa
WHCTanauuja npeMa HauuoHarnHuTe nponvcu 3a u3seaba Ha en. MHcTanauum co COoABETEH
HanoH.

NMPEMNOPAKA: AKO e MOXHO , ce npenopavyBa LWNopeToT Co
CTakJ/ioKepamMunyka nsioya ga ce crnow
TPO®PA3HO!
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Tabena 8 - EnektpunyeH npukny4ok

Bua Ha wnopet Mpuknyyok MpuknyyeH BOA

SV 6013, SV 5613 MOHO()a3eH 3x2,5 mm?
MOHOGa3eH 3x2,5mm**

SV 6040, SV 5640 ABodraseH 4x25 mm?
TpochaseH 5x 1,5 mm?

MoHOa3eH 3x2,5mm**

SV 6022, SV 5622 nBodaseH 4 x 1,5 mm?
TpodaseH 5x 1,5 mm?

2

SE 6013, SE 5613 MOHOMa3eH g ’;ig 2
MOHOGa3eH 3x2,5mm**

SE 6040, SE 5640 ABodraseH 4x25 mm?
TpochaseH 5x 1,5 mm?

MOHOpaseH 3 x 2,5 mm?

SE6022, SE 5622 nBodaseH 4 x 1,5 mm?
TpodbaseH 5x 1,5 mm?

SE 5604, SV 5604 MOHOMA3EH 3x2,5mm’

3x1,5mm

* OrpaHuvyBak€e Ha UCTOBpeMeHaTa paboTa Ha pepHaTa U Ha efqHaTa rpejHa
nyo4a U UCToBpemMeHa paboTa Ha camMo ABe rpejHu Nouu.

MocTanka Ha NnpuknyvYyBakwe Ha LWNOpeToT

- 3a ga ro npuknyyute wnopetot , HE E NOTPEBHO pa ja nssagute 3agHaTa cTpaHa Ha

LLNOPETOT.

- Co wpaduurep, og oseTte cTpaHu , ocnoboaeTe ja NoKnonkata Ha NpuKNy4HaTta KyTuvja, 3a

aa

Bu 6ugaT gocrtanHu npuknyyHute cteraydu. (cnvka 35).

Mpukny4yHnot kaben 3AAOJDKUTENMTHO BoaeTe ro HU3
ypenoT 3a pactoBapyBale, KOj € COCTaBeH Aen Ha

(cnuka 36).
LLinopeT Tpeba gononHuTenHo aa ce o6e3beneHn Ha sUOOT
KaKo LITO e npukaxaHo Ha Cnuka 32.

if NPUKNy4YHaTa KyTuja 1 ro WUTUTU KabenoTt oa usBneKyBawe
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mm

Cnuka 35 Cnuka 36

[domxnHaTta Ha 3aWTUTHUOT NPOBOAHUK HA NPUKITYYHUOT
Kaben Mopa na 6uae TakBa LWITO BO Cly4vaj Ha U3BrieKyBame
3alWTUTHNOT NPOBOAHUK Omnae onToBapeH NoaoLuHa of
Apyrute NnpoBOAHULIM NOA HANoOH.

- MpuknyyeTe ro kKabenoT Ha cTerauyMTe CNOpea e4eH 04 HAa4YMHUTE NPUKaXKaHn Ha crvkuTe 33,
34-1, 34-2 ili 34-3, npu wTo Tpebe aa BoanTe cMeTKa AeKa e, 3aBMCHO 0 HAYMHOT Ha
npukny4vyBake , NoTpebHO aa ce nocTtasaT CrojHU MOCTOBW.

- HanpaBara 3a pactoBapyBawe Ha KabenoT LUBPCTO NpUBMEYETE ja UNn NpUTUCHeTE ja, n
3aTBOpEeTE ro KanakoT Ha Npukry4yHaTa Kytuja (cnuka 37).

1

N

2(‘3

Cnvnka 37

3abeneluka:
Mpukny4YyHUTE MOCTOBM BeKe ce NOCTaBEHU Ha OApPeAeHOTO MeCTO BO NMpUKIy4YHaTa
KyTuja. 3aBpTKUTE Ha NpUKNy4youuTe BeKke ce BO OTBOpEHa nonoxo6a, na He Tpeba pa ce

oaBpTyBaart. [pu 3aTerHyBame ce crylwa fieceH "KNuK' WTOo 3Ha4YM AeKa 3aBpTKaTta
Tpeba UBPCTO Aa ce 3aTerHe A0 Kpaj.
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NMPUKINYYYBAHE HA LWUNOPETOT HA TrACHA MHCTAJTALUMJA

Mpukny4vyBake Ha LWNOPETOT HA racHa MHCTanauunja n npucnocobyBare Ha ApYr rac ce BpLUn
crnopeg NponucuTe Ha NOoKanHMOT AUCTpubyTep Ha rac. MiMeHyBaHUTe NpUTUCOLM 3a NOEANHN
BMAOBW Ha rac ce npukaxaxu Bo Tabena 9. [luxtyBaweTo Ha CrojHUTE MeCcTa Ha racHuTe
npukny4youm Tpeba aa ce ucnuta Ha Boobu4aeH HaumnH (Co NeHa ce OTKpMBaaT MecTaTta Ha
nponyLwTare).

Tabena 9 - IMeHyBaHN NpUTUCOLM HA racoBM

Bua Ha rac NmeHnyBaH nputncok (mbar)
TeuveH HadTeH rac (nponaHx - 6yTtaH) - G30 30
MpupoaeH (3emeH) nnuH - G20 20

MNMpeypeayBawe Ha WNOPETOT 3a APYrn racoBu

LLInopeToT € HamecTeH 3a NPUPOAEH (3eMeH) rac Unmn TedeH HadpTeH rac (nponaH - 0yTaH)
MOXe CO M3MeHa Ha MnasHuuuTe aa ce npeypeau Ha apyr rac. MnasHuumrte co cooaseTeH
MPEeYHVK Ha OTBOPOT 3a NOeAMH NITaMEHUK ce HaoraaTt BO NpubOpOT Ha LINOpeToT,a
npuvnagHocTa cnopej BUaoT Ha racoT Aa ce ogbepe cnopeg tabnuuata 10.

[Mpu npeypeayBakeTO Ha LWINOPETOT Ha ApYr rac , noTpebHOo € Aa ce HanpaBu CNegHoTo:

1 - [la ce 3ameHaT MnasHuuuTe.

2 - [la ce nocTtaBu NPUKIYYOK 3a TeYeH HadTeH rac co ANXTYHr (aKo He € MOoCTaBeH - ce
HaoraaT BO NpMBOPOT Ha LINOPETOT) UK NPUKNYYHO LPEBO 3a NpUpoaeH (3eMeH) rac co
ANXTYHr (Tpeba aa ce Kynu BO NpoAaBHULA).

3 - [la ce nogecu nnameHoT Ha Cekoj NaMeHrK Ha no3uuuja "min”.

4 - [1a ce 3anenu HoBa eTuketa "BHUMAHWE" (ce Haora Bo npnbopoT) 3a npeypeayBake Ha
LUNOPETOT Ha Apyr rac.

M3mMeHa Ha MnasHMUUTE Ha raCHMUTE NamMeHuLUm

Cnuka 38

N3meHa Ha mnasHnuuTe (crnvka 38) Ha racHUTEe nnamMeHuUM Ha LWNopeToT ce BpLUM MO
cnegHWoT pegocnen:

1 - Nckny4yeTe ro WNOpeToT 04 erlekTpuyHaTa nHcTanauuja.

2 - OTCcTpaHeTe M HocaunTe Ha cagoBu M NnamMmeHuumnTe og nexuwTeTo (1).
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3 - Co coogBeTeH ueBKacT knyd (3) ussagete ja mnasHuuarta (2) 1 Ha Haj3MHO MecTo CTaBeTe

ja

MnasHuuaTa 3a cooaseTeH rac (cnopeg Tabnuua 10 - Mnasnuum). Cekoja mnasHuua
O3HayeHa e co Opoj koj ro 03HayyBa NPEYHUKOT Ha MIa3HuLaTa n3paseH BO CTOTU AENOBU

Ha MUIMMETAaPp.

4 - CtaBeTe r'v NnamMmeHMUnTe Ha HUBHOTO MECTO, n3BpLlieTe npunanyBake Ha niamMmeHoT Ha
nopaHo ONMNWAaHNOT HAa4YunH.

Tabena 10 - MnasHuuu

NmeHntenHo |[MnasHuuu 3a TeyeH MnasHuym 3a n
POTOK Ha rac
MNnamexnum ontepeTyBawe HadTeH rac npupoaeH (3emeH) G30 a/h
kW (nponan-6yTaH) G30 G20 9
Man
(Def./Somip./San.) 1,00 50/52/52 77172/72 72
CpepneH
(Def./Somip./San.) 1,75 66/65/65 101/87/97 125
CuneH
(Def./Somip./San.) 3,0 87/88/88 129/117/117 215

BO CTOTK OeJ1l0BU HA MUNUMETaPp.

Cekoja MnasHuuUa 03HayeHa e co 6poj KOj ro 03HaYyBa NPEYHUKOT Ha MIlasHULaTa n3paseH

lNocTaByBawe Ha NPUKYYOK U AUXTYHI 3a Te4eH HadhTeH rac (cnuka 39)
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Cninka 39

1 - Ha npukny4oKoT 3a JOBOA Ha rac Ha wwnopeToT (1)
3awTpadeTe ro NPMKNY4YoKoT 3a rac (3) co AUXTYHr (2).

2 - Ha npukny4okoT 3a TeyeH HadTeH rac (3) HaBneveTe, CO
HOpMa NPONULLIAHO, NPUKITYYHO N'YMEHO LpeBo.

3 - AnxTyBaw-eTO Ha CrojHUTE MeCTa Ha raCHUTE MPUKITyYoLum
Tpeba na ce ucnmta Ha BoobmyaeH HauuH (NPBEHCTBEHO
Aa ce KOHTponupa co MaHoMeTap, a Co neHa ga ce
OTKpMBaaT MecTaTa Ha NponyLUTahe).

lNpen Aa ro npuknyyuTe WINOPETOT Ha GouaTa co TeyeH
HacpTeH rac BHUMaTeNHO NpoyYnTajTe rm ynarcreara 3a
ynotpeba Ha 6ouaTa co rac v peryrnatopoTt Ha MPUTUCOKOT
Ha GbouaTa co rac 1 BHMMaBajTe ryMeHoTO LpeBo Aa He faojae
BO AONUpP CO 3agHaTa CTpaHa Ha LINopeToT.
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NMopecyBawe Ha NNaMeHOT Ha raCHUTe NfaMeHMUM BO nonoxoba "man nnameH"

Cniuka 40

1 - 3ananeTte egeH No e4eH NaMeHuk BpTejkM ja gpLlikaTa go nonoxbarta “man nnameH”, a
noToa u3BageTe ja AplUKaTa o BPeTEeHOTO Ha criaBMHaTa NoBrekyBajku ja gpLlikaTa
crnpema
cebe.

2 - Co man wpadumrep H1M3 OTBOPOT NEBO UM AECHO Of OCOBMHATa Ha cnasuHaTa (3aBUCHO
of n3BenbaTa Ha CnaBMHUTE) AOTErHETE ja MakCMMarnHo 3aBpTkaTa 3a nogecyBawe Ha
ManunoT nnameH (cnuka 40).

Mpn npeMnH Of TeyeH HaPTEH rac Ha NPUPOAEH (3eMeH) rac nogeceTe ja nonoxbaTa Ha
3aBpTakaTta 3a perynaumja Ha ManuoT NamMeH Taka Aa AaBa mari, HO NOCTOjaH MrameH.

3 - NoBTOpHO HamecTeTe ja ApLuKkaTa 1 NpoBepeTe Jann ManuoT nramMeH OCTaHyBa NOCTojaH U

nocrie NPeMUHOT Of rofieM Ha Man nnameH, gogeka nnaMmeHuKoT e nageH.

3AMEHA HA CUJAJIULIATA BO PEPHATA

lNpen 3ameHa Ha cujanuuaTta WNopeToT Tpeba
3a40JDKMUTESTHO Aa 6uae UCKIyYeH oA erneKTpuyHaTa
MHCTanauuja — aa ce uasaau oCUrypyBa4oT, Aa ce UCKNYy4MU
LS-aBTOMaTOT UNKU Aa ce M3Baau yTUKa4voT o4 yTUYHULaTa.

Bo cny4aj aa nperopu cujanuuata Bo pepHaTta notpebHo e Aa ce oABPTU 3aITUTHOTO CTaKmo
Ha cujanuuarta , Aa Ce 3aMeHu cujanuuaTta u ga ce CTerHe 3alTUTHOTO CTakro Ha
cuvjanuuara.

3a 3ameHa TpebaTte HoBa cujanuua co rpno E14, 230 V, 25 W, T 300 °C.

HanomMHyBaH-e€:

NMponsBeayBayoT ce orpagyBa o4 cCeKkakBa oaroBOpPHOCT
npeaM3BMKaHa CO HenmpuapXyBake Ha rope HaBegeHuTe
ynaTtcTBa, Te NpuapXXyBa NpaBoO HAa M3MEHa Ha
KOHCTpPYKUMjaTa, MEPKMUTE U TeXXMHATa Ha NPOU3BOAOT ako
Toa ro cMmeTa 3a NoTpebHO nopaan noaodpyBawe Ha
KBaniMTeToOT Ha NPoOM3BOAOT U ce 0OBp3yBa Aa ru obe3denyBa
pe3epBHUTE OEeNOBU U Aa 'M OTCTpaHyBa AedeKTuTe BO pPOK
oA 7 rogMHu o4 4aTyMoT Ha npoaaxba Ha NpoM3BOAOT.
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